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English
Francais/French
Deutsch/German
Espafiol/Spanish
Portugués/Portuguese
Italiano/Italian
Nederlands/Dutch
Svenska/Swedish
Suomi/Finnish
Dansk/Danish
Norsk/Norwegian
Polski/Polish
CESKY/Czech
Slovencina/Slovakian
Romana/Romanian
6bnrapcku/Bulgarian
EAAHNIKA/Greek

Installation of a plug (UK only)

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it
can be removed and replaced by a plug of the correct type. If you
remove the plug it must not be connected to a 13 amp socket and
the plug must be disposed of immediately.

NOTE: If the terminals in the plug are not marked or if you are
unsure or in doubt about the installation of the plug please contact a
qualified electrician.

If a 13A 3-pin plug is fitted, it must be an ASTA approved plug,
conforming to BS1363 standard. Replacement fuses must be BSI or
ASTA BS1362 approved.

The wires in the mains lead are coloured as such:
BROWN - LIVE
BLUE - NEUTRAL

Please note that the colour of these mains wires may not correspond
with the colour markings that identify the terminals in your plug.

The BROWN coloured wire must be connected to the terminal, which
is marked with the letter “L” or is coloured RED.

10
16
22
28
34
40
46
52
58
64
70
76
82
88
94
100

The BLUE coloured wire must be connected to the terminal, which is
marked with the letter “N” or is coloured BLACK.

DO NOT CONNECT either of these wires to the earth terminal in the
plug. The earth terminal plug is marked with the letter “E”, or with the
earth symbol <, or coloured GREEN, or GREEN and YELLOW.

Do Not Connect
Mains Wires Here

Blue /
(Neutral) 1 \
Fuse
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Important Safeguards

FoodSaver™ Vacuum Sealing System

This appliance can be used by children

aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, or its service
agent or a similarly qualified person in order to
avoid a hazard.

+  Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

* Never use this appliance for anything other than its intended
use. This appliance is for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

+  Never immerse any part of the appliance or power cord and plug
in water or any other liquid.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+  Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use, before cleaning.

+  To disconnect, unplug the power cord from the electrical outlet.
Do not disconnect by pulling on the cord.

+ Do not use an extension cord with the appliance.
+  Use only accessories or attachments recommended by the
manufacturer.

+ When reheating foods in FoodSaver™ Bags make sure to place
them in water at a low simmering temperature below 75°C
(170°F).

+ FOODS INSIDE BAG CAN BE DEFROSTED BUT NOT
REHEATED IN A MICROWAVE OVEN. When defrosting foods
in the microwave in FoodSaver™ Bags make sure not to exceed
maximum power of 180 watts, maximum time of 2 minutes and
maximum temperature of 70°C (158°F).

CAUTION: THIS SEALER IS NOT FOR COMMERCIAL USE.
For Household Use Only
SAVE THESE INSTRUCTIONS

Why Vacuum Package?

Exposure to air causes food to lose nutrition and flavour, and also
enables many types of bacteria, mould and yeast to grow. The
FoodSaver™ vacuum packaging system removes air and seals

in flavour and quality. With a full line of FoodSaver™ bags, and
canisters to expand your options, you can now enjoy the benefits of a
scientifically proven food storage method that keeps food fresh up to
five times longer.

The FoodSaver™ System Saves Time and Money.

*  Spend less money. With the FoodSaver™ system, you can buy
in bulk or buy on sale and vacuum package your food in desired
portions without wasting food.

»  Save more time. Cook ahead for the week, preparing meals and
saving them in FoodSaver™ bags.

*  Marinate in minutes. Vacuum packaging opens up the pores
of food so you can get that great marinated flavour in just 20
minutes instead of overnight.

* Make entertaining easy. Make your signature dish in advance
S0 you can spend quality time with your guests.

*  Enjoy seasonal or specialty foods. Keep highly perishable or
infrequently used items fresh longer.

*  Control portions for dieting. Vacuum package sensible portions
and write the calories and fat content on the bag.

*  Protect non-food items. Keep camping and boating supplies
dry and organised for outings. Protect polished silver from
tarnishing by minimising exposure to air.

FoodSaver” Accessories

Get the most out of your FoodSaver™ appliance with easy-to-use
FoodSaver™ bags, canisters and accessories.

FoodSaver™ Bags and Rolls

FoodSaver™ bags and rolls feature special channels that enable
the efficient removal of air. The multi-ply construction makes them
an especially effective barrier to oxygen and moisture and helps to
prevent freezer burn. FoodSaver™ bags and rolls come in a variety
of sizes.

FoodSaver™ Canisters

FoodSaver™ canisters are simple to use and ideal for vacuum
packaging delicate items such as muffins and other baked goods,
liquids and dry goods.

FoodSaver™ Bottle Stopper

Use FoodSaver™ bottle stoppers to vacuum package wine, non-
carbonated liquids and oils. This will extend the life of the liquid and
preserve the flavour. Don’t use the bottle stopper on plastic bottles.

FoodSaver™ Quick Marinator
The quick marinator infuses food with flavour in minutes instead of
hours using vacuum power to penetrate marinades deep into the food.

Ordering
To order FoodSaver bags, rolls and accessories please visit
www.foodsavereurope.com then select your region.
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Parts

See figure 1

@ Upper gasket @ Speed button

© Roll cutter @ Speed lights (Slow/Normal/Fast)
@ Ruoll cutter bar @ Canister/Accessory button
@ Lower gasket @ Food Type button

@ Sealing strip @ DryFood light

@ Removabledriptray @ Moist Food light

@ Roll storage @ Pulse Vacuum button

@ Latch @ Instant Seal button

@ Control panel © Vacuum and Seal button
@ Accessory port @ Powerlight

@ Accessory hose

Making a bag from a FoodSaver™ roll

You can make your own custom sized bags from a FoodSaver™ roll.
Referring to Fig. 2:

1. Plug your vacuum sealer in to a mains supply socket. Move
the latch @) to the open position () and open the lid. If you
haven't already done so, place the FoodSaver™ roll into the
storage area (@ then lift up the roll cutter bar (@ and feed the
roll end under the bar. Pull the roll end out until about 10mm of
the roll overlaps the sealing strip @.

2. Close the lid all the way and move the latch @) to the closed
position (<5>). Press the Instant Seal button @). When the
sealing light goes out, open the lid. The end of the roll will now
have been sealed.

3. Pull the roll out to the required length for the item being
packaged. Add an extra 75mm to allow the bag to be sealed then
slide the roll cutter @) across to cut the roll.

You can then start to use your vacuum sealer (refer to Using Your Vacuum
Sealer).

Using Your Vacuum Sealer

Referring to Fig. 3:

1. Place the item to be packaged into the bag. You can use a ready
made FoodSaver™ bag or make your own from a FoodSaver™
roll.

Place the open end of the bag into the slot of the drip tray @.
Close the lid and move the latch @) to the closed position (&>).

If desired, press the Speed button o to select the Fast, Normal
or Slow speed setting. Select Slow for delicate foods; Normal for
average sized bags, canisters and all accessories; Fast for larger
sized bags and canisters.

5. If you are packaging foods that are moist or are very juicy, press
the Food Type button (@ once (the Moist Food light @ comes
on). For dry foods, make sure the Dry Food light @) remains on
(this is the default).

6. Press the Vacuum and Seal button @). Your FoodSaver™
appliance will start to remove the air from the bag. When the
vacuum progress light has gone out, the bag starts to seal (the
sealing progress light comes on).

7. The process is complete when the sealing progress light goes
out.

Sealing a bag without removing any air

To seal a bag without extracting the air from it press the Instant Seal
button @) (the process is complete when the sealing light goes out).
You can seal the types of bag that are used to package snacks such
as potato crisps, tortilla chips, etc.

Using the Pulse Vacuum button

Some items such as pastries, bread, biscuits, etc. can be crushed
when vacuuming. To prevent this use the Pulse Vacuum button @) as
follows:

1. Follow steps 1, 2, 3, 4 and 5 of Using Your Vacuum Sealer.

2. Press and hold the Pulse Vacuum button @) as required. The
vacuum pump will operate as long as the button is held down.
Release the button before crushing occurs. This will immediately
stop any more air from being extracted.

3. Press the Instant Seal button @) immediately after vacuuming.
The sealing progress light will come on. The process is complete
when the sealing progress light goes out.

NOTE: If the vacuum pump stops while pressing the Pulse Vacuum
button, it means the maximum vacuum has been reached and no
more air can be extracted.

Using FoodSaver™ accessories

1. Insert one end of the accessory hose Q) into the accessory
port @ on the FoodSaver™ appliance. Insert the other end of
the hose into the port on the accessory and make sure that it is
connected firmly. Follow any specific instructions that come with
the FoodSaver™ accessory.

2. Close the lid and move the latch @) to the closed position
(&2).

3. Press the Canister/Accessory button ). The process is
complete when the progress light goes out.

NOTE: The length of time required to extract all the air from the

accessory will depend on the size of the accessory.

www.foodsavereurope.com 5



Storage Guide, Hints and Tips

Vacuum Packaging and Food Safety Freezing at -17°C does not kill microorganisms, but stops them from

The vacuum packaging process extends the life of foods by removing ~ growing. For long-term storage, always freeze perishable foods that
most of the air from the sealed container, thereby reducing oxidation, ~ have been vacuum packaged, and keep refrigerated after thawing.

which affects nutritional value, flavour and overall quality. Removing It is important to note that vacuum packaging is NOT a substitute
air can also inhibit growth of microorganisms, which can cause for canning and it cannot reverse the deterioration of foods. It can
problems under certain conditions: only slow down the changes in quality. It is difficult to predict how
To preserve foods safely, it is critical that you maintain low long foods will retain their top-quality flavour, appearance or texture
temperatures. You can significantly reduce the growth of because it depends on age and condition of the food on the day it
microorganisms at temperatures of 4°C or below. was vacuum packaged.
Foods Storage Life
Beef, Pork, Lamb, Poultry 2-3 years
Minced Meat 1 year
Fish 2 years
Hard Cheeses (Cheddar, Parmesan, Edam, Gouda, etc.) 4-8 months
Asparagus, Broccoli, Carrot, Caulifiower, Cabbage, Brussels Sprouts, Green Beans, Peas, Com, etc. 2-3 years
Lettuce, Spinach, etc. 2 weeks
Apricots, Plums, Peaches, Nectarines, etc 1-3 years
Soft Berries (Raspberries, Blackberries, Strawberries, etc) 1 week
Hard Berries (Blueberries, Cranberries, etc.) 2 weeks
Bread, Bagels, Pastries 1-3 years
Nuts and Seeds 2 years
Coffee Beans 1 year
Ground Coffee 5-6 months
Powdered Goods (Sugar, Flour, etc.) 1-2 years
Sauces, Soups, Stews, etc. 1-2 years
Dried Goods (Beans, Pasta, Rice, Grains, etc.) 1-2 years
Potato Crisps, Biscuits, Crackers, etc. 3-6 weeks

6 www.foodsavereurope.com




IMPORTANT: Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration
or freezing. Any perishable foods that require refrigeration must still
be refrigerated or frozen after vacuum packaging. To avoid possible
illness, do not reuse bags after storing raw meats, raw fish or greasy
foods. Do not reuse bags that have been microwaved or simmered.

Thawing and Reheating Vacuum Packaged Foods
FOODS INSIDE BAG CAN BE DEFROSTED BUT NOT REHEATED

Make sure to cut off the corner of the bag before placing it in the
microwave. We recommend that you place the bag on a microwave-
safe dish to avoid liquids from spilling out.

Reheating - To reheat foods in a microwave oven, remove it from bag
and place it on a microwave-safe dish.

You can also reheat foods in FoodSaver™ bags by placing them in
water at a low simmering temperature below 75°C (170°F). Make

IN A MICROWAVE OVEN.

sure the food is fully heated throughout.

Defrosting - Always thaw foods in a refrigerator or a microwave oven
— do not thaw perishable foods at room temperature.

Where to Store Remarks
Freezer Pre-freeze moist foods before vacuum packaging. Alternatively, place a folded paper towel between the food and the end
Frer of the bag to absorb excess liquid. Remember to leave 75mm of space after the towel to allow room for the seal to be
created. Note: Beef may appear darker after vacuum packaging due to the removal of oxygen. This is not an indication of
Freere spoilage.
. To keep cheese fresh vacuum package it after each use. Make the bags extra long to allow 25mm for each new seal
Refrigerator .
required. NEVER vacuum package soft cheeses.
Always store in the | Blanch vegetables until they are cooked but still crisp before packaging. Freeze before packaging. Separate during
freezer freezing to avoid vegetables sticking together when they are packaged. NEVER vacuum package fresh mushrooms.
Refrigerator Wash then dry. For best results, package using a FoodSaver™ canister.
Freezer
Refricerator Pre-freeze soft fruits and berries before packaging. Separate during freezing to avoid fruits sticking together when they are
9 packaged.
Refrigerator
Freezer We recommend using a FoodSaver™ canister to avoid crushing. Alternatively, pre-freeze until solid.
Pantry
Pantry
To prevent food particles from being drawn into the vacuum pump, place a coffee filter or paper towel at top of the bag or
Pantry . . R L -
canister before vacuum packaging. You can also place the food in its original bag inside a FoodSaver™ bag.
Pantry
Freezer Pre-freeze in a suitable container until solid. Remove frozen liquid and vacuum package in a FoodSaver™ Bag.
Pantry
Pantry For best results, use a FoodSaver™ canister for crushable items like crackers.

www.foodsavereurope.com 7



Care and Cleaning

Storage

Never immerse the unit or power cord and plug in water or any
other liquid. Always unplug the unit before cleaning.

Wipe over the body of the appliance with a soft dry cloth.

Remove and empty the drip tray @) after each use. Wash it in warm
soapy water or place it in the top rack of a dishwasher. Dry thoroughly
before refitting.

Guarantee

Please keep your receipt as this will be required for any claims under
this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no
longer functions due to a design or manufacturing fault, please take it
back to the place of purchase, with your till receipt and a copy of this
guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has the right
to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair
or replace the appliance, or any part of appliance found to be not
working properly free of charge provided that:

+ you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of the
problem; and
+  the appliance has not been altered in any way or subjected to

damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person other
than a person authorised by JCS (Europe).

1. Close the lid and move the latch @) to the storage
position (). This is enough to secure the lid but avoids
compressing the gaskets (which may cause incorrect functioning
of the unit).

2. Raise the front of the appliance and stand it on the storage feet in
an upright position.

=
0
=

ABAB

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with
incorrect voltage, acts of nature, events beyond the control of

JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person
authorised by JCS (Europe) or failure to follow instructions for use
are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and tear,
including, but not limited to, minor discoloration and scratches are not
covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty
insert please refer to the terms and conditions of such guarantee or
warranty in place of this guarantee or contact your local authorized
dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with
Household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us
at enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE
information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |
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Troubleshooting

Problem

Solution

The Instant Seal light is flashing
when trying to seal.

Under very heavy usage, this will happen to prevent overheating. If this happens wait 20 minutes to
allow appliance to cool off. During use, always wait at least 20 seconds before you begin vacuum
packaging another item.

Pump operates for more than 2
minutes without air being removed.

Make sure the open end of the bag is inserted into the drip tray within the lower gasket area.
Check to make sure both gaskets are fitted properly and not damaged.
Check to make sure that at least one end of the bag is sealed.

Open the unit and check to make sure that there are no foreign objects, dirt or debris on the upper or
lower gaskets.

Make sure there is enough room at the top of the bag (75 mm) so it will fit into the drip tray with lid
closed and latched.

Make sure the accessory hose is not attached.
Make sure the lid is fully closed with the latch in the closed position.

Bag is not sealing properly.

There is moisture or grease in the bag at the sealing point. Wipe away any excess moisture with a
clean, dry paper towel.

There is too much liquid in the bag. Freeze the bag contents before vacuuming.

There is a crease on the seal line. Gently stretch the bag flat while inserting the bag into the drip tray

and continue to hold bag until vacuum pump starts. If this has already been done and the bag still
does not seal, create a second seal above the first one.

Nothing happens when the lid is
closed and the Vacuum and Seal
button or Instant Seal button is
pressed.

Make sure the lid is fully closed with the latch in the closed position.

The Power light has gone out when
the lid is closed and the latch is in
the closed position.

If the appliance is left untouched for 12 minutes, it will enter Standby mode and all indicator lights will
remain off. Press the appropriate function button to return to the required mode (e.g. Vacuum and
Seal).

www.foodsavereurope.com 9




Consignes importants

Le systéme FoodSaver”

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
a partir de 8 ans, ainsi que par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles réduites, ou encore par des
personnes n‘ayant aucune connaissance

ou expérience en relation avec le produit

a condition que ces personnes soient
supervisées ou regoivent des instructions
claires concernant la sécurité et les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas

jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la
maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans supervision.

Si le cordon d’alimentation ou la fiche sont

endommagés, ils doivent étre remplacés par

le fabricant, son réparateur agréé ou une

personne jouissant d’'une qualification similaire

de maniére a éviter tout danger.

+  Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, sire, seche et
horizontale.

+  Nutilisez ce produit qu'aux fins pour lesquelles il est prévu.
Cet appareil est congu exclusivement pour une utilisation
domestique. N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

+  Ne plongez pas, méme partiellement, I'appareil ou son cordon
dans du liquide.

+  Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes
visibles de dommages.

+  Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de
le nettoyer.

+  Sortez la fiche de la prise pour débrancher 'appareil. Ne tirez
pas sur le cordon d'un coup sec.

+  Nutilisez pas de cordon de rallonge avec I'appareil.

+  Utilisez uniquement les extensions et les accessoires
recommandés par le fabricant.

+  Pour faire réchauffer des aliments dans des sacs FoodSaver™,
assurez-vous de les plonger dans I'eau et faire chauffer jusqu'a
faible ébullition & une température de moins de 75°C (170°F).

+  LESALIMENTS ALINTERIEUR DU SACHET PEUVENT
ETRE DECONGELES MAIS PAS RECHAUFFES AU FOUR A
MICRO-ONDES. Pour décongeler des aliments dans des sacs
FoodSaver™ au four & micro-ondes, assurez-vous de ne pas
dépasser 180 watts de puissance, 2 minutes de cuisson et 70°C
(158°F) de température.

+  Débranchez I'appareil de la prise murale si vous voulez le
nettoyer ou si vous ne ['utilisez pas.

ATTENTION: CE SOUDE-SAC NE CONVIENT PAS A L'USAGE

COMMERCIAL.

Pour 'usage domestique seulement
GARDEZ CES INSTRUCTIONS

Pourquoi emballer sous vide?

Lorsqu'ils sont exposés a I'air, les aliments s'oxydent, ce qui altere
leur valeur nutritive et leur saveur, cause la brdlure de congélation et
entraine la prolifération des bactéries, des moisissures et des levures.
Le systéme d’emballage sous vide FoodSaver™ évacue tout I'air et
renferme hermétiquement la saveur et la qualité. La vaste gamme des
sacs, et des contenants vous offre de nouvelles perspectives, et vous
aide a profiter des avantages d’'un mode de conservation qui, il a été
prouvé scientifiquement, maintient la fraicheur des denrées jusqu'a
cinq fois plus longtemps.

Le systéeme FoodSaver™ fait économiser le temps et

I'argent.

»  Dépensez moins. Avec le systéme FoodSaver™, vous pouvez
acheter en vrac et profiter des promotions puis emballer des
portions adaptées & votre famille, ce qui élimine le gaspillage.

*  Economisez du temps. Planifiez les repas de la semaine,
préparez-les a 'avance puis mettez-les dans des sacs
FoodSaver™.

*  Macérez en quelques minutes. Sceller sous vide dilate les
pores des viandes pour les attendrir — vous obtenez ainsi la
saveur recherchée en macérant pendant 20 minutes plutét que
d’avoir a attendre jusqu’au lendemain.

*  Recevoir requiert moins d’efforts. Préparez a 'avance les plats
qui ont fait votre réputation et les gourmandises des fétes, vous
passerez ainsi plus de temps avec vos invités.

*  Dégustez les produits saisonniers toute I'année. Les
denrées périssables ou rarement utilisées resteront fraiches plus
longtemps.

*  Controlez les portions pour les régimes. Emballez des portions
sensées et inscrivez les calories ou la teneur en gras sur le sac.

*  Protégez les articles non comestibles. Articles de camping
et de canotage resteront secs et bien organisés. Empéchez
I'argenterie de ternir en minimisant son exposition a I'air.

Accessoires FoodSaver™

Profiter totalement de votre appareil FoodSaver™ avec les Sacs, Pots et
Accessoires faciles a utiliser de FoodSaver™.

Les Sacs et Rouleaux FoodSaver™

Les Sacs et Rouleaux FoodSaver™ ont été congus pour permettre
I'évacuation complete et efficace de I'air. Les multiples épaisseurs les
rendent particulierement efficaces contre la pénétration de I'oxygene et
de 'humidité, ce qui permet d'éviter les brdlures de congélation. Vous

™

trouverez les Sacs et Rouleaux FoodSaver™ en plusieurs tailles.

Les Pots Sous Vide Thermosoudables FoodSaver™”

Les Pots FoodSaver™ sont simples a utiliser et parfaits pour emballer
des produits délicats tels que muffins et autres patisseries, liquides et
aliments secs.

Le Bouchon de Bouteille FoodSaver™

Utiliser les Bouchons FoodSaver™ pour emballer sous vide du vin, des
liquides non-gazeux et des huiles. Cela permettra au liquide de durer
plus longtemps et de conserver son golt plus longtemps. Evitez d'utiliser
les Bouchons sur des bouteilles en plastique.

Boite a marinade rapide FoodSaver™

La boite a marinade rapide rehausse la saveur des aliments en quelques
minutes au lieu de quelques heures grace a la pression a vide, qui fait
pénétrer profondément les marinades.

10 www.foodsavereurope.com



Commande

Pour commander des sacs, des rouleaux et des accessoires
FoodSaver™, rendez-vous sur www.foodsavereurope.com et
sélectionnez votre région.

Pieces (Voyez la figure 1)

Joint d'étanchéité supérieur Touche Vitesse

Voyants Vitesse
(Rapide/Normale/Lente)
Touche Bocal/Accessoire

Coupoir du rouleau

Barre du coupoir du rouleau

Joint d’étanchéité inférieur Touche Type d'aliment

Bande de soudure Voyant Aliments secs

Voyant Aliments a forte
teneur en humidité

Touche Emballage sous vide
par impulsion

Ramasse-gouttes amovible

Logement du rouleau

Loquet Touche Soudure instantanée

Touche Mise sous vide et

Panneau de commande
soudure

Raccord d'accessoire

000 000066

Voyant d'alimentation

Q0000 O0OOP®OO

Tuyau d’accessoire

Fabrication d’'un sac a partir d’un
rouleau FoodSaver”

Vous pouvez créer des sacs de la taille que vous désirez a I'aide d’'un
rouleau FoodSaver™. En vous reportant a la fig. 2

1. Branchez votre appareil de mise sous vide sur une prise murale.
Placez le loquet () en position ouverte () et soulevez le
couvercle. Si vous ne I'avez pas encore fait, placez le rouleau
FoodSaver™ dans le logement (@), puis soulevez la barre du
coupoir du rouleau ((@) et passez I'extrémité du rouleau sous
la barre. Tirez sur I'extrémité du rouleau jusqu’a ce qu’environ
10 mm du rouleau recouvre la bande de soudure (@).

2. Fermez le couvercle et placez le loquet () en position fermée
(&>). Appuyez sur la touche Soudure instantanée (@).
Lorsque le voyant de soudure s'éteint, soulevez le couvercle.
L'extrémité du rouleau est maintenant fermée.

3. Dévidez la longueur requise pour l'article a emballer. Ajoutez les
75 mm nécessaires a la ligne de soudure, puis coupez le rouleau
en faisant coulisser le coupoir du rouleau (@)).

Vous pouvez alors commencer a utiliser I'appareil d'emballage sous
vide (voir Utilisation de I'appareil d’emballage sous vide).

Utilisation de I'appareil d’'emballage
sous vide

En vous reportant a la fig. 3 :

1. Placez I'article a emballer dans le sac. Vous pouvez utiliser un
sac FoodSaver™ prét a I'emploi ou créer votre propre sac a l'aide

™

d’un rouleau FoodSaver™.
2. Placez le coté ouvert du sac dans la fente du ramasse-gouttes (@)
3. Fermez le couvercle et placez le loquet () en position fermée

(&=).

4. Le cas échéant, appuyez sur la touche Vitesse (@) pour
sélectionner le réglage Rapide, Normale ou Lente. Sélectionnez
Lente pour les aliments fragiles, Normale pour les sacs, les
bocaux et tous les accessoires de taille moyenne, Rapide pour
les sacs et les bocaux de taille plus élevée.

5. Sivous emballez des aliments & forte teneur en liquide ou trés
juteux, appuyez une fois sur la touche Type d’aliment (@) (le
voyant Aliments a forte teneur en humidité (@) s'allume alors).
Si vous emballez des aliments secs, assurez-vous que le voyant
Aliments secs (@) reste allumé (il est activé par défaut).

6. Appuyez sur la touche Mise sous vide et soudure T. L'appareil
FoodSaver™ commence a extraire I'air du sac. Lorsque le voyant
de mise sous vide s'éteint, la soudure du sac démarre (auquel
cas le voyant de soudure s'allume).

7. Le processus est terminé lorsque le voyant de soudure s'éteint.

Soudure d’un sac sans extraction d’air

Pour souder un sac sans en extraire I'air, appuyez sur la touche
Soudure instantanée (@) (le processus est terminé lorsque le voyant
de soudure s’éteint). Vous pouvez fermer hermétiquement les types
de sac qui servent a emballer les snacks comme les croustilles, les
croustilles au mais, etc.

Utilisation de la touche Emballage sous vide par impulsion
Certains aliments (patisseries, pain, biscuits, etc.) risquent d'étre
écrasés lors de la mise sous vide. Pour éviter que cela ne se produise,
utilisez la touche Emballage sous vide par impulsion comme suit :

1. Suivez les étapes 1, 2, 3, 4 et 5 du mode d’emploi de votre
appareil de mise sous vide.

2. Appuyez sur la touche Emballage sous vide par impulsion ()
et maintenez-la enfoncée. La pompe & vide fonctionne tant
que vous appuyez sur la touche. Relachez la touche avant que
les aliments ne soient écrasés. L'extraction d'air cesse alors
immédiatement.

3. Appuyez sur la touche Soudure instantanée (@) dés que la
mise sous vide est terminée. Le voyant de soudure s'allume
alors. Le processus est terminé lorsque le voyant de soudure
s'éteint.

REMARQUE : si la pompe & vide s'arréte lorsque vous appuyez sur

la touche Emballage sous vide par impulsion, la mise sous vide est

terminée et I'air a été totalement extrait.
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Utilisation des accessoires FoodSaver™

1. Branchez I'une des extrémités du tuyau d'accessoire (@) sur le
raccord (@) prévu a cet effet de 'appareil FoodSaver™. Insérez
I'autre extrémité du tuyau sur le raccord de I'accessoire et vérifiez
qu'il est fermement connecté. Suivez toute instruction spécifique
fournie avec I'accessoire FoodSaver.

2. Fermez le couvercle et placez le loquet () en position fermée
(S=).

3. Appuyez sur la touche Bocal/Accessoire () Le processus est
terminé lorsque le voyant de progression s'éteint.

REMARQUE : le temps requis pour extraire tout I'air de I'accessoire
varie selon la taille de ce dernier.

Guide de rangement et conseils

Emballage sous vide et salubrité

L'évacuation quasi totale de I'air des contenants hermétiques propre
a 'emballge sous vide prolonge la fraicheur des denrées ; ceci réduit
I'oxydation qui altere valeur nutritive, saveur et qualité d’ensemble.
Faire le vide freine la croissance des microorganismes, source de
contamination sous certaines conditions.

Les basses températures sont essentielles au maintien de la salubrité
des aliments. Vous pouvez énormément réduire la croissance des
microorga nismes a 4 °C ou moins. La congélation & -17 °C ne tue
pas les microorganismes, mais elle arréte leur croissance. Congelez
toujours les denrées périssables emballées sous vide pour les
conserver a long terme et réfrigérez-les aprés leur décongélation.

Aliments Durée de conservation
Boeuf, porc, agneau, volaille 2a3ans
Viande hachée 1an
Poisson 2 ans
Fromages a pate dure (cheddar, parmesan, édam, gouda) 4 3 8 mois
Asperges, brocoli, carrotte, chou-fleur, chou, chou de Bruxelles, haricots verts, pois, mais, etc. 2a3ans
Laitue, épinards, etc. 2 semaines
Abricots, prunes, péches, nectarines, etc. 1a3ans
Baies molles (framboises, mires, fraises, etc.) 1 semaine
Baies fermes (myrtilles, canneberges, etc.) 2 semaines
Pain, bagels, patisseries 1a3ans
Noix et graines 2 ans
Café en grains 1an

Café moulu 5 & 6 mois
Aliments en poudre (sucre, farine, efc.) 1a2ans
Sauces, soupes, ragodts, etc. 1a2ans
Aliments secs (féves, pates, riz, céréales, etc.) 1a2ans
Croustilles, biscuits, craquelins, etc. 3 a 6 semaines
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Soulignons que I'emballage sous vide ne remplace PAS la mise en
conserve et la stérilisation et qu'il ne peut inverser la dété rio ration
des aliments. Il ne fait que ralentir I'altération de la qualité. Prédire
combien de temps les aliments garderont leur saveur, texture et
apparence optimales est difficile et dépend de I'age et de I'état des
aliments au moment de I'emballage.

IMPORTANT: Emballer sous vide ne remplace PAS la réfrigération
ou la congélation. Les denrées périssables devant étre réfrigérées
doivent continuer & étre réfrigérées apres I'emballage sous vide. Pour
éviter toute possibilité de maladie, ne pas réutiliser les sacs apres
avoir emballé de la viande crue, du poisson cru ou des aliments gras.
Ne pas réutiliser les sacs qui sont passés au four a micro-ondes ou
qui ont mijotés.

Déconggélation et réchauffage des aliments emballés sous
vide.

LES ALIMENTS AL'INTERIEUR DU SACHET PEUVENT

ETRE DECONGELES MAIS PAS RECHAUFFES AU FOUR A
MICRO-ONDES.

Décongélation- Toujours décongeler les aliments au réfrigérateur
ou bien au four & micro-ondes— ne pas décongeler des aliments
périssables a température ambiante. Assurez-vous de couper le coin
du sac avant de le mettre au four & micro-ondes. Il est recommandé
de mettre le sac sur un plat allant au four a micro-ondes pour éviter
que le liquide ne se déverse dans le four.

Faire réchauffer — Pour faire réchauffer des aliments au four a micro-
ondes, les retirer du sac et les mettre dans un plat allant au four a
micro-ondes.

Vous pouvez aussi faire réchauffer les aliments des Sacs FoodSaver™
en les plongeant dans 'eau & une température d’ébullition en dessous
de 75°C (170°F).

Lieu de rangement | Remarques
Congélateur ; . 5 s . : . .
Précongelez les aliments a haute teneur en humidité avant de faire le vide. Vous pouvez aussi placer un essuie-tout
S plié entre les aliments et le haut du sac pour absorber I'excés de liquide. Souvenez-vous de laisser 75 mm d’espace
9 au-dessus de I'essuie-tout pour la ligne de soudure. Remarque : le boeuf peut sembler d’une couleur plus foncée aprés
Congélateur I'emballage sous vide, par suite de I'absence d’'oxygene. Ce nest pas un signe d’avarie.
Réfrigérateur Pour garder le fromage frais, emballez-le sous vide en fin d’emploi. Le sac devra étre long. Prévoyez un supplément de

25 mm pour chaque nouvelle soudure. N'emballez JAMAIS les fromages a pate molle.

Toujours au

Avant 'emballage, blanchissez les légumes jusqu’a ce qu'ils soient cuits, mais encore croquants. Congelez avant
d'emballer. Séparez les légumes pendant la congélation pour éviter qu'ils ne collent ensemble lors de I'emballage.

congélateur N'emballez JAMAIS sous vide les fromages & pate molle.

Réfrigérateur Lavez et séchez. Pour obtenir de meilleurs résultats, emballez dans un contenant FoodSaver™.

Congélateur

e Précongelez les baies et les fruits mous avant de les emballer. Séparez les fruits pendant la congélation pour éviter qu'ils
9 ne collent ensemble lors de 'emballage.

Réfrigérateur

Congélateur Nous recommandons d'utiliser un contenant FoodSaver™ pour éviter de les écraser. Vous pouvez aussi les précongeler,

jusqu'a ce qu'ils soient durs.

Garde-manger

Garde-manger

Garde-manger

Garde-manger

Afin que la pompe n’aspire pas de particules, placez un filtre a café ou un essuie-tout au haut du sac ou du contenant
avant de faire le vide. Vous pouvez aussi mettre I'aliment dans son emballage d'origine, dans un sac FoodSaver™.

ngélateur ;
Congélateu sous vide dans un sac FoodSaver™.

Précongelez dans un récipient convenable jusqu’a ce que les aliments soient durs. Retirez le liquide congelé et mettez

Garde-manger

Garde-manger )
les craquelins.

Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez un contenant FoodSaver™ pour les articles qui peuvent étre écrasés comme
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Entretien et nettoyage

Rangement

Ne plongez jamais I'unité ou son cordon d’alimentation et la
prise dans de I'eau ou tout autre liquide. Débranchez toujours
I'unité avant le nettoyage.

Essuyez le corps de I'appareil avec un chiffon doux sec.

Retirez et videz le ramasse-gouttes (@) aprés chaque utilisation.
Lavez-le a I'eau savonneuse chaude ou placez-le dans le panier
supérieur du lave-vaisselle. Asséchez-le bien avant de le remettre en
place.

Garantie

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors de
toute réclamation sous garantie.

Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme
indiqué dans le présent document.

Dans le cas peu probable d’une panne résultant d'un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie,
veuillez rapporter 'appareil au magasin ou vous l'avez acheté avec
votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.

Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette garantie.
Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (« JCS (Europe) »)
peut modifier ces dispositions.

JCS (Europe) s'engage a réparer ou remplacer gratuitement,
pendant la période de garantie, toute piéce de 'appareil qui se révéle
défectueuse sous réserve que :

+  vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du
probléme ; et

+  lappareil n'ait pas été altéré de quelque maniére que ce soit
ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement, ou bien
réparé ou altéré par une personne autre qu’une personne agréée
par JCS (Europe) Products Europe.

1. Fermez le couvercle et placez le loquet () en position de
rangement (). C'est assez pour retenir le couvercle, mais
cela évite de comprimer les joints (ce qui pourrait entrainer un
mauvais fonctionnement de l'unité).

2. Soulevez I'avant de I'appareil jusqu'a ce qu'il soit en position
verticale sur les pieds de rangement.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés & une utilisation
incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, 'emploi d'une
tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors
du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération par
une personne autre qu'une personne agréée par JCS (Europe) ou le
non-respect des instructions d'utilisation. De plus, cette garantie ne
couvre pas non plus I'usure normale, y compris, mais sans limitation,
les petites décolorations et éraflures.

Cette garantie s'applique uniquement a I'acheteur d'origine et elle
n'étend aucun droit a toute personne acquérant I'appareil pour un
usage commercial ou communal.

Si votre appareil est accompagné d’'une garantie locale ou d’une carte
de garantie, veuillez en consulter les dispositions et conditions en
vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir plus.
Les déchets d'équipement électrique ne doivent pas étre mélangés
aux ordures ménageres. Veuillez recycler si vous en avez la
possibilité. Envoyez-nous un email a enquiriesEurope@jardencs.com
pour plus d'informations sur le recyclage et la directive WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK —
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Dépannage

Probléme

Solution

Le voyant Soudure instantanée
clignote lorsque vous tentez de
souder un sac.

Si I'appareil est soumis a une utilisation intensive, ce phénomene se produit pour éviter les
problémes de surchauffe. Dans ce cas de figure, attendez 20 minutes que I'appareil refroidisse.
Lorsque vous utilisez I'appareil, attendez toujours au moins 20 secondes avant d'emballer sous vide
un autre aliment.

La pompe fonctionne pendant plus
de 2 minutes sans que l'air ne soit
évacué.

Assurez-vous que I'extrémité ouverte du sac est insérée dans le ramasse-gouttes dont est équipé le
joint d'étanchéité inférieur.

Assurez-vous que les deux joints sont posés correctement et ne sont pas endommageés.
Assurez-vous qu'au moins 'une des extrémités du sac est fermée hermétiquement.

Ouvrez 'unité et assurez-vous qu'il n’y a pas d'objets étrangers, de poussiéres ou de débris sur les
joints du haut ou du bas.

Assurez-vous qu'il y a de I'espace en haut du sac (75 mm) de fagon a ce qu'il repose dans le
ramasse-gouttes lorsque le couvercle est fermé et verrouillé.

Assurez-vous que le tuyau d'accessoire n'est pas raccordé.
Vérifiez que le couvercle est fermé correctement et que le loquet est en position fermée.

Le sac n’est pas fermé de fagon
hermétique.

De I'humidité ou de la graisse recouvre la ligne de soudure. Essuyez tout excédent d’humidité a
I'aide d’une feuille de papier absorbant propre et séche.

Le sac contient trop de liquides. Congelez le contenu du sac avant de le mettre sous vide.

La ligne de soudure contient un pli. Etirez délicatement le sac pour qu'il soit bien & plat lorsque vous
linsérez dans le ramasse-gouttes et continuez a le tenir jusqu'au démarrage de la pompe a vide. Si
vous avez déja exécuté cette opération et que la soudure du sac n’est pas hermétique, créez une
seconde soudure au-dessus de la premiére soudure.

Rien ne se produit lorsque le
couvercle est fermé et que vous
appuyez sur la touche Mise sous
vide et soudure ou Soudure
instantanée.

Vérifiez que le couvercle est fermé correctement et que le loquet est en position fermée.

Le voyant d'alimentation est éteint
alors que le couvercle et le loquet
sont tous les deux fermés.

Si vous n'utilisez pas I'appareil pendant 12 minutes, le mode Veille est activé et tous les voyants
s'éteignent. Appuyez sur la touche de fonction appropriée pour activer a nouveau le mode requis
(Mise sous vide et soudure, par exemple).
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Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren

und Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie entsprechend in die sichere
Anwendung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen
das Gerat nicht als Spielzeug verwenden.
Reinigung und Wartung dlirfen von Kindern nur
unter Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

Beschadigte Stromkabel missen durch den

Hersteller, den Kundendienst oder andere

qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren

auszuschlielen.

+  Verwenden Sie das Gerét nur auf einer stabilen, sicheren, trockenen
und ebenen Unterlage.

+  Setzen Sie das Gerét nie fiir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt ist.
Das Gerat wurde fiir die Verwendung in Privathaushalten entwickelt.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Tauchen Sie Teile des Geréats oder Stromkabels nicht ins Wasser oder
andere Fliissigkeiten.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder
Beschadigungen sichtbar sind.

+ Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerat ausgestellt ist und
trennen Sie es von der Stromzufuhr.

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, um das Gerat vom Netz zu
trennen. Ziehen Sie den Stecker dabei nicht am Stromkabel.

+ Verbinden Sie das Gerat nicht iiber ein Verldngerungskabel mit dem
Netz.

+ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér oder
Zusatzgerate.

+ Beim Aufwarmen von Nahrungsmitteln in FoodSaver™ Beuteln bitte
darauf achten, dass die Beutel nur in einer niedrigen Wassertemperatur
unter 75 °C ziehen.

+ NAHRUNGSMITTEL KONNEN IM BEUTEL AUFGETAUT, ABER NICHT
IN DER MIKROWELLE WIEDER ERHITZT WERDEN. Beim Auftauen
von Nahrungsmitteln in FoodSaver™ Beuteln in der Mikrowelle bitte
darauf achten, dass eine Leistung von 180 Watt und zwei Minuten bei
einer Maximaltemperatur von 70 °C nicht tberschritten werden.

VORSICHT: DIESER VERSCHLUSS IST NICHT FUR KOMMERZIELLE
ZWECKE.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt
BITTE BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

Das FoodSaver”-System

Warum Vakuumverpackung?

Wenn Lebensmittel der Luft ausgesetzt werden, gehen Nahrstoffe und
Aromen verloren, es kann zu Gefrierbrand kommen und Bakterien, Schimmel
und Hefebakterien kénnen sich ungestort vermehren. Mit dem FoodSaver™-
Vakuumverpackungssystem kdnnen Sie Ihre Lebensmittel luftdicht

verschlieRen und somit Aroma und Qualitét schiitzen. Zur VergréRerung

Ihrer Auswahimdglichkeiten kdnnen Sie nun mit einer kompletten Auswahl
FoodSaver™-Beutel und - Vorratsbehaltern die Vorziige einer wissenschaftiich
getesteten Aufbewahrungsmethode genieRen, die lhre Lebensmittel bis zu
fiinf mal langer frisch halt.

Das FoodSaver™-System spart Zeit und Geld
Sparen Sie lhr Geld! Mit dem FoodSaver™-System kdnnen Sie
Lebensmittel in groBen Mengen oder im Sonderangebot kaufen
und anschlieRend portionsweise einfrieren ohne Lebensmittel zu
verschwenden.

+  Sparen Sie Zeit! Kochen Sie fiir die kommende Woche vor, bereiten Sie
ganze Mahlzeiten zu und halten Sie sie dann in FoodSaver™-Beuteln
frisch.

*  Marinieren in wenigen Minuten. Vakuumverpacken 6ffnet die Poren
der Lebensmittel. Somit konnen Sie diesen groBartigen Geschmack
marinierter Lebensmittel in nur 20 Minuten erhalten und missen nicht
eine Nacht lang warten.

*  Unterhaltung leicht gemacht. Bereiten Sie Ihre beriihmten Gerichte
und Festtagsleckereien schon vor den Feiertagen zu. So kénnen Sie die
Zeit mit Ihren Gésten geniefen und miissen den Tag nicht in der Kiiche
verbringen.

+  Geniefen Sie saisonale Gerichte und Spezialitdten. Halten Sie leicht
verderbliche oder selten verwendete Lebensmittel langer frisch.

+  Behalten Sie bei einer Diét die GroRe lhrer Portionen unter
Kontrolle. Verpacken Sie bewusst portionierte Mahlzeiten luftdicht und
schreiben Kalorienanzahl und/oder den Fettgehalt auf den Beutel.

+  Schiitzen Sie Non-Food-Produkte. Halten Sie Ihre Camping- und
Bootsausriistung fir Ihre Ausfliige trocken und organisiert. Schiitzen
Sie |hr poliertes Silber vorm Anlaufen, indem Sie es seltener der Luft
aussetzen.

FoodSaver“-Zubehor

Holen Sie mit den benutzerfreundlichen FoodSaver™ Beuteln, Kanistern und
dem Zubehdr das Meiste aus Ihrem FoodSaver™ Gerat heraus.

FoodSaver™ Beutel und Rollen

Die FoodSaver™ Beutel und Rollen verfiigen (iber ein Design mit speziellen
Kanalen zur effizienten und kompletten Entfernung von Luft. Die mehrlagige
Konstruktion bietet einen besonderen Schutz vor Sauerstoff und Feuchtigkeit
und verhindert Gefrierbrand. FoodSaver™ Beutel und Rollen gibt es in
verschiedenen Grofien.

FoodSaver™ Vakuumverpackungskanister

FoodSaver™ Kanister sind benutzerfreundlich und ideal zum
Vakuumverpacken empfindlicher Produkte, wie z. B. Muffins oder andere
Backwaren, Flussigkeiten und Trockenerzeugnisse.

FoodSaver™ Flaschenverschluss

Verwenden Sie die FoodSaver™ Flaschenverschliisse zum Verpacken von
Wein, kohlesurefreien Fliissigkeiten und Olen. Dies macht Fliissigkeiten
langer haltbar und bewahrt den Geschmack. Flaschenverschliisse nicht fiir

Plastikflaschen verwenden.

FoodSaver™ Quick Marinator

Mit Hilfe des Quick Marinators dauert das Marinieren nicht mehr Stunden
sondern lediglich Minuten, denn dank der Vakuumierung zieht die Wiirze tief
in die Lebensmittel ein.

Bestellung
Um Beutel, Rollen und Zubehdr von FoodSaver™ zu bestellen, gehen Sie zu
www.foodsavereurope.com und wahlen Sie lhre Region.
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Bestandteile (siche Atbidung 1)

L
V]

o Obere Dichtung Geschwindigkeitstaste

Geschwindigkeitsanzeige
(Langsam/Normal/Schnell)

Behalter-/Zubehdrtaste

© Rollenschneider
@ Rollenschneiderbigel

@ Untere Dichtung (0]
@ Siegelstreifen (p)

@ Abnehmbare Auffangschale @)
@ Rollenaufbewahrung (R)

Taste ,Lebensmittelart*
Taste ,Trockene Lebensmittel
Taste ,Feuchte Lebensmittel”

Pulsvakuumiertaste

@ Verriegelung @ Sofortversiegelungstaste
@ Bedienfeld @ Vakuumier- und Versiegelungstaste
@ Zubehdranschiuss @ Betriebsleuchte

@ Zubehérschlauch

Beutel aus FoodSaver™-Rollen herstellen

Mit FoodSaver™-Rollen kdnnen Sie eigene Beutel nach MaR fertigen. Siehe
Abb. 2:

1. SchlieRen Sie den Vakuumierer an die Stromversorgung an. Stellen
Sie den Riegel (()) auf die Position ,Gedffnet* () und 6ffnen
Sie den Deckel. Wenn dies nicht bereits geschehen ist, legen Sie die
FoodSaver™-Rolle in die Rollenaufbewahrung (@) und heben Sie den
Rollenschneiderbiigel (@) an, um das Ende der Rolle unter dem Biigel
hindurch zu fiihren. Ziehen Sie das Ende der Rolle so weit heraus, dass
etwa 10 mm Gber den Siegelstreifen (@) hinausragen.

2. SchlieRen Sie den Deckel und stellen Sie den Riegel ()
auf die Position ,Geschlossen* (&»). Driicken Sie die
Sofortversiegelungstaste (@). Wenn die Versiegelungsleuchte erlischt,
offnen Sie den Deckel. Das Ende der Rolle ist nun versiegelt.

3. Ziehen Sie das Ende der Rolle entsprechend der Lange, die Sie fiir die
zu versiegelnden Lebensmittel bendtigen, hinaus. Rechnen Sie weitere
75 mm hinzu, um ausreichend Platz fiir die Versiegelung zu lassen, und
schieben Sie den Rollenschneider (@) ber die Rolle.

Jetzt kann der Viakuumierer verwendet werden (siehe Verwendung des
Vakuumierers).

Verwendung des Vakuumierers

Siehe Abb. 3:

1. Legen Sie die zu versiegelnden Lebensmittel in den Beutel. Hierfir
kénnen Sie fertige FoodSaver™-Beutel verwenden oder mithilfe einer
FoodSaver"-Rolle eigene Beutel herstellen.

2. Fihren Sie das offene Ende des Beutels in den Schiitz der
Auffangschale (@).

3. SchlieRen Sie den Deckel und stellen Sie den Riegel () auf die
Position ,Geschlossen” (&).

4. Driicken Sie ggf. die Geschwindigkeitstaste (), um eine der
Geschwindigkeiten (Schnell, Normal oder Langsam) zu wahlen. Wahlen
Sie fiir empfindliche Lebensmittel die Geschwindigkeit ,Langsam®, bei
Beuteln und Behéltern durchschnittlicher GroRe sowie Zubehdr die
Geschwindigkeit ,Normal* und bei groeren Beuteln und Behaltern die
Geschwindigkeit ,Schnell".

5. Wenn Sie Lebensmittel versiegeln, die feucht oder sehr
saftig sind, driicken Sie die Taste ,Lebensmittelart* (@)
einmal (die Leuchte ,Feuchte Lebensmittel* (()) beginnt zu
leuchten). Bei trockenen Lebensmitteln vergewissern Sie
sich, dass die Leuchte ,Trockene Lebensmittel* (@) leuchtet
(Standardeinstellung).

6. Betatigen Sie die Vakuumier- und Versiegelungstaste (). Das
FoodSaver"-Gerat beginnt, die Luft aus dem Beutel zu saugen.
Sobald die Vakuumierfortschrittsleuchte erlischt, wird der Beutel
versiegelt (die Versiegelungsfortschrittsleuchte beginnt zu
leuchten).

7. Der Vorgang ist abgeschlossen, wenn die
Versiegelungsfortschrittsleuchte erlischt.

Versiegeln von Beuteln ohne Vakuumierung

Zur Versiegelung eines Beutels ohne die Luft aus diesem zu
entfernen, driicken Sie die Sofortversiegelungstaste (@) (der Vorgang
ist abgeschlossen, wenn die Versiegelungsfortschrittsleuchte erlischt). .
Sie kdnnen Beutel versiegeln, in denen Sie Snacks wie Kartoffelchips, Tortilla
Chips usw. aufbewahren.

Verwendung der Pulsvakuumiertaste

Einige Lebensmittel wie Gebéack, Brot, Kekse usw. kénnen beim
Vakuumieren beschadigt werden. Um dies zu vermeiden, setzen Sie die
Pulsvakuumiertaste (@) wie folgt ein:

1. Folgen Sie den Schritten 1, 2, 3, 4 und 5 unter ,Verwendung des
Vakuumierers".

2. Halten Sie die Pulsvakuumiertaste () so lange wie bendtigt gedriickt.
Die Vakuumierpumpe lauft, bis die Taste wieder losgelassen wird.
Lassen Sie die Taste los, bevor die Lebensmittel zerdriickt werden. Der
Vakuumiervorgang wird sofort gestoppt.

3. Driicken Sie die Sofortversiegelungstaste (@) unmittelbar
nach dem Vakuumieren. Die Versiegelungsfortschrittsleuchte
leuchtet auf. Der Vorgang ist abgeschlossen, wenn die
Versiegelungsfortschrittsleuchte erlischt.

HINWEIS: Stoppt die Vakuumierpumpe, wéhrend Sie die Pulsvakuumiertaste
driicken, wurde das maximale Vakuum bereits erreicht und es kann keine
weitere Luft entzogen werden.

Verwendung von FoodSaver"-Zubehor
. Verbinden Sie ein Ende des Zubehgrschlauchs (@) mit dem
Zubehoranschiuss (@) am FoodSaver™-Gerét. Verbinden Sie
das andere Ende des Schlauchs mit dem Anschluss am Behélter
und vergewissern Sie sich, dass der Schlauch fest sitzt. Folgen
Sie den Anleitungen zur Verwendung des FoodSaver-Zubehdrs.

2. SchlieRen Sie den Deckel und stellen Sie den Riegel () auf die
Position ,Geschlossen* (&2).
Driicken Sie die Behalter-/Zubehortaste N. Der Vorgang ist
abgeschlossen, wenn die Fortschrittsleuchte erlischt.

HINWEIS: Wie viel Zeit benétigt wird, um die Luft vollstandig aus dem
Behalter zu entfernen, héngt von dessen GroRe ab.
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Tipps und Hinweise zur Lagerung

Vakuumverpackung und Lebensmittelschutz

Die Vakuumverpackung verlangert die Haltbarkeit von Lebensmitteln
durch nahezu vollstandiges Entfernen der Luft aus einer versiegelten
Verpackung - und vermindert dadurch Oxidationsvorgange, die sich
auf Nahrwert, Geschmack und die Gesamtqualitat niederschlagen.
Luftdichtes Verpacken verhindert die Bildung von Mikroorganismen,
was unter gewissen Umstanden Probleme verursachen kann.

Beim Konservieren von Lebensmitteln ist das Beibehalten niedriger
Temperaturen sehr wichtig. Das Wachstum von Mikroorganismen
wird bei Temperaturen von 4 °C und darunter bedeutend reduziert.
Das Einfrieren bei -17 °C totet Mikroorganismen nicht ab, hemmt
aber deren Wachstum. Zur Langzeitlagerung frieren Sie grundsatzlich
samtliche vakuumverpackten Lebensmittel ein, die leicht verderben
kénnen, und nach dem Auftauen im Kihischrank aufbewahren.

Hinweis: Vakuumverpacken ist KEIN Ersatz fiir Konservenfabrikation
und kann den Prozess des Verderbens bei Lebensmitteln

nicht riickgangig machen. Es kann die Veranderungen in der
Produktqualitét lediglich verlangsamen. Es ist schwer einzuschéatzen,
wie lange Lebensmittel Aroma, Aussehen und Konsistenz behalten
werden, da dies von Alter und Zustand bei der Vakuumverpackung
abhangt.

WICHTIG: Vakuumverpacken ersetzt das Tiefgefrieren oder
Einfrieren NICHT. Jedes verderbliche Lebensmittel, das vor dem
Vakuumverpacken eingefroren werden muss, muss auch nach dem
Vakuumverpacken gekiihlt oder eingefroren werden. Zur Vermeidung
eventueller Erkrankungen die Beutel nach dem Aufbewahren von
rohem Fleisch oder Fisch sowie fettigen Nahrungsmitteln nicht
erneut verwenden. Beutel nicht erneut verwenden, wenn sie in der
Mikrowelle waren oder gekdchelt haben.

Lebensmittel Haltbarkeit
Rindfleisch, Schweinefleisch, Lamm, Huhn 2 - 3 Jahre
Hackfleisch 1 Jahr
Fisch 2 Jahre
Hartkase (Gouda, Parmesan, Edamer, Cheddar usw.) 4 - 8 Monate
Spargel, Brokkoli, Blumenkohl, Karrotte, Kohl, Rosenkohl, griine Bohnen, Erbsen, Mais usw. 2 - 3 Jahre
Salat, Spinat usw. 2 Wochen
Aprikosen, Pflaumen, Pfirsiche, Nektarinen usw. 1-3 Jahre
Weiche Beeren (Himbeeren, Brombeeren, Erdbeeren usw.) 1 Woche
Feste Beeren (Blaubeeren, Cranberries usw.) 2 Wochen
Brot, Bagel, Gebéackstlicke 1-3 Jahre
Nusse und Samen 2 Jahre
Kaffeebohnen 1 Jahr
Gemahlener Kaffee 5 bis 6 Monate
Gemahlene Lebensmittel (Zucker, Mehl usw.) 1-2 Jahre
Sofken, Suppen, Eintopfe usw. 1-2 Jahre
Trockene Lebensmittel (Bohnen, Pasta, Reis, Kérner usw.) 1-2 Jahre
Kartoffelchips, Kekse, Kracker, usw. 3 - 6 Wochen
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Auftauen und Erhitzen vakuumverpackter Lebensmittel

NAHRUNGSMITTEL KONNEN IM BEUTEL AUFGETAUT, ABER
NICHT IN DER MIKROWELLE WIEDER ERHITZT WERDEN.

Auftauen - Nahrungsmittel stets entweder im Kiihlschrank oder in
der Mikrowelle auftauen. Verderbliche Nahrungsmittel niemals bei
Zimmertemperatur auftauen. Bevor der Beutel in die Mikrowelle
gelegt wird, zuerst eine Ecke abschneiden. Beutel auf einen fir

die Mikrowelle geeigneten Teller legen, um zu vermeiden, dass
Flussigkeit Uberschwappt. Sicherstellen, dass die Maximalleistung von
180 Watt, maximal zwei Minuten und Maximaltemperatur von 70 °C
nicht Uberschritten werden.

Aufwarmen — Zum Aufwarmen von Nahrungsmitteln in der Mikrowelle
nehmen Sie das Nahrungsmittel aus dem Beutel und legen es auf
einen fir die Mikrowelle geeigneten Teller.

Sie konnen Nahrungsmittel in FoodSaver™ Beuteln auch aufwérmen,
indem Sie den Beutel im Wasser bei einer Temperatur unter 75 °C
ziehen lassen.

Lagerort Anmerkungen
Gefrierschrank Frieren Sie feuchte Lebensmittel vor dem Vakuumieren vor. Sie kénnen auch ein gefaltetes Haushaltstuch aus Papier
zwischen die Lebensmittel und die Offnung des Beutels legen, um iiberschiissige Fliissigkeit aufzusaugen. Denken Sie
Gefrierschrank daran, nach dem Papiertuch 75 mm Platz bis zur Versiegelungsnaht zu lassen. Hinweis: Rindfleisch kann nach dem
Vakuumieren dunkler erscheinen, da Sauerstoff entfernt wurde. Dies deutet jedoch nicht darauf hin, dass das Fleisch
Gefrierschrank verdorben ist.
Kiihischrank Vakuumieren Sie Kése nach jedem Verzehr, um ihn frisch zu halten. Verwenden Sie einen extra langen Beutel, damit fir
jede neue Versiegelung 25 mm zur Verfiigung stehen. Vakuumieren Sie Weichkase NICHT.
[mmem Blanchieren Sie Gemiise vor dem Verpacken bis es gekocht aber noch bissfest ist. Frieren Sie das Gemiise vor dem
Gefrierschrank Verpacken ein. Trennen Sie dabei die Einzelstlicke, damit diese beim Verpacken nicht aneinanderkleben. Vakuumieren
etnersehrank. | sie NIE frische Pilze.
Kiihlschrank Waschen und trocknen Sie das Gemiise. Beste Ergebnisse erzielen Sie mit einem FoodSaver™ -Behélter
Gefrierschrank
. Frieren Sie weiches Obst und Beeren vor dem Verpacken vor. Trennen Sie dabei die Einzelstiicke, damit diese beim
Kiihlschrank . )
Verpacken nicht aneinanderkleben.
Kiihlschrank
Gefrierschrank Wir empfehlen die Verwendung eines FoodSaver™ -Kanisters, um zu verhindern, dass die Lebensmittel zerdriickt werden.
Alternativ konnen Sie diese vorfrieren, bis sie hart sind.
Speisekammer
Speisekammer
Um zu verhindern, dass Lebensmittelstlickchen in die Vakuumierpumpe gesogen werden, legen Sie einen Kaffeefilter
Speisekammer oder ein Papiertuch oben in den Beutel oder in den Kanister, bevor Sie den Vakuumiervorgang starten. Sie kénnen die
Lebensmittel auch in ihrer Originalverpackung in einen FoodSaver™ -Beutel legen.
Speisekammer
Gefrierschrank Frieren Sie diese Lebensmittel vor, bis sie hart sind. Entfernen Sie gefrorene Flissigkeiten und vakuumieren Sie die
Lebensmittel in einem FoodSaver™ -Beutel.
Speisekammer
Speisekammer Beste Ergebnisse erzielen Sie bei empfindlichen Lebensmitteln wie Krackern mit einem FoodSaver™ -Behalter.
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Pflege und Reinigung

Lagerung

Tauchen Sie das Gerét oder das Stromkabel und den Stecker
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Trennen Sie das
Gerét vor dem Reinigen immer vom Netz.

Wischen Sie das Gehause mit einem weichen, trockenen Tuch ab.

Entfernen und leeren Sie die Auffangschale (@@)) nach jedem
Gebrauch. Spilen Sie die Auffangschale mit warmem Seifenwasser
oder legen Sie sie in den oberen Korb der Geschirrsplilmaschine.
Trocknen Sie die Auffangschale vor dem Wiedereinsetzen griindlich.

Garantie

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser fiir die
Geltendmachung von Garantieanspriichen zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen
Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerét entgegen aller Erwartungen innerhalb dieses Zeitraums
aufgrund eines Konzeptions- oder Herstellungsfehlers nicht mehr
einwandfrei funktionieren, kénnen Sie es zusammen mit dem Kaufbeleg
und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen sind
als Erganzung zu lhren gesetzlichen Anspriichen anzusehen. Diese
werden von dieser Garantie nicht beeintréchtigt. Diese Bedingungen
kénnen ausschlieRlich durch Jarden Consumer Solutions (Europe)
Limited (“JCS (Europe)’) geandert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur
kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch des Gerats
bzw. von Geréteteilen, die nachweislich nicht ordnungsgeman
funktionieren. Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

+  Sie missen den Handler oder JCS (Europe) unverziglich Uber das
Problem informieren.

+ Andem Gerét wurden keinerlei Anderungen vorgenommen, es
wurde nur bestimmungsgemaR eingesetzt, nicht beschédigt und
nicht von Personen repariert, die von JCS (Europe) nicht autorisiert
wurden.

1. SchlieRen Sie den Deckel und stellen Sie den Riegel (()) auf
die Position ,Lagerung* (). Der Deckel ist so gesichert, die
Dichtungen werden jedoch nicht zusammengedriickt (dies kénnte
zur Fehlfunktion des Geréts flihren).

2. Heben Sie das Gerat vorne an und stellen Sie es aufrecht auf die
LagerungsfiiRe.

=
0
=4

JENZSp

Méngel, die auf unsachgeméafe Nutzung, Beschadigung, nicht
zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten, Ereignisse auferhalb
der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen oder Anderungen

durch Personen, die von JCS (Europe) nicht autorisiert wurden, oder
Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen zuriickzufiihren sind,
werden von dieser Garantie nicht abgedeckt. AuBerdem sind durch
normale Gebrauchsabnutzung entstandene Mangel, wie beispielsweise
geringfligige Verfarbungen und Kratzer, von dieser Garantie
ausgenommen. Die im Rahmen dieser Garantie eingerdumten Rechte
gelten ausschlieRlich fur den urspriinglichen Kéufer und diirfen nicht auf
die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Falls Ihr Gerat mit einer landerspezifischen Garantieoder Gewéhrleistung
geliefert wurde, sollten Sie sich nach deren Bedingungen und nicht

nach dieser Garantie richten. Nétigenfalls kann lhnen der értliche
Vertragshandler weitere Informationen geben.

Elektrische Altgerate diirfen nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden.
Geben Sie, falls méglich, diese Gerate bei geeigneten Riicknahmestellen
ab. Wenn Sie weitere Informationen zur Riicknahme und Entsorgung von
Elektrogeraten erhalten mdchten, senden Sie bitte eine E-Mail an die
Adresse enquiriesEurope@jardencs.com

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

GroRbritannien
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Fehlerbehebung

Problem

Losung

Die Sofortversiegelungsleuchte
blinkt wahrend des
Versiegelungsvorgangs.

Damit soll ein Uberhitzen des Geréts bei starker Belastung vermieden werden. Warten Sie in diesem
Fall 20 Minuten, damit das Gerat abkiihlen kann. Lassen Sie wahrend des Gebrauchs zwischen
einzelnen Vakuumiervorgangen jeweils 20 Sekunden verstreichen.

Die Pumpe lauft iber 2 Minuten,
ohne dass Luft angesogen wird.

Stellen Sie sicher, dass sich das offene Ende des Beutels innerhalb der unteren Dichtung in der
Auffangschale befindet.

Prifen Sie, ob beide Dichtungen unbeschadigt und richtig eingesetzt sind.
Prifen Sie, ob mindestens ein Ende des Beutels versiegelt ist.

Offnen Sie das Gerat, um zu (iberpriifen, dass sich keine Fremdkorper, Schmutz oder
Lebensmittelriickstande auf der oberen oder unteren Dichtung befinden.

Stellen Sie sicher, dass Sie am oberen Ende des Beutels ausreichend Platz (75 mm) gelassen
haben, damit dieser bei geschlossenem und verriegeltem Deckel bis in die Auffangschale reicht.

Stellen Sie sicher, dass der Zubehdrschlauch nicht angebracht ist.

Prifen Sie, ob der Deckel vollstandig geschlossen ist und der Riegel sich in der Position
,Geschlossen® befindet.

Der Beutel wird nicht richtig
versiegelt.

Der Versiegelungsbereich des Beutels ist feucht oder fettig. Wischen Sie die Feuchtigkeit mit einem
sauberen, trockenen Papiertuch ab.

Es befindet sich zu viel Fliissigkeit im Beutel. Frieren Sie den Inhalt des Beutels vor dem
Vakuumieren ein.

Der Versiegelungsstreifen ist fettig. Ziehen Sie den Beutel beim Einfilhren in die Auffangschale leicht
flach und halten Sie ihn fest, bis die Vakuumierpumpe mit dem Pumpen beginnt. Haben Sie dies
bereits getan und der Beutel wird noch immer nicht versiegelt, erstellen Sie eine zweite Versiegelung
Uber dem ersten Versiegelungsstreifen.

Das Gerat reagiert nicht, wenn der
Deckel geschlossen ist und die
Sofortversiegelungstaste oder die
Vakuumier- und Versiegelungstaste
gedruickt wird.

Prifen Sie, ob der Deckel vollstandig geschlossen ist und der Riegel sich in der Position
,Geschlossen* befindet.

Die Betriebsleuchte erlischt bei
geschlossenem Deckel und
ordnungsgeméaRer Verriegelung.

Wird das Geréat 12 Minuten lang nicht verwendet, wechselt es in den Standby-Modus und alle
Anzeigeleuchten erldschen. Driicken Sie eine angemessene Funktionstaste, um in den gew(inschten
Modus zuriickzukehren (z. B. Vakuumieren und Versiegeln).
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Precauciones Importantes

Este aparato puede ser utilizado por nifios

a partir de 8 afios de edad y por personas

con disminucion de capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o sin experiencia

ni conocimientos si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que implica.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza ni el
mantenimiento sin supervision.

Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debera sustituirlo el fabricante o el agente de
servicio correspondiente, o bien una persona
cualificada para este trabajo. De esta forma se
evitaran riesgos.

+  Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura,
seca y horizontal.

+  No utilice nunca el aparato para ningun fin distinto de aquel para
el que ha sido disefiado. Este aparato es para uso doméstico
exclusivamente. No utilice este aparato al aire libre.

+  Nunca sumerja parte alguna del aparato, el cable de
alimentacion o el conector en agua ni en ningun otro liquido.

+  No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o si presenta
signos visibles de dafios.

+  Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de
la toma eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.

+  Para desconectar, desenchufe el cable de alimentacion de la
toma eléctrica. No desconecte el cable tirando de él.

+  No utilice un cable alargador con el aparado.

+  Utilice solo accesorios o piezas recomendados por el fabricante.

+  Cuando recaliente alimentos en bolsas FoodSaver™, aseglrese
de colocarlas en agua a fuego lento por debajo de 75 °C.

+ LOS ALIMENTOS DE DENTRO DE UNA BOLSA SE PUEDEN
DESCONGELAR, PERO NO RECALENTAR EN UN HORNO
MICROONDAS. Cuando descongele alimentos en el microondas
en bolsas FoodSaver™, asegurese de no superar la potencia
maxima de 180 vatios durante un maximo de 2 minutos y una
temperatura maxima de 70 °C.

PRECAUCION: ESTA SELLADORA NO ES PARA USO COMERCIAL.

Soélo para uso doméstico

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

El sistema FoodSaver™

Motivos para empaquetar al vacio

La exposicion al aire hace que los alimentos pierdan valores nutricionales
y sabor, y también provoca quemaduras de congelacion y permite

el desarrollo de muchas bacterias, moho y fermentos. El sistema de
empagquetado al vacio FoodSaver™ elimina el aire y mantiene el sabor

y la calidad gracias al sellado. Con una completa linea de bolsas y

contenedores FoodSaver™ para ampliar sus opciones, ahora puede
disfrutar de las ventajas de un método de almacenamiento de alimentos
probado cientificamente que mantiene los alimentos frescos hasta cinco
Vveces mas.

El sistema FoodSaver™ permite ahorrar tiempo y dinero

+  Gaste menos dinero. Con el sistema FoodSaver™, puede comprar
grandes cantidades o comprar cuando hay descuentos y empaquetar
al vacio los alimentos en las porciones deseadas sin tener que tirar
comida.

¢+ Ahorre mas tiempo. Cocine para toda la semana preparando
comidas y guardandolas en las bolsas FoodSaver™.

*  Macere en pocos minutos. El empaquetado al vacio abre los poros
de los alimentos, de modo que puede obtener la maceracion deseada
en solo 20 minutos en lugar de tener que esperar al dia siguiente.

*  Reciba invitados con menos esfuerzo. Prepare por adelantado su
especialidad y los platos tipicos de las festividades y podra pasar
mas tiempo con sus invitados.

+ Disfrute de los alimentos de temporada o especiales. Mantenga
frescos durante mas tiempo los alimentos altamente perecederos o
los que se consumen poco.

+  Controle las porciones de las dietas. Empaquete al vacio las
porciones adecuadas y escriba el nimero de calorias y/o gramos de
grasa en la bolsa.

+  Proteja articulos no comestibles. Los articulos de camping y
navegacion estaran secos y bien organizados cuando los necesite.
Evite que la plata brillante pierda su brillo minimizando su exposicion
al aire.

Accesorios FoodSaver”

Aproveche al maximo el aparato FoodSaver™ con las bolsas, recipientes y
accesorios de FoodSaver™.

Bolsas y rollos de FoodSaver™

El disefio de las bolsas y rollos de FoodSaver™ incluye canales especiales
que permiten una extraccion eficaz y completa del aire. La construccion

en varias capas crean una barrera especialmente eficaz para el oxigeno y
la humedad, evitando quemaduras por congelacion. Las bolsas y rollos de
FoodSaver™ se proporcionan en diferentes tamafios.

Botes de envasado al vacio de FoodSaver™

Los botes de FoodSaver™ son faciles de usar e ideales para envasar al
vacio articulos delicados, como madalenas u otros alimentos horneados,
liquidos y alimentos secos.

Tapones para botellas de FoodSaver™

Utilice los tapones para botellas de FoodSaver™ para conservar al vacio el
vino, bebidas no carbonatadas y aceites. Esto extiende la vida del liquido
y conserva el sabor. Evite usar el tapon para botellas con botellas de
plastico.

Marinador rapido FoodSaver™

El marinador répido infunde sabor a los alimentos en minutos
en lugar de horas empleando la potencia del vacio para que los
marinados penetren profundamente en los alimentos.

Pedidos
Para pedir bolsas, rollos y accesorios FoodSaver™, visite
www.foodsavereurope.com y seleccione su region.

22 www.foodsavereurope.com



Piezas (Observe la figura 1)

@ Junta superior @ Boton Velocidad

© Cortador del rollo () I(‘;ZEEZE\II%(;:ZEUMO)
@ Barra del cortador del rollo )  Botén Recipiente/accesorio
© Junta inferior @ Boton Tipo de alimento
@ Banda de sellado @ LuzAlimentos secos

o Bandeja antigoteo extraible Q Luz Alimentos humedos
@ Amacenamiento derollo @)  Botén Vacio controlado
Q@ Pestilo @ Boton Sellado instantaneo
@ Panel de control @ Boton Vacio y sellado

@ Puerto de accesorio @ Luz de alimentacion

0

Tubo de accesorio

Cémo fabricar una bolsa a partir de
un rollo FoodSaver™”

Puede crear bolsas del tamafio que desee a partir de un rollo
FoodSaver™. Referencias a la Fig. 2:

1. Conecte la envasadora al vacio a una toma eléctrica. Desplace
el pestillo @) a la posicion de apertura () y abra la tapa. Si
aun no lo ha hecho, coloque el rollo FoodSaver™ en el area de
almacenamiento @, luego levante la barra del cortador del rollo
@ y pase el extremo del rollo por debajo de la barra. Tire del
extremo del rollo hasta que se solapen unos 10 mm del rollo con
la banda de sellado @.

2. Cierre la tapa y desplace el pestillo @) a la posicion de cierre
(&>). Pulse el boton Sellado instantaneo @). Cuando se
apague la luz de sellado, abra la tapa. El extremo del rollo
estara ahora sellado.

3. Tire del rollo hasta la longitud deseada para el articulo que se va
a envasar. Deje un margen de 75 mm para el sellado de la bolsa
y luego deslice el cortador del rollo @) transversaimente para
cortar el rollo.

Seguidamente, puede comenzar a utilizar la envasadora al vacio
(consulte Utilizacion de la envasadora al vacio).

Utilizacion de la envasadora al vacio

Referencias a la Fig. 3:

1. Coloque el articulo que desea envasar en la bolsa. Puede utilizar
una bolsa FoodSaver™ lista para usar o crear su propia bolsa a
partir de un rollo FoodSaver™.

2. Coloque el extremo abierto de la bolsa en la ranura de la
bandeja de goteo @.

3. Cierre la tapa y desplace el pestillo @) a la posicion de
cierre (&>).

4. Silo desea, pulse el boton Velocidad @@ para seleccionar el
ajuste Rapido, Normal o Lento. Seleccione Lento para alimentos
delicados; Normal para bolsas y recipientes de tamafio medio
y para todos los accesorios; Répido para bolsas y recipientes
grandes.

5. Si esta envasando alimentos himedos o muy jugosos, pulse
el boton Tipo de alimento (@ una vez (se encendera la luz
Alimentos hiimedos Q). En el caso de alimentos secos,
asegurese de que la luz Alimentos secos 0 permanece
encendida (esta es la configuracién por defecto).

6. Pulse el boton Vacio y sellado @. El dispositivo FoodSaver™
comenzara a extraer el aire de la bolsa. Cuando la luz de
progreso del vacio se apague, la bolsa comenzara a sellarse (se
encendera la luz de progreso de sellado).

7. El proceso finalizara cuando se apague la luz de progreso de
sellado.

Sellado de una bolsa si extraer el aire

Para sellar una bolsa sin extraer el aire de ella, pulse el boton Sellado
instantaneo 9 (el proceso habra completado cuando se apague la
luz de sellado). Puede sellar bolsas para envasar aperitivos como
patatas fritas, tortillas mexicanas, etc.

Utilizacion del boton Vacio controlado

Algunos articulos, como pastas de reposteria, pan, galletas, etc.,
pueden romperse al sellarlos al vacio. Para evitar que esto suceda,
utilice el boton Vacio controlado @) de la siguiente forma:

1. Siga los pasos 1, 2, 3, 4 y 5 del apartado Utilizacion de la
envasadora al vacio.

2. Mantenga pulsado el boton Vacio controlado @) segun sea
necesario. La bomba de vacio funcionara mientras esté pulsado
el botén. Suelte el botdn antes de que se aplasten los alimentos.
Esto detendra de inmediato la extraccion de mas aire.

3. Pulse el boton Sellado instantaneo @) inmediatamente después
de crearse el vacio. Se encendera la luz de progreso de sellado.
El proceso finalizara cuando se apague la luz de progreso de
sellado.

NOTA: Si la bomba de vacio se detiene mientras pulsa el botén Vacio
controlado, ello significa que se ha alcanzado el vacio méaximo y que
no se puede extraer mas aire.

Utilizacion de accesorios FoodSaver™

1. Introduzca un extremo del tubo accesorio K en el conector de
accesorio @) del producto FoodSaver™. Introduzca el extremo
del tubo en el puerto del accesorio y asegurese de que esta
bien conectado. Siga cualquier instruccion especifica que se
suministre con el accesorio FoodSaver™.

2. Ciere la tapa y desplace el pestillo () a la posicion de
cierre (S).

3. Pulse el boton Recipiente/accesorio ). El proceso finalizara
cuando se apague la luz de progreso.

NOTA: El tiempo necesario para extraer todo el aire del accesorio
dependera del tamafio del accesorio.
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Guia, sugerencias y trucos de almacenamiento

Empaquetado al vacio y seguridad de los alimentos

El empaquetado al vacio amplia la duracion de los alimentos al
extraer la mayor parte del aire del contenedor sellado, con lo que

se reduce la oxidacion, que afecta al valor nutricional, al sabor y a

la calidad general. La extraccion del aire también puede inhibir el
crecimiento de microorganismos, que pueden causar problemas bajo
determinadas condiciones.

Para conservar los alimentos con seguridad, es muy importante que
los mantenga a temperaturas bajas. Puede reducir significativamente
el desarrollo de microorganismos a temperaturas de 4°C o inferiores.

La congelacién a -17°C no mata a los microorganismos, pero detiene
su desarrollo. Para un almacenamiento a largo plazo, congele
siempre los alimentos perecederos que se han empaquetado al
vacio, y manténgalos refrigerados después de descongelarlos.

Es importante sefialar que el empaquetado al vacio NO sustituye el
enlatado y la esterilizacion y que invertir el deterioro de los alimentos.
Sélo puede ralentizar los cambios de calidad. Es dificil predecir
cuanto tiempo mantendran los alimentos un sabor, una apariencia o
una textura excelentes porque depende de la edad y la condicion de
los alimentos el dia que se empaquetaron al vacio.

. Duracion en

Alimentos .
almacenamiento

Ternera, cerco, cordero, aves 2-3 afios
Carne picada 1 afio
Pescado 2 afios
Quesos duros (manchego, cheddar, parmesano, edam, gouda, etc.) 4-8 meses
Esparragos, brocoli, zanahorias, coliflor, col, coles de Bruselas, judias verdes, guisantes, maiz, etc. 2-3 afios
Lechuga, espinacas, etc. 2 semanas
Albaricoques, ciruelas, melocotones, nectarinas, etc. 1-3 afios
Bayas blandas (frambuesas, moras, fresas, etc.) 1 semana
Bayas duras (arandanos, endrinas, etc.) 2 semanas
Pan, roscas, pastas de reposteria 1-3 afios
Frutos secos y semillas 2 afios
Granos de café 1 afio
Café molido 5-6 meses
Alimentos en polvo (azcar, harina, etc.) 1-2 afios
Salsas, sopas, caldos, etc. 1-2 afios
Alimentos secos (judias, pasta, arroz, granos, etc.) 1-2 afios
Patatas fritas de bolsa, galletas, etc. 3-6 semanas
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IMPORTANTE: El empaquetado al vacio NO sustituye la refrigeracion
ni la congelacién. Todos los alimentos perecederos que requieran
refrigeracion se deben seguir refrigerando o congelando después

de empaquetarlos al vacio. Para evitar enfermedades, no reutilice

las bolsas en las que haya guardado carnes o pescados crudos o
alimentos con grasa. No reutilice las bolsas que haya introducido en
el microondas o que haya hervido.

Descongelar y recalentar alimentos envasados al vacio
LOS ALIMENTOS DE DENTRO DE UNA BOLSA SE PUEDEN
DESCONGELAR, PERO NO RECALENTAR EN UN HORNO

Descongelacion: descongele los alimentos siempre en la nevera

0 con un microondas, no deje que los alimentos perecederos se
descongelen a temperatura ambiente. Asegurese de cortar una
esquina de la bolsa antes de introducirla en el microondas. Es
recomendable colocar la bolsa en un plato apto para el microondas
para evitar que se derramen los liquidos. AsegUrese de no superar
la potencia méaxima de 180 vatios durante un maximo de 2 minutos y
una temperatura maxima de 70 °C.

Recalentamiento: para recalentar alimentos en un horno microondas,
saquelos de la bolsa y coléquelos en un plato apto para microondas.

MICROONDAS.

También puede recalentar alimentos en las bolsas FoodSaver™
colocandolas en agua a fuego lento, a una temperatura inferior a
75°C.

Dénde
almacenarlos

Comentarios

Congelador Precongele los alimentos hiumedos antes de envasarlos al vacio. Como alternativa, coloque una toalla de papel plegada
Crnaeletr entre los alimentos y el extremo de la bolsa para absorber el liquido sobrante. No olvide dejar 75 mm de espacio después
9 de la toalla para hacer sitio para el sellado. Nota: La ternera puede parecer mas oscura tras envasarla al vacio debido a
Congelador la extraccion del oxigeno. Dicho oscurecimiento no debe considerarse como indicio de que la ternera ya no es comestible.
Frigorifico Para mantener frescos estos quesos, envaselos al vacio después de cada uso. Haga que las bolsas sean de longitud

extra para dejar 25 mm para cada nuevo sellado que sea necesario. NUNCA envase al vacio quesos blandos.

Almacenar siempre
en el congelador

Cueza las verduras para que queden cocinadas pero aun crujientes antes de envasarlas. Congélelas antes de
envasarlas. Separelas durante la congelacion para evitar que las verduras se peguen al envasarlas. NUNCA envase al
vacio champifiones crudos.

Frigorifico Lavelas y séquelas. Para obtener un resultado dptimo, envaselas empleando un contenedor FoodSaver™ .
Congelador
Frigorifico Precongele las frutas blandas y las bayas antes de envasarlas. Separelas durante la congelacion para evitar que las
9 frutas se peguen al envasarlas.
Frigorifico
@l Recomendamos utilizar un contenedor FoodSaver™ para evitar que se rompan. Como alternativa, precongele hasta que
9 queden sdlidos.
Despensa
Despensa
Para evitar que penetren particulas de alimentos en la bomba de vacio, coloque un filtro de café o una toalla de papel en
Despensa la parte superior de la bolsa o el contenedor antes de envasar al vacio. También puede colocar los alimentos en su bolsa
original dentro de una bolsa FoodSaver™.
Despensa
Precongele en un contenedor adecuado hasta que quede sdlido. Retire el liquido congelado y envase al vacio en una
Congelador "
bolsa FoodSaver™.
Despensa
Despensa Para obtener un resultado 6ptimo, envaselas empleando un contenedor FoodSaver™ para articulos que puedan romperse,

como las galletas.
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Conservacion y limpieza

Almacenamiento

Nunca sumerija la unidad, el cable de alimentacion o el conector
en agua ni en ningun otro liquido. Desconecte siempre la unidad
antes de limpiarla.

Pase un pafio suave y seco por la carcasa del aparato.

Retire y vacie la bandeja antigoteo @) después de cada uso. Lavela
con agua caliente y jabén o coldquela en el compartimento superior
del lavavaijillas. Séquela a conciencia antes de volver a colocarla.

Garantia

Guarde este recibo ya que lo necesitara para cualquier reclamacion
dentro de esta garantia.

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra
tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el
aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacién,
devuélvalo al lugar donde lo compré con su recibo de caja y una
copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus
derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta garantia.
Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”)
tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a
reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato que no
funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

+  Informe inmediatamente al establecimiento de compra 0 a JCS
(Europe) del problema; y
+  No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya

sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion por
cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

1. Cierre la tapa y desplace el pestillo @) a la posicion de
almacenamiento ({%}). Esto basta para asegurar la tapa, pero
evita que se compriman las juntas (lo que puede provocar un
funcionamiento incorrecto de la unidad).

2. Eleve la parte delantera del producto y apdyela sobre la pata del
almacenamiento en posicién vertical.

=
0
=

JENESpsy

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso
con un voltaje incorrecto, desastres naturales, acontecimientos que
escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones
realizadas por una persona no autorizada por JCS (Europe) o por no
seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por esta garantia.
Ademas, el desgaste o deterioro debidos al uso normal, incluidos,
sin limitacion, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no estén
cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al comprador original
y no se cubriran el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais, consulte
los términos y condiciones de dicha garantia en sustitucion de

la presente garantia, 0 péngase en contacto con el comerciante
autorizado de su localidad para obtener més informacion.

Los productos eléctricos desechados no se deben eliminar con la
basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones para tal
fin. Envienos un mensaje de correo electrénico a enquiriesEurope@
jardencs.com para obtener méas informacion sobre WEEE vy el
reciclaje.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Reino Unido
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Solucion de problemas

Problema

Solucién

La luz Sellado instantaneo parpadea
al intentar sellar.

Esto sucede para evitar el recalentamiento cuando el aparato se utiliza de forma intensiva. Si esto
sucede, espere 20 minutos para dejar que el aparato se enfrie. Durante su uso, espere siempre 20
segundos antes de comenzar a envasar al vacio otro articulo.

La bomba permanece en
funcionamiento durante mas de
2 minutos pero no se extrae aire.

Asegurese de que el extremo abierto de la bolsa se introduce en la bandeja de goteo dentro del area
de la junta inferior.

Compruebe que las juntas se ajustan correctamente y no estan dafiadas.
Asegurese de que al menos un extremo de la bolsa esta sellado.

Abra la unidad y compruebe que no haya objetos externos, suciedad o residuos en las juntas
superior o inferior.

Asegurese de que haya espacio suficiente en la parte superior de la bolsa (75 mm) para que quepa
en la bandeja de goteo con la tapa cerrada y bloqueada.

Asegurese de que no esta conectado el tubo accesorio.
Asegurese de que la tapa esta totalmente cerrada y el pestillo esta en la posicion de cierre.

La bolsa no se sella correctamente.

Hay humedad o grasa en el punto de sellado de la bolsa. Limpie la humedad sobrante con una
servilleta de papel limpia y seca.

Hay demasiado liquido en la bolsa. Congele el contenido de la bolsa antes de envasarlo al vacio.
Hay una arruga en la linea de sellado. Estire con cuidado la bolsa para dejarla plana mientras la
introduce en la bandeja de goteo y continte sujetando la bolsa hasta que se ponga en marcha la
bomba de vacio. Si ya se ha hecho esto y la bolsa continta sin sellarse, cree un segundo sellado
por encima del primero.

No sucede nada al cerrar la tapa y
pulsar el boton Vacio y sellado o el
boton Sellado instantaneo.

Asegurese de que la tapa esta totalmente cerrada y el pestillo esta en la posicion de cierre.

La luz de alimentacion se ha
apagado con la tapa cerrada y el
pestillo en la posicion de cierre.

Si el aparato se deja sin tocar durante 12 minutos, entrara en modo Standby y todos los indicadores
luminosos permaneceran apagados. Pulse el boton de funcion correspondiente para regresar al
modo requerido (por ejemplo, Vacio y sellado).
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Instrugdes de Seguranga Importantes

O Sistema FoodSaver™

Este aparelho pode ser utilizado por

criangas com mais de 8 anos e pessoas

com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, se forem supervisionadas
ou receberem instrugdes relacionadas com

a utilizagao do aparelho numa area segura

e compreenderem os riscos envolvidos. As
criangas néo devem brincar com o aparelho. A
limpeza e manuteng&o de utilizagao nao deve
ser feita por criangas sem supervisao.

Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o
respetivo agente de assisténcia ou pessoas
semelhantes qualificadas, a fim de evitar
acidentes.

+  Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca
e nivelada.

+  Nunca utilize este aparelho com outro objetivo que n&o aquele
para o qual foi criado. Este aparelho serve apenas para
utilizagdo doméstica. Nao utilize este aparelho em espagos
exteriores.

+  Nunca submerja qualquer parte do utensilio ou cabo e ficha de
alimentagéo em agua ou qualquer outro liquido.

+  Néo utilize o utensilio, caso ele tenha caido ou se estiver sinais
visiveis de danos.

+  Certifique-se de que o aparelho esta desligado e a ficha
desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

+  Para o desligar, desligue o cabo de alimentagéo da tomada
elétrica. N&o desligue puxando o cabo.

*  Néo utilize uma extens&@o com o aparelho.

+  Utilize apenas acessdrios ou jungdes recomendados pelo
fabricante.

+  Quando reaquecer alimentos nos sacos FoodSaver™
certifique-se de que os coloca em agua em lume brando a uma
temperatura reduzida abaixo de 75°C (170°F).

+ OSALIMENTOS DENTRO DE SACOS PODEM SER
DESCONGELADOS MAS NAO REAQUECIDOS NUM MICRO-
ONDAS. Ao descongelar alimentos em Sacos FoodSaver™
certifique-se de que ndo ultrapassa a poténcia maxima de 180
watts, o tempo maximo de 2 minutos e a temperatura maxima de
70°C (158°F).

ATENGAO: ESTE APARELHO PARA EMBALAR NAO E PARA

UTILIZACAO COMERCIAL.

Somente para uso doméstico
LEIA E GUARDE ESTAS INSTRU(}()ES IMPORTANTES

Porqué embalar a comida em vacuo?

A exposigao ao ar faz com que a comida perca nutrientes e sabor,
provoca também queimaduras devido & congelagdo e permite que

de desenvolvem muitas bactérias, bolor e levedura. O sistema para
embalar em vacuo FoodSaver™ retira o ar e fecha hermeticamente o
sabor e a qualidade. Com uma linha completa de sacos FoodSaver™,
e recipientes para alargar as suas opgdes, pode agora desfrutar

dos beneficios de um método cientificamente comprovado de
armazenamento de comida que a mantém fresca durante um periodo
cinco vezes superior ao habitual.

0 Sistema FoodSaver™ Poupa Tempo e Dinheiro.

*  Gaste menos dinheiro. Com o sistema FoodSaver™, pode
comprar alimentos em grande quantidade ou em promogao
e embala-los em vacuo nas quantidades pretendidas sem
desperdicar comida.

*  Poupe mais tempo. Cozinhe com antecedéncia para toda a
semana, preparando as refei¢des e guardando-as em sacos
FoodSaver™.

*  Marinar em minutos. Embalar em vacuo abre os poros dos
alimentos para que consiga obter aquele sabor fantastico da
marinada em apenas 20 minutos em vez de demorar a noite
toda.

*  Mais tempo para se divertir. Confecione a sua especialidade
€ 0s acepipes para as férias com antecedéncia para que possa
passar mais tempo com os convidados.

*  Desfrute de alimentos da estagdo ou especiais. Mantenha os
itens com maior probabilidade de deterioragdo ou utilizados com
menos frequéncia frescos durante mais tempo.

*  Controle as porgdes para a dieta. Embale em vacuo porgdes
razoaveis e escreva as calorias ou gramas de gordura no saco.

*  Proteja itens nao alimentares. Mantenha o equipamento de
campismo e do barco seco e organizado para quando sai. Evite
que a prata polida perca o brilho minimizando a exposigéo ao ar.

Acessorios FoodSaver™

Aproveite ao maximo o aparelho FoodSaver™ com sacos, recipientes

e acessorios FoodSaver™ faceis de utilizar.

Sacos e Rolos FoodSaver™

Os sacos e rolos FoodSaver™ incluem canais especiais que
permitem uma remogao eficiente do ar. A formagao de camadas
mdltiplas torna-os uma barreira especialmente resistente ao oxigénio
e a humidade e ajuda a evitar queimaduras devido a congelagéo. Os
sacos e rolos FoodSaver™ estao disponiveis em diversos tamanhos.

Recipientes FoodSaver™

Os recipientes FoodSaver™ sao faceis de utilizar e ideais para
embalar em vacuo itens delicados como muffins e outros produtos de
padaria, liquidos e produtos secos.

Tampas de garrafa FoodSaver™

Utilize tampas de garrafa FoodSaver™ para embalar em vacuo vinho,
bebidas sem gas e dleos. Isto prolongara a duragéo do liquido e
preservara o sabor. Nao utilize as tampas de garrafa em garrafas
plasticas.
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Marinador Rapido FoodSaver™

Este marinador rapido transmite sabor aos alimentos em minutos
em vez de demorar horas utilizando o poder do vacuo para que 0s
alimentos absorvam de forma mais profunda as marinadas.

Encomendas
Para encomendar os sacos, rolos e acessorios FoodSaver™, visite
por favor www.foodsavereurope.com e selecione a regio.

Componentes (verfigura 1)

Vedante superior Botéo de velocidade

Luzes de velocidade
Cortador de rolo (Lento/Normal/Rapido)

Barra de cortador de rolo Botdo acessoério/lata

Vedante inferior Botdo de tipo de alimento
Faixa de selagem Luz de alimentos secos
Bandeja de gotejamento amovivel Luz de alimentos humidos
Armazenamento de rolo Bot&o de pulséo de vacuo
Trinco Botéo de selagem instantanea

Painel de controlo Botéo de vacuo e selar

CP0OPOO0OH6 6

Porta de acessorio Luz de alimentagéo

Q00O ROOO®OO

Mangueira acessoria

Fazer um saco a partir de um rolo
FoodSaver™

Pode fazer os seus proprios sacos com tamanho personalizado a
partir de um rolo FoodSaver™. Referente a Fig. 2:

1. Ligue o aparelho para embalar em vacuo a uma tomada elétrica.
Mova o trinco () para a posicéo aberta (S») e abra a tampa.
Se ainda n&o o tiver feito, coloque o rolo FoodSaver™ na zona de
armazenamento (@), em seguida levante a barra de corte do
rolo (@) e passe a extremidade do rolo por baixo da barra. Puxe
a extremidade do rolo até cerca de 10 mm do rolo cobrir a faixa
de selagem (@).

2. Feche a tampa e mova o trinco (@) para a posigéo fechada
(&>). Pressione o botéo de Selagem Instantanea (@). Quando
a luz de selagem se apagar, abra a tampa. A extremidade do
rolo estara agora selada.

3. Puxe orolo até ter o comprimento necessario para o item a ser
embalado. Acrescente mais 75 mm para permitir que o saco seja
selado, depois faga deslizar o cortador de rolo (@) para cortar
o rolo.

Pode depois comegar a utilizar o seu aparelho para embalar a vacuo

(consultar Utilizar o Aparelho para Embalar em Vécuo).

Utilizar o Aparelho para Embalar em Vacuo

Referente a Fig. 3:

1. Coloque o item a ser embalado dentro de um saco. Pode utilizar
um saco FoodSaver™ ja preparado ou criar um personalizado a
partir de um rolo FoodSaver™.

2. Cologue a extremidade aberta do saco na ranhura da bandeja
escorredora (@).

3. Feche a tampa e mova o trinco () para a posigéo
fechada (&)

4. Seassim o desejar, prima o botéo de velocidade (@) para
selecionar a definicdo de velocidade Rapida, Normal ou Lenta.
Selecione Lenta para alimentos delicados, Normal para sacos
de tamanho médio, latas e todos os acessorios; Rapida para
tamanhos de saco e latas maiores.

5. Se estiver a embalar alimentos que sejam hiimidos ou muito
sumarentos, prima o bot&o de Tipo de alimento () uma vez
(a luz de Alimentos humidos (@) acende-se). Para alimentos
secos, certifique-se de que a luz Alimento Seco (@Q)) permanece
acesa (esta é a predefinigéo).

6. Prima o botdo Vacuo e Selar (@). O seu utensilio FoodSaver™
ira comegar a remover o0 ar do saco. Quando a luz de progresso
de vacuo se apagar, 0 saco comega a ser selado (a luz de
progresso de selagem acende-se).

7. O processo esta concluido quando a luz de progresso de
selagem se apagar.

Selar um saco sem remover o ar

Para selar um saco sem extrair o ar nele contido, prima o botdo de
Selagem Instantanea (@) (o processo esta concluido quando a luz
de selagem se apagar). E possivel selar os tipos de pacotes utilizados
para embalar aperitivos, como batatas fritas, tiras de milho, etc.

Utilizar o botdo de Pulsdo de Vacuo

Alguns itens como bolos, pao, bolachas, etc. podem ficar esmagados
quando s&o colocados sob vacuo. Para evitar essa situagao, utilize o
bot&o Puls&o de Vacuo (@) da seguinte forma:

1. Siga os passos 1, 2, 3, 4 e 5 de Utilizar o Aparelho para Embalar
em Vécuo.

2. Mantenha premido o botéo de Pulséo de Vacuo (@), conforme
necessario. A bomba de vacuo ira operar enquanto o botéo
continuar a ser premido. Solte o bot&o antes que os alimentos
sejam esmagados. Parara imediatamente qualquer extragdo de
mais ar.

3. Prima o botéo de Selagem Instantanea (@) imediatamente
apos concluir o vacuo. A luz de progresso de selagem ira
acender-se. O processo esta concluido quando a luz de
progresso de selagem se apagar.

NOTA: Se a bomba de vacuo parar enquanto prime o botao de

Pulsao de Vacuo, significa que foi alcangado o maximo de vacuo e
que ndo pode ser extraido mais ar.
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Utilizar acessdrios FoodSaver” Guia de Armazenamento, Dicas e Sugestoes

1. Insira uma extremidade da mangueira acessoria (@) na porta

de acessorio (@) no aparelho FoodSaver™. Insira a outra

extremidade do tubo na porta do acessoério e certifique-se de Embalar em Vacuo e seSU’a“Ga dos Alm_lentos _
que esta presa firmemente. Siga as instrugdes especificas que O processo de embalar em Vacuo prollopga a validade dos Iallmento's
possam vir com o acessorio FoodSaver” removendo a maior parte do ar do recipiente selado, reduzindo assim

. - a oxidagao, que afeta o valor nutricional, o sabor e a qualidade

2. Feche a tampa e mova o trinco () para a posicdo geral. A remogao do ar pode também inibir o crescimento de
fechada (&), micro-organismos, o que pode causar problemas em determinadas

3. Prima o bot&o Acessorio/Lata (). O processo estara concluido  condigdes.

quando a luz de progresso se apagar. Para preservar os alimentos em seguranga, é fundamental que os
NOTA: O tempo necessério para extrair todo o ar do acessério ira mantenha a temperaturas baixas. Pode reduzir de forma significativa
depender do tamanho do acessorio. o crescimento de micro-organismos até uma temperatura de 4°C
ou inferior. Congelar a -17°C néo destréi os micro-organismos, mas
impede-os de crescer. Para um armazenamento de longa duragao,
congele sempre alimentos pereciveis tendo sido embalados em
vacuo, e mantenha-os frescos apds a descongelagao.

Alimentos Validade
Carne de vaca, Carne de porco, Camne de borrego, Carne de aves 2-3 anos
Carne picada 1 ano
Peixe 2 anos
Queijos duros (Cheddar, Parmesao, Edam, Gouda, etc.) 4-8 meses
Espargos, Brécolos, Cenouras, Couve-flor, Couve, Couve-de-bruxelas, Feijao-verde, Ervilhas, Milho, etc. 2-3 anos
Alface, Espinafres, etc. 2 semanas
Alperces, Ameixas, Péssegos, Nectarinas, etc 1-3 anos
Frutos vermelhos (Framboesas, Amoras, Morangos, etc) 1 semana
Bagas duras (Mirtilos, Arandos, etc.) 2 semanas
Pao, Bagels, Bolos 1-3 anos
Nozes e Sementes 2 anos
Graos de café 1 ano
Café em gréo 5-6 meses
Produtos em pé (Aglcar, Farinha, etc) 1-2 anos
Molhos, Sopas, Estufados, etc. 1-2 anos
Produtos secos (Feijoes, Massa, Arroz, Gréos, etc.) 1-2 anos
Batatas fritas, bolachas, bolachas salgadas, etc. 3-6 semanas

30 www.foodsavereurope.com



E importante ter em consideragéo que embalar em vacuo NAO é

um substituto para o processo de conservagao e ndo pode reverter

0 processo de deterioragdo dos alimentos. S6 pode abrandar as
alteragdes na qualidade. E dificil prever durante quanto tempo os
alimentos mantém a melhor qualidade em termos de sabor, aspeto ou
textura, porque isso depende da “idade” e condi¢éo do alimento no
dia em que foi embalado em vacuo.

IMPORTANTE: Embalar em vacuo NAO é um substituto para
refrigeragdo ou congelagéo. Todos os alimentos pereciveis ainda
devem ser refrigerados ou congelados depois de serem embalados
em vacuo. Para evitar possiveis contaminagdes, néo reutilize sacos
apds guardar carnes ou peixes crus ou alimentos com gordura. Nao
reutilize sacos que tenham sido utilizados no micro-ondas ou fervidos.

Descongelar e Reaquecer Alimentos Embalados em
Vacuo

OS ALIMENTOS DENTRO DE SACOS PODEM SER
DESCONGELADOS MAS NAO REAQUECIDOS NUM
MICRO-ONDAS.

Descongelar - Descongele sempre os alimentos num frigorifico

ou num micro-ondas — n&o descongele alimentos pereciveis a
temperatura ambiente. Certifique-se de que cortou o canto do saco
antes de o colocar dentro do micro-ondas. Recomendamos que
coloque 0 saco num prato adequado para micro-ondas para evitar
que se derramem liquidos.

Reaquecer - Para reaquecer alimentos num micro-ondas, retire-os do
saco e coloque-os num prato adequado para micro-ondas.

Também é possivel reaquecer alimentos nos sacos FoodSaver™
colocando-os em agua em lume brando a uma temperatura reduzida,
abaixo de 75°C (170°F). Certifique-se de os alimentos s&o aquecidos
homogeneamente.

Onde Armazenar | Observagdes
Congelador . . o . .
Congele previamente alimentos himidos antes de embalar em vacuo. Em alternativa, coloque uma folha de papel
Gaeleghn dobrada entre a comida e a extremidade do saco para absorver o liquido em excesso. Lembre-se de deixar 75 mm de
9 espago depois do papel para deixar espago para realizar a selagem. Nota: A carne de vaca pode ficar mais escura depois
Congelador de ser embalada em vacuo por causa da remogao do oxigénio. Isto ndo € um sinal de deterioragéo.
Friorifico Para manter o queijo fresco embale-o em vacuo apés cada utilizagao. Faga os sacos mais compridos, para deixar 25 mm
9 para cada nova selagem. NUNCA embale em vacuo queijos moles.
TR ST Escalde os vegetais até ficarem cozinhados mantendo-os estaladigos antes de embalar. Congele antes de embalar.
P Separe-o0s durante a congelagdo para evitar que os vegetais fiquem colados uns aos outros quando s&o embalados.
no congelador :
NUNCA embale em véacuo cogumelos frescos.
Frigorifico Lave e seque em seguida. Para obter melhor resultados, embale utilizando um recipiente FoodSaver™.
Congelador
Friorifico Congele previamente frutos vermelhos e bagas antes de embalar. Separe-os durante a congelagao para evitar que os
9 frutos fiquem colados uns aos outros quando sdo embalados.
Frigorifico
Qe Recomendamos a utilizagdo de um recipiente FoodSaver™ para evitar que se esmaguem. Em alternativa, congele
9 previamente até ficarem solidos.
Despensa
Despensa
Para evitar que as particulas dos alimentos passem para a bomba de vacuo, coloque um filtro de café ou papel no cimo
Despensa do saco ou recipiente antes de embalar em vacuo. Também é possivel colocar os alimentos no saco de origem dentro
dum saco FoodSaver™.
Despensa
Congele previamente num recipiente adequado até ficar sélido. Remova liquido congelado e embale em vacuo num saco
Congelador .
FoodSaver™.
Despensa
Despensa Para obter melhores resultados, utilize um recipiente FoodSaver™ para itens que se podem esmagar, como as bolachas.
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Cuidados e Limpeza

Armazenamento

Nunca imerja a unidade ou o cabo de alimentagao e a ficha em
agua ou em qualquer outro liquido. Desligue sempre a unidade
antes de a limpar.

Limpe a estrutura do aparelho com um pano suave, seco.

Remova e esvazie a bandeja escorredora (@) apds cada utilizagéo.
Lave-a em agua quente com detergente ou coloque-a na prateleira
superior de uma maquina de lavar louga. Seque cuidadosamente
antes de a instalar de novo.

Garantia

Guarde este recibo, uma vez que ele sera necessario caso hajam
queixas durante o periodo de garantia.

Este equipamento tem garantia de 2 anos ap6s a compra, tal como
descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no evento improvavel do aparelho
deixar de funcionar devido a um problema de design ou fabrico,
devolva o produto ao local de compra, com o seu recibo de compra e
uma copia desta garantia.

Os direitos e beneficios ao abrigo desta garantia sao adicionais
aos seus direitos estatutarios, os quais ndo séo afetados por esta
garantia. Apenas a Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(*JCS (Europe)”) tem o direito de alterar estes termos.

A JCS (Europe) aceita, durante o periodo de garantia, reparar ou

substituir o equipamento, ou qualquer parte do equipamento, que

nao esteja a funcionar adequadamente, livre de qualquer custo,

desde que:

+ notifique imediatamente o local de compra ou a JCS (Europe) do
problema; e

+ 0 equipamento ndo tenha sido alterado de qualquer forma, ou
sujeito a danos, mé utilizagéo, abuso, reparagao ou alteragao
por uma pessoa ndo autorizada pela JCS (Europe).

1. Feche a tampa e mova o trinco () para a posigdo de
armazenamento (). Isto ¢ suficiente para segurar a tampa
mas evita comprimir os vedantes (que pode causar um
funcionamento incorreto da unidade).

2. Levante a frente do aparelho e coloque-o sobre os pés de

armazenamento numa posigao vertical.

Os problemas que ocorram devido a ma utilizagéo, danos, abuso,
utilizagdo com voltagem incorreta, forcas da natureza, eventos

fora do controlo da JCS (Europe), reparagéo ou alteragdo por uma
pessoa néo autorizada pela JCS (Europe), ou falha de seguimento
das instruges de utilizagéo, ndo s&o abrangidos por esta garantia.
Adicionalmente, a utilizagéo e desgaste normal, incluindo, mas nao
se limitando a, descoloragdo minima e riscos, ndo séo abrangidos por
esta garantia.

Os direitos ao abrigo desta garantia apenas se aplicam ao comprador
original e n@o se estendem a utilizagdo comercial ou comum.

Se 0 seu equipamento incluir uma garantia especifica de pais ou
inserc&o de garantia, consulte os termos e condi¢des de tal garantia
em vez desta garantia, ou contacte o seu vendedor local autorizado
para obter mais informagé&o.

A eliminagéo de produtos elétricos ndo deve ser feita juntamente
com o lixo doméstico. Recicle nas instalages corretas. Envie-nos
um email para enquiriesEurope@jardencs.com para mais informagéo
sobre reciclagem e REEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK —
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Resolugao de problemas

Problema

Solucao

Aluz de selagem instantanea pisca
quando tenta selar.

Quando suijeito a utilizagdo intensa, isto iré acontecer para evitar sobreaquecimento do aparelho. Se
isto acontecer, espere 20 minutos para permitir que o aparelho arrefega. Durante a utilizagdo, espera
sempre, pelo menos, 20 segundos antes de comegar a embalar a vacuo outro alimento.

A bomba funciona durante mais de
2 minutos sem que o ar seja
retirado.

Certifique-se de que a extremidade aberta do saco esta inserida na bandeja de gotejamento dentro
da area de vedacéo inferior.

Verifique se os dois vedantes estdo devidamente montados e nao danificados.
Verifique se pelo menos uma das extremidades do saco esta selada.

Abra a unidade e verifique se ndo existe nenhum objeto estranho, sujidade ou restos de comida nos
vedantes superior ou inferior.

Certifique-se de que existe espaco suficiente no topo do saco (75 mm) para que encaixe na bandeja
escorredora com a tampa fechada e presa.

Assegure que o tubo para acessdrios ndo esta encaixado.
Certifique-se de que a tampa esta completamente fechada com o trinco na posigao fechada.

0 saco néo esta a ser selado
devidamente.

Existe humidade ou gordura no saco no ponto de selagem. Limpe qualquer excesso de humidade
com uma toalha de papel limpa e seca.

Ha muito liquido no saco. Congele os contetidos do saco antes de embalar em vécuo.

Existe um vinco na linha de selagem. Com cuidado, estique ligeiramente o saco na horizontal

enquanto o insere na bandeja de gotejamento e mantenha-o assim até a bomba de vacuo comegar
a funcionar. Se ja o tiver feito e 0 saco continuar sem selar, crie um segundo selo acima do primeiro.

Nada acontece quando a tampa esta
fechada e se prime o Botéo Vacuo e
Selar ou Selagem Instantanea.

Certifique-se de que a tampa esta completamente fechada com o trinco na posicéo fechada.

Aluz de alimentagéo apagou-se
quando a tampa estava fechada e o
trinco estava na posicéo fechada.

Se o aparelho for deixado sem ser tocado durante 12 minutos, este ira entrar no modo de
Suspensao e todas as luzes indicadoras irdo permanecer desligadas. Prima o botéo de fungéo
apropriado para regressar ao modo desejado (ex.: Vacuo e Selo).
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Precauzioni Importanti

Il sistema FoodSaver™

Questa apparecchiatura puo essere
utilizzata da bambini di almeno 8 anni

di eta e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e conoscenza,

a condizione che siano supervisionate o
siano state istruite relativamente all’utilizzo
sicuro dell’apparecchiatura e comprendano
i rischi che possono derivare da tale
utilizzo. Non lasciare giocare i bambini con
I'apparecchiatura. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

Al fine di evitare rischi, qualora il cavo di
alimentazione fosse danneggiato, deve essere
riparato dalla casa produttrice, da un tecnico
autorizzato o da una persona con simili
qualifiche.

*  Non utilizzare I'apparecchiatura su una superficie umida o calda,
né accanto ad una sorgente di calore.

+  Non immergere alcun componente dell'apparecchiatura, il cavo
di alimentazione o la spina in acqua o in altri liquidi.

+  Per scollegare I'apparecchio, staccare il cavo di alimentazione
dalla presa elettrica. Non tirare il cavo per scollegarlo.

+  Non utilizzare prolunghe con I'apparecchio.

+  Non utilizzare I'apparecchiatura se il cavo di alimentazione e/o
la spina sono danneggiati. Non utilizzare I'apparecchiatura se
esibisce un funzionamento anomalo o appare danneggiata.

+  Non utilizzare una prolunga con I'apparecchiatura.

+  Utilizzare esclusivamente accessori o connettori consigliati dalla
casa produttrice.

+  Quando si riscaldano gli alimenti nei sacchetti FoodSaver™
assicurarsi di porli in acqua sobollente a bassa temperatura,
inferiore ai 75°C (170°F).

¢+ GLIALIMENTIALL'INTERNO DEI SACCHETTI POSSONO
ESSERE SCONGELATI, MA NON RISCALDATI, NEL FORNO
A MICROONDE. Quando si scongelano gli alimenti nel forno
a microonde nei sacchetti FoodSaver™ , assicurarsi di non
superare la potenza di 180 watt, il tempo massimo di 2 minuti e
la temperatura massima di 70°C (158°F).

ATTENZIONE: QUESTA TERMOSIGILLATRICE NON E INTESA PER
USO COMMERCIALE.

Solo per uso domestico
CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Perché confezionare sottovuoto?

L'esposizione all'aria disperde il contenuto nutritivo e il sapore

degli alimenti e stimola la crescita di batteri e di muffa. Il sistema di
confezionamento sottovuoto FoodSaver™ elimina I'aria e preserva

i sapori e la qualita degli alimenti. La linea completa di buste e
contenitori FoodSaver™ soddisfa qualsiasi esigenza e permette

di trarre vantaggio da questo metodo scientifico di conservazione
alimentare, per mantenere i prodotti freschi fino a cinque volte pit a
lungo.

Il sistema FoodSaver™ fa risparmiare tempo e denaro

*  Spendete di meno. Con il sistema FoodSaver™ potrete
acquistare prodotti allingrosso o in offerta e confezionarli
sottovuoto nelle porzioni desiderate, senza sprechi.

*  Risparmiate tempo. Preparate i vostri piatti per tutta la
settimana e conservateli nelle buste FoodSaver™.

*  Marinate in pochi minuti. Il confezionamento sottovuoto apre
i pori degli alimenti per velocizzare la marinatura - bastano 20
minuti!

*  Godetevi le feste. Preparate i vostri piatti speciali in anticipo, per
trascorrere il tempo con gli invitati e non in cucina.

*  Cibi fuori stagione sempre a disposizione. Mantenete freschi
a lungo i prodotti deteriorabili, per assaporarli anche fuori
stagione.

*  Controllate le porzioni per la dieta. Il confezionamento

sottovuoto & ideale per suddividere le porzioni e annotare calorie
elo contenuto di grassi su ogni busta.

*  Proteggete anche prodotti non alimentari. Organizzate
nelle buste vari articoli per il tempo libero, proteggete I'argento
dall'ossidazione riducendone I'esposizione all'aria.

Accessori FoodSaver”

Le migliori prestazioni dell'apparecchio FoodSaver™ si ottengono
usando i sacchetti, le scatole e i contenitori FoodSaver™ facili da
usare.

Sacchetti e rotoli FoodSaver™

| sacchetti e i rotoli FoodSaver™ sono dotati di canali speciali che
abilitano la rimozione efficiente e completa dell'aria. La costruzione
a multi pieghe ne fa una barriera specialmente efficace all'ossigeno
e all'umidita, impedendo la bruciatura da freddo. | sacchetti e i rotoli
FoodSaver™ sono forniti in una varieta di dimensioni.

Scatole per il confezionamento sottovuoto FoodSaver™
La scatole FoodSaver™ sono facili da usare e ideali per il
confezionamento sottovuoto di alimenti delicati quali muffin e altri
alimento cotti in forno, liquidi e alimenti secchi.

Tappo per bottiglie FoodSaver™

Usare tappi per bottiglie FoodSaver™ per confezionare sottovuoto vini,
liquidi non effervescenti e oli. In tal modo sara prolungata la durata
del liquido e preservato I'aroma. Evitare I'uso del tappo su bottiglie di
plastica.

Aromatizzatore rapido FoodSaver™

L'aromatizzatore rapido aromatizza gli alimenti in pochi minuti,
anziché in ore, utilizzando la potenza del sottovuoto per far penetrare
a fondo gli aromi nei cibi.
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Ordinazioni
Per ordinare sacchetti, rotoli e accessori FoodSaver™, visitare il sito
www.foodsavereurope.com e selezionare la regione di residenza.

Componenti (Facendo riferimento alla Fig. 1)

@ Guamizione superiore @ Pulsante Velocita
. Spie Velocita

O Tagiierina rotolo (Lenta/Normale/Veloce)

- Pulsante Contenitore/
@ Barra taglierina rotolo 0 Accessorio
© Guamizione inferiore @© Pulsante Tipo di alimento
@ striscia di sigillatura @ Pulsante Alimenti secchi
(F ) ggzzzerﬁo%it;ﬁzco“a delle @ Pulsante Alimenti umidi
@ Vano rotolo @ Pulsante Impulso sottovuoto

. Pulsante Sigillatura
O chiusura o istantanea
@ Pannello di controllo o Puisante Sottovuoto e
sigillatura
o

@ Porta dell'accessorio Spia di accensione

@ Tubicino dellaccessorio

Preparazione di un sacchetto dal
rotolo FoodSaver”

Avendo a disposizione un rotolo FoodSaver™, & possibile preparare
sacchetti di misure personalizzate. Facendo riferimento alla Fig. 2:

1. Collegare il sigillatore sottovuoto a una presa dell'alimentazione di
rete. Portare il fermo @) nella posizione di apertura () e aprire
il coperchio. Nel caso in cui questa operazione non sia ancora stata
eseguita, collocare il rotolo FoodSaver™ nell'apposito scomparto
@. quindi sollevare la barra della taglierina (@ e inserire 'estremita
del rotolo sotto la barra. Tirare 'estremita del rotolo fino a quando 10
mm circa del rotolo si sovrappongono alla striscia di sigillatura @.

2. Chiudere il coperchio e spostare il fermo 0 nella posizione di
chiusura (). Premere il pulsante Sigillatura automatica @.
Quando la spia della sigillatura si spegne, aprire il coperchio.
L'estremita del rotolo sara ora sigillata.

3. Estrarre una parte del rotolo fino a ottenere la lunghezza desiderata
per I'alimento da imballare. Aggiungere altri 75 mm per permettere
la sigillatura del sacchetto, quindi far scorrere la taglierina @) per
tagliare il rotolo.

A quel punto € possibile utilizzare il sistema di sigillatura sottovuoto

(consultare la sezione Utilizzo del sigillatura sottovuoto).

Utilizzo del sigillatore sottovuoto

Facendo riferimento alla Fig. 3:

1. Inserire I'alimento da imballare nel sacchetto. E possibile utilizzare un
sacchetto FoodSaver™ gia pronto oppure preparame uno personalizzato
da un rotolo FoodSaver™.

2. Collocare I'estremita aperta del sacchetto nella fessura della vaschetta
di raccolta delle gocce @.

3. Chiudere il coperchio e spostare il fermo @) nella posizione di

chiusura (&>).

4. Alloccorrenza, premere il pulsante velocita @) per selezionare
Iimpostazione desiderata: Veloce, Normale o Lenta. Selezionare Lenta
per gli alimenti delicati; Normale per sacchetti e contenitori e tutti gli
accessori di dimensioni standard; Veloce per sacchetti e contenitori di
dimensioni pit grandi.

5. Per limballaggio di alimenti umidi o con molto liquido, premere una volta
il pulsante Tipo di alimento Q (Ia spia Alimento umido Q si accende).
Per gli alimenti secchi, assicurarsi che la spia Alimenti secchi @) resti
accesa (impostazione predefinita).

6. Premere il pulsante Sottovuoto e sigillatura @). L'apparecchio
FoodSaver™ comincia a togliere I'aria dal sacchetto. Quando la spia
indicante 'avanzamento del sottovuoto si spegne, ha inizio la sigillatura
del sacchetto (la spia indicante I'avanzamento della sigillatura si
accende).

7.l processo € completo quando la spia di avanzamento della sigillatura
si spegne.

Sigillatura di un sacchetto senza eliminare I'aria

Per sigillare un sacchetto senza estrarre I'aria, premere il pulsante
Sigillatura istantanea o (il processo & completo quando la spia della
sigillatura si spegne). E possibile sigillare i vari tipi di sacchetti utilizzati per
confezionare spuntini come patatine fritte, tortilla ecc.

Utilizzo del pulsante Sigillatura a impulsi

Durante la sigillatura, alcuni alimenti (paste sfoglie, pane, biscotti ecc.)
possono sbriciolarsi. Per evitare che questo accada, utilizzare il pulsante
Sigillatura a impulsi @) come segue:

1. Eseguire i passaggi 1, 2, 3, 4 e 5 relativi all utilizzo del sigillatore
sottovuoto.

2. Premere e tenere premuto il pulsante Sigillatura a impulsi @) secondo
necessita. La pompa a vuoto funziona fino a quando si tiene premuto il
pulsante. Rilasciare il pulsante prima della frantumazione degli alimenti.
In questo modo si impedisce immediatamente I'estrazione di ulteriore
aria.

3. Premere il pulsante Sigillatura istantanea @) subito dopo il sottovuoto.
La spia indicante 'avanzamento della sigillatura si accende. Il processo
& completo quando la spia di avanzamento della sigillatura si spegne.

NOTA: se la pompa a vuoto smette di funzionare mentre si preme il pulsante

Aspirazione a impulsi, significa che ¢ stato raggiunto il massimo livello di
sottovuoto € non & possibile estrarre ulteriore aria.

Utilizzo di accessori FoodSaver™

1. Inserire un'estremita del tubicino dell'accessorio o nellapposita
porta @) dell'apparecchio FoodSaver”. Inserire 'altra estremita del
tubicino nella porta dell'accessorio e assicurarsi che sia ben fissata.
Attenersi a eventuali istruzioni specifiche fornite insieme all'accessorio
FoodSaver™.

2. Chiudere il coperchio e spostare il fermo 0 nella posizione di

chiusura (S>).

3. Premere il pulsante Contenitore/Accessorio ). Il processo &
completo quando la spia indicante I'avanzamento si spegne.

NOTA: il tempo necessario per estrarre tutta I'aria dall'accessorio
dipende dalle dimensioni del medesimo.
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Guida alla conservazione, suggerimenti e consigli

Confezionamento sottovuoto e sicurezza degli alimenti

Il confezionamento sottovuoto prolunga la vita degli alimenti, poiché
elimina la maggior parte dell’aria dal contenitore ermetico e riduce
I'ossidazione che incide sul valore nutritivo, sul sapore e sulla qualita
generale dei cibi. L'eliminazione dell'aria inibisce inoltre il proliferare
di microrganismi che possono causare problemi in specifiche
circostanze.

Per la conservazione sicura degli alimenti, € importante mantenerli a
bassa temperatura. La crescita batterica si riduce considerevolmente
a temperature di 4°C e inferiori.

Il congelamento a -17°C non neutralizza i microrganismi ma ne
arresta la crescita. Per la conservazione nel lungo periodo, surgelare
sempre i cibi deteriorabili che sono stati confezionati sottovuoto, e
tenerli in frigorifero dopo averli scongelati.

E importante osservare che il confezionamento sottovuoto NON &
un‘alternativa allinscatolamento e non inverte il deterioramento dei
prodotti alimentari, ma pud solo rallentare la perdita di qualita. E
difficile prevedere la durata dei cibi al livello di qualita massima, cio
dipende dall'eta e dalle condizioni di ogni prodotto quando viene
sigillato sottovuoto.

Alimenti Durata di conservazione
Manzo, maiale, agnello, pollame 2-3 anni
Carne trita 1 anno
Pesce 2 anni
Formaggi a pasta dura (cheddar, parmigiano, formaggio olandese a pasta gialla, gouda ecc.) 4-8 mesi
Asparagi, broccoli, carote, cavolfiore, cavolo, cavolini di Bruxelles, fagiolini, piselli, mais ecc. 2-3 anni
Lattuga, spinaci ecc. 2 settimane
Albicocche, prugne, pesche, pesche noci ecc. 1-3 anni
Frutti di bosco morbidi (lamponi, more, fragole ecc.) 1 settimana
Frutti di bosco duri (mirtilli ecc.) 2 seftimane
Pane, taralli, pasta sfoglia 1-3 anni
Frutta a guscio e semi 2 anni
Caffe in chicchi 1 anno
Caffé macinato 5-6 mesi
Alimenti in polvere (zucchero, farina ecc.) 1-2 anni
Salse, minestre, spezzatino ecc. 1-2 anni
Alimenti secchi (fagioli, pasta, riso, cereali ecc.) 1-2 anni
Patatine fritte, biscotti, cracker ecc. 3-6 settimane

36 www.foodsavereurope.com




IMPORTANTE: Il confezionamento sottovuoto NON & un’alternativa
alla refrigerazione o al congelamento. Qualsiasi prodotto alimentare
deteriorabile da tenere in frigorifero deve essere refrigerato o
surgelato dopo il confezionamento sottovuoto. Per evitare possibili
malanni, non riusare i sacchetti dopo aver conservato carne o pesce
crudi o alimenti grassi. No riusare i sacchetti che sono stati passati
nel forno a microonde o sobolliti.

Scongelamento e riscaldamento di prodotti alimentari
confezionati sottovuoto
GLI ALIMENTI ALL'INTERNO DEI SACCHETTI POSSONO ESSERE

SCONGELATI, MA NON RISCALDATI, NEL FORNO A MICROONDE.

Scongelatura — Scongelare sempre gli alimenti nel frigorifero o

nel forno a microonde — non scongelare alimenti deteriorabili a
temperatura ambiente. Assicurarsi di aver tagliato 'angolo del
sacchetto prima di introdurlo nel forno a microonde. Si raccomanda
di porre il sacchetto su un piatto adatto al microonde per evitare lo
spargimento di liquidi.

Assicurarsi di non superare la potenza di 180 watt, il tempo massimo
di 2 minuti e la temperatura massima di 70°C (158°F).
Riscaldamento - Per riscaldare gli alimenti nel forno a microonde,
rimuoverli dal sacchetto e porli su un piatto adatto al microonde.

Gli alimenti possono anche essere riscaldati in sacchetti
FoodSaver™, ponendoli nell'acqua a una temperatura di bassa
ebollizione inferiore a 75°C (170°F).

Dove conservare | Note
Freezer Precongelare gli alimenti umidi prima dell'imballaggio sottovuoto. In alternativa, collocare un pezzo di carta assorbente
ripiegato fra I'alimento e I'estremita del sacchetto per assorbire il liquido in eccesso. Ricordarsi di lasciare 75 mm di
Freezer spazio dopo il pezzo di carta per consentire la sigillatura sottovuoto. Nota: a causa dell'eliminazione dell'ossigeno, dopo
limballaggio sottovuoto il manzo potrebbe assumere un colore piti scuro. Questo fenomeno non € un'indicazione di
Freezer deperimento.
Erigorifero Per preservare la freschezza del formaggio, imballarlo sottovuoto dopo ciascun utilizzo. | sacchetti devono essere molto
9 lunghi per lasciare 25 mm per ogni nuova sigillatura richiesta. Non imballare MAI sottovuoto i formaggi a pasta morbida.
Prima dell'imballaggio, sbollentare le verdure fino a quando sono cotte ma ancora croccanti. Congelare prima
Conservare sempre .. : " . N
dell'imballaggio. Separare durante il congelamento per evitare che le verdure si incollino fra loro quando vengono
nel freezer . ; : . :
imballate. Non imballare MAI sottovuoto i funghi freschi.
Frigorifero Lavare e poi asciugare. Per ottenere risultati ottimali, imballare utilizzando un contenitore FoodSaver™.
Freezer
e Prima dell'imballaggio, precongelare la frutta morbida e i frutti di bosco. Separare durante il congelamento per evitare che
9 i singoli frutti si incollino fra loro quando vengono imballati.
Frigorifero
ST Si consiglia di utilizzare un contenitore FoodSaver™ per evitare che gli alimenti si sbriciolino. In alternativa, precongelare
fino al raggiungimento dello stato solido.
Dispensa
Dispensa
Per evitare che particelle di cibo vengano risucchiate nella pompa a vuoto, collocare un filtro per il caffé o un pezzo di
Dispensa carta assorbente in cima al sacchetto, o al contenitore, prima dell'imballaggio sottovuoto. In alternativa & possibile inserire
I'alimento nel sacchetto originale all'interno del sacchetto FoodSaver™.
Dispensa
ST Precongelare in un contenitore adatto fino al raggiungimento dello stato solido. Rimuovere il liquido congelato e imballare
sottovuoto in un sacchetto FoodSaver™.
Dispensa
Dispensa Per ottenere risultati ottimali, utilizzare un contenitore FoodSaver™ per alimenti che si sbriciolano come ad esempio i
cracker.
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Manutenzione e pulizia

Conservazione

Non immergere mai I'unita, il cavo di alimentazione e la
spina in acqua o in altri liquidi. Scollegare sempre I'unita
dall’alimentazione prima della pulizia.

Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno morbido e asciutto.
Rimuovere e svuotare la vaschetta di raccolta delle gocce @) dopo
ciascun utilizzo. Lavarla in acqua saponata tiepida o collocarla nel

ripiano superiore della lavastoviglie. Asciugare accuratamente prima
di reinserire la vaschetta.

Garanzia

Conservare lo scontrino d’acquisto poiché esso sara necessario per
qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di questo certificato
di garanzia.

Questao prodotto & garantito per 2 anni dall'acquisto, secondo le
modalita descritte nel presente documento.

Durante il decorso della garanzia, nellimprobabile eventualita che
I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema tecnico o di
fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino
fiscale e ad una copia di questo certificato di garanzia.

| diritti spettanti all'acquirente in base alle condizioni di questo
certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla legge che
non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato. Solo Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) ha l'autorita di
modificare queste condizioni.

JCS (Europe) si impegna a riparare o a sostituire gratuitamente
nell'arco del periodo di garanzia qualsiasi parte dell'apparecchiatura
dovesse risultare difettosa, a condizione che:

+  Si segnali tempestivamente il problema al punto d’acquisto o a
JCS (Europe); e

+  l'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né
soggetta a danni, uso improprio o abuso, a riparazione o
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS
(Europe).

1. Chiudere il coperchio e spostare il fermo @) nella posizione di
conservazione ([f}). Questa procedura & sufficiente per fissare il
coperchio evitando perd di comprimere le guarnizioni (cosa che
potrebbe provocare il funzionamento difettoso dell'unita).

2. Sollevare la parte anteriore dellapparecchio e appoggiarla sugli
appositi piedini in posizione verticale.

| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio, danno,
abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi non determinati da
JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera di un tecnico non
autorizzato da JCS (Europe) o la mancata ottemperanza alle istruzioni
d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, 'uso normale
compreso, a titolo di esempio, una lieve alterazione del colore
(shiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente garanzia.

| diritti spettante all'utente ai sensi della presente garanzia si
applicano unicamente allacquirente originale e non si estendono
all'uso commerciale o comunitario.

Se I'apparecchiatura & fornita con un accordo specifico per il paese o
una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di tale accordo, che
prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure rivolgersi a un
rivenditore autorizzato per ulteriori informazioni.

| prodotti elettrici vanno smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Consegnarli ad un centro di riciclaggio, se disponibile. Scrivere a
info@pulse-uk.co.uk per istruzioni sul riciclaggio e informazioni sulla
direttiva RAEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |

38 www.foodsavereurope.com



Risoluzione dei problemi

Problema

Soluzione

Il pulsante Sigillatura istantanea
lampeggia quando si cerca di
sigillare.

In condizioni di intenso utilizzo, questo avviene al fine di impedire il surriscaldamento. Nel caso in cui
cio dovesse accadere, attendere 20 minuti che I'apparecchio si raffreddi. Durante I'utilizzo, attendere
almeno 20 secondi prima di iniziare a imballare sottovuoto un altro alimento.

La pompa funziona per piu di
2 minuti senza che l'aria venga
eliminata.

Verificare che I'estremita aperta del sacchetto sia inserita nella vaschetta di raccolta delle gocce
nell'area della guarnizione inferiore.

Controllare che entrambe le guarnizioni siano ben fissate e non presentino segni di danneggiamento.
Controllare che almeno un'estremita del sacchetto sia sigillata.

Aprire l'unita e controllare che non siano presenti oggetti estranei, impurita o residui nella guarnizione
superiore o inferiore.

Verificare che vi sia spazio sufficiente nella parte superiore del sacchetto (75 mm) in modo che
quest'ultimo possa entrare nella vaschetta di raccolta delle gocce con il coperchio chiuso.

Verificare che il tubicino dell'accessorio non sia collegato.
Verificare che il coperchio sia perfettamente chiuso e che il fermo sia in posizione di chiusura.

Il'sacchetto non viene sigillato
correttamente.

Il sacchetto presenta umidita o grasso nel punto di sigillatura. Pulire I'eccesso di umidita con un
panno di carta asciutto e pulito.

Nel sacchetto € presente una quantita eccessiva di liquido. Congelare il contenuto del sacchetto
prima del sottovuoto.

Sulla linea di sigillatura e presente una piega. Stendere delicatamente il sacchetto inserendolo nel
contempo nella vaschetta di raccolta delle gocce, quindi continuare a tenere il sacchetto fino all'avvio
della pompa a vuoto. Se questa operazione € gia stata eseguita e risulta tuttora impossibile sigillare il
sacchetto, creare una seconda sigillatura sopra la prima.

Quando il coperchio & chiuso e
si preme il pulsante Sottovuoto
e sigillatura oppure Sigillatura

istantanea, non succede niente.

Verificare che il coperchio sia perfettamente chiuso e che il fermo sia in posizione di chiusura.

La spia di accensione si & spenta
quando il coperchio & chiuso e il
gancio & nella posizione chiusa.

Se I'apparecchio non viene toccato per 12 minuti, passa alla modalita standby e tutte le spie
indicatrici si spengono. Premere il pulsante della funzione appropriata per tornare alla modalita
richiesta (per es. Sottovuoto e sigillatura).
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Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Het FoodSaver™ System

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen met
beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen,
of een gebrek aan ervaring en kennis, indien
zij voldoende begeleiding of instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik van het
apparaat en zij de eventuele gevaren ervan
begrijpen. Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging of onderhoud door kinderen
mag uitsluitend onder begeleiding worden
uitgevoerd.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient
dit door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf
of gelijksoortige erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

+  Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en
plat oppervlak staat.

+  Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het
bestemde doel. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik buiten.

+  Geen enkel deel van het apparaat of het stroomsnoer
onderdompelen in water of een andere vloeistof.

+  Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare
beschadiging vertoont.

+  Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren
of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact
is verwijderd.

+  Neem de stekker uit het stopcontact om het apparaat uit te
schakelen. Trek niet aan het stroomsnoer om de stekker te
verwijderen.

+  Gebruik geen verlengsnoer met het apparaat.

+  Gebruik uitsluitend accessoires of hulpstukken die door de
fabrikant zijn aanbevolen.

+  Als etenswaren opnieuw worden opgewarmd in de zakken van
FoodSaver™, dan laat u ze sudderen in water op een lage
temperatuur van minder dan 75°C (170°F).

+ ETENSWAREN IN ZAKKEN KUNNEN WORDEN ONTDOOID,
MAAR NIET OPNIEUW WORDEN OPGEWARMD IN DE
MAGNETRON. Als etenswaren worden ontdooid in de
magnetron in de zakken van FoodSaver™, dan mogen een
maximumvermogen van 180 watt, een maximumtijd van 2
minuten en een maximumtemperatuur van 70°C (158°F) niet
worden overschreden.

OPGELET: DIT VACUMEERSYSTEEM IS NIET VOOR
COMMERCIEEL GEBRUIK.

Alleen voor huishoudelijk gebruik
BEWAAR DEZE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Waarom vacumeren?

Voedingsmiddelen verliezen voedingswaarde en smaak zodra

zij worden blootgesteld aan lucht. Daarnaast veroorzaakt het
vriesbrand en geeft het bacterién, schimmels en gist de kans te
groeien. Het FoodSaver™ vacumeersysteem onttrekt lucht en zorgt
ervoor dat smaak en kwaliteit behouden blijft. Met de volledige

lijn van FoodSaver™ zakken en voorraadbussen voor uitgebreide
mogelijkheden, geniet u van de voordelen van een wetenschappelijk
bewezen methode voor het bewaren voedingsmiddelen waardoor
deze tot 5x langer vers blijven.

Het FoodSaver™ systeem bespaart tijd en geld
Bespaar geld. Met het FoodSaver™ systeem, is het mogelijk
grotere hoeveelheden voedingsmiddelen in te kopen en dit in
kleine porties te vacumeren zodat niets verspild wordt.

*  Bespaar tijd. Kook vooruit voor een week, bereid maaltijden

voor en bewaar deze in de FoodSaver™ zakken.

*  Marineer razendsnel. Vacumeren opent de porién van voedsel,
waardoor het binnen 20 minuten (in plaats van een hele nacht)
die heerlijke gemarineerde smaak krijgt.

*  Maak gezelligheid makkelijk. Bereid een karakteristieke
maaltijd en feestelijke hapjes vooraf zodat er tijd en aandacht is
voor de gasten.

*  Geniet van seizoensvoedsel of specialiteiten. Zeer beperkt
houdbare of weinig gebruikte producten worden langer vers
gehouden.

*  Afgemeten porties voor diéten. Vacumeer afgemeten porties
en noteer op de zak het aantal calorieén en/ of het vetgehalte.

*  Bescherm artikelen. Houd kampeer- en bootbenodigdheden
droog en georganiseerd voor uitstapjes. Bescherm gepolijst zilver
tegen aantasting en dof worden door het zo min mogelijk bloot te
stellen aan lucht.

FoodSaver™ accessoires

Maak optimaal gebruik van uw FoodSaver™ -apparaat met
eenvoudig te gebruiken FoodSaver™ -zakken, -bewaartrommels en
-accessoires.

FoodSaver™ -zakken en -rollen

Aan het ontwerp van de FoodSaver™ -zakken en -rollen zijn speciale
goten toegevoegd voor een efficiénte en volledige luchtverwijdering.
De meervoudige samenstelling zorgt voor een effectieve afsluiting
van zuurstof en vocht en voorkomt op deze manier vriesbrand.
FoodSaver™ -zakken en -rollen zijn verkrijgbaar in meerdere maten.

FoodSaver™ -bewaartrommels voor vacuiimverpakking
FoodSaver™ -bewaartrommels zijn eenvoudig te gebruiken en ideaal
voor het vaculimverpakken van dilicate waren, zoals muffins en
andere gebakjes, vloeistoffen en droge producten.

FoodSaver™ flessenstop

Gebruik de flessenstop van FoodSaver™ voor het vacuiimverpakken
van wijn, koolzuurvrije vioeistoffen en olién. Dit verlengt de levensduur
van de vioeistof en behoudt de smaak. Gebruik de flessenstop niet op
plastic flessen.
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FoodSaver™ Quick Marinator

In plaats van uw gerecht vele uren te moeten marineren, gebruikt de
Quick Marinator vaculimkracht om de marinade in enkele minuten
volledig te laten intrekken.

Bestellen

Voor het bestellen van zakken, rollen en accessoires voor uw
FoodSaver™ gaat u naar www.foodsavereurope.com en kiest u uw
land.

Onderdelen (e figuur 1)

@) Afdichting boven

@ Snelheidsregeling (snel/

© Snijmes voor rollen Snelheidsknop
@ Snijbalk voor rollen @ Snelheidslampjes
(langzaam/normaal/snel)

@ Afdichting onder

@ Sealstrip

@ Uitneembaar lekbakje
@ Bergvak voor rollen
@ Vergrendeling

@ Bedieningspaneel

@ Aansluiting voor
accessoires

@ Accessoireslang

Zakken maken met een FoodSaver™"-rol

@ Knop voor bus/accessoire
@ Knop voor voedingstype
@ Lampje droge voeding
@ Lampje vochtige voeding
@ Pulsvacuiimknop

@ Sealknop

0 Knop Vacuiim en sealen
@ Aan/uitlampje

Met een FoodSaver™-rol kunt u snel zakken op maat maken.
Raadpleeg figuur 2:

1. Sluit uw vaculimsealer aan op een stopcontact. Zet de
vergrendeling (@) in de geopende stand () en open de Klep.
Als u dit nog niet heeft gedaan, plaatst u de FoodSaver™-rol in
het bergvak (@), tilt u de snijbalk (@) omhoog en voert u het
uiteinde van de rol onder de balk door. Trek het uiteinde van de
rol verder naar buiten tot ongeveer 10 mm over de sealstrip (@)

2. Sluit de klep en zet de vergrendeling (@) in de gesloten
stand (<&=2). Druk op de sealknop (@). Open de klep wanneer
het sealinglampje uitgaat. Het uiteinde van de rol is nu geseald.

3. Trek de rol uit tot de gewenste maat van hetgeen u gaat
verpakken. Voeg hier een extra 75 mm aan toe voor de sealrand
van de zak en snijd de rol af door het snijmes (@) dwars over de
rol te schuiven.

U kunt uw vacutimsealer dan gaan gebruiken (raadpleeg Uw
vaculimsealer gebruiken).

Uw vacuuimsealer gebruiken

Raadpleeg figuur 3:

1. Leg hetgeen u wilt verpakken in de zak. U kunt een kant-en-
klare FoodSaver™-zak gebruiken of u kunt een FoodSaver™-rol
gebruiken om een zak op maat te maken.

2. Plaats het open uiteinde van de zak in de sleuf van het lekbakje

3. Sluit de Klep en zet de vergrendeling @) in de gesloten
stand (S).

4. Druk indien gewenst op de snelheidsregeling o en kies de
instelling voor snel, normaal of langzaam sealen. Selecteer
‘langzaam’ voor delicate etenswaar, ‘normaal’ voor zakken van

gemiddelde grootte, bussen en alle accessoires, en ‘snel’ voor
grotere zakken en bussen.

5. Als u vochtige of erg sappige voeding verpakt, drukt u één keer
op de knop Voedingstype (@) (het lampje Vochtige voeding
@ gaat branden). Voor droge voeding moet het lampje Droge
voeding @) blijven branden (dit is de standaardinstelling).

6. Druk op de knop Vacutim en sealen @). Uw FoodSaver™ begint
de lucht uit de zak te zuigen. Als het vaculimlampje uitgaat, wordt
de zak geseald (het sealinglampje gaat branden).

7. Als het sealinglampje uitgaat, is het hele proces voltooid.

Een zak sealen zonder lucht te verwijderen

Als u een zak wilt sealen zonder eerst de lucht te verwijderen, drukt
u op de Sealknop @ (als het sealinglampje uitgaat, is het proces
voltooid). U kunt zakken sealen van het type dat wordt gebruikt voor
snacks zoals chips, tortilla chips, enz.

De pulsvacuiimknop gebruiken

Sommige eetwaren, zoals pasteitjes, brood, koekjes, enz. kunnen
worden geplet wanneer de lucht uit de verpakking wordt gezogen. Om
dit te voorkomen, gebruikt u de pulsvacuimknop @ als volgt:

1. Volg stap 1, 2, 3, 4 en 5 van ‘Uw vaculimsealer gebruiken’

2. Houdt de pulsvacutimknop @) ingedrukt zo lang als nodig is.
De vaculimpomp blijft werken zolang de knop ingedrukt wordt
gehouden. Laat de knop los voordat het voedsel wordt geplet.
De vaculimpomp stopt dan onmiddellijk en er wordt geen lucht
meer verwijderd.

3. Druk meteen na het vacumeren op de Sealknop o Het
sealinglampje gaat branden. Als het sealinglampje uitgaat, is het
hele proces voltooid.

OPMERKING: Als de vacutimpomp stopt terwijl de pulsvacuiimknop
nog ingedrukt wordt gehouden, betekent dit dat het maximum is
bereikt en er geen lucht meer kan worden verwijderd.

FoodSaver™-accessoires gebruiken

1. Sluit een uiteinde van accessoireslang (@ aan op
slangaansluiting @) op de FoodSaver™. Sluit het andere uiteinde
van de slang aan op de slangaansluiting op het accessoire
en controleer of de slang goed stevig is aangebracht. Volg de
specifieke instructies die bij het FoodSaver™”-accessoire zijn
geleverd.

2. Sluit de klep en zet de vergrendeling ) in de gesloten
stand (S=2).

3. Druk op de knop Bus/Accessoire ). Als het werkingslampje
uitgaat, is het proces voltooid.

OPMERKING: De benodigde tijdsduur om het accessoire te
vacumeren is afhankelijk van de grootte van het accessoire.
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Opbergen, hints en tips

Vacumeren en voedsel veiligheid

Het vacumeersproces verlengt het leven van voedsel door middel
van onttrekking van de meeste lucht uit de gesealde verpakking.
Daardoor wordt de hoeveelheid zuurstof teruggebracht. Die zuurstof
heeft invioed op de voedingswaarde, de smaak en de algehele
kwaliteit. Het onttrekken van lucht vertraagd ook de groei van micro-
organismen, welke bederf veroorzaken.

Om voedingsmiddelen veilig te bewaren, is het van doorslaggevend
belang dat de temperaturen laag gehouden worden. De groei van
micro-organismen is aanmerkelijk te vertragen met temperaturen van
4°C of minder.

Vriezen op -17°C doodt de micro-organismen niet maar stopt de
groei ervan. Voor het bewaren op lange termijn van beperkt houdbare
producten, deze altijd na vacumeren invriezen, en na ontdooien
bewaren in de koelkast.

Belangrijk om te vermelden is dat vacumeren GEEN vervanging is
van inmaken en het kan voedselbederf niet meer ongedaan maken.
Het kan slechts veranderingen van kwaliteit vertragen. Het is moeilijk
te voorspellen hoe lang voedingsmiddelen hun topkwaliteit smaak,
uiterlijk en structuur behouden, daar dit afhankelijk is van leeftijd en
de conditie van het voedsel op het moment dat het gevacumeerd
wordt.

Voedingsmiddelen Houdbaarheid
Rund-, varkens- en lamsvlees, gevogelte 2-3 jaar
Gehakt 1 jaar
Vis 2 jaar
Harde kaas (Edammer, Goudse en Parmesaanse kaas, enz.) 4-8 maanden
Asperges, broccoli, bloemkool, wortelen, kool, spruitjes, sperziebonen, erwten, mais, enz. 2-3 jaar
Sla, spinazie, enz. 2 weken
Abrikozen, pruimen, perziken, nectarines, enz. 1-3 jaar
Zachte bessen (frambozen, bramen, aardbeien, enz.) 1 week
Harde bessen (blauwe en rode bosbessen enz.) 2 weken
Brood, bagels, gebak 1-3 jaar
Noten en zaden 2 jaar
Koffiebonen 1 jaar
Gemalen koffie 5-6 maanden
Producten in poedervorm (suiker, meel, enz.) 1-2 jaar
Sauzen, soepen, stoofschotels, enz. 1-2 jaar
Gedroogde voedingswaren (bonen, pasta, rijst, granen, enz.) 1-2 jaar
Chips, koekjes, toastjes, enz. 3-6 weken
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BELANGRIJK: Vacumeren is GEEN vervanging van koelen of
vriezen. Alle beperkt houdbare voedingsmiddelen dienen na het
vacumeren, bewaard te worden in koelkast of diepvries. Gebruik geen
zakken opnieuw na het bewaren van rauw vlees, rauwe vis of vette
voeding om ziekte te voorkomen. Gebruik geen zakken opnieuw die
in de magnetron of bij het sudderen zijn gebruikt.

Ontdooien en opwarmen van gevacumeerd voedsel
ETENSWAREN IN ZAKKEN KUNNEN WORDEN ONTDOOID, MAAR
NIET OPNIEUW WORDEN OPGEWARMD IN DE MAGNETRON.

Ontdooien: ontdooi etenswaren in de koelkast of magnetron. Ontdooi
etenswaren die kunnen bederven nooit op kamertemperatuur.

Snijd de hoek van de zak af voordat u de zak in de magnetron
legt. We raden aan dat u de zak op een magnetronbestendig bord
legt, zodat vloeistof er niet uit kan lekken. Zorg ervoor dat een
maximumvermogen van 180 watt, een maximumtijd van 2 minuten
en een maximumtemperatuur van 70°C (158°F) niet worden
overschreden.

Opwarmen: om etenswaren opnieuw te verwarmen in
een magnetron, haalt u ze uit de zak en legt u ze op een
magnetronbestendig bord.

U kunt etenswaren ook opnieuw opwarmen in zakken van
FoodSaver™ door ze in water te doen met een lage temperatuur van
minder dan 75°C.

Waar te bewaren | Opmerkingen
Diepvries Vries vochtige etenswaren eerst in alvorens deze vacuiim te verpakken. Leg anders een stuk gevouwen keukenrol tussen
Blees de inhoud en het uiteinde van de zak om vloeistof te absorberen. Laat 75 mm ruimte open boven het papier om de zak
P goed te kunnen sealen. Opmerking: Door het verwijderen van zuurstof kan rundviees donkerder van kleur worden nadat
Bl dit vacutim is verpakt. Dit is normaal en geeft niet aan dat het vlees is bedorven.
pvries
Koelkast Houd kaas vers door deze na ieder gebruik opnieuw vacuiim te verpakken. Maak de zakken extra lang en laat een rand
van 25 mm vrij voor iedere nieuwe seal die moet worden gemaakt. Zachte kaas mag NIET vacuim worden verpakt.
Bewaar deze Blancheer de groenten tot ze gekookt maar nog knapperig zijn voordat ze worden verpakt. Vries ze in alvorens ze te
producten altijd in | verpakken. Zorg dat de groenten niet aan elkaar zijn gevroren wanneer ze worden verpakt. Verse champignons mogen
de diepvries. NIET vaculiim worden verpakt.
Koelkast Was en droog de bladgroente. Voor het beste resultaat dienen ze te worden verpakt in een FoodSaver™-bus.
Diepvries
Koelkast Zacht fruit moet eerst worden ingevroren voordat het wordt verpakt. Zorg dat de vruchten niet aan elkaar zijn gevroren
wanneer ze worden verpakt.
Koelkast
Blie U wordt aanbevolen een FoodSaver™-bus te gebruiken om pletten te voorkomen. Vries de producten anders eerst
P volledig in.
Voorraadkast
Voorraadkast
Plaats een koffiefilter of stuk keukenrol op de zak of bus voordat het product vacuim wordt verpakt, om te voorkomen dat
Voorraadkast kleine voedseldeeltjes in de vaculimpomp worden gezogen. U kunt deze producten ook in hun originele verpakking in een
FoodSaver™-zak doen.
Voorraadkast
Dieovri Vries deze etenswaren eerst volledig in. Neem de ingevroren vloeistof uit de container en verpak deze vaculim in een
iepvries ™
FoodSaver™-zak.
Voorraadkast
Voorraadkast Gebruik een FoodSaver"-bus voor etenswaren zoals toastjes, die makkelijk breken.
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Onderhoud en reiniging

Opbergen

Dompel het apparaat, het stroomsnoer en de stekker nooit onder
in water of een andere vloeistof. Neem altijd de stekker uit het
stopcontact voordat het apparaat wordt gereinigd.

Neem de behuizing van het apparaat af met een zachte, droge doek.

Verwijder en reinig het lekbakje @) na ieder gebruik. Was dit af in
warm water met afwasmiddel of zet dit in het bovenste rek van een
vaatwasmachine. Droog het bakje goed voordat u dit weer in het
apparaat aanbrengt.

Garantie

Bewaar uw regu omdat u dit nodig hebt wanneer u een garantieclaim
wilt indienen.

Het product wordt tot 2 jaar na de aanschafdatum gegarandeerd,
zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens de
garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of fabricagefout,
brengt u het samen met uw recu en een kopie van deze garantie
terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan los van uw
wettelijke rechten, waarop deze garantie geen invioed heeft. Alleen
Jarden Consumer Solutions (Europa) Limited (“JCS (Europe)’) is
gerechtigd deze voorwaarden te wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich ertoe binnen de garantieperiode het

apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet juist werkt,

gratis te repareren of vervangen op voorwaarde dat:

+ U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats van aankoop of
bij JCS (Europe), en dat

+  het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist gebruikt,
misbruikt of gerepareerd is door een persoon die daartoe niet
door JCS (Europe) is gemachtigd.

1. Sluit de Klep en zet de vergrendeling @) in de stand voor opslag
(6). Dit is voldoende om het deksel te vergrendelen, maar
voorkomt dat de afdichtingen worden samengedrukt (dit kan de
juiste werking van het apparaat beinvioeden).

2. Til de voorkant van het apparaat omhoog en zet het rechtop om
het apparaat op te bergen.

=
(o
E<4

AISABS

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik, beschadiging, misbruik,
gebruik met een onjuiste netspanning, natuurrampen, gebeurtenissen
waarop JCS (Europe) geen invloed heeft, reparatie of wijziging door
een persoon die daartoe niet door JCS (Europe) is gemachtigd of
het niet naleven van de handleiding, worden niet door deze garantie
gedekt. Verder wordt gewone slijtage, met inbegrip van maar niet
beperkt tot geringe verkleuring en krassen, niet door deze garantie
gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de oorspronkelijke
aankoper en zijn niet van toepassing op commercieel of
gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt ontvangen,
raadpleegt u de bepalingen van die landspecifieke garantie in plaats
van deze garantie of neemt u voor meer informatie contact op met uw
plaatselijke gemachtigde dealer.

Elektrische afvalproducten mogen niet samen met huishoudelijk
afval worden weggeworpen. Recycleer deze producten op de
voorgeschreven wijze. Stuur ons een e-mail op enquiriesEurope@
jardencs.com voor verdere informatie over recyclage en de
AEEArichtlijn.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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Problemen oplossen

Probleem

Oplossing

Het lampje Sealen knippert tijdens
het sealen.

Dit gebeurt bij zeer intensief gebruik om oververhitting te voorkomen. In dit geval moet u het
apparaat 20 minuten laten afkoelen. Wacht bij gebruik van het apparaat altijd 20 seconden voordat u
het volgende item gaat sealen.

De pomp werkt meer dan 2 minuten
zonder lucht te verwijderen.

Controleer of het open uiteinde van de zak in het lekbakje is ingevoerd, bij de onderste afdichting.
Controleer of beide afdichtingen goed zijn aangebracht en niet zijn beschadigd.
Controleer of ten minste één kant van de zak is geseald.

Open het apparaat en controleer of er zich geen vreemde voorwerpen, vuil of resten op de
afdichtingen boven en onder bevinden.

Controleer of er voldoende ruimte is boven aan de zak is (75 mm), zodat deze in het lekbakje past
wanneer het deksel vergrendeld is.

Zorg dat de slang van het accessoire niet is aangesloten.
Controleer of de klep goed is gesloten met de vergrendeling in de gesloten stand.

De zak wordt niet goed geseald.

Er is vocht of vet in het deel van de zak dat wordt geseald. Gebruik schoon, droog papier van een
keukenrol om overmatig vocht te verwijderen.

De zak bevat te veel vloeistof. Vries de inhoud van de zak eerst in voordat het product vacuiim wordt
verpakt.

Er loopt een vouw langs de sealrand. Trek de zak voorzichtig glad voordat u deze in de lekbak
invoert en blijf de zak vasthouden totdat de vacutimpomp begint te werken. Als u dit al heeft gedaan
en de zak kan nog steeds niet worden geseald, seal deze dan nog een keer viak boven de eerste
sealrand..

Er gebeurt niets als de klep is
gesloten en de knop voor vaculiim
en sealen of de sealknop wordt
ingedrukt.

Controleer of de klep goed is gesloten met de vergrendeling in de gesloten stand.

Het aan/uit-lampje is uitgegaan toen
de klep werd gesloten en ook de
vergrendeling is gesloten.

Als het apparaat gedurende 12 minuten niet wordt gebruikt, wordt de Standby-modus geactiveerd
en gaan alle lampjes uit. Druk op de betreffende knop (bijv. Vacumeren of Sealen) om de gewenste
modus weer te activeren.
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Viktiga Sakerhetsanvisningar

FoodSaver"-systemet

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som ar involverade. Barn far
inte leka med denna apparat. Rengoring och
anvandarunderhall ska inte utforas av barn
utan handledning.

Om natsladden skadas maste den bytas ut

av tillverkaren, dennes serviceombud eller

en person med liknande kvalifikationer for att

undvika risker.

+  Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt
underlag.

+  Anvénd aldrig denna apparat till nagonting annat an det
som den ar avsedd for. Denna apparat &r endast avsedd for
hushallsanvandning. Apparaten far inte anvéndas utomhus.

+  Doppa aldrig nagon del av apparaten eller natsladden och
kontakten i vatten eller nagon annan vétska.

*  Anvand inte apparaten om den har blivit tappad eller om det
finns synliga tecken pa skador.

+  Se till att apparaten ar avstangd och att sladden ar utdragen ur
eluttaget efter anvandning och fére rengdring.

+  Dra ut elsladden ur vagguttaget for att koppla fran apparaten.
Dra inte i sjalva elsladden.

+  Anvand inte en skarvsladd med apparaten.

+  Anvand endast tillsatser eller tillbehér som har rekommenderats
av tillverkaren.

+  Nar du ateruppvarmer mat i FoodSaver™-pasar maste du lagga
dem i vatten med sjudtemperatur under 75°C (170°F).

*  MAT SOM AR FOBPACKAD | PASAB KAN TINAS UPP MEN
INTE ATERUPPVARMAS | MIKROVAGSUGN.Nér du tinar upp
mat i FoodSaver™-pasar i mikrovagsugn maste du se till att inte
dverstiga en maxeffekt pa 180 watt, en maxtid pa 2 minuter eller
en maxtemperatur pa 70°C (158°F).

FORSIKTIGHET: FC)BSEGLAREN AR INTE AVSEDD FOR

KOMMERSIELL ANVANDNING.

Endast for Anvéndning i Hemmet
SPARA DESSA ANVISNINGAR

For vakuumforpackning?

Exponering till luften far livsmedel att forlora néring och smak samt
orsakar frysskador och gor det mgjligt for manga bakterier, mogel
och jast att vaxa. FoodSaver™ vakuumforpackningssystem aviagsnar
luften och innesluter smak och kvalitet. FoodSaver™ pasar och
behallare gor att du kan utdka dina alternativ ger fordelarna med en
vetenskapligt dokumenterad livsmedelsforvaringsmetod som haller
livsmedel farska upp till fem ganger langre.

FoodSaver™ system spar tid och pengar

*  Spendera mindre pengar. Med FoodSaver™ system, kan du
bulkhandla eller kopa pa rea och vakuumférpacka dina livsmedel
i dnskade portionsstorlekar utan att kasta bort nagra livsmedel.

»  Spara mer tid. Laga till veckans maltider och spar dem i
FoodSaver™ pasar.

*  Marinera pa nagra minuter. Vakuumforpackning dppnar porema
i livsmedel sa du kan fa en fantastisk marinerad smak pa bara 20
minuter istallet pa 6ver natten.

»  Gor det latt att ha géster. Gor din signaturratt och helgmaten i
forvag sa du kan tillbringa mer tid med dina géster.

*  Njut av sdsongsmat eller specialratter. Forvara dmtaliga varor
eller varor som du anvander sallan langre.

*  Kontrollera portioner vid bantning. Vakuumférpacka portioner
av ratt storlek och skriv antal kalorier och/eller gram fett pa
pasen.

»  Skydda artiklar som inte &r livsmedel. Forvara camping- och
batutrustning torrt och organiserad for utflykter. Hindrar silver fran
att missfargas genom att minimera exponering till luften.

FoodSaver™-tillbehor

Fa ut s& mycket som mdjligt av din FoodSaver™ apparat med
FoodSaver™ pasar, burkar, och tillbeh6r som &r atta att anvanda.

FoodSaver™ pasar och rullar

Utformningen av FoodSaver™ pasar och rullar uppvisar speciella
kanaler for en effektiv och fullstandig borttagning av luft. Konstruktion
med manga lager pa varandra gor dem till en sarskilt effektiv barriar
mot syre och fukt, och forhindrar ddrmed frysbranna. FoodSaver™
pasar och rullar kommer i manga olika storlekar.

FoodSaver™ vakuumférpackningsbehallare
FoodSaver™ behallarna &r enkla att anvanda och perfekta for
forpackning av omtaliga artiklar som muffins och andra bakverk,
vatskor och torra varor.

FoodSaver™ Bottle Stopper

Anvand FoodSaver™ flaskforslutare Bottle Stoppers for att
vakuumférsegla vin, icke-kolsyrade vatskor och oljor. Detta kommer
att forlanga livslangden pa vatskan och bevara smaken. Undvik att
anvanda flaskforslutaren pa plastflaskor.

FoodSaver"-snabbmarinerare

Snabbmarineraren gor maten smakrik pa bara nagra minuter istéllet
for timmar med hjalp av vakuumkraft som gér att marinaden tranger
djupt in i livsmedlet..

Bestéllning
Om du vill bestélla FoodSaver™-pasar, -rullar och -tillbehér gar du till
www.foodsavereurope.com och véljer din region.
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Delar (se i 1)

Q QOvre packning Hastighetsknapp

Hastighetslampor (langsam/normal/
snabb)

Behallar-/tillbehdrsknapp

O Ruliskarare

@ Ruliskararstang
0 Nedre packning Knapp for livsmedelstyp
@ Forslutningsremsa
o Lostagbar droppbricka
@ nRuliférvaring

@ spar

o Kontrollpanel

@ Tillbehérsport

Q@ Tillbehdrsslang

Lampa for torra livsmedel
Lampa for fuktiga livsmedel
Pulsvakuumknapp
Snabbfdrslutningsknapp

Vakuum- och forslutningsknapp

CQPO0OOOO0O B8 6

Strémlampa

Skapa en pase fran en FoodSaver™-rulle

Du kan skapa dina egna pasar i valfri storlek fran en FoodSaver™-
rulle. Se bild 2.

1. Anslut din vakuumférseglare till ett eluttag. Fér spérren (@) til
det 6ppna laget () och dppna locket. Om du inte redan har
gjort det, placera FoodSaver™-rullen i férvaringsomradet (@),

Iyft upp rullskérarstangen (@) och mata in rullens &nde under
stangen. Dra ut rullens ande tills cirka 10 mm av rullen éverlappar
forseglingsremsan (@)

2. Sténg locket och for sparren (@) till det sténgda 3
laget (&>). Tryck pa snabbférseglingsknappen (@) Oppna
locket nér forslutningslampan slacks. Rullens &nde ar nu
forseglad.

3. Dra ut rullen till den l&ngd som kravs for produkten som ska
forpackas. Lagg ill ytterligare 75 mm for férseglingen och skjut
sedan rullskéraren (@) Gver for att skara av rullen.

Du kan sedan borja anvanda vakuumférslutaren (se Anvénda din

vakuumforslutare).

Anvanda din vakuumforslutare

Se bild 3:

1. Placera maten som du vill forpacka i pasen. Du kan anvéanda
en fardig FoodSaver™-pase eller skapa din egen fran en

™

FoodSaver™-rulle.
Placera pasens dppna ande i droppbrickans (@) fack.
Stéing locket och fér spérren (@) till det stingda laget (S>).

Tryck vid behov pa hastighetsknappen (@) for att valja snabb,
normal eller langsam hastighet. Valj langsam fér delikata
livsmedel, normal for pasar och behallare av genomsnittlig storlek
samt alla tillbehdr, och snabb for storre pasar och behallare.

5. Om du férpackar livsmedel som &r fuktiga eller &r mycket
saftiga trycker du en gang pa knappen fr livsmedelstyp (@)
(lampan fér fuktiga livsmedel (@) tands). Fér torra livsmedel
kontrollerar du att lampan fér torra livsmedel P férblir tand
(standardinstalining).

6. Tryck pa vakuum- och forslutningsknappen (@)
FoodSaver™-apparaten borjar extrahera luft fran pasen. Nar
vakuumstatuslampan har slackts pabérjas forslutningen av pasen
(statuslampan fér forslutning tands).

7. Forfarandet ar klart nér statuslampan for forslutning slacks.

Forsegla en pase utan att avldgsna luft

For att forsluta en pase utan att extrahera luften fran den trycker du pa
snabbfdrslutningsknappen (@) (forfarandet r klart nér statuslampan

for forslutning slacks). Du kan forsegla den typ av pasar som anvéands
for forpackning av snacks som potatischips, nachos osv.

Anvanda pulsvakuumknappen

Vissa livsmedel som bakverk, brdd, kex osv. kan krossas nar luften
extraheras. For att forhindra detta anvénder du pulsvakuumknappen
(@) enligt foljande:

1. Foljsteg 1,2, 3,4 och 5 i avsnittet Anvénda din
vakuumférslutare.

2. Tryck pa pulsvakuumknappen (@) och hall den intryckt.
Vakuumpumpen arbetar sa lange som du haller knappen intryckt.
Slapp knappen innan nagot krossas. Da upphdr omedelbart
utsugningen av luft.

3. Tryck omedelbart pa snabbférslutningsknappen (@) efter
att luften extraherats. Statuslampan for forslutning tands.
Forfarandet ar klart nér statuslampan for forslutning slacks.

0BS! Om vakuumpumpen stannar nar du haller pulsvakuumknappen
intryckt gar det inte att suga ut mer luft med vakuumfunktionen.

Anvanda FoodSaver™-tillbehor

1. Anslut ena &nden av tillbehérsslangen (@) till tilbehérsporten
(@) pa din FoodSaver™. Anslut slangens andra &nde till porten
pa tillbehdret och se il att den sitter fast ordentligt. Folj eventuella
specialinstruktioner som medféljer FoodSaver™-tillbehoret.

2. Stang locket och for sparren (@) till det sténgda laget (S>).

3. Tryck pa behallar-ftillbehérsknappen (). Forfarandet &r klart
nar statuslampan slacks.

OBS! Hur lang tid som kravs for att extrahera all luft fran tillbehdret
beror pa tillbehdrets storlek.
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Forvaringsguide, tips och trick

Vacuum Packaging and Food Safety

Vakuumférpackning och livsmedelssakerhet
Vakuumférpackning forlanger hallbarheten pa livsmedel genom

att avlagsna den mesta luften fran den forseglade behallaren, och
darmed reducera oxidation, vilket paverkar néringsvarde, smak
och helhetskvalitet. Att avldgsna luften kan ocksa forhindra véxt av

mikroorganismer, vilket kan orsaka problem under vissa forhallanden.

Forvara livsmedel pa ett sakert sétt; det ar viktigt att du gor det vid
laga temperaturer. Vaxten av mikroorganismer minskar avsevart vid
en temperatur pa 4°C eller lagre.

Frysning vid -17°C tar inte kal pa mikroorganismer, men hindrar dem
fran att vaxa. For langvarig forvaring, frys alltid dagligvaror som har
vakuumférpackats och forvara dem i kylskap nar de har tinats.

Det ar viktigt att vara medveten om att vakuumférpackning INTE ar en
ersattning for en konservering och att den inte kan vanda nedbrytning
av livsmedel. Den kan bara sakta ner forandringar i kvaliteten. Det

ar svart att forutséaga hur lange livsmedel kan behalla basta smak,
utseende eller textur eftersom det beror pa livsmedlets alder och
tillstand den dagen det vakuumférpackades.

Livsmedel Forvaringstid
Notkott, griskott, lamm, fagel 2-3ar
Malet kott 1ar
Fisk 2ar

Harda ostar (cheddar, parmesan, edam, gouda osv.)

4-8 manader

Sparris, broccoli, blomkal, mordtter, kal, brysselkal, brytbonor, arter, majs osv. 2-3ar
Sallad, spenat osv. 2 veckor
Aprikoser, plommon, persikor, nektariner osv. 1-3 ar
Mijuka bar (hallon, bjérnbar, jordgubbar osv.) 1 vecka
Harda bar (blabar, tranbar osv.) 2 veckor
Brod, bagels, bakverk 1-3ar
Nétter och fron 2ar
Kaffebdnor 1ar
Malet kaffe 5-6 manader
Varor i pulverform (socker, mjol osv.) 1-2 ar
Saser, soppor, grytor osv. 1-2 ar
Torkade varor (bonor, pasta, ris, gryn osv.) 1-2 ar
Potatischips, kex, skorpor osv. 3-6 veckor
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VIKTIGT: Vakuumférpackning ar INTE en ersattning for férvaring

i kylskap eller frysning. Alla 6mtaliga livsmedel som kraver
forvaring i kylskap maste anda forvaras i kylskap eller frysas efter
vakuumférpackning. For att undvika eventuell sjukdom, ateranvand
inte pasar efter lagring av ratt kott, ra fisk eller fet mat. Ateranvand
inte pasar som har varit i mikrovagsugnen eller har sjudits.

Upptining och ateruppvarmning av vakuumférpackade
livsmedel )

MAT SOM AR FORPACKAD | PASAR KAN TINAS UPP MEN INTE
ATERUPPVARMAS | MIKROVAGSUGN.

Upptining - tina alltid upp maten antingen i ett kylskap eller i

en mikrovagsugn - tina inte upp farskvaror i rumstemperatur. Se

till att du klipper hal i ett hor pa pasen innan du lagger in den i
mikrovagsugnen. Det ar rekommendabelt att Iagga pasen pa en
mikrosaker tallrik for att undvika att vétska lacker ut ur pasen. Se till
att inte Gverstiga en maxeffekt pa 180 watt, en maxtid pa 2 minuter
eller en maxtemperatur pa 70°C (158°F).

Ateruppvarmning - for att ateruppvarma mat i en mikrovagsugn tar
du ut maten ur pasen och lagger den pa en mikrosaker tallrik.

Du kan ocksa ateruppvérma maten i FoodSaver™-pasar genom att
lagga dem i vatten med sjudtemperatur under 75°C (170°F).

Forvaringsplats | Anmarkningar
Frys Forfrys mat som innehaller mycket vétska fore vakuumforpackningen. Alternativt kan du lagga en hopvikt
Frvs pappershandduk mellan maten och pasens ande for att suga upp overflodig vétska. Kom ihag att [amna 75 mm tomt efter
y pappershandduken for forseglingen. Obs! NGtkott kan mérkna under vakuumforpackningen pa grund av avsaknaden av
Frys syre. Det har r inte ett tecken pa forruttnelse.
Kylské Vakuumférpacka ost efter varje anvandning for att behalla farskheten. Gor pasarna extra langa for att Idmna plats for
yiskap 25 mm for varje ny forsegling. Vakuumforpacka ALDRIG mjuka ostar.
Férvara alltid i Blanchera gronsakerna tills de &r kokta men fortfarande krispiga fore forpackningen. Frys fére forpackningen. Separera
frysen gronsakerna under frysningen for att undvika att de klumpar ihop sig nér de forpackas. Vakuumforpacka ALDRIG farska
rysen. svampar.
Kylskap Skalj och torka. Forpacka med en FoodSaver™-behallare for basta resultat.
Frys
Kylsk Forfrys mjuka frukter och bér fore forpackningen. Separera frukterna under frysningen for att undvika att de klumpar ihop
yiskap sig nar de forpackas.
Kylskap
Frys Vi rekommenderar en FoodSaver"-behallare for att undvika krossning. Alternativt kan du forfrysa produkterna tills de ar
harda.
Skafferi
Skafferi
Skafferi Placera ett kaffefilter eller en pappershandduk overst i pasen eller behallaren fore vakuumforpackningen for att forhindra
att mat dras in i vakuumpumpen. Du kan dven placera maten i dess ursprungliga pase inuti en FoodSaver™-pase.
Skafferi
Frys Forfrys i en lamplig behallare tills de ar harda. Ta bort frusen vétska och vakuumforpacka i en FoodSaver™-pase.
Skafferi
Skafferi Forpacka kex och liknande som kan krossas med en FoodSaver™-behallare for basta resultat.
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Skotsel och rengoring Forvaring

Doppa aldrig enheten eller elsladden och kontakten i vatten eller 1. Sténg locket och fér spérren (@) till frvaringslaget (). Det har

nagon annan vatska. Dra alltid ur enheten ur vagguttaget innan 4r tillrckligt for att sakra locket men undviker att pressa ihop
du rengdr den. packningarna (som kan gora att enheten slutar fungera korrekt).
Torka av apparatens stomme med en mjuk, torr trasa. 2. Hoj upp framsidan av apparaten och stall den i uppratt lage pa

Ta bort och t6m droppbrickan (@) efter varje anvéndning. Diska den ' lagringsfotterna.
i varmt vatten och diskmedel eller i den 6vre korgen i diskmaskinen.
Torka noga innan du satter den pa plats igen.

Garanti
Spara kvittot eftersom det kravs vid eventuellt ersattningskrav enligt Fel som uppstar pa grund av felaktig anvandning, skada, missbruk,
denna garanti. anvandning med felaktig spanning, force majure, handelser som ligger

utanfér JCS (Europe) kontroll, reparation eller andring utforda av en

person annan &n en person som auktoriserats av JCS (Europe) eller
underlatenhet att f6lja bruksanvisningen tacks inte av denna garanti.
Dessutom tacks inte normalt slitage inklusive, men inte begréansat ill
mindre missfargning eller repor av denna garanti.

Den hér produkten &r garanterad i 2 ar efter kopet sa som beskrivs i
detta dokument.

Under denna garantiperiod, vid den osannolika handelse att
apparaten inte langre fungerar pa grund av ett konstruktions- eller

tillverkningsfel, tag tillbaka apparaten till inkdpsstallet tillsammans e ) o ) .
med ditt kvitto och en kopia av denna garant. Rattigheten enligt denna garanti géller endast for den ursprungliga

. . ) - . ) ) képaren och galler inte kommersiell eller kollektiv anvandning.
Rattigheter och fordelar enligt denna garanti géller utdver dina lagliga ) L )
rattigheter, vilka inte paverkas av denna garanti. Endast Jarden Elektriska avfallsprodukter far inte kasseras fillsammans med
Consumer Solutions (Europe) Limited (*JCS (Europe)’) har rétten att hushallsavfall. Lédmna till tervinning dér sadan anléggning finns.

andra dessa villkor. Skicka e-post till oss pa enquiriesEurope@jardencs.com for ytterligare
JCS (Europe) atar sig att inom garantiperioden reparera eller byta ut information om &tervinning och WEEE.
apparaten,_ ev_c_entuella dglar av apparaten som inte fungerar ordentligt,  j4rden Consumer Solutions (Europe) Limited
kostnadsfritt forutsatt att: 5400 Lakeside
+  Du omedelbart meddelar inképsstéllet eller JCS (Europe) om Cheadle Royal Business Park
problemet; och Cheadle
+  att apparaten inte har &ndrats pa nagot sétt eller utsatts for Sk8 3GQ .
skada, anvénds felaktigt, missbrukats, reparerats eller andrats Storbritannien —
av nagon person annan &n en person som auktoriserats av JCS
(Europe).
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Felsokning

Problem

Losning

Snabbférslutningslampan blinkar vid
forsok till forslutning.

Detta kan handa vid omfattande anvandning for att férhindra dverhettning. Om det intréffar ska du
lata apparaten svalna i 20 minuter. Under anvandning ska du alltid vanta i minst 20 sekunder innan
du borjar att vakuumférpacka en annan enhet.

Pumpen &r i gang i mer an 2 minuter
utan att nagon luft avlagsnas.

Kontrollera att pasens dppna &nde har infogats i droppbrickan innanfor det nedre packningsomradet.
Kontrollera att bada packningarna ar korrekt monterade och hela.
Kontrollera att minst en av pasens andar &r forseglad.

Oppna enheten och kontrollera att det inte finns nagra frimmande foremal, smuts eller skrap pa den
dvre eller undre packningen.

Kontrollera att det finns tillrdckligt med plats (75 mm) Gverst i pasen sa att den passar in i
droppbrickan med locket stangt och last.

Kontrollera att tillbehdrsslangen inte ar fast.
Kontrollera att locket ar helt stangt och att sparren star i det lasta laget.

Pasen forseglas inte ordentligt.

Det finns fukt eller fett i pasen vid forslutningspunkten. Torka bort all fukt med en ren och torr
pappershandduk.

Pasen innehaller for mycket vatska. Frys pasens innehall fore vakuumforpackningen.

Det finns ett veck pa forslutningen. Strack forsiktigt ut pasen plant medan du for in den i

droppbrickan, och fortsatt att halla pasen sa tills vakuumpumpen startar. Om detta redan har gjorts
och pasen fortfarande inte kan forslutas kan du skapa en andra forslutning ovanpa den forsta.

Inget hénder nar locket sténgs och
vakuum- och férseglingsknappen
eller forseglingsknappen trycks in.

Kontrollera att locket ar helt stangt och att sparren star i det lasta laget.

Strémlampan slacks nar locket &r
stangt och sparren &r stangd.

Om apparaten inte aktiveras under 12 minuter gar den in i vantelage och alla indikatorlampor forblir
slackta. Tryck pa lamplig funktionsknapp for att aterga till onskat Iage (t.ex. vakuum och forslutning).
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Tarkeita varotoimia

FoodSaver"-jarjestelma

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti
tai henkisesti vammaiset, aistivammaiset ja
rittdvaa kokemusta tai tietamysta vailla olevat
saavat kayttaa laitetta, jos heita on ohjattu

tai opastettu laitteen turvallisessa kaytossa ja
jos he ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit.
Laitetta ei ole tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Laitteen puhdistusta ja huoltoa ei saa jattaa
lapsen tehtavaksi ilman aikuisen valvontaa.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava valmistajan,
valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon toimesta.

+  Laitteen on kaytén aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+  Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kéyttotarkoitukseen. Laite
on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokayttoon.

A3 koskaan kasta laitetta tai sen virtajohtoa ja pistoketta veteen
tai muuhun nesteeseen.

+  Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai jos siind
nakyy vaurioita.

+  Katkaise laitteesta kéyton jalkeen virta ja irrota virtajohdon
pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

* Voit katkaista laitteen virran irrottamalla virtajohdon pistorasiasta.
Ala irrota johtoa vetamalla siita.

A4 kayta laitteessa jatkojohtoa.

+  Kayta ainoastaan valmistajan suosittelemia laitteita tai varusteita.

+  Jos ruokaa lammitetddn FoodSaver™-pussissa, se on laitettava
alle 75 celsiusasteen lampdiseen hiljaa kichuvaan veteen.

+ PUSSISSA OLEVAN RUOAN VOI SULATTAA
MIKROAALTOUUNISSA, MUTTA EI LAMMITTAA UUDELLEEN.
Jos FoodSaver™-pussissa olevaa ruokaa sulatetaan
mikroaaltouunissa, sulattaminen saa kestaa korkeintaan kaksi
minuuttia 180 watin enimmaisteholla. Maksimilampdtila on talléin
70 °C.

HUOMIO: PAKKAUSLAITETTA El OLE TARKOITETTU KAUPALLISEEN

KAYTTOON.

Ainoastaan kotikéyttoon

SAILYTA NAMA OHJEET

Tyhjiopakkauksen edut

Kosketus ilman kanssa heikentéa ruoan ravintoarvoa ja makua,
aiheuttaa pakastuspalamista ja tarjoaa kasvualustan monille
bakteereille, homeelle ja hiivalle. FoodSaver™-tyhjidpakkauslaite
poistaa ilman ja sailyttda ruoan maun ja laadun. Tarjolla on nyt
runsas valikoima FoodSaver"-pusseja ja -silytyspurkkeja, joten voit
hyddyntaa tieteellisesti todistettua ruoansailytystapaa, jonka avulla
ruoka sailyy tuoreena jopa viisi kertaa tavallista pitempaan..

FoodSaver™-laite sddstaa aikaa ja rahaa.

o Saasta rahaa. FoodSaver™-laitteen omistajana voit ostaa
esimerkiksi tarjouksessa olevaa ruokaa suurissa maarissé ja
tyhjidpakata sen sopivissa annoksissa ruokaa haaskaamatta.

»  Saasta aikaa. Voit valmistaa aterioita ja s&iléd ne FoodSaver™-
pusseihin myéhemmin viikolla nautittaviksi.

*  Marinoi kiaden kdénteessa. Tyhjiopakkauksen yhteydessa ruoan
huokoset aukeavat, joten marinoitaessa aromit tarttuvat jopa 20
minuutissa sen sijaan, etta ruokaa olisi marinoitava yli yon.

»  Viihdyta vieraita. Voit valmistaa erikoisuutesi etukateen, joten
vieraiden viihdyttdmiseen ja& enemmén aikaa.

*  Nauti kausiluontoisista ruoista ja erikoisruoista. Helposti
pilaantuvat ja harvoin kaytetyt ruokatarvikkeet sailyvat pitempaéan
tuoreina.

»  Saannostele annoskokoa dieetin mukaan. Voit tyhjicpakata
jarkevan kokoisia annoksia ja kirjoittaa kalorien ja rasvan maaran
pusseihin.

*  Suojaa ei-ruokatarvikkeita. Retkeily- ja veneilytarvikkeet
on helppo pitad kuivina ja jarjestyksessa seuraava reissua
varten. Tyhjidpakattuina kiillotetut hopeaesineet eivat paase
tummentumaan.

FoodSaver” Accessories

Helppokayttoisten FoodSaver™-pussien, -séilytyspurkkien
ja -lisdvarusteiden kanssa saat enemman irti
FoodSaver™-tyhjipakkauslaitteesta.

FoodSaver™-pussit ja -rullat

FoodSaver™-pusseissa ja -rullissa on erityiset urat, joiden avulla
iima poistuu tehokkaasti. Moninkertaisen rakenteensa ansiosta
ne torjuvat hapen ja kosteuden a&rimmaisen tehokkaasti estaen
pakastuspalamisen. FoodSaver™-pusseja ja -rullia on saatavana
monessa eri koossa.

FoodSaver"-sdilytyspurkit

FoodSaver™-séilytyspurkkeihin on helppo tyhjipakata herkkia
elintarvikkeita, kuten muffineja tai muita leivonnaisia, nesteita tai
kuiva-aineita.

FoodSaver™-pullonkorkki

FoodSaver™-pullonkorkkeja voidaan kayttaa viinin, hiilihapottomien
nesteiden ja dljyjen tyhjiopakkaukseen. Tama pidentaa nesteen
kéyttoikaa ja sailyttaa aromit tehokkaammin. Korkkeja ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi muovipulloissa.

FoodSaver™-pikamarinoija
Pikamarinoija kyllastaa ruoan maulla ja imeyttdd marinadin ruokaan
alipaineen avulla minuuteissa tuntien sijaan.
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Tilaaminen
Voit tilata FoodSaver™-pusseja, rullia ja tarvikkeita valitsemalla verkko-
osoitteesta www.foodsavereurope.com alueesi.

Osat (Ks. kuva 1)

O Vitiiviste Nopeuspainike

© Rullanleikkuri Nopeusvalot (hidas/normaali/
nopea)

@ Rullanleikkuripalkki Rasia-/tarvikepainike

© Altiiviste Ruokatyyppipainike

@ Saumauskaistale Kuivaruokavalo

@ Irotettava keruuastia Kostea ruoka -valo

@ Rullansilytyslokero
@ salpa

@ Ohjauspaneeli

@ Tarvikeliitants

O Tarvikeletku

Vaiheittainen tyhjiinti -painike
Pikasaumauspainike

Tyhji6inti ja saumaus -painike

(<N N -N-NoN-NoN=N=N

Virran merkkivalo

Pussin valmistaminen FoodSaver™-rullasta

FoodSaver™-rullasta voit valmistaa haluamasi kokoisia pusseja. Ks.
kuva 2.:

1. Liita tyhjiopakkauslaite sahkdverkon pistorasiaan. Siirra salpa
(@) auki-asentoon () ja avaa kansi. Aseta FoodSaver™-rulla
séilytyslokeroon (@), nosta rullanleikkauspalkkia ((@) ja syéta
rullan paéa palkin alle. Veeda rullan paa ulos, kunnes rullasta noin
10 mm on saumauskaistaleen (@) paalla.

2. Sulie kansi ja siirra salpa () kiinni-asentoon (5>). Paina
pikasaumauspainiketta (@)). Kun saumausvalo sammuu, avaa
kansi. Rullan p&a on nyt saumattu.

3. Veda rullaa ulos ja mittaa pakattavalle elintarvikkeelle tarvittava
pituus. Veda pussirullaa ulos ylimaaraiset 75 mm, jotta
pussi voidaan saumata, ja leikkaa pussi rullasta liu'uttamalla
rullanleikkuria (@)).

Tyhjiopakkauslaitetta voidaan kayttaa taman jélkeen (katso
Tyhjibpakkauslaitteen kayttéminen).

Tyhjiopakkauslaitteen kayttaminen

Ks. kuva 3.

1. Aseta pakattava elintarvike pussiin. Voit kayttaa valmista
FoodSaver™-pussia tai valmistaa haluamasi kokoisia pusseja
FoodSaver™-rullasta.

2. Aseta pussin avoin p&é keruuastian (@) aukkoon.
Sulie kansi ja siirr salpa () kiinni-asentoon (&>).

Halutessasi valitse nopeusasetukseksi nopea, normaali tai hidas
painamalla nopeuspainiketta (). Valitse hidas herkille ruoka-
aineille, normaali keskikokoisille pusseille, rasioille ja tarvikkeille
seka nopea suuremmille pusseille ja rasioille.

5. Jos pakkaat ruokia, jotka ovat kosteita tai hyvin mehukkaita,
paina ruokatyyppipainiketta (&) kerran (kostea ruoka -valo (@)
syttyy). Varmista kuivaruoissa, ettd kuivaruokavalo (@) pysyy
paalla (tdma on oletus).

6. Paina tyhjidinti ja saumaus -painiketta (@)). FoodSaver™-laite
alkaa poistaa ilmaa pussista. Kun tyhjiéinnin edistymisvalo on
sammunut, pussin saumaus alkaa (saumauksen edistymisvalo
syttyy).

7. Prosessi on valmis, kun saumauksen edistymisvalo sammuu.

Pussin saumaaminen ilmaa poistamatta

Saumaa pussi tyhjentdmétta ilmaa siité painamalla
pikasaumauspainiketta (@) (prosessi on valmis, kun saumausvalo
sammuu). Voit saumata naposteltavien, kuten perunalastujen,
tortillalastujen yms. pakkaamiseen kaytettavia pusseja.

Vaiheittainen tyhjiéinti -painikkeen kaytto

Jotkin elintarvikkeet, kuten pasteijat, leipa, keksit yms. saattavat

murentua tyhjidinnissa. Voit ehkaista taman kayttamalla vaiheittainen

tyhjiginti -painiketta (@) seuraavasti:

1. Toista tyhjipakkauslaitteen kayttamisen vaiheet 1, 2, 3, 4 ja 5.

2. Paina vaiheittainen tyhjisinti -painiketta (@) ja pid4 sita
painettuna tarpeen mukaan. Tyhjiépumppu kay niin kauan
kuin painiketta pidetaan painettuna. Vapauta painike, ennen
kuin murentumista tapahtuu. Toiminto pysayttaa ilmanpoiston
valittomasti.

3. Paina pikasaumauspainiketta (@) heti tyhjidinnin jalkeen.
Saumauksen edistymisvalo syttyy. Prosessi on valmis, kun
saumauksen edistymisvalo sammuu.

HUOMAUTUS: Jos tyhjiGpumpun toiminta pysahtyy, kun vaiheittainen
tyhjiéinti -painiketta pidetédan painettuna, enimmaéistyhjié on saavutettu
eikd enempaé iimaa voida poistaa.

FoodSaver™-tarvikkeiden kayttaminen

1. Aseta yksi tarvikeletkun (@) paa tarvikeliitantéan (@)
FoodSaver™-laitteessa. Aseta letkun toinen paa tarvikkeessa
olevaan litantaan ja varmista, ettd kytkentd on asianmukainen.
Noudata FoodSaver™-tarvikkeen mukana tulevia ohjeita.

2. Sulie kansi ja siirr4 salpa (@) kiinni-asentoon (&>).

3. Paina rasia-/tarvikepainiketta (). Prosessi on valmis, kun
edistymisvalo sammuu.

HUOMAUTUS: Kaiken ilman poistoon tarvikkeesta tarvittavan ajan
pituus riippuu tarvikkeen koosta.
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Sailytysohjeita ja -vinkkeja

Tyhjiopakkaus ja elintarviketurvallisuus
Tyhjiopakkausprosessi pidentaa elintarvikkeiden sailyvyytta,

koska lahes kaiken ilman poistaminen tiiviista sailiosta vahentaa
hapettumista, mik& puolestaan parantaa elintarvikkeiden ravintoarvoa,
makua ja yleisté laatua. llman poistaminen voi myds estaa tietyissa
olosuhteissa ongelmallisten mikro-organismien kasvun.

Elintarvikkeiden turvallinen séilytys edellyttaa alhaista lampétilaa.
Mikro-organismien kasvumahdollisuudet heikkenevét tuntuvasti, jos
lampétila on enintaén 4 °C.

Pakastaminen -17 celsiusasteen lampétilassa ei tapa mikro-
organismeja, mutta se estaa niita kasvamasta. Jos tyhjidpakattuja
pilaantuvia elintarvikkeita aiotaan séilyttaa pitkaan, ne on
pakastettava. Sulattamisen jélkeen niita on sailytettava jadkaapissa.

On tarkeda muistaa, etta tyhjidpakkauksella El saavuteta

samoja tuloksia kuin purkituksella ja etta silla ei voida pysayttaa
elintarvikkeiden pilaantumista. Tyhjiopakkauksella voidaan
ainoastaan hidastaa laadun heikkenemistd. On vaikeaa arvioida,
kuinka pitkaan elintarvikkeet séilyttavat hyvan maun, ulkon&dn tai
koostumuksen, koska tahan vaikuttavat elintarvikkeiden iké ja kunto
tyhjiépakkaushetkella.

Elintarvike Sailyvyys
Naudanliha, sianliha, lampaanliha, linnunliha 2-3 vuotta
Jauheliha 1 vuosi
Kala 2 vuotta
Kovat juustot (cheddar, parmesaani, edam, gouda yms.) 4-8 vuotta
Parsa, parsakaali, kukkakaali, porkkanaa, kaali, ruusukaali, vihre& papu, herne, maissin yms. 2-3 vuotta
Salaatti, pinaatti yms. 2 viikkoa
Aprikoosi, luumu, persikka, nektariini yms. 1-3 vuotta
Pehmeat marjat (vadelma, karhunvatukka, mansikka yms.) 1 viikko
Kovat marjat (mustikka, karpalo yms.) 2 viikkoa
Leip, rinkeli, pasteija 1-3 vuotta
Pahkinat ja siemenet 2 vuotta
Kahvipavut 1 vuosi
Jauhettu kahvi 5-6 kuukautta
Jauhemaiset elintarvikkeet (sokeri, jauho yms.) 1-2 vuotta
Kastike, keitto, muhennos yms. 1-2 vuotta
Kuivatut elintarvikkeet (pavut, pasta, riisi, vilja yms.) 1-2 vuotta
Perunalastut, keksit, voileipakeksit yms. 3-6 viikkoa
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TARKEAA: Tyhjiopakkaus El ole vaihtoehto jadkaapissa tai
pakastimessa séilyttamiselle. Pilaantuvia elintarvikkeita, jotka
edellyttavat jadkaapissa sailyttamista, on sailytettava jadkaapissa tai
pakastamisessa, vaikka ne olisi tyhjiopakattu. Tautien valttdmiseksi
pusseja ei saa kayttaa uudelleen sen jéalkeen, kun niissé on sailytetty
raakaa lihaa tai kalaa tai rasvaisia ruokia. Mikroaaltouunissa kaytettyja
tai kiehutettuja pusseja ei myoskaan saa kéyttaa uudelleen.

Tyhjiopakattujen elintarvikkeiden sulattaminen ja
lammittdminen
PUSSISSA OLEVAN RUOAN VOI SULATTAA

Sulattaminen: Elintarvikkeet on sulatettava jaakaapissa tai
mikroaaltouunissa — pilaantuvia elintarvikkeita ei saa sulattaa
huoneenlammaéssa. Muista leikata kulma pussista ennen
mikroaaltouuniin laittamista. Pussi kannattaa laittaa mikroaaltouunin
kestavaan astiaan, jotta uuniin ei paasisi vuotamaan nestetta.

Lammitys: Jos olet [ammittdmassa elintarvikkeita mikroaaltouunissa,
poista ne pussista mikroaaltouunin kestavaan astiaan.

Voit myds lammittaa elintarvikkeita FoodSaver™-pussissa asettamalla
pussin alle 75 celsiusasteen lampdiseen hiljaa kiehuvaan veteen.
Muista varmistaa, etté ruoka on lammennyt lI&peensa.

MIKROAALTOUUNISSA, MUTTA El LAMMITTAA UUDELLEEN.

Sailytyspaikka Sailytysohjeet
Pakastin Esipakasta kosteat elintarvikkeet ennen tyhjiopakkaamista tai aseta taitettu talouspaperin pala ruoan ja pussin paan valiin
Pakastin imemaan pois ylimaaraiset nesteet. Muista jattaa talouspaperin palan jalkeen 75 mm tilaa saumaa varten. Huomaa:
Naudanliha voi nayttad tummemmalla tyhjiopakkauksen jalkeen, mika johtuu hapen poistamisesta. Tamé ei ole merkki
Pakastin pilaantumisesta.
Jadkaanpi Pida juusto tuoreena tyhjiopakkaamalla se aina kéyton jalkeen. Tee pakkauksista tavanomaista pidempié, jotta jokaista
PP uutta saumaa varten on kaytettavissa 25 mm. ALA KOSKAAN tyhjiopakkaa pehmeita juustoja.
Sailvta aina Kiehauta vihanneksia ennen pakkaamista siten, etté ne kypsyvét mutta pysyvat edelleen rapeina. Pakasta ennen
akagtimessa pakkaamista. Erota kasvikset toisistaan pakastamisen aikana, jotteivat ne tartu toisiinsa, kun ne on pakattu. ALA
P ’ KOSKAAN tyhjiopakkaa tuoreita sienia.
Jaakaappi Pese ja kuivaa. Parhaan tuloksen saat pakkaamalla salaatin FoodSaver™ -rasiaan.
Pakastin
s " Esipakasta pehmeét hedelmat ja marjat ennen pakkaamista. Erota hedelmat toisistaan pakastamisen aikana, jotteivat ne
Jaékaappi -
tartu toisiinsa, kun ne on pakattu.
Jaakaappi
Pakastin Leivonnaisen murentumisen ehkaisemiseksi se kannattaa pakata FoodSaver™ -rasiaan. Voit myos esipakastaa
leivonnaista, kunnes se on kova.
Ruokakomero
Ruokakomero
Voit estda ruoanmurujen joutumisen tyhjiopumppuun asettamalla suodatinpussin tai talouspaperin palan pussin tai rasian
Ruokakomero o . R POS ' o .
paalle ennen tyhjicpakkaamista. Voit myos asettaa ruoan alkuperaisessa pussissaan FoodSaver™-pussiin.
Ruokakomero
Pakastin Esipakasta ruokaa sopivassa sailiossa, kunnes ruoka on jahmettynyt. Irrota jaatynyt neste ja tyhjiopakkaa
FoodSaver™-pussiin.
Ruokakomero
Ruokakomero Parhaan tuloksen saat panemalla murskautuvat tuotteet, kuten keksit FoodSaver™-rasiaan.
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Hoito ja puhdistaminen

Sailytys

Al3 koskaan kasta laitetta, sen virtajohtoa alaka pistoketta veteen
tai muuhun nesteeseen. Irrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
ennen puhdistusta.

Pyyhi laitteen runko pehmeélla kuivalla ratilla.

Irrota ja tyhjenna keruuastia (@@)) jokaisen kéyttokerran jalkeen. Pese
se l[ampiméassa pesuainevedessa tai astianpesukoneen ylatelineessa.
Kuivaa huolellisesti ennen paikoilleen asettamista.

Takuu

Sailyta tama kuitti, sillé se on edellytys tdmén takuun alaisille
reklamaatioille.

Talle laitteelle mydnnetdan 2 vuoden takuu ostopaivasta tassa
asiakirjassa kuvatulla tavalla.

On epétodennakoista, etta laite lakkaa toimimasta suunnittelu-
tai valmistusvirheen takia, mutta jos niin kay, vie laite takaisin
ostopaikkaan ja ota mukaan kassakuitti ja tdma takuu.

Taman takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisa lakisaateisiin
oikeuksiin, joihin tdma takuu ei vaikuta.

Ainoastaan Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited ("JCS

(Europe)”) saa muuttaa néita ehtoja. JCS (Europe) korjaa tai vaihtaa

takuuaikana veloituksetta laitteen tai laitteen minka tahansa osan,

joka ei toimi oikein, mikali:

+  ongelmasta ilmoitetaan valittdmasti ostopaikkaan tai JCS
(Europe) -yhtidlle

+ laitetta ei ole muutettu millaén tavalla eiké se ole vaurioitunut,
sitd ei ole kéytetty virheellisesti tai vaarin eika sité ole korjannut
tai muuttanut muu kuin JCS (Europe) -yhtion valtuuttama henkil®.

Tamé takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat virheellisesta

kaytosta, vaurioista, vaarinkaytosta, kaytosta vaaralla jannitteella,
luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin JCS (Europe) ei voi
vaikuttaa, muiden kuin JCS (Europe) -yhtion valtuuttamien henkildiden
tekemésta korjauksesta tai muutoksesta tai siita, etta kayttdohjeita ei
ole noudatettu. Lisaksi tdma takuu ei kata normaalia kulumista, kuten
pienia varimuutoksia ja naarmuja.

1. Sulie kansi ja siirra salpa (()) sailytysasentoon (D). Nain kansi
pysyy paikallaan muttei purista tiivisteita (mika voi aiheuttaa
laitevian).

2. Nosta laitteen etuosa ja aseta se sailytysjalalle yldasentoon.

Taman takuun alaiset oikeudet koskevat vain alkuperéista ostajaa,
eivatkd oikeudet koske kaupallista kayttda tai yhteisokayttoa.

Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu, kyseisen takuun
ehdot ovat voimassa tdman takuun sijaan. Voit myos pyytaa lisatietoja
paikalliselta jalleenmyyjalta.

Kéytosta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa
kotitalousjatteen mukana. Kierratd mahdollisuuksien mukaan.
Kirjoittamalla séhkopostiosoitteeseemme enquiriesEurope@jardencs.
com saat lisétietoja kierratyksesta ja elektroniikkalaiteromusta.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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Vianmaaritys

Ongelma

Ratkaisu

Pikasaumausvalo vilkkuu, kun
yritetddn saumata.

Erittéin kovassa kaytdssa tama tapahtuu ylikuumenemisen estamiseksi. Jos néin kay, odota 20
minuuttia, jotta laite ehtii jadhtya. Kayton aikana anna laitteen aina jaéhtya vahintaén 20 sekunnin
ajan, ennen kuin alat tyhjidpakata toista tuotetta.

Pumppu kéy yli 2 minuuttia, mutta
ilma ei poistu.

Varmista, etta pussin avoin paa on syotetty keruuastiaan alatiivistealueella.

Varmista, ettd molemmat tiivisteet ovat kunnolla paikoillaan ja etta niissa ei ole vaurioita.
Varmista, etta vahintaan toinen pussin paa on tiivistetty.

Avaa yksikko ja varmista, ettei yla- eika alatiivisteissa ole vieraita esineitd, likaa tai roskia.

Varmista, ettd pussin ylaosassa on tarpeeksi tilaa (75 mm), jotta se mahtuu keruuastiaan, kun kansi
on suljettu ja lukittu.

Varmista, ettei tarvikeletkua ole kiinnitetty.
Varmista, ettd kansi on taysin kiinni ja salpa kiinni-asennossa.

Pussi ei tiivisty kunnolla.

Pussin saumauspisteessa on kosteutta tai rasvaa. Pyyhi lika kosteus pois puhtaalla ja kuivalla
paperipyyhkeelld.

Pussissa on likaa nestettd. Pakasta pussin sisaltd ennen tyhjiopakkaamista.

Saumauslinjassa on ryppy. Venyta pussia varovasti litteéksi samalla, kun sy6tét pussin keruuastiaan,
ja pida kiinni pussista, kunnes tyhjiopumppu kéynnistyy. Jos néin on jo tehty ja pussin saumaus ei
vielak&an onnistu, luo toinen sauma ensimmaisen ylapuolelle.

Mitaan ei tapahdu, kun kansi on
suljettuna ja tyhijidinti ja saumaus
-painiketta tai pikasaumauspainiketta
painetaan.

Varmista, ettd kansi on taysin kiinni ja salpa kiinni-asennossa.

Virran merkkivalo on sammunut, kun
kansi ja salpa on suljettu.

Jos laitetta ei kéytetd 12 minuuttiin, se siirtyy valmiustilaan ja kaikki merkkivalot pysyvat
sammuksissa. Palaa haluttuun tilaan painamalla vastaavaa toimintopainiketta (esim. tyhjidinti ja
saumaus).
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Vigtige Sikkerhedsanvisninger

FoodSaver"-systemet

Dette produkt ma anvendes at bgrn pa 8

ar og derover, samt personer med fysiske,
sansemaessige eller mentale handicap

eller manglende erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn eller har
modtaget anvisninger i forsvarlig brug af
apparatet, og vedkommende forstar farerne

i forbindelse med brugen. Barn ma ikke lege
med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse
ma ikke foretages af bgrn uden opsyn.

Hvis den monterede ledning er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, dennes
serviceagent eller en lignende kvalificeret
person for at undga sikkerhedsfarer.

+  Brug altid apparatet pa en stabil, fast, tar og plan overflade.

+  Brug aldrig dette apparat til andet, end det er beregnet til.
Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Brug ikke
apparatet uden dare.

+  Nedseenk aldrig nogen del af apparatet eller ledningen og stikket
i vand eller nogen anden vaeske.

+ Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det
beerer synlige tegn pa skader.

+ Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af
stikkontakten, inden apparatet rengares.

+  Tastepselet ut av stikkontakten for & koble fra. Trekk ikke i
ledningen nar du tar ut stapselet.

+  lkke bruk en skjgteldening sammen med apparatet.

+  Bruk kun tilbehgr eller utstyr som er anbefalt av produsenten.

+ Nar du varmer opp mat i FoodSaver™-poser ma du passe pa a
legge dem i vann ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F).

+  MAT | POSER KAN TINES MEN IKKE VARMES OPP IGJEN
| MIKROB@LGEOVN. Nar du tiner mat i mikrobglgeovnen
i FoodSaver™-poser, ma du passe pa a ikke overstige en
maksimumseffekt pa 180 watt, i maksimalt 2 minutter og en
maksimumtemperatur pa 70 °C (158 °F).

FORSIKTIG: DETTE FORSEGLINGSAPPARATET ER IKKE FOR
KOMMERSIELL BRUK.

Til brug i hjemmet kun
GEM DENNE BRUGSANVISNING

Hvorfor vakuumpakke?

Lufteksponering gjer at mat mister neeringsverdi og smak,

og kan ogsa fere il fryseskader. | tillegg gjer luften mange

bakterier, mugg- og gjeersopper i stand til & vokse. FoodSaver™
vakuumpakkingssystem fierner luft og lukker smaken og kvaliteten
inne. Med et bredt utvalg FoodSaver™-poser og beholdere, kan

du na glede deg over fordelene med en vitenskapelig bevist
matlagringsmetode som holder maten fersk opptil fem ganger lengre.

FoodSaver™-systemet sparer tid og penger.

*  Bruk mindre penger. Med FoodSaver™-systemet kan du kjgpe
inn stort eller pa salg, og vakuumpakke maten din i passende
porsjoner uten & matte kaste mat.

*  Spar mer tid. Lag mat for hele uken, forbered maltider og
oppbevar dem i FoodSaver™-poser.

*  Mariner pa minutter. Vakuumpakking apner opp porene i maten
slik at du kan fa den herlige marinerte smaken pa bare 20
minutter i stedet for over natten.

*  Gjer det enkelt & ha selskap. Lag signaturretten din og
feriegodbitene dine pa forhand slik at du kan bruke tiden
sammen med gjestene dine.

* Nyt sesongvarer og spesialiteter. Du kan holde matvarer som
fort blir darlige eller som du sjelden bruker ferske lengre.

*  Kontrollerte porsjoner for slanking. Vakumpakk fornuftige
porsjoner og skriv kalorier og/eller antall gram fett pa posen.

*  Beskytt andre ting enn matvarer. Hold camping- og batutstyr
tert og organisert nar du drar pa tur. Beskytt polert sglv mot
anlgp gjennom a redusere kontakten med luft.

FoodSaver™ Tilbeher

Fa mest mulig ut av FoodSaver™-apparatet ditt med FoodSaver™
poser, beholdere og tilbehar.

FoodSaver™ poser og ruller

FoodSaver™ poser og ruller har spesielle kanaler som gjer det enklere
a fierne luften effektivt. Konstruksjonen som bestar av flere lag gjer

at de danner en spesielt effektiv barriere mot oksygen og fuktighet,

og hjelper til med & beskytte mot fryseskader. FoodSaver™ poser og
ruller kommer i mange forskjellige starrelser.

FoodSaver™ beholdere
FoodSaver™ beholdere er lett a bruke og ideelle til & vakuumpakke
delikate ting som muffins og andre bakevarer, vaesker og terrvarer.

FoodSaver™ flaskestopper
Bruk FoodSaver™ flaskestopper til & vakuumpakke vin, drikker
uten kullsyre og oljer. Dette vil forlenge veeskens levetid og bevare

smaken. Ikke bruk flaskestopperen pa plastflasker.

FoodSaver™ hurtigmarinerer

Hurtigmarinereren fyller maten med smak pa minutter i stedet for
timer, ved bruk av vakuumkraft som far marinadene til a trenge dypt
inn i maten.

Bestilling
For & bestille FoodSaver™ poser, ruller og tilbehar, vennligst besgk
www.foodsavereurope.com og velg din region.
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Deler (se figur 1)

Q Qverste forseglingslamel o Hastighedsknap
0 Rulleskzerer HastlghedS{ndlkatorer (langsom/
normal/hurtig)

@ Rulleskaererstang Knap til beholder/tilbehar

0 Nederste forseglingslamel Knap til madtype
o Forseglingsstrimmel Indikator for terre fodevarer
@ Udtagelig drypbakke

@ Opbevaring af rulle

Indikator for fugtige fadevarer
Knap til pulserende vakuum

@ Léasemekanisme Knap til hurtig forsegling

Knap til vakuumpakning og
forsegling

Strgmindikator

@ Betieningspanel

Q00000006

@ Port il tilbehor
@ Tibehorsslange

Lage en pose fra en FoodSaver™-rull

Du kan lage dine egne poser i den stgrrelsen du gnsker fra en
FoodSaver"-rull. Henviser til fig. 2:

1. Sett stgpselet til vakuumforsegleren din i en stikkontakt. Flyt
lasemekanismen (@) il aben position (), og &bn laget.
Hvis du ikke allerede har gjort det, plasser FoodSaver™-rullen i
lagringsomradet (@), laft deretter opp rullkuttelisten (@) og fer
rullenden under listen. Trekk rullenden ut til ca 10 mm av rullen

overlapper forseglingsstripen (@).

2. Luk laget, og flyt lasemekanismen (@) il lukket
position (). Tryk pa knappen il hurtig forsegling (@). Nar
forseglingsindikatoren slukker, abner laget. Enden av rullen vil na
veere forseglet.

3. Trekk ut rullen til den lengden som trengs for det som skal pakkes
inn. Legg til 75 mm ekstra for at posen skal kunne forsegles, for
deretter rullekutteren (@) over rullen for & kutte den.

Du kan derefter starte med at bruge din vakuumforsegler (se Bruke
vakuumforsegleren din).

Bruke vakuumforsegleren din

Henviser il fig. 3:

1. Legg det som skal forsegles ned i posen. Du kan bruke en
ferdig FoodSaver™-pose eller lage dine egne poser fra en
FoodSaver™-rull.

2. Plasser den den apne enden av posen inn i apningen til
dryppristen (@).
Luk laget, og flyt lasemekanismen (@) til lukket position (S>).

Tryk pa hastighedsknappen (@) for at vaelge den enskede
hastighed: Hurtig, Normal eller Langsom. Veelg Langsom til sarte
fadevarer, Normal til poser og beholdere i gennemsnitlig sterrelse
samt alt tilbeher, og Hurtig til sterre poser og beholdere.

5. Hvis du emballerer fadevarer, der er fugtige eller meget saftige,
skal du trykke pa knappen til madtype (@) én gang (indikatoren
for fugtige fadevarer () teender). Ved tarre fadevarer skal det
sikres, at indikatoren for tarre fadevarer (@) forbliver teendt
(dette er standard).

6. Tryk pa knappen til vakuumpakning og forsegling (@). Dit
FoodSaver™-apparat vil begynde at lukke luften ud af posen. Nar
statuslampen for vakuumpakning er slukket, starter forseglingen
af posen (statuslampen for forsegling teender).

7. Processen er udfert, nar statuslampen for forsegling slukker.
Forsegle en pose uten a fjerne luft

For at forsegle en pose uden at lukke luften ud af den, skal du

trykke pa knappen til hurtig forsegling (@) (processen er udfert, nar
forseglingsindikatoren slukker). Du kan forsegle den typen poser som
brukes til & pakke snacks som potetgull, tortillachips, etc.

Brug af knappen til pulserende vakuum

Nogle fedevarer som bagveerk, brad, smakager osv. kan blive knust
under vakuumpakningen. Anvend knappen til pulserende vakuum ()
pa felgende made for at forhindre dette:

1. Felgtrinn 1, 2, 3, 4 og 5 i Bruke vakuumforsegleren din.

2. Tryk pa knappen til pulserende vakuum (@), og hold den nede
efter behov. Vakuumpumpen er aktiveret, sa leenge knappen
holdes nede. Slip knappen, far indholdet knuses. Herefter vil al
udsugning af luft gjeblikkeligt blive stoppet.

3. Tryk pa knappen til hurtig forsegling (@) gjeblikkeligt efter
vakuumpakningen. Statuslampen for forsegling teender.
Processen er udfert, nar statuslampen for forsegling slukker.

BEMARK: Hvis vakuumpumpen stopper, imens knappen til
pulserende vakuum holdes ned, betyder det, at det maksimale
vakuum er opnaet, og at der ikke kan suges mere luft ud.

Bruke FoodSaver™-tilbeher

1. “Indsest den ene ende af tilbeharsslangen (@Q) i tibeharsporten
(@) pa FoodSaver™-apparatet. Szt den anden ende af
slangen i porten pa tilbeharet, og serg for, at den er godt sluttet
til. Falg eventuelle specifikke instruktioner, der folger med
FoodSaver™-tilbehgret.

2. Luk laget, og flyt lasemekanismen (@) il lukket position (<S=).
3. Tryk pa knappen til beholderftilbehar (€)). Processen er udfert,
nar statuslampen slukker.

BEMARK: Den tid, det tager at lukke al luft ud af tilbeharet,
afhaenger af tilbehgrets starrelse.
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Oppbevaring, hint og tips

Vakuumpakking og matvaresikkerhet
Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til matvarer ved a
fierne mesteparten av luften fra den forseglede beholderen, og pa
denne maten redusere oksidasjonen som pavirker neeringsverdi,
smak og kvalitet generelt. Ved & fierne luft kan man ogsa begrense
veksten av mikroorganismer, som kan fgre til problemer under visse
forhold.

For a bevare mat pa en trygg mate er det meget viktig at du
opprettholder lave temperaturer. Du kan begrense veksten av
mikroorganismer signifikant ved temperaturer pa 4 °C og lavere.

A fryse mat ved - 17 °C dreper ikke mikroorganismer, men hindrer
videre vekst. Hvis du skal lagre mat over lang tid ma du alltid fryse
mat som fort blir darlig etter at den er vakuumpakket, og oppbevare
den i kjgleskap etter tining.

Det er viktig & merke seg at vakuumpakking IKKE er en erstatning
for hermetisering, og kan ikke reversere nedbrytningen av matvarer.
Det kan kun bremse kvalitetsendringen. Det er vanskelig a forutsi
hvor lenge matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende og
konsistens da dette er avhengig av matens alder og tilstand den
dagen den ble vakuumpakket.

Fodevarer Holdbarhedstid
Oksekgd, svineked, lammekad, fierkree 2-3ar
Hakkekad 1ar
Fisk 2ar
Faste oste (cheddar, parmesan, edam, gouda osv.) 4-8 maneder
Asparges, broccoli, blomkal, guleradder, kal, rosenkal, grenne bgnner, erter, majs osv. 2-3ar
Salat, spinat osv. 2 uger
Abrikoser, blommer, ferskner, nektariner osv. 1-3 ér
Blgde beer (hindbaer, brombeer, jordbaer osv.) 1 uge
Faste beer (blabeer, tranebeer osv.) 2 uger
Brad, bagels, bagveerk 1-3 ar
Ngdder og kerner 2ar
Kaffebgnner 1ar
Malet kaffe 5-6 maneder
Fadevarer i pulverform (sukker, mel osv.) 1-2 ar
Sovse, supper, gryderetter osv. 1-2 ar
Terre fgdevarer (bgnner, pasta, ris, korn osv.) 1-2 ar
Kartoffelchips, smakager, kiks osv. 3-6 uger
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VIKTIG: Vakuumpakking er ikke en erstatning for nedkjeling eller
frysing. All mat som kan bli darlig og som krever nedkjeling ma
fremdeles oppbevares i kjgleskap eller fryser etter vakuumpakking.
For a unnga sykdom ma ikke poser brukes pa nytt etter & ha lagret
ratt kjott, ra fisk eller mat med mye olje/fett. lkke bruk poser som har
veert i mikrobglgeovn eller blitt varmet opp i gryte pa nytt.

Tine og varme opp vakuumpakket mat
MAT | POSER KAN TINES MEN IKKE VARMES OPP IGJEN |

Tining - Tin alltid mat i kjgleskap eller i mikrobglgeovn — tin ikke
mat som kan bli darlig i romtemperatur. Pass pa & klippe av hjgrnet
av posen fgr den plasseres i mikrobglgeovnen. Vi anbefaler at du
plasserer posen pa en asjett som taler mikrobglgeovn, slik at evt.
vaeske samles opp.

Oppvarming - Hvis du skal varme opp maten i mikrobglgeovn
ber du ta den ut av posen og legge den pa en asjett som taler
mikrobglgeovn.

MIKROB@LGEQOVN. Du kan ogsa varme opp mat i FoodSaver™-poser ved a legge dem i
vann ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F). Pass pa at maten
blir helt gjennomvarm.

Opbevaringssted | Bemarkninger
Fryser Indfrys fugtige fadevarer, for de vakuumpakkes. Alternativt kan en foldet papirserviet lzegges mellem fadevaren og
Fryser posens ende for at optage overskydende vaeske. Husk at lade 75 mm plads tilbage efter servietten for at give plads til
2 forseglingen. Bemaerk: Oksekad kan se markere ud efter vakuumpakning grundet den manglende ilt. Det betyder ikke,
Fryser at det er fordeervet.
Koleskab Vakuumpak ost efter hver brug for at holde den frisk. Gar poserne ekstra lange for at give 25 mm plads til hver ny

forsegling. Blgde oste ma ALDRIG vakuumpakkes.

Opbevares altid i

Blancher grentsager inden pakning, indtil de er tilberedte, men stadig sprede. Frys fgr pakning. Deles under frysning for

fryseren at undga, at grentsagerne haenger sammen, nar de pakkes. Friske svampe ma ALDRIG vakuumpakkes.
Keleskab Vask, og ter derefter. Pak i en FoodSaver™-beholder for at fa de bedste resultater.
Fryser
Indfrys blgde frugter og beer, for de pakkes. Deles under frysning for at undga, at frugterne haenger sammen,
Koleskab 5
nar de pakkes.
Kgleskab
ST Vi anbefaler brug af en FoodSaver™-beholder for at undga, at fadevarere knuses. Alternativt kan de indfryses,
vy indtil de er faste.
Spisekammer
Spisekammer
Placer et kaffefilter eller en papirserviet i toppen af posen eller beholderen far vakuumpakning for at forhindre, at
Spisekammer fadevarepartikler suges ind i vakuumpumpen. Du kan ogsa leegge fedevarerne i deres oprindelige pose ind i en
FoodSaver™-pose.
Spisekammer
Fryser Indfrys i en passende beholder, indtil veesken er fast. Tag den frosne vaeske ud af beholderen, og vakuumpak den i en
ry FoodSaver™-pose.
Spisekammer
Spisekammer Pak varer som f.eks. kiks, der kan knuses, i en FoodSaver"-beholder for at fa de bedste resultater.
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Stell og rengjering

Oppbevaring

Dypp aldri apparatet eller stromkabelen og stepselet i vann eller
annen vaske. Ta alltid ut stepselet for rengjering.

Tark over selve apparatet med en myk, tarr Klut.

Fjern og tem dryppristen (@) etter hver bruk. Vask den i varmt

sapevann eller sett den i gverste hylle i oppvaskmaskinen. Tark godt
for den settes pa plass igjen.

Garanti

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved fremszettelse
af eventuelle krav i forbindelse med garantien. Dette udstyr er
omfattet af garantien i to ar efter kebet, sadan som det er beskrevet
i dette dokument. Hvis udstyret i labet af denne garantiperiode mod
forventning skulle holde op med at fungere pa grund af design- eller
produktionsfejl, skal du returnere det til kebsstedet sammen med
kebskvitteringen og en kopi af dette garantibevis. Rettighederne og
fordelene ifelge denne garanti er et supplement til dine lovbestemte
rettigheder, som ikke bliver pavirket af denne garanti. Kun Jarden
Consumer Solutions (Europe) LIMITED (“JCS (Europe)’) har ret til at
andre disse betingelser. | garantiperioden varetager JCS (Europe) at
reparere eller udskifte udstyret eller enhver del af udstyret, som ikke
fungerer korrekt, uden krav om betaling, forudsat at:

+  du straks underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om
problemet og

+  udstyret ikke er blevet aendret pa nogen made eller udsat for
beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller endringer,
der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af JCS
(Europe).

1. Luk laget, og flyt lasemekanismen (@) til opbevaringsposition
(7). Dette er tilstrekkelig til & sikre lokket, men unngar
sammenpressing av pakningene (noe som kan fore til at
apparatet ikke fungerer som det skal).

2. Loft apparatets forende, og placer det pa opbevaringsfoden i en
oprejst position.

=
o
E<4
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Fejl, der opstar pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug,
anvendelse af forkert spaending, naturfaenomener, haendelser uden for
JCS (Europe)s kontrol, reparation eller aendringer, der er foretaget af
en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller manglende
overholdelse af brugsanvisningerne er ikke deaekket af garantien.
Derudover daekkes normalt slid, herunder men ikke begraenset il
mindre misfarvning eller ridser, ikke af denne garanti. Rettighederne
ifolge denne garanti geelder kun for den oprindelige kaber og omfatter
ikke kommerciel eller kommunal anvendelse. Hvis dit udstyr er
omfattet af en garanti eller et garantibevis, der kun geelder for det
pageeldende land, skal du referere til vilkarene og betingelserne for en
sédan garanti/et sddant garantibevis i stedet for denne garanti eller
kontakte din lokale forhandler for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis en
sadan findes. Send en e-mail til os pa enquiriesEurope@jardencs.
com for at fa yderligere oplysninger om genbrug og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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Feilsgking

Problem

Lesning

Indikatoren for hurtig forsegling
blinker, nar det forsgges at udfere
forsegling.

Dette kan ske ved omfattende kontinuerlig brug for at forhindre overophedning. Hvis det sker, skal du
vente 20 minutter, sa apparatet kan blive nedkelet. Vent altid mindst 20 sekunder under kontinuerlig
brug, far du begynder at vakuumpakke en ny enhed.

Pumpen kgrer i mere end 2 minutter,
uden at luft bliver fiernet.

Sarg for, at den abne ende af posen er indfert | drypbakken i omradet med den nederste
forseglingslamel.

Kontroller, at begge forseglingslameller sidder korrekt og ikke er beskadiget.
Kontroller, at mindst en af posens ender er forseglet.

Abn enheden, og kontroller, at der ikke er fremmedelementer, snavs eller affald pa den verste eller
nederste forseglingslamel.

Serg for, at der er nok plads i toppen af posen (75 mm), sa den passer i drypbakken med laget
lukket og fastgjort.

Sarg for, at tilbeharsslangen ikke er fastgjort.
Kontrollér, at laget er helt lukket, og at Iasemekanismen er i lukket position.

Posen er ikke forseglet korrekt.

Der er fugt eller fedt i posen ved forseglingspunktet. Tor eventuel fugt af med et rent, tert stykke
kokkenrulle.

Der er for meget veeske i posen. Frys posens indhold, inden det vakuumpakkes.

Der er en fold pa forseglingslinjen. Streek forsigtigt posen flad, imens den indseettes i drypbakken,
og fortseet med at holde posen, indtil vakuumpumpen starter. Hvis dette allerede er udfert, og posen
stadig ikke er forseglet, skal der laves en ny forsegling over den farste forsegling.

Der sker intet, nar laget er lukket,
og der trykkes pa knappen til
vakuumpakning og forsegling eller
knappen til hurtig forsegling.

Kontrollér, at laget er helt lukket, og at lasemekanismen er i lukket position.

Stremindikatoren slukker, nar laget
lukkes, og lasen er i den lukkede
position.

Hvis apparatet ikke bergres i 12 minutter, gar det i standby-tilstand, og alle indikatorlamper forbliver
slukket. Tryk pa den relevante funktionsknap for at vende tilbage til den pakreevede tilstand (fx
vakuumpakning og forsegling).
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Viktige Sikkerhetsinstruksjoner

FoodSaver"-systemet

Dette produktet kan brukes av barn fra 8

ar og oppover og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de

er under oppsyn eller er gitt instruksjoner

om bruk pa en trygg mate og forstar farene
involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjering og vedlikehold skal ikke foretas av
barn uten oppsyn.

Hvis tilfarselsslangen er skadet ma den
erstattes av produsenten, en servicetekniker
eller lignende kvalifisert person for & unnga
skade.

+  Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn overflate.

+  Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk. Dette
apparatet er kun for husholdningsbruk. lkke bruk apparatet
utendgrs.

+  Dypp aldri noen del av apparatet eller stramkabelen i vann eller
annen vaeske.

+  Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet eller hvis det har
synlige tegn pa skader.

+  Serg for at apparatet er slatt av og frakoblet stremnettet etter
bruk, fer rengjering.

+  Tastopselet ut av stikkontakten for & koble fra. Trekk ikke i
ledningen nar du tar ut stapselet.

+  lkke bruk en skjgteldening sammen med apparatet.

+  Bruk kun tilbehgr eller utstyr som er anbefalt av produsenten.

+ Nar du varmer opp mat i FoodSaver™-poser ma du passe pa a
legge dem i vann ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F).

+ MAT | POSER KAN TINES MEN IKKE VARMES OPP IGJEN
| MIKROB@LGEOVN. Nar du tiner mat i mikrobglgeovnen
i FoodSaver™-poser, ma du passe pa a ikke overstige en
maksimumseffekt pa 180 watt, i maksimalt 2 minutter og en
maksimumtemperatur pa 70 °C (158 °F).

FORSIKTIG: DETTE FORSEGLINGSAPPARATET ER IKKE FOR
KOMMERSIELL BRUK.

Bare til hjemmebruk
TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONER

Hvorfor vakuumpakke?

Lufteksponering gjer at mat mister neeringsverdi og smak,

og kan ogsa fere il fryseskader. | tillegg gjer luften mange

bakterier, mugg- og gjeersopper i stand til & vokse. FoodSaver™
vakuumpakkingssystem fierner luft og lukker smaken og kvaliteten
inne. Med et bredt utvalg FoodSaver™-poser og beholdere, kan

du na glede deg over fordelene med en vitenskapelig bevist
matlagringsmetode som holder maten fersk opptil fem ganger lengre.

FoodSaver™-systemet sparer tid og penger.

*  Bruk mindre penger. Med FoodSaver™-systemet kan du kjgpe
inn stort eller pa salg, og vakuumpakke maten din i passende
porsjoner uten & matte kaste mat.

*  Spar mer tid. Lag mat for hele uken, forbered maltider og
oppbevar dem i FoodSaver™-poser.

*  Mariner pa minutter. Vakuumpakking apner opp porene i maten
slik at du kan fa den herlige marinerte smaken pa bare 20
minutter i stedet for over natten.

*  Gjer det enkelt & ha selskap. Lag signaturretten din og
feriegodbitene dine pa forhand slik at du kan bruke tiden
sammen med gjestene dine.

* Nyt sesongvarer og spesialiteter. Du kan holde matvarer som
fort blir darlige eller som du sjelden bruker ferske lengre.

*  Kontrollerte porsjoner for slanking. Vakumpakk fornuftige
porsjoner og skriv kalorier og/eller antall gram fett pa posen.

*  Beskytt andre ting enn matvarer. Hold camping- og batutstyr
tert og organisert nar du drar pa tur. Beskytt polert sglv mot
anlgp gjennom a redusere kontakten med luft.

FoodSaver™ Tilbeher

Fa mest mulig ut av FoodSaver™-apparatet ditt med FoodSaver™
poser, beholdere og tilbehar.

FoodSaver™ poser og ruller

FoodSaver™ poser og ruller har spesielle kanaler som gjer det enklere
a fierne luften effektivt. Konstruksjonen som bestar av flere lag gjer

at de danner en spesielt effektiv barriere mot oksygen og fuktighet,
og hjelper til med & beskytte mot fryseskader. FoodSaver™ poser og
ruller kommer i mange forskjellige sterrelser.

FoodSaver™ beholdere
FoodSaver™ beholdere er lett a bruke og ideelle til & vakuumpakke
delikate ting som muffins og andre bakevarer, vaesker og terrvarer.

FoodSaver™ flaskestopper

Bruk FoodSaver™ flaskestopper til & vakuumpakke vin, drikker
uten kullsyre og oljer. Dette vil forlenge vaeskens levetid og bevare
smaken. Ikke bruk flaskestopperen pa plastflasker.

FoodSaver™ hurtigmarinerer

Hurtigmarinereren fyller maten med smak pa minutter i stedet for
timer, ved bruk av vakuumkraft som far marinadene til a trenge dypt
inn i maten.

Bestilling
For & bestille FoodSaver™ poser, ruller og tilbehar, vennligst besgk
www.foodsavereurope.com og velg din region.
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Deler (se figur 1)

O 9vre pakning (L]
O Rullkutter (M)
@ Rulkuttelist 0
@ Nedre pakning (0)
@ Forseglingsstripe (p)
@ Uttagbar drypprist (q)
@ Rulloppbevaring (R)
@ spere (5 )
@ Kontrollpanel o
@ Tikobling for tilbehar @)

Hastighetsknapp

Hastighetslys (langsom/normal/
hurtig)

Beholder-/tilbehgrsknapp
Mattypeknapp

Lys for tarrmat

Lys for fuktig mat
Pulsvakuumknapp

Knapp for gyeblikkelig forsegling
Vakuum og forsegle-knapp

Strgmlampe

Q@ Slange til tilbehar

Lage en pose fra en FoodSaver™-rull

Du kan lage dine egne poser i den stgrrelsen du gnsker fra en
FoodSaver™-rull. Henviser til fig. 2:

1. Sett stgpselet til vakuumforsegleren din i en stikkontakt. Flytt
sperren (@) til apen posisjon (SS»)og apne lokket. Hvis
du ikke allerede har gjort det, plasser FoodSaver™-rullen i
lagringsomradet (@), laft deretter opp rullkuttelisten (@) og fer
rullenden under listen. Trekk rullenden ut til ca 10 mm av rullen
overlapper forseglingsstripen (@)

2. Lukk lokket og flytt sperren (@) til lukket posisjon (&>). Trykk
pa knappen for ayeblikkelig forsegling (@). Nar forseglingslyset
slukkes, apne lokket. Enden av rullen vil na veere forseglet.

3. Trekk ut rullen til den lengden som trengs for det som skal pakkes
inn. Legg til 75 mm ekstra for at posen skal kunne forsegles, for
deretter rullekutteren (@) over rullen for & kutte den.

Du kan da starte din vakuumforsegler (se Bruke vakuumforsegleren
din).

Bruke vakuumforsegleren din

Henviser il fig. 3:

1. Legg det som skal forsegles ned i posen. Du kan bruke en
ferdig FoodSaver™-pose eller lage dine egne poser fra en
FoodSaver™-rull

2. Plasser den den apne enden av posen inn i apningen til

dryppristen (@).
Lukk lokket og flytt sperren (@) til lukket posisjon (&)

Veed behov, trykk pa hastighetsknappen (@) for & velge
hastighetsinnstillingene Rask, Normal eller Langsom. Velg
Langsom for delikate matvarer, Normal for middels store poser,
beholdere og alt tilbeher, og Rask for sterre poser og beholdere.

5. Hovis du skal pakke mat som er fuktig eller har mye saft i seg,
trykk pa Mattype-knappen (@) én gang (lyset for fuktig mat,
(@), vil da tennes). For tarrmat ma du serge for at lyset for
terrmat (@) forblir tent (dette er standard).

6. Trykk pa Vakuum og forsegle-knappen (@). Ditt
FoodSaver™-apparat vil begynne a fierne luft fra posen. Nar
vakuumfremdriftslyset er slukket, begynner posen a forsegles
(lyset for forseglingsfremdrift tennes).

7. Prosessen er fullfert nar lyset for forseglingsfremdrift slukkes.

Forsegle en pose uten a fjerne luft

For a forsegle en pose uten & temme den for luft, ma du trykke pa
knappen for syeblikkelig forsegling (@) (prosessen er fullfrt nar
forseglingslyset slukkes). Du kan forsegle den typen poser som brukes
til & pakke snacks som potetgull, tortillachips, etc.

Bruke pulsvakuumknappen

Noen ting som kaker, brad, kjeks osv. kan bli knust nar de
vakuumpakkes. For & unnga dette, bruk pulsvakuumknappen (@) pa
falgende mate:

1. Felgtrinn 1, 2, 3, 4 og 5 i Bruke vakuumforsegleren din

2. Trykk og hold inne pulsvakuumknappen (@)) ved behov.
Vakuumpumpen er i drift sa lenge knappen holdes inne. Slipp
opp knappen for det oppstar knusing. Dette vil umiddelbart
hindre mer luft i & bli trukket ut.

3. Trykk pa knappen for gyeblikkelig forsegling (@) umiddelbart
efter vakuumpakking. Fremdriftslyset for forsegling vil tennes.
Prosessen er fullfert nar lyset for forseglingsfremdrift slukkes.

MERK: Hvis vakuumpumpen stanser mens du trykker pa
pulsvakuumknappen, betyr det at maksimalt vakuum er nadd og mer
luft ikke kan trekkes ut.

Bruke FoodSaver™-tilbeher

1. Settinn den ene enden av tilbehersslange K i tilbehorsport J
pa FoodSaver”-apparatet. Plasser den andre enden i porten
pa tilbeheret og serg for at den er godt tilkoblet. Felg de
instruksjonene som fulgte med FoodSaver™-tilbeharet.

2. Lukk lokket og flytt sperren (@) til lukket posisjon (S>).

3. Trykk pa Beholder-ftilbehersknappen (). Prosessen er fullfart
nar fremdriftslyset slukkes.

MERK: Tiden det tar & fierne all luften fra tilbeheret vil vaere avhengig
av starrelsen pa tilbeheret.
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Oppbevaring, hint og tips

Vakuumpakking og matvaresikkerhet

Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til matvarer ved a
fierne mesteparten av luften fra den forseglede beholderen, og pa
denne maten redusere oksidasjonen som pavirker neeringsverdi,
smak og kvalitet generelt. Ved & fierne luft kan man ogsa begrense
veksten av mikroorganismer, som kan fgre til problemer under visse
forhold.

For a bevare mat pa en trygg mate er det meget viktig at du
opprettholder lave temperaturer. Du kan begrense veksten av
mikroorganismer signifikant ved temperaturer pa 4 °C og lavere.

A fryse mat ved - 17 °C dreper ikke mikroorganismer, men hindrer
videre vekst. Hvis du skal lagre mat over lang tid ma du alltid fryse
mat som fort blir darlig etter at den er vakuumpakket, og oppbevare
den i kjgleskap etter tining.

Det er viktig @ merke seg at vakuumpakking IKKE er en erstatning
for hermetisering, og kan ikke reversere nedbrytningen av matvarer.
Det kan kun bremse kvalitetsendringen. Det er vanskelig a forutsi
hvor lenge matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende og
konsistens da dette er avhengig av matens alder og tilstand den
dagen den ble vakuumpakket.

Matvarer Holdbarhetstid
Storfe, svin, lam, fieerfe 2-3 ar
Kjottdeig 1ar
Fisk 2.
Harde oster (Cheddar, Parmesan, Edam, Gouda, etc.) 4-8 maneder
Asparages, brokkoli, blomkal, gulretter, kal, rosenkal, granne bgnner, erter, mais, etc. 2-3ar
Salat, spinat, etc. 2 uker
Aprikoser, plommer, ferskener, nektariner, etc. 1-3 ar
Myke beer (bringebeer, bjsernebeer, jordbeer, etc.) 1 uke
Harde beer (blabeer, tranebeer, etc.) 2 uker
Brad, bageler, kaker 1-3 ar
Notter og fro 2.
Kaffebgnner 1ar
Kvernet kaffe 5-6 maneder
Pulveriserte matvarer (sukker, mel, etc.) 1-2 ar
Sauser, supper, stuinger, etc. 1-2 ar
Torkede matvarer (bgnner, pasta, ris, korn, etc.) 1-2 ar
Potetchips, sete og salte kjeks, etc. 3-6 uker
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VIKTIG: Vakuumpakking er ikke en erstatning for nedkjeling eller
frysing. All mat som kan bli darlig og som krever nedkjeling ma
fremdeles oppbevares i kjgleskap eller fryser etter vakuumpakking.
For a unnga sykdom ma ikke poser brukes pa nytt etter & ha lagret
ratt kjott, ra fisk eller mat med mye olje/fett. lkke bruk poser som har

Tining - Tin alltid mat i kjgleskap eller i mikrobglgeovn — tin ikke
mat som kan bli darlig i romtemperatur. Pass pa & klippe av hjgrnet
av posen fgr den plasseres i mikrobglgeovnen. Vi anbefaler at du
plasserer posen pa en asjett som taler mikrobglgeovn, slik at evt.
vaeske samles opp.

veert i mikrobglgeovn eller blitt varmet opp i gryte pa nytt.

Tine og varme opp vakuumpakket mat
MAT | POSER KAN TINES MEN IKKE VARMES OPP IGJEN |
MIKROBBLGEOVN.

Oppvarming - Hvis du skal varme opp maten i mikrobglgeovn
ber du ta den ut av posen og legge den pa en asjett som taler
mikrobglgeovn.

Du kan ogsa varme opp mat i FoodSaver™-poser ved a legge dem i
vann ved lave temperaturer under 75 °C (170 °F). Pass pa at maten
blir helt gjennomvarm.

Bor lagres hvor

Merknader

Fryser Forhandsfrys fuktige matvarer far vakuumpakking Alternativt kan du plassere et brettet papirhandkle mellom maten og
Eee poseapningen for a absorbere overfladig vaeske. Husk a la det vaere igjen 75 mm rom etter handkleet slik at forseglingen
2 kan lages. Merk: Storfekjott kan se markere ut etter vakuumpakking pa grunn av at oksygen fieres. Dette er ikke en
Fryser indikasjon pa at kjettet er blitt darlig.
Kioleskap Vakuumpakk osten hver gang du har brukt den sa den holder seg fersk Lag posene ekstra lange slik at du har plass til de

25 mm som trengs il hver nye forsegling. Vakuumpakk ALDRI myke oster.

Lagres alltid i fryser

Blansjer grannsaker il de er kokte men fremdeles spre for de pakkes. Frys for pakking Separer grannsakene under
frysing for & unnga at de Klistrer seg til hverandre nar de er pakket. Vakuumpakk ALDRI fersk sopp.

Kjeleskap Vask, terk deretter. For a fa de beste resultatene, pakk ved bruk av en FoodSaver"-beholder.
Fryser
Kigleska Forhandsfrys myke frukter og beer fer pakking. Separer fruktene under frysing for & unnga at de klistrer seg til hverandre
J P nar de er pakket.
Kjoleskap
Fryser Vi anbefaler bruk av en FoodSaver™-beholder for a unnga knusing. Alternativt kan du forhandsfryse dem til de er faste.
Spiskammer
Spiskammer
S For & unnga at matpartikler suges inn i vakuumpumpen, kan du plassere et kaffefilter eller papirhandkle ved toppen av
P posen eller beholderen far vakuumpakking. Du kan ogsa legge maten i originalemballasjen inne i en FoodSaver™”-pose.
Spiskammer
Fryser Forhandsfrys i passende beholder til den er fast. Ta ut den fryste veesken og vakumpakk den i FoodSaver™-pose.
Spiskammer
Spiskammer For & fa de beste resultatene, bruk en FoodSaver™-beholder for matvarer som kan knuses.
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Stell og rengjering

Oppbevaring

Dypp aldri apparatet eller stromkabelen og stepselet i vann eller
annen vaske. Ta alltid ut stepselet for rengjering.

Tark over selve apparatet med en myk, tarr Klut.

Fjern og tem dryppristen (@) etter hver bruk. Vask den i varmt
sapevann eller sett den i gverste hylle i oppvaskmaskinen. Tark godt
for den settes pa plass igjen.

Garanti

Ta vare pa kvitteringen da den kreves ved eventuelle garantikrav.
Dette apparatet har en garanti pa to ar etter kjgpsdato, som
beskrevet i dette dokumentet. Om apparatet slutter & fungere i lopet
av garantiperioden pa grunn av en design- eller produksjonsfeil, ta
apparatet tilbake til kjspsstedet sammen med kvitteringen og en kopi
av denne garantien. Rettighetene og fordelene under denne garantien
er i tillegg til dine lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes av denne
garantien. Det er bare Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(JCS (Europe)) som har rett il & endre disse vilkarene. JCS (Europe)
patar seg, i garantiperioden, & reparere eller erstatte apparatet eller
noen del av apparatet som ikke fungerer som det skal, kostnadsfritt,
gitt at:
+  duraskt gir beskjed til kjgpsstedet eller JCS (Europe) om
problemet, og
+  apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller utsatt for
skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner eller ombygging utfert av
noen andre enn personer autorisert av JCS (Europe).

1. Lukk lokket og flytt sperren (@) til oppbevaringsposisjonen
(). Dette er tilstrekkelig til & sikre lokket, men unngar
sammenpressing av pakningene (noe som kan fore til at
apparatet ikke fungerer som det skal).

2. Left fremsiden av apparatet og sett den pa lagringsbeina i en
oppreist posisjon.

=
("
£

ENBEP

Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade, misbruk, bruk

med feil spenning, naturulykker, hendelser utenfor JCS (Europe)

sin kontroll, reparasjoner eller ombygging utfert av noen andre

enn personer autorisert av JCS (Europe) eller unnlatelse a falge
bruksinstruksjonene, dekkes ikke av denne garantien. | tillegg
dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke begrenset til, mindre
misfarging og skraper, av denne garantien. Rettighetene under denne
garantien skal kun gjelde for den opprinnelige kjgperen, og skal

ikke utvides til kommersielt eller offentlig bruk. Hvis apparatet ditt
inkluderer et landsspesifikt garantiark, se vilkarene i en slik garanti i
stedet for denne garantien, eller ta kontakt med din lokale autoriserte
forhandler for mer informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.
Send oss en e-post pa enquiriesEurope@jardencs.com for mer
informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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Feilsgking

Problem

Lesning

Lyset for gyeblikkelig forsegling
blinker nar den forsgker & forsegle.

Under sveert kraftig bruk, skjer dette for & forhindre overoppheting. Hvis dette skjer, ma du vente i 20
minutter for & gi apparatet tid til & kjgles ned. Under bruk ma du alltid vente i minst 20 sekunder for
du begynner & vakuumpakke en annen gjenstand.

Pumpen gar i mer enn 2 minutter
uten at luft fiernes.

Pass pa at den apne enden av posen er plassert i dryppeskalen innenfor det nedre pakningsomradet.
Sjekk at begge pakningene sitter som de skal og ikke er skadet.
Kontroller at minst en av poseendene er forseglet.

Apne enheten og kontroller at det ikke er fremmediegemer, skitt eller matbiter pa de @vre eller nedre
pakningene.

Apne enheten og kontroller at det er nok rom i toppen av posen (75 mm), slik at den passer i
dryppskalen nar lokket er lukket og festet.

Pass pa at tilbehgrsslangen er festet.
Pase at lokket er helt lukket med sperren i lukket posisjon.

Posen er ikke skikkelig forseglet.

Det er fukt eller fett i posen pa forseglingspunktet. Terk bort evt. ekstra fukt med et rent, tert
terkepapir.

Det er for mye vaeske i posen. Frys innholdet i posen fer vakuumpakking.

Det er en brett i forseglingslinjen. Strekk posen forsiktig ut sa den blir flat, mens du legger den i
dryppskalen og fortsetter & holde i posen til vakuumpumpen starter. Hvis dette allerede er gjort og
posen fremdeles ikke vil forsegles, lager du en annen forsegling over den farste.

Ingenting skjer nar lokket er lukkes
og vakuum- og forseglingsknappene
eller knappen for gyeblikkelig
forsegling trykkes inn.

Pase at lokket er helt lukket med sperren i lukket posisjon.

Stremlampen er slukket nar
lokket er lukket og sperren er i
stengt-posisjon.

Hvis apparatet forblir uberert i 12 minutter, vil det ga i ventemodus og alle indikatorlysene vil forbli
slukket. Trykk pa den riktige funksjonsknappen for a returnere til pakrevd modus (f.eks. Vakuum og
forsegling).
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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez
dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonej sprawno$ci fizycznej, czuciowe;j
lub psychicznej lub osoby niemajace
doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem
Ze korzystajq z urzadzenia pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane odno$nie do
bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz
majq $wiadomos$¢ ryzyka zwigzanego z jego
uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem. Dzieci nie powinny czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

W celu unikniecia zagrozenia uszkodzony
przewdd zasilajgcy moze by¢ wymieniony
jedynie przez producenta, autoryzowany
serwis lub wykwalifikowang osobe.

+  Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i
poziomej powierzchni.

+  Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia w
gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywac na zewnatrz.

+ Nigdy nie zanurzaj zadnej czg$ci urzadzenia, przewodu
zasilajacego lub wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

+  Nie uzywaj urzadzenia, ktore zostato upuszczone lub posiada
widoczne oznaki uszkodzenia.

+  Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wylaczone i
odtaczone od gniazda zasilania.

+  Aby roziaczy¢, odiacz przewdd od gniazdka elektrycznego. Nie
roztaczaj, pociagajac za przewdd.

+  Nie uzywac¢ urzadzenia z przediuzaczem.

+  Stosowa¢ wytacznie akcesoria i dodatki zalecane przez
producenta.

+  Podczas podgrzewania pozywienia w torebkach FoodSaver™
nalezy pamigta¢ o zanurzeniu ich w lekko podgrzanej wodzie o
temperaturze ponizej 75°C (170°F).

+  POZYWIENIE W TOREBCE MOZNA ROZMROZIC, ALE NIE

NALEZY PODGRZEWAC GO W KUCHENCE MIKROFALOWE.

Podczas rozmrazania pozywienia w kuchence mikrofalowej w
torebkach FoodSaver™ nalezy pamietac, by nie przekracza¢
mocy 180 W, maksymalnego czasu 2 minut i temperatury 70°C
(158°F).
PRZESTROGA: NINIEJSZY SYSTEM PAKOWANIA NIE JEST
PRZEZNACZONY DO UZYTKU KOMERCYJNEGO.

Wytacznie do uzytku domowego
ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

System pakowania prézniowego
FoodSaver™

Zalety pakowania prézniowego

Kontakt z powietrzem powoduje utrate sktadnikow odzywczych i
aromatu, a takze umozliwia rozwoj réznych bakterii, plesni i drozdzy.
System pakowania prozniowego FoodSaver™ usuwa powietrze,
zamykajac aromat i jako$¢. Szeroka gama torebek i pojemnikéw
FoodSaver™ zapewnia rozne opcje i pozwala na korzystanie ze
sprawdzonej metody przechowywania pozywienia, ktéra zapewnia
Swiezo$¢ nawet pieciokrotnie diuzej.

System FoodSaver™ to oszczedno$¢ czasu i pieniedzy.

*  Mniejsze koszty. System FoodSaver™ pozwala na kupowanie
hurtowe lub podczas wyprzedazy i pakowanie pozywienia w
odpowiednich porcjach bez marnowania go.

*  Oszczednos¢ czasu. Ugotuj positki na caly tydzien i
przechowuj je w torebkach FoodSaver™.

*  Marynata w kilka minut. Préznia otwiera pory pozywienia, co
umozliwia doskonate zamarynowanie w zaledwie 20 minut, nie
calg noc.

» Latwe przyjmowanie gosci. Przygotuj z wyprzedzeniem swoje
popisowe danie i spedz wigcej czasu z gosémi.

* Ciesz si¢ daniami sezonowymi i specjalnymi. Zachowaj na
dtuzej nietrwate i rzadko uzywane sktadniki.

* Kontroluj porcje podczas diety. Pakowanie prozniowe
umozliwia dzielenie pozywienia na rozsadne porcje i
oznaczanie zawartosci tluszczu na torebkach.

*  Chron inne przedmioty. Przechowuj zapasy na wycieczki w

gory i todka, suche i zorganizowane. Chron polerowane srebro
przed zmatowieniem, minimalizujac kontakt z powietrzem.

Akcesoria FoodSaver”

Wykorzystaj w petni urzadzenie FoodSaver™ dzigki fatwym w uzytku
torebkom, pojemnikom i akcesoriom FoodSaver™.

Torebki i rolki FoodSaver™

Torebki i rolki FoodSaver™ charakteryzuja sig specjalnymi
kanatami, ktére umozliwiajg efektywne odprowadzanie powietrza.
Wielowarstwowa konstrukcja czyni je bardzo efektywnymi barierami
dla tlenu i wilgoci oraz zapobiega oparzelinom zamrazalniczym.

™

Torebki i rolki FoodSaver™ sg dostepne w réznych rozmiarach.

Pojemniki FoodSaver™

Pojemniki FoodSaver™ sq proste w uzytku i doskonale nadajq sie do
pakowania prézniowego delikatnych przedmiotow, takich jak wypieki,
ptyny i artykuty sypkie.

Korek FoodSaver™

Korki FoodSaver™ umozliwiaja pakowanie prézniowe wina, napojow
niegazowanych i olejow. Podnosi to trwato$¢ ptynu i zachowuije jego
aromat. Nie uzywaj korka z butelkami plastikowymi.

Pojemnik do marynowania FoodSaver™

Pojemnik do marynowania umozliwia nasycenie pozywienia aromatem
w kilka minut, nie godzin. Préznia utatwia marynatom przesiaknigcie
pozywienia.

Zamawiania
Aby zaméwi¢ torebki, rolki i akcesoria FoodSaver, odwiedz witryne
www.foodsavereurope.com i wybierz region.
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Czesci

Patrz rysunek 1

o Uszczelka gérna Przycisk regulacji predkosci

Lampki predkosci

o Gilotyna do rolek (niska/normalna/wysoka)

G Pasek gilotyny do rolek Przycisk pojemnika/akcesoriow

Q Uszczelka dolna Przycisk typu pozywienia
G Pasek uszczelniajacy Lampka pozywienia suchego
@ zdejmowana tacka ochronna

@ Schowek na rolke

Lampka pozywienia wilgotnego

Przycisk prozni pulsacyjnej
Przycisk szybkiego
uszczelniania

Przycisk uszczelniania

@ Zzatrzask

@ Panel sterowania

000000066

o Przytacze akcesoriow Lampka zasilania

@ Przewod akeesoriow

Przygotowywanie torebki z rolki
FoodSaver”

Mozesz wykona¢ wtasne torebki o odpowiednich rozmiarach z rolki
FoodSaver™. Patrz rys. 2:

1. Podiacz urzadzenie do pakowania prozniowego do gniazdka
zasilania. Przesun zatrzask @) do pozycji otwartej (S») i otwérz
wieczko. Jesli jeszcze tego nie zrobites, wtoz rolke FoodSaver™
do schowka (@, podnies gilotyne rolki @ i wsun koricowke rolki
pod gilotyne. Wyciagnij koricdwke rolki, tak aby okoto 10 mm rolki
zachodzito na pasek uszczelniajacy @.

2. Zamknij wieczko i przesun zatrzask H do pozycji zamknietej
(). Nacisnij przycisk uszczelniania @). Gdy zgasnie
lampka uszczelniania, otworz wieczko. Koricdwka rolki zostata
uszczelniona.

3. Wyciagnij rolke do diugosci odpowiedniej do pakowanego
przedmiotu. Dodaj kolejne 75 mm, aby umozliwi¢ uszczelnienie
torebki, a nastepnie przesun gilotyne rolki @), aby ja przeciag.

Mozesz rozpocza¢ korzystanie z urzadzenia do pakowania prézniowego
(patrz Korzystanie z urzadzenia do pakowania prézniowego).

Korzystanie z urzadzenia do pak-
owania prézniowego

Patrz rys. 3:

1. W6z przedmiot do zapakowania do torebki. Mozesz uzy¢
gotowej torebki FoodSaver™ lub zrobi¢ wlasng z rolki
FoodSaver™.

2. Umie$c¢ otwartg koncowke torebki w gniezdzie tacki
ochronnej @.

3. Zamknij wieczko i przesun zatrzask @) do pozycji
zamkniete] (S).

4. Jesli to konieczne, naciénij przycisk predkosci @@, aby wybra¢
wysokie, normalne lub niskie ustawienie predkosci. Wybierz niskg
predkos¢ dla delikatnych dan, normalng dla $redniej wielkosci
torebek, pojemnikéw i akcesoriow i duzq dla wigkszych torebek i
pojemnikow.

5. W przypadku pakowania dan wilgotnych i soczystych, nacisnij
raz przycisk typu pozywienia () (zapali sig lampka wilgotnego
pozywienia (&)). W przypadku suchego pozywienia upewnij sig,
ze zapalona jest lampka suchego pozywienia @) (ustawienie
domysine).

6. Nacinij przycisk uszczelniania @). Urzadzenie FoodSaver™
rozpocznie usuwanie powietrza z torebki. Gdy lampka prozni
zgasnie, rozpocznie sie uszczelnianie torebki (zapali sie lampka
postepu uszczelniania).

7. Proces zakoriczy sig po zgasnigciu lampki postepu uszczelniania.

Uszczelnianie torebki bez usuwania powietrza

Aby uszczelni¢ torebke bez usuwania powietrza, nacisnij przycisk
szybkiego uszczelniania @) (proces zakoriczy sie po zgasnieciu
lampki uszczelniania). Umozliwia to uszczelnianie torebek stuzacych
do przechowywania chipséw, nachosow itp.

Korzystanie z przycisku prézni pulsacyjnej

Niektore przyciski, takie jak wypieki, chleb, ciastka itp. moga zosta¢

zmiazdzone podczas usuwania powietrza. Aby temu zapobiec, uzyj

przycisku prozni pulsacyjnej @) w nastepujacy sposob:

1. Wykonaj kroki 1, 2, 3, 4 i 5 procedury Korzystanie z urzagdzenia
do pakowania prézniowego.

2. Naci$nij i przytrzymaj przycisk prozni pulsacyjnej @) zgodnie
z potrzebami. Pompa prozniowa bedzie dziata¢ tylko przy
nacisnietym przycisku. Pus¢ przycisk przed zmiazdzeniem
pozywienia. Natychmiast zatrzyma to usuwanie powietrza.

3. Naciénij przycisk szybkiego uszczelniania @) natychmiast po
usunieciu powietrza. Zapali si¢ lampka uszczelniania. Proces
zakonczy sie po zgasnieciu lampki postepu uszczelniania.

UWAGA: Jesli pompa prézniowa zatrzyma dziatanie przy nacisnigtym

przycisku prozni pulsacyjnej, oznacza to osiggnigcie maksymaine;

prozni.

Korzystanie z akcesoriow FoodSaver™

1. Wioz jeden koniec przewodu akcesoriow (@) do przylacza
akcesoriow @ urzadzenia FoodSaver”. Wi6z drugi koniec
przewodu do przytacza na akcesorium i upewnij sig, ze zostat
odpowiednio podtaczony. Postepuj zgodnie z instrukcjami
dotgczonymi do akcesorium FoodSaver™.

2. Zamknij wieczko i przesun zatrzask ) do pozycji
zamknietej (S>).

3. Naciénij przycisk pojemnika/akcesorium ). Proces zakonczy sie
po zgasnieciu lampki postepu.

UWAGA: Czas potrzebny na usuniecie powietrza z akcesorium roézni
sie w zalezno$ci od wielko$ci akcesorium.
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Przewodnik, wskazéwki i porady
dotyczace przechowywania

Pakowanie prézniowe i bezpieczenstwo pozywienia
Proces pakowania prézniowego przediuza trwato$¢ pozywienia,
usuwajac wiekszo$¢ powietrza z uszczelnionego pojemnika,
redukujac utlenianie obnizajace warto$¢ odzywcza, aromat i 0goling
jakos¢. Usunigcie powietrza moze takze zapobiegac rozwojowi
mikroorganizméw, ktére mogg powodowac problemy w okreslonych
warunkach:

Bezpieczne przechowywanie pozywienia wymaga zachowania niskiej
temperatury. Rozwéj mikroorganizméw mozna znacznie ograniczy¢ w
temperaturze 4°C i nizszej.

Zamrazanie w temperaturze —17°C nie zabija mikroorganizmow,
ale zatrzymuje ich rozw¢j. W przypadku przechowywania
dtugoterminowego nalezy zamrozi¢ nietrwate pozywienie przez
zapakowaniem prézniowym i przechowywac je w lodéwce po
rozmrozeniu.

Nalezy pamietac¢, ze pakowanie prézniowe NIE zastepuje
przechowywania w puszkach i nie odwraca pogarszania sie jako$ci
pozywienia. Moze jedynie spowolni¢ zmiane jakosci. Trudno jest
przewidzie¢, jak dtugo pozywienie zachowa idealny aromat, wyglad
i teksture, poniewaz zalezy to od wieku i stanu pozywienia w
momencie pakowania prézniowego.

Pozywienie Okres przechowywania
Wotowina, wieprzowina, jagniecina, drob 2-3 lata
Migso mielone 1 rok
Ryby 2 lata
Sery twarde (cheddar, parmezan, edam, gouda itp.) 4-8 miesiecy
Szparagi, brokuty, marchew, kalafior, kapusta, brukselka, fasolka, groszek, kukurydza itp. 2-3 lata
Salata, szpinak itp. 2 tygodnie
Brzoskwinie, $liwki, morele, nektarynki itp. 1-3 lata
Jagody miekkie (maliny, jezyny, truskawki itp.) 1 tydzien
Jagody twarde (jagody, zurawina itp.) 2 tygodnie
Chleb, butki, drozdzéwki 1-3 lata
Orzechy i nasiona 2 lata
Kawa ziarnista 1 rok
Kawa mielona 5-6 miesiecy
Artykuly sypkie (cukier, maka itp.) 1-2 lata
Sosy, zupy, potrawki itp. 1-2 lata
Artykuty suche (groch, makaron, ryz, ziarmna itp.) 1-2 lata
Chipsy ziemniaczane, ciastka, krakersy itp. 3-6 tygodni
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WAZNE: Pakowanie prozniowe NIE zastepuje zamrazania i
chtodzenia. Wszelkie nietrwate pozywienie wymagajace chtodzenia
nalezy nadal przechowywac¢ w lodéwce lub zamrazarce po
zapakowaniu prozniowym. Aby unikna¢ potencjalnych chordb, nie
nalezy uzywa¢ ponownie torebek, w ktorych przechowywane byto
surowe migso, surowe ryby lub tluste pozywienie. Nie uzywaé
ponownie torebek, ktére byly podgrzewane w kuchence mikrofalowej
lub wodzie.

Rozmrazanie i ponowne podgrzewanie pakowanego
pozywienia

POZYWIENIE W TOREBCE MOZNA ROZMROZIC, ALE NIE
NALEZY PODGRZEWAC GO W KUCHENCE MIKROFALOWE..

Rozmrazanie — pozywienie nalezy zawsze rozmraza¢ w lodéwce
lub kuchence mikrofalowej. Nie rozmraza¢ nietrwatego pozywienia w
kuchence mikrofalowe;.

Przed umieszczeniem torebki w kuchence mikrofalowej nalezy
pamieta¢ o odcieciu jej naroznika. Zalecamy umieszczenie torebki w
naczyniu przeznaczonym do uzytku w kuchence mikrofalowej, aby
zapobiec rozlaniu ptynéw.

Podgrzewanie — aby podgrza¢ pozywienie w kuchence mikrofalowej,
nalezy wyjac je z torebki i umiesci¢ w naczyniu przeznaczonym do
uzytku w kuchence mikrofalowej.

Pozywienie mozna podgrzewac takze w torebkach FoodSaver™,
zanurzajac je w lekko podgrzanej wodzie o temperaturze ponizej
75°C (170°F). Nalezy upewni¢ sie, ze pozywienie zostato podgrzane
w cafosci.

Miejsce .
. Uwagi
przechowywania
Zamrazarka " - o mrian . o ; o s . "
Zamrozi¢ wstepnie wilgotne pozywienie przed pakowaniem prézniowym. Mozna tez umiescic ztozony recznik papierowy
. miedzy pozywieniem i kraricem torebki, aby wchtonaé nadmiar ptynu. Nalezy pamigta¢ o pozostawieniu 75 mm miejsca za
recznikiem, aby umozliwi¢ utworzenie uszczelnienia. Uwaga: Ze wzgledu na brak tlenu wotowina moze zmieni¢ kolor na
ZaiiEEE ciemniejszy po zapakowaniu prézniowym. Nie jest to oznaka zepsucia.
Lodéwka Aby zachowa¢ $wiezo$¢ sera, zapakuj go prozniowo po kazdym uzyciu. Zastosuj torebki dtuzsze o 25 mm na kazde nowe
uszczelnienie. NIGDY nie pakuj prozniowo serow migkkich.
Zawsze . . . § . . .
i Przed zapakowaniem zblanszuj warzywa, aby je ugotowa¢ na twardo. Zamroz przed zapakowaniem. Rozdziel podczas
przechowywac¢ w . ) . . . S B :
. mrozenia, aby zapobiec sklejeniu warzyw przy pakowaniu. NIGDY nie pakuj prozniowo $wiezych grzybow.
zamrazarce
Lodéwka Umyj i osusz. Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, uzyj pojemnika FoodSaver™.
Zamrazarka
Lodéwka Zamroz wstepnie migkkie owoce i jagody przed zapakowaniem. Rozdziel podczas mrozenia, aby zapobiec sklejeniu
owocow przy pakowaniu.
Lodéwka
Zamrazarka Zalecamy zastosowanie pojemnika FoodSaver™ w celu uniknigcia zmiazdzenia. Mozna takze zamrozi¢ je wstepnie do
momentu stwardnienia..
Spizarnia
Spizarnia
Aby zapobiec wciggnieciu czasteczek pozywienia do pompy prézniowej, umiesé filtr do kawy lub papierowy recznik na
Spizarnia torebce lub pojemniku przed zapakowaniem prézniowym. Mozesz takze umiesci¢ pozywienie w oryginalnym opakowaniu
w torebce FoodSaver™.
Spizarnia
7 . Zamroz wstepnie w odpowiednim pojemniku do momentu stwardnienia. Usur zamrozony ptyn i zapakuj prézniowo w
amrazarka ™
torebce FoodSaver™.
Spizarnia
Spizarnia Aby uzyskac najlepsze wyniki, uzyj pojemnika FoodSaver™ do delikatnych przedmiotéw, takich jak krakersy.
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Konserwacja i czyszczenie

Przechowywanie

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie ani w
zadnej cieczy. Zawsze odlaczaj urzadzenie od gniazdka przed
czyszczeniem.

Przetrzyj obudowe urzadzenia migkka, suchq szmatka.

Zdejmij i oproznij tace ochronng @) po kazdym uzyciu. Umyj ja w
cieptym wodzie z mydtem lub na gémej potce zmywarki. Doktadnie
wysusz przed ponownym zamontowaniem.

Guarantee

Zachowaj dowod zakupu, poniewaz bedzie on wymagany w
przypadku jakichkolwiek roszczen z tytutu niniejszej gwarancji.
Urzadzenie jest objete 2-letnig gwarancjg obowigzujacq od dnia
dokonania zakupu, zgodnie z opisem w niniejszym dokumencie.
Jesli podczas trwania gwarancji okaze sie, co jest mato
prawdopodobne, ze urzadzenie nie dziata z powodu wad
projektowych lub produkcyjnych, nalezy je przynie$¢ do miejscu
dokonania zakupu wraz z dowodem zakupu oraz egzemplarzem
niniejszej gwarancji.

Prawa i korzysci wynikajace z niniejszej gwarancji stanowig dodatek
do praw ustawowych, ktorych niniejsza gwarancja nie narusza. Prawo
do zmiany warunkéw gwarancji ma wytgcznie Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)).

JCS (Europe) zobowiagzuje si¢ do bezptatnej naprawy lub wymiany

urzadzenia lub jego niedziatajacej czesci w okresie objetym

gwarancje, pod warunkiem ze:

+  Kklient niezwlocznie poinformuje o problemie sklep, w ktérym
dokonat zakupu lub JCS (Europe)

+  urzadzenie nie zostato w zaden sposdb zmienione, uszkodzone,
uzytkowane w niewtasciwy sposob, ani nie byto naprawiane lub
zmieniane przez osobe nieupowazniong przez JCS (Europe).

1. Zamknij wieczko i przesun zatrzask (H S pozycji
przechowywania (ff}). Zabezpiecza to wieczko, ale nie $ciska
uszczelek (co moze prowadzi¢ do nieprawidtowej pracy
urzadzenia).

2. Podnie$ przednig czgs¢ urzadzenia i ustaw je na stopce do
przechowywania, W pozycji pionowej.

=
0
=

WIO/NESER

Gwarancja_nie sg objete usterki wynikajace z nieprawidtowego
uzytkowania, uszkodzenia, uzywania nieprawidtowego napiecia,
zdarzen losowych, zdarzen niezaleznych od JCS (Europe), naprawy
lub wymiany przez osobe nieupowazniong przez JCS (Europe) lub z
powodu niestosowania sie do instrukcji obstugi. Ponadto gwarancja
nie obejmuje naturalnego zuzycia eksploatacyjnego, w tym m.in.
drobnych przebarwien i zarysowan.

W ramach niniejszej gwarancji prawa przystuguja wytacznie nabywcy
urzadzenia i nie rozciagajq sig na uzytkowanie komercyjne lub
wspdlne.

Jesli urzadzenie objete jest gwarancjq lub rekojmig obowigzujaca w
danym kraju, nalezy uzna¢, ze zawarte w nich warunki sg nadrzedne
w stosunku do niniejszej gwarancji lub skontaktowac sie z lokalnym
autoryzowanym sprzedawca, aby uzyska¢ wiecej informacji.

Nie nalezy wyrzuca¢ zuzytych artykutéw elektrycznych razem

z odpadami domowymi. Nalezy je, w miare mozliwo$ci, podda¢
recyklingowi. W celu uzyskania szczegotowych informacji na temat
recyklingu lub dyrektywy WEEE, skontaktuj si¢ z nami pod adresem
enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3G6Q

UK |
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Rozwigzanie

Lampka szybkiego uszczelniania
miga podczas préby uszczelnienia.

Przy aktywnym stosowaniu zapobiega to przegrzaniu urzadzenia. W takim przypadku nalezy
odczekac¢ 20 minut na ostygniecie urzadzenia. Podczas uzytkowania nalezy zawsze odczekac co
najmniej 20 sekund przed rozpoczeciem pakowania kolejnego przedmiotu.

Pompa dziata przez ponad 2 minuty
bez usuwania powietrza.

Upewnij sie, ze otwarta koricéwka torebki zostata wiozona do tacy ochronnej w obszarze dolnej
uszczelki.

Upewnij sie, ze obie uszczelki sa poprawnie zamontowane i nie sg uszkodzone.
Upewnij sie, ze co najmniej jedna strona torebki jest uszczelniona.

Otworz urzadzenie i upewnij sie, ze na uszczelkach nie ma obcych przedmiotow, zabrudzen i
zanieczyszczen.

Upewnij sie, ze w gornej czesci torebki pozostato miejsce (75 mm) umozliwiajace wiozenie jej do tacy
ochronnej przy zamknigtym i zablokowanym wieczku.

Upewnij sig, ze nie podtaczono przewodu akcesoriow.

Upewnij sie, ze wieczko jest catkowicie zamkniete, a zatrzask znajduje sie w pozycji zamknigte;.

Torebka nie jest prawidtowo
uszczelniana.

W punkcie uszczelnienia na torebce wystepuje wilgo¢ lub ttuszcz. Usur nadmiar wilgoci czystym,
suchym recznikiem papierowym.

W torebce znajduje sie zbyt wiele ptynu. Zamroz zawarto$¢ torebki przed usunigciem powietrza.

Na linii uszczelnienia wystepuje zagiecie. Delikatnie rozciggnij torebke w poziomie, wktadajac ja

do tacy ochronnej. Przytrzymaj ja do momentu uruchomienia pompy prézniowej. Jesli dziatania te
zostaly wykonane, a torebka nadal nie jest uszczelniona, utwérz drugie uszczelnienie nad pierwszym.

Zamkniecie wieczka i naci$nigcie
przycisku uszczelniania lub
szybkiego uszczelniania nie
prowadzi do zadnych dziatan.

Upewnij sie, ze wieczko jest catkowicie zamknigte, a zatrzask znajduje sie w pozycji zamknietej.

Lampka zasilania gasnie przy
zamknigtym wieczku i zatrzasku w
pozycji zamknigte;.

Jesli urzadzenie pozostaje bezczynne przez 12 minut, przechodzi w tryb uspienia, a wszystkie
lampki pozostaja wytaczone. Naci$nij odpowiedni przycisk funkcji, aby powrdci¢ do danego trybu (np.
uszczelniania).
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Dulezita bezpecnostni opatieni

Toto zafizeni mohou pouZzivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uzivatelé za
pfedpokladu, Ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouziti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Déti smi provadét udrzbu
zafizeni pouze pod dohledem.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby

jeho vymeénu proved| vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohroZeni.

+  Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+  Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému Ucelu, nez k jakému
je uréeno. Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouZiti.
NepouZivejte toto zafizeni venku.

+  Nikdy neponofuijte jakoukoli ¢ast zafizeni, napajeci kabel nebo
zastréku do vody &i jiné tekutiny.

+  Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poskozeni,
prestante zafizeni pouZzivat.

+  Po pouziti a pfed ¢isténim zafizeni se uijistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

+  Cheete-li vakuovacku odpojit od pfivodu elektrické energie,
vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky. Zafizeni neodpojujte
Skubnutim za kabel, ale opatrnym vytazenim zastrcky ze
zasuvky.

¢+ Nepouzivejte prodluzovaci $idry.

+  Pouzivejte pouze pfislusenstvi a dopliiky doporu¢ené vyrobcem.

+  Pokud ohfivate potraviny ulozené v saécich FoodSaver™, viozte

+ POTRAVINY UVNITR SACKU MUZETE ROZMRAZOVAT V
MIKROVLNNE TROUBE, NIKOLI VSAK V TROUBE OHRIVAT.
Jestlize rozmrazujete potraviny v saécich FoodSaver™ v
mikrovinné troubé, nastavte vykon nejvySe 180 W a rozmrazujte
nejdéle 2 minuty. Teplota nesmi pfesahnout 70 °C.

POZOR: TATO VAKUOVACKA NENi URCENA PRO KOMERCNI

VYUZITI.

Pouze pro domaci pouziti
TENTO NAVOD K POUZITi PECLIVE USCHOVEJTE

Vakuova bali¢ka FoodSaver™

Pro¢ vakuovat?

Kdyz pfichazeji potraviny do styku se vzduchem, ztraceji nutricni
hodnoty a chut. Navic se stavaji zivnou plidou pro rozliéné typy
bakterii, plisni a kvasinek. Vakuové balicka FoodSaver™ odstrariuje
vzduch a uchovava plvodni kvalitu a chut vasich potravin. S pestrou
$kalou sackl a nadob FoodSaver™ mate na vybér nepfeberné
mnozstvi zpUsobd, jak vyuzit vyhod této védecky prokazané metody
skladovani, jeZ udrZi vase potraviny Cerstvé az pétkrat déle.

™ X

Systém FoodSaver™ Setfi ¢as i penize.

* Neutracejte, kdyz nemusite. Diky systému FoodSaver™
muzete nakupovat ve velkém nebo ve vyprodejich a vakuové
zabalit potraviny po libovolné velkych porcich. Neplytvejte
jidlem!

+ Usetrete si ¢as. Navarte si na tyden dopredu a uloZte si jidlo
do sacku FoodSaver™.

*  Marinujte béhem par minut. Vakuové baleni otevre pory v
potravinach, takZze dosahnete vyte¢né marinované chuti jiz za
20 minut. Uz nemusite ¢ekat celou noc.

+  Vénujte se hostiim. Pripravte si své vySperkované jidlo
dopredu a misto toho, abyste stali u plotny, se vénujte svym
hostiim.

+  Vychutnejte si sezénni jidla i speciality. Uchovejte zfidka
pouzivané ingredience nebo potraviny rychle podiéhajici zkaze
déle Cerstvé.

+  Kontrolujte porce pfi dietach. Vakuové si zabalte odméfené
porce a na sacky napiste mnozstvi kalorii a tuku.

+  Chrante riizné predméty. Ochrarite vybavu na kempovani
nebo na lod pfed vihkem a uspofadejte si véci na vylet. Stejné
tak mUzete ochranit le$téné stfibro pfed zmatnénim, kdyz
minimalizujete jeho kontakt se vzduchem.

Prislusenstvi FoodSaver™

Viyuzijte svou vakuovacku FoodSaver™ na maximum — se sacky,

nadobami a pfisluSenstvim FoodSaver™.

Sacky a folie FoodSaver™

Sacky a folie FoodSaver™ se vyznacuji specialnimi kanalky
umoziujicimi efektivni odvod vzduchu. Vicevrstva konstrukce z
nich ¢ini obzvlasté Ucinnou bariéru vaci kysliku a vihkosti a pomaha

predejit spaleni mrazem. Sacky a folie FoodSaver™ jsou dostupné v
mnoha rliznych velikostech.

Nadoby FoodSaver™

Nadoby FoodSaver™ se snadno pouzivaji a jsou idealni pro vakuové
baleni kfehkych potravin, jako jsou napfiklad muffiny ¢i jiné pegivo,
nebo tekutiny a suSené potraviny.

Zatka FoodSaver™

Zatky FoodSaver™ mizete pouzit k vakuovému uchovani vina,
neperlivych vod a olejli. ProdlouZite tak trvanlivost napoje a
zachovate jeho senzorické vlastnosti. Zatky nepouzivejte u plastovych
lahvi.

Rychly marinovaé FoodSaver™

Rychly marinova¢ doda potravinam pozadovanou chut béhem
nékolika minut. Diky vakuové sile nemusite ¢ekat dlouhé hodiny, nez
se marinada dostane hluboko do jidla.

Jak objednat

Jestlize si chcete objednat sacky, folie a dali pfisluSenstvi
FoodSaver™, navstivte webové stranky www.foodsavereurope.com
a vyberte svou zemi.
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Casti
Viz Obr. 1
@ Homi tesnéni

Tlagitko pro nastaveni rychlosti

Kontrolky nastaveni rychlosti

© Rezatka (nizka, normalni, vysoka)

G Rezaci lista Tlacitko pro nadobul/pfislusenstvi
@ Dohni tésnani
@ svareci pasek

Tlacitko pro volbu typu potravin

o Vyjimatelna odkapavaci vanicka
@ Zzasobnik folie

@ zzpadka

€@ Oviadaci panel

Kontrolka pro vihké potraviny
Tlagitko pro pulzni vakuovani
Tlagitko pro okamZité svareni

Tlagitko pro vakuovani a svafeni

(L)
(W)
o
(0]
0 Kontrolka pro suché potraviny
o
(R)
(5]
o
o

o Otvor pro pripojeni prisluSenstvi Kontrolka napéjeni

@ Haditka (prislusenstvi)

Jak vytvorit sacek z folie FoodSaver”

Z folie FoodSaver™ muzete vyrobit své vlastni sacky pozadované
velikosti. Prohlédnéte si Obr. 2:

1. Zapojte vakuovacku do zasuvky. Pfesufite zapadku @) do polohy
otevfeno () a oteviete viko. Pokud jste tak dosud neucinili,
vlozte folii FoodSaver™ do zasobniku (@ zvednéte fezaci listu
G a protahnéte pod ni folii. Félii protahnéte tak, aby alespori 10
mm precnivala pres svareci pasek @.

2. Zaviete viko a presurite zapadku @) do polohy zavieno
(&>). Stisknéte tlacitko pro okamyzité svaeni @). Jakmile
kontrolka svafovani zhasne, otevrete viko. Konec félie je svafeny.

3. Nyni vytahnéte tolik folie, kolik budete potfebovat pro uchovani
balené véci. Pfidejte jeSté 75 mm, aby bylo mozné sacek svafit, a
poté pomoci fezacky 0 folii ufiznéte.

Nyni mizete vakuovacku zacit pouzivat (prectéte si kapitolu Jak

pouZivat vakuovou balicku).

Jak pouzivat vakuovou balic¢ku

Prohlédnéte si Obr. 3:

1. Vlozte potravinu nebo pfedmét do sacku. Muzete pouzit
pfipravené sacky FoodSaver™ nebo si vyrobit své viastni z félie

™

FoodSaver™.
2. Otevieny konec sacku vlozte do otvoru v odkapavaci vanicce

Zaviete viko a presufite zapadku ) do polohy zavieno ().

Pomoci tlagitka pro nastaveni rychlosti @@ mizete nastavit
vysokou, normalni nebo nizkou rychlost. Pfi baleni kfehkych
potravin zvolte nizkou rychlost, u veskerého pfislusenstvi, sackd
a nadob bézné velikosti normalni rychlost, a vysokou rychlost pro
velké sacky a nadoby.

5. Pokud balite vinké a Stavnaté potraviny, stisknéte jednou tlacitko
pro nastaveni typu potravin 0 (rozsviti se kontrolka pro vihké
potraviny (@). U suchych potravin zkontrolujte, ze sviti kontrolka
pro suché potraviny @ (toto je vjchozi nastaveni).

6. Stisknéte tlagitko pro vakuovani a svafeni @). Vakuovacka
FoodSaver™ nyni zacne odsavat vzduch ze sacku. Jakmile
kontrolky priib&hu vakuovani zhasnou, saéek se zatne zatavovat
(rozsviti se kontrolka svafovani).

7. Jakmile kontrolka svafovani zhasne, proces je dokonen.

Svareni sacku bez odsani vzduchu

Chcete-li svarit sacek, aniz byste odsali vzduch, stisknéte tlacitko pro
okamzité svafeni @) (jakmile kontrolka svafovani zhasne, proces je

dokoncen). Mlzete svafovat obaly pouzivané k baleni pochutin, jako
jsou bramborové lupinky, tortillové chipsy apod.

Jak pouzit tlaéitko pro pulzni vakuovani

Nékteré druhy potravin jako napfiklad cukrovi, chléb, susenky apod.

by se mohly vakuovanim ponicit. Abyste tomu pfedesli, pouzijte

tlacitko pro pulzni vakuovani @.

1. Postupujte podle krokd 1, 2, 3, 4 a 5 popsanych v kapitole Jak
pouzivat vakuovou balicku.

2. Stisknéte a dle potfeby podrzte tlagitko pro pulzni
vakuovani @Y. Vakuova pumpa bude pracovat, dokud tlacitko
neuvolnite. Uvolnéte tlacitko, je$té nez se na pecivu objevi
praskliny. Tim okamZité zastavite odvod vzduchu.

3. Ihned po dokonceni vakuovani stisknéte tlacitko pro okamzité
svareni @). Rozsviti se kontrolka svafovani. Jakmile kontrolka
svafovani zhasne, proces je dokoncen.

POZNAMKA: Pokud vakuova pumpa prestane pracovat, kdyZ drZite
tlagitko pro pulzni vakuovani, znamena to, Ze jste jiz odsali veSkery
vzduch.

Jak pouzivat pfislusenstvi FoodSaver™

1. Piipojte jeden konec hadicky (@) do otvoru @) ve vakuovacce
FoodSaver™. Druhy konec hadicky pfipojte k pfislusenstvi a
ujistéte se, ze pevné drzi. DodrZujte vSechny pokyny uvedené v
navodu k pfislusenstvi FoodSaver™.

2. Zaviete viko a presurite zapadku ) do polohy zavieno (S>).

3. Stisknéte tlagitko pro nadobyl/pfislusenstvi (). Jakmile kontrolka
zhasne, proces je dokoncen.

POZNAMKA: Cas potfebny k odsani veskerého vzduchu zavisi na
objemu pouzitého pfislusenstvi.
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Rady a tipy pro skladovani

Vakuové baleni a bezpeénost potravin

Pfi vakuovém baleni se odsaje vétsina vzduchu z nadoby a tim se
prodlouzi Zivotnost skladovanych potravin. Nedochazi totiz k tak
vyrazné oxidaci, ktera negativné ovliviiuje nutriéni hodnoty potravin,
jejich aroma, chut a celkovou kvalitu. Odstranénim vzduchu rovnéz
zpomalite mnozeni mikroorganismd, které by za uritych okolnosti
mohly zpUsobit problémy:

Abyste bezpecné uchovali potraviny, musite je skladovat pfi nizkych
teplotach. Jestlize potraviny uchovéte pfi teploté 4 °C a nizsi, vyrazné
tim omezite mnozeni mikroorganismd.

Pfi zmrazeni na teplotu —17 °C mikroorganismy nezabijete, ale
zastavite jejich rist. Cheete-li potraviny podléhajici zkaze uchovat
na dlouhou dobu, vakuové je zabalte a zmrazte. Jakmile je pozdéji
rozmrazite, uchovavejte je v chladnicce.

Méjte na paméti, Ze vakuové baleni NENAHRAZUJE konzervovani
a nemuze zcela zamezit zkazeni potravin. Pouze pomahéa zpomalit
kvalitativni zmény. Je téZké pfedvidat, jak dlouho si vakuované
potraviny uchovaji veSkerou svou chut, vzhled a strukturu, nebot to
zavisi na jejich stafi a stavu v den vakuového baleni.

Potraviny Doba skladovani
Hovézi, vepiové, jehnéci, dribez 2 az 3 roky
Mleté maso 1 rok

Ryby 2 roky

Tvrdé syry (Cedar, parmezan, eidam, gouda apod.)

4 a7 8 mésicl

Chrest, brokolice, mrkev, kvétak, zeli, kapusta, zelené fazolky, hrasek, kukufice apod. 2 az 3 roky
Hlavkovy salat, Spenat apod. 2 tydny
Meruriky, Svestky, broskve, nektarinky apod. 1 az 3 roky
Mekké bobule (maliny, ostruziny, jahody apod.) 1 tyden
Tvrdé bobule (bortivky, brusinky apod.) 2 tydny
Chléb, bagely, cukrovi 1 az 3 roky
Ofechy a seminka 2 roky
Kéavové boby 1 rok

Mleta kava 5 az 6 mésicl
Praskové suroviny (cukr, mouka apod.) 1 az 2 roky
Omaécky, polévky, duSené potraviny apod. 1 az 2 roky
Susené potraviny (fazole, téstoviny, ryZe, obiloviny apod.) 1 az 2 roky
Bramborové lupinky, susenky, krekry apod. 3 az 6 tydnl
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DULEZITE: Vakuové baleni NENAHRAZUJE mrazeni potravin ani
jejich uchovavani v chladnicce. VeSkeré potraviny podiéhajici zkaze
a vyzadujici skladovani v chladni¢ce musite po vakuovém zabaleni
uchovat v chladni€ce nebo zamrazit. Abyste se vyhnuli zaZivacim
obtizim, nepouzivejte znovu sacky, které jste jiz dfive pouzili k
uchovani syrového masa, syrovych ryb nebo mastnych potravin.
Stejné tak nepouZivejte sacky, které jste ohfivali v mikrovinné troubé
nebo vrouci vodé.

Rozmrazovani a ohfivani vakuové balenych potravin
POTRAVINY UVNITR SACKU MUZETE ROZMRAZOVAT V
MIKROVLNNE TROUBE, NIKOLI VSAK V TROUBE OHRIVAT.

Rozmrazovani: Potraviny vzdy rozmrazujte v chladni¢ce nebo
mikrovinné troubé — potraviny podléhajici zkéze nikdy nerozmrazujte
pii pokojové teploté.

Pfed vioZenim vakuové zabalenych potravin do mikrovinné trouby
nezapomefnte odstfihnout rozek sacku. Doporucujeme sacek polozit
na nadobi vhodné do mikrovinné trouby, abyste predesli rozliti tekutin
uvnitf trouby.

Opétovné ohfivani: Chcete-li vakuové balné potraviny ohrat v
mikrovinné troubé&, nejprve je vytahnéte ze sacku a polozte na nadobi
vhodné do mikrovinné trouby.

Potraviny vakuové zabalené v saccich FoodSaver™ muzete ohiat i v

ujistéte, ze je jidlo zcela prohraté.

Misto skladovani | Poznamky
Mrazak VIhké potraviny pred vakuovym balenim nejprve ¢astecné zmrazte. Pfipadné mezi potraviny a konec sacku slozte
Mrazak papirovou utérku, ktera odsaje prebytecnou tekutinu. Nezapomerite ponechat alespori 75 mm mista za utérkou, aby zUstal
dostatek prostoru pro zataveni. Poznamka: Hovézi maso se mize zdat po vakuovém zabaleni tmavsi. Déje se tak kvdli
Mrazak odséti vzduchu. Nejedna se o vadu ¢i znamku zkazy.
Chiadnitka Aby syr zustal Cerstvy, po pouziti jej pfed viozenim zpét do chladnicky vzdy znovu vakuové zabalte. Sacky vytvarejte o
néco Vétsi — poCitejte s tim, ze pro kazdé zataveni potfebujete alespori 25 mm. NIKDY vakuové nebalte mékke syry.
. . Zeleninu pred vakuovym zabalenim uvarte ,na skus* — aby byla tepelné opracovana, ale stale kfupava. Pred balenim
VZzdy skladute v | .. . . . . . - " P . .
nrazaku ji zmrazte. Pfi mrazeni zeleninu oddélte, aby se jednotlivé kusy pfi baleni nepfichytily k sob&. NIKDY vakuové nebalte
Cerstvé houby.
Chladnicka Potraviny umyjte a osuste. Nejlepsich vysledk( dosahnete pfi pouziti nadoby FoodSaver™.
Mrazék
Chiadnitka Mekké ovoce a bobule pred balenim nejprve ¢aste¢né zmrazte. Pfi mrazeni ovoce oddélte, aby se jednotlivé kusy pfi
baleni nepfichytily k sobé.
Chladnicka
Mrazak Doporucujeme pouzit nadobu FoodSaver™, abyste predesli rozdrceni. Pfipadné ovoce zcela zmrazte (dokud nebude
tvrdé).
Spiz
Spiz
Chcete-li pfedejit tomu, aby se do vakuové pumpy dostaly ¢astecky jidla, pfed vakuovym balenim polozte na horni ¢ast
Spiz sacku nebo nadoby kavovy filtr nebo papirovou utérku. Potraviny mizete rovnéZ uloZit do pivodniho obalu a teprve pak je
s timto obalem vloZit do sa¢ku FoodSaver™.
Spiz
, Potraviny ¢astecné zmrazte ve vhodné nadobé, dokud neztvrdnou. Odstrante zmrazenou tekutinu a potraviny vakuové
Mrazék v "
zabalte do sacku FoodSaver™.
Spiz
Spiz Kiehké potraviny jako napfiklad krekry nejlépe uchovate v nadobé FoodSaver™.
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Udrzba a éisténi

Skladovani

Zakladni jednotku, sit'ovy kabel ani zastréku nikdy neponorujte
do vody nebo jiné kapaliny. Pied ¢iSténim zafizeni vzdy odpojte
ze zasuvky.

VngjSi Casti zafizeni otfete mékkym suchym hadfikem.

Po kazdém pouziti vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci vanicku @.
Omyjte ji v teplé mydlové vodé nebo viozte do horniho koSiku v
mycce. Pfed opétovnym osazenim vanicku dikladné osuste.

Zarucni list

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude pozadovan pfi pfipadném
uplatriovani této zaruky.

Jak je uvedeno v tomto dokumentu, na toto zafizeni se vztahuje
zaruka 2 roky od data zakoupeni.

Pokud béhem této zaruéni doby zafizeni prestane z dlivodu
pochybeni pfi vyrobé nebo konstrukci fungovat, vratte je v misté
zakoupeni. Vezméte s sebou doklad o koupi a kopii tohoto Zaruéniho
listu.

Préava a vyhody dané touto zarukou dopliiuji vaSe zakonna préva, jez

touto zérukou nejsou dotcena. Pouze spole¢nost Jarden Consumer

Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)‘) ma pravo ménit tyto

podminky.

Spole¢nost JCS (Europe) se zavazuje, ze v zaruéni dobé zdarma

opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo jakoukoli jeho €ast, jez nebude

spravné fungovat, a to za pfedpokladu, Ze:

+  vcas vyrozumite prodejce nebo spoleénost JCS (Europe) o
zjisténém problému; a

+  zafizeni nebylo Zadnym zpUsobem upraveno nebo poskozeno,
nespravné pouzivano, opravovano ¢i upravovano osobou
neautorizovanou spole¢nosti JCS (Europe).

1. Zaviete viko a pfesufite zapadku @) do polohy pro skladovani
(6). Tim zajistite viko, ale sou¢asné zabranite stlaceni tésnéni
(coz mize mit za nasledek nespravnou funkénost zafizeni).

2. Zvednéte predni ¢ast zafizeni a postavte ho na vy$ku na
skladovaci nozky.

=
0
&

S ESEE)

Tato zéruka se nevztahuje na zavady, jeZ se vyskytnou v disledku
nespravného poutziti, poskozeni, neSetrného zachazeni, pouziti
zafizeni s nespravnym napétim, pfirodnich vlivli, udalosti mimo
kontrolu spole¢nosti JCS (Europe), oprav nebo Uprav provedenych
osobou neautorizovanou spole¢nosti JCS (Europe) nebo
nedodrzovani navodu k pouziti. Tato zaruka se navic nevztahuje
na bézné opotebeni, jako je mimo jiné i mirné vyblednuti barev i
poskrabani zafizeni.

Prava dana touto zarukou se vztahuji pouze na prvniho majitele a
nezahrnuji komeréni &i komunitni pouziti zafizeni.

Pokud je soucasti vaSeho zafizeni i specifickd zéruka ¢i garance
platna pro danou zemi, plati podminky této specifické zaruky ¢i
garance, a nikoliv zaruéni podminky uvedené v tomto dokumentu.
Dalsi informace vam sdéli mistni autorizovany prodejce.

Elektricka zafizeni uréena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim. Chcete-li
ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste ndm na
enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK —
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Odstranovani potizi

Problém

Reseni

Po stisku tlacitka pro okamZité
svareni kontrolka svarovani blika.

Pfi velmi intenzivnim pouzivani se mize aktivovat ochrana proti prehrati. Pokud k tomu dojde,
nechejte zafizeni 20 minut vychladnout. Pfi vakuovém baleni vice balicki mezi jednotlivymi balicky
vyckejte alespon 20 sekund.

Pumpa pracuje déle nez 2 minuty,
aniz by odséla vzduch.

Ujistéte se, Ze otevieny konec sacku je viozen do odkapavaci vanicky v misté, kde se nachazi spodni
tésnéni.

Zkontrolujte, zda jsou obé tésnéni spravné nasazena a ze nejsou poskozena.

Ujistéte se, Ze alespon jeden konec sacku je zataveny.

Otevrete jednotku a zkontrolujte, zda na hornim ani dolnim t&snéni nejsou zadné cizi objekty, Spina
nebo zbytky jidla.

Ovérte, Ze v horni ¢asti sacku je dostatek mista (75 mm), takze dosahne az do odkapavaci vanicky,
kdyz je viko zaviené a zajiSténé zapadkou.

Ujistéte se, Ze neni pfipojena hadicka.
Zkontrolujte, ze je viko zcela zavfené a zapadka se nachazi v poloze zavieno.

Sacek spravné netésni.

V/ misté svafeni je v saCku mastnota nebo vihkost. Pomoci isté a suché papirové utérky otfete
veskerou vihkost.

V/ sacku je prilis mnoho tekutiny. Pfed vakuovym balenim obsah sacku zmrazte.

V/ misté svareni jsou patrné nerovnosti. Sacek pfi vkladani do odkapavaci vanicky opatrné napnéte
a drzte jej, dokud vakuova pumpa nezaéne pracovat. Pokud jste tento krok jiz u€inili a sacek pfesto
netésni, svarte jej v jiném misté.

Po zavreni vika a stisknuti tladitka
pro vakuovani a svafeni nebo
tlacitka pro okamzité svareni se nic
nestane.

Zkontrolujte, Ze je viko zcela zaviené a zapadka se nachazi v poloze zavfeno.

Po zavfeni vika a pfesunuti zapadky
do polohy zavfeno zhasla kontrolka
napéjeni.

Po 12 minutach necinnosti se zafizeni pfepne do pohotovostniho reZimu a vSechny kontrolky
zhasnou. Pozadovany rezim zarizeni aktivujete stiskem odpovidajiciho tlagitka (napr. vakuovani a
svareni).
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Délezité bezpeénostné opatrenia

Vakuova balicka potravin FoodSaver™

Spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od

8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo psychickymi schopnostami

alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti,
pokial ho pouZivaju pod dohladom alebo

na zaklade pokynov na pouzivanie tohto

spotrebia bezpeCnym spdsobom a rozumeju

pripadnym rizikam. Nenechavajte deti hrat

sa so spotrebiCom. Cistenie a Udrzbu zo

strany pouzivatela nemaju vykonavat deti bez
dohladu.

Ak je napéjaci kabel poskodeny, musi ho

vymenit vyrobca, servisny technik alebo

podobne kvalifikovana osoba, aby sa predi$lo
riziku.

+  Vyrobok vZdy pouzivajte na stabilnom, bezpe¢nom suchom a
rovnom povrchu.

+  Tento vyrobok nikdy nepouZivajte na iny, neZ ur¢eny ucel.
Viyrobok je uréeny iba pre pouzivanie v domacnosti. Vyrobok
nepouzivajte vo vonkajsom prostredi.

« Ziadnu &ast vyrobku ani napajaci kabel a zastreku nikdy
neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.

« Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+  Po pouZiti a pred Cistenim spotrebi¢a sa presvedéte, Ze spotrebic¢
je vypnuty a odpojeny od sietového napéjania.

+ Ak chcete zariadenie odpojit zo siete, vytiahnite zastréku zo
zasuvky. Pri vytahovani zastrcky netahajte za kabel.

+  Zariadenie nepouzivajte s prediZzovacim kablom.

+  PouZivajte len prisluSenstvo alebo nadstavce odporicané
vyrobcom.

+ Ak zohrievate potraviny vo vreckach FoodSaver™, viozte ich do
mierne vriacej vody s teplotou max. 75 °C (170 °F).

+ POTRAVINY VO VRECKU MOZNO V MIKROVLNNEJ RURE
ROZMRAZOVAT, ALE NIE ZOHRIEVAT. Pri rozmrazovani
potravin vo vreckach FoodSaver™ v mikrovinnej rire sa nesmie
prekrocit vykon 180 W, ¢as rozmrazovania 2 min(ty a teplota
70 °C (158 °F).

UPOZORNENIE: TATO BALICKA POTRAVIN NIE JE URCENA NA

KOMERCNE UCELY.

Len na domace pouzitie
TIETO POKYNY S| ODLOZTE

Preco balit’ vakuovo?

Vystavenie potravin vzduchu spdsobuje, Ze stracaju nutriné hodnoty
a chut a tvoria sa rozne baktérie, plesne a kvasinky. Vakuova balicka
potravin FoodSaver™ odsaje vzduch a uzatvorenim sa zachova chut
a kvalita. Vdaka bohatej ponuke vreciek a nadob FoodSaver™ mozete
rozSirit svoje moznosti a vyuzivat vedecky preukazani metodu
skladovania potravin, pri ktorej potraviny zostavaju Cerstvé az patkrat
dihsie.

™ X

Zariadenie FoodSaver™ Setri peniaze aj ¢as.

«  Minajte menej penazi. Vdaka zariadeniu FoodSaver™ mozete
nakupovat vo velkom alebo nakupovat potraviny v zlavach
a vakuovo zabalit pozadované porcie bez plytvania.

+  Usetrite viac ¢asu. Navarte si vopred na cely tyzden
a pripravené jedla ulozte do vreciek FoodSaver™.

+  Marinujte bleskovo. Vakuovym balenim sa roztiahnu péry
potravin, takze marinovand prichut dosiahnete uz za 20 minut
namiesto marinovania cell noc.

+  Zjednoduste si zabavu. Pripravte znamenité jedla vopred
a travte viac vzacneho ¢asu s hostami.

+  Vychutnavajte si sezoénne alebo $pecialne potraviny. Udrzte
rychlo sa kaziace alebo ojedinele pouzivané potraviny CerstvejSie
dihsi ¢as.

«  Kontrolujte porcie na dodrzanie spravneho rezimu
stravovania. Zabalte do vakua rozumné porcie a napiste na
vrecko pocet kalorii a obsah tuku.

+  Ochraite aj ostatné vyrobky, nielen potraviny. Udrzte
zasoby na kempovanie alebo vylet lodou v suchu a usporiadané
poCas vyletov. Ochrarite leStené striebro pred zajdenim tym, ze
obmedzite ¢as jeho vystavenia vzduchu na minimum.

Prislusenstvo FoodSaver™

Viyuzivajte zariadenie FoodSaver™ naplno pomocou vreciek, nadob
a prislusenstva znacky FoodSaver™ s jednoduchou obsluhou.

Vrecka a rolky FoodSaver™

Vrrecka a rolky FoodSaver™ obsahuju $pecialne kanaliky, ktoré
umoznuju Ucinné odsatie vzduchu. Viacvrstvovy dizajn predstavuje
mimoriadne efektivnu ochranu pred vzduchom a vihkom a pomaha
zabrarovat vysu$eniu mrazom. Vrecka a rolky FoodSaver™ st
dostupné v réznych velkostiach.

Nadoby FoodSaver™

Nadoby FoodSaver™ sa jednoducho pouZivaju a st idealne na
véakuové balenie krehkych potravin, napr. muffinov alebo iného peciva,
tekutin a suchych potravin.

Zatka na ffasu FoodSaver™

Zatky na flasu FoodSaver™ slizia na vakuové uzatvaranie vina,
neperlivych tekutin a olejov. PrediZi sa tym Zivotnost tekutin

a zachova sa chut. Zatku na flaSe nepouzivajte na plastové flase.

Nadoba FoodSaver™ na rychle marinovanie

Nadoba na rychle marinovanie doda potravinam prichut uz za
niekolko minut namiesto hodin, pretoze vo vakuu prenikne marinada
hiboko do potravin.

Objednanie
Ak si cheete objednat’ vrecka, rolky a prislusenstvo FoodSaver™,
navstivte lokalitu www.foodsavereurope.com a vyberte svoju oblast.
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Sucasti

Pozri obrazok 1

@ Oviadaci panel Tlacidlo Odsat vzduch a zvarit

@ Vrchné tesnenie @ Tiacidlo Rychlost
. Indikatory rychlosti
O Rezatkana rolky D pomalyNormainelRjchio)
@ Lista s rezackou na rolky 0 Tlacidlo Nadobalprislusenstvo
o Spodné tesnenie Q Tlagidlo Typ potraviny
O zwracialista @ Indikator Suché potraviny
Vyberatelna odkvapkavacia o . .
(F ) nadopka @ Indikator Vihké potraviny
@ Priestor na rolky @ Tiacidio Pulzné odséavanie vzduchu
O zapadka @ Tiacidlo Len zvarit

o Port na prisluSenstvo Indikétor napajania

o Hadicka prislusenstva

Ako spravit’ z rolky FoodSaver™
vrecko

Z rolky FoodSaver™ mozete vyrabat vrecka volite/nych velkosti.
Pozrite si obr. 2:

1. Zapojte vakuovu bali¢ku do siete. Posurite zapadku 0 do
otvorenej polohy () a otvorte vrchny kryt. Ak ste tak eSte
nespravili, viozte rolku FoodSaver™ do priestoru na rolku @
zdvihnite litu s rezackou na rolky (@ a zasufite pod listu koniec
rolky. Potiahnite za koniec rolky tak, aby priblizne 10 mm rolky
precnievalo cez zvaraciu listu @.

2. Zatvorte Uplne vrchny kryt a presunite zapadku @) do zatvorenej
polohy (). Stladte tlacidlo Len zvarit @). Ked prestane svietit
indikétor zvarania, otvorte vrchny kryt. Koniec rolky je zataveny.

3. Vytiahnite pozadovant dizku rolky podra vyrobku, ktory chcete
zabalit. PripoCitajte k tomu 75 mm, aby ste vrecko mohli zvarit,

a potom prejdite po rolke rezackou na rolky @) a odrezte ju.

Potom méZete zacat pouzivat vakuovd balicku (pozri Pouzivanie
vakuovej balicky).

Pouzivanie vakuovej balicky

Pozrite si obr. 3:

1. Vyrobok, ktory chcete zabalit, viozte do vrecka. MéZzete pouzit
bud originalne vrecko FoodSaver™, alebo si vyrobit vlastné
z rolky FoodSaver™.

2. Otvoreny koniec vrecka vlozte do otvoru odkvapkavacej
nadobky @.

3. Zatvorte vrchny kryt a presurite zapadku @) do zatvorene;j
polohy (&S>).

4.V pripade potreby mozete pomocou tlacidla Rychlost @ upravit
nastavenie na Rychlo, Normalne alebo Pomaly. Nastavenie
Pomaly vyberajte pre krehké potraviny; Normalne pre stredne
velké vreckd a nadoby a vSetko prisluSenstvo; nastavenie Rychlo
je urcené pre velké vrecka a nadoby.

5. Ak balite potraviny, ktoré st vihké alebo velmi Stavnaté, stlacte
raz tlacidlo Typ potraviny (@) (rozsvieti sa indikator VIhké
potraviny (@). Ak balite suché potraviny, presvedcte sa, i
zostal svietit indikator Suché potraviny @) (ide o predvolené
nastavenie).

6. Stlacte tiacidlo Odsat vzduch a zvarit @). Zariadenie
FoodSaver™ zacne odsavat vzduch z vrecka. Ked zhasne
indikator priebehu odsévania vzduchu, vrecko sa zaCne zvarovat
(rozsvieti sa indikator priebehu zvarania).

7. Proces je dokonceny, ked zhasne indikator priebehu zvérania.

Zvarenie vrecka bez odsatia vzduchu

Ak cheete zvarit vrecko bez odsatia vzduchu, stlacte tladidlo Len
zvarit @ (proces je dokonceny, ked zhasne indikator zvérania).
Zvarit mozete vrecka, ktoré sa pouzivaju na balenie ob&erstvenia, ako
su zemiakové lupienky, tortillové lupienky atd.

Pouzivanie tlacidla Pulzné odsavanie vzduchu
Niektoré potraviny ako pecivo, chlieb, susienky atd., sa pocas
odsavania vzduchu mézu rozdrvit. Aby ste tomu predisli, pouzite
tlacidlo Pulzné odsavanie vzduchu @ takto:

1. Postupuijte podla krokov 1, 2, 3, 4 a 5 v Casti PouZivanie vakuovej
balicky.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo Pulzné odsévanie vzduchu @) podra
potreby. Vyveva bude pracovat, len ked stlacate tlacidlo. Uvolnite
tlacidlo, nez ddjde k rozdrveniu potravin. Okamzite sa tym zastavi
odsévanie vzduchu.

3. Hned po odsati vzduchu stlacte tiacidlo Len zvarit @). Rozsvieti
sa indikator priebehu zvarania. Proces je dokonceny, ked zhasne
indikator priebehu zvérania.

POZNAMKA: Ak sa vyveva zastavi, ked je stlagené tlagidlo Pulzné
odséavanie vzduchu, znamena to, Ze uz nezostal Ziadny vzduch na
odsavanie.

Pouzivanie prisluSenstva FoodSaver™

1. Vlozte jeden koniec hadicky prisluenstva @@ do portu na
prislusenstvo @) na zariadeni FoodSaver™. Druhy koniec hadicky
vloZte do portu na prisludenstve a uistite sa, Ze je poriadne
zapojena. Postupuijte podla osobitnych pokynov uvedenych v
navode na pouzivanie prislusenstva FoodSaver™.

2. Zatvorte vrchny kryt a presurite zapadku @) do zatvorenej
polohy (&>).

3. Stlacte tlacidlo Nadobalprislusenstvo ). Proces je dokonceny,
ked zhasne indikator priebehu.

POZNAMKA: Cas potrebny na odsatie véetkého vzduchu
z prisluSenstva zavisi od velkosti prisluSenstva.
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Rady, tipy a triky na uskladnenie

Vakuové balenie a bezpecnost’ potravin

Procesom vakuového balenia sa predizuje Zivotnost potravin
prostrednictvom odsatia vacsiny vzduchu z utesnenej nadoby, ¢im
sa znizuje oxidacia, ktora negativne vplyva na nutriéné hodnoty,
chut a celkovu kvalitu potravin. Odsatim vzduchu sa méze navySe
spomalit tvorba mikroorganizmoyv, ktoré za ur¢itych podmienok
spdsobuju problémy:

Ak chcete zachovat bezpeénost' potravin, je dolezité, aby ste ich
uskladnili pri nizkych teplotach. Tvorbu mikroorganizmov moZete
znacne zredukovat pri teplote 4 °C alebo nizse;j.

Zamrazenim na teplotu — 17 °C sa nezabijaju mikroorganizmy,
ale zabrani sa ich Sireniu. V zaujme dlhodobého uskladnenia vzdy
zamrazte rychlo sa kaziace potraviny vo vakuovom baleni a po
rozmrazeni ich skladujte v chladnicke.

Je doleité poznamenat, ze vakuové balenie NENAHRADZA
konzervovanie a neméze zabranit skazeniu potravin. MoZe len
spomalit zmeny kvality. MoZno len tazko predpovedat, ako diho si
potraviny udrZia prvotriednu chut, vzhlad alebo texturu, pretoze to
zavisi od Cerstvosti a stavu potravin v def, ked sa vakuovo balili.

Potraviny Cas skladovania
Hovéadzina, brav€ovina, jahfiacina, hydina 2 - 3 roky
Mleté méso 1 rok
Ryby 2 roky
Tvrdé syry (Gedar, parmezan, eidam, gouda atd'.) 4 — 8 mesiacov
Spargra, brokolica, mrkva, karfiol, kapusta, ruzickovy kel, zelené fazurky, hrasok, kukurica atd. 2 - 3 roky
Salat, $penat atd. 2 tyzdne
Marhule, slivky, broskyne, nektarinky atd. 1 -3 roky
Makké bobulovité ovocie (maliny, ¢erice, jahody atd'.) 1 tyzden
Tvrdé bobulovité ovocie (CuCoriedky, brusnice atd.) 2 tyzdne
Chlieb, bagety, pecivo 1 -3 roky
OrieSky a semienka 2 roky
Kévové zra 1 rok
Mletéa kava 5 — 6 mesiacov
Praskové potraviny (cukor, muka atd'.) 1 -2 roky
Omaécky, polievky, dusené pokrmy atd'. 1 -2 roky
Susené potraviny (fazula, cestoviny, ryza, obilniny atd.) 1 -2 roky
Zemiakové lupienky, susienky, keksy atd'. 3 - 6 tyzdriov
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DOLEZITE: Vakuové balenie NENAHRADZA chladenie ani
zmrazenie. V3etky rychlo sa kaziace potraviny sa musia po
véakuovom zabaleni skladovat v chladnicke alebo mraznicke. Ak
chcete predist moznym chorobam, nepouzivajte opakovane vrecka,
v ktorych bolo uskladnené surové méso, surové ryby alebo mastné
potraviny. Nepouzivajte opakovane vrecka, ktoré boli pouzité

v mikrovinnej rare alebo namacané v mierne vriacej vode.

Rozmrazovanie a zohrievanie vakuovo balenych potravin
POTRAVINY VO VRECKU MOZNO V MIKROVLNNEJ RURE
ROZMRAZOVAT, ALE NIE ZOHRIEVAT.

Rozmrazenie — Potraviny vzdy rozmrazuijte v chladnicke alebo
mikrovinnej rdre. Rychlo sa kaziace potraviny nerozmrazujte pri
izbovej teplote.

Pred vioZeni_m do mikrovinnej riry nezabudnite odstrihnat roh
vrecka. Odporu¢ame vam, aby ste vrecko vloZili do nadoby vhodnej
na pouzitie v mikrovinnej rire, vdaka ¢omu predidete rozliatiu tekutin.

Zohrievanie — Ak chcete zohrievat potraviny v mikrovinnej rire,
vyberte ich z vrecka a zohrievajte v nadobe vhodnej na pouzitie

v mikrovinnej rare.

Potraviny moZete zohrievat aj vo vreckach FoodSaver™ - viozte ich

do mierne vriacej vody s teplotou max. 75 °C (170 °F). Uistite sa, ze
potraviny sa Uplne zohriali aj vo vnutri.

Kde skladovat’ Poznamky
Mraznicka VlIhké potraviny pred zabalenim do vakua najskor zmrazte. Pripadne umiestnite medzi potravinu a koniec vrecka zlozeny
Mraznicka papierovy obrusok, ktory absorbuje nadbytoénu tekutinu. Nezabudnite nechat 75 mm od papierového obruska, aby sa
mohol spravit zvar. Poznamka: Hovadzina mdze po zabaleni do vakua stmavnut v dosledku odsatia kyslika. Nie je to
Mraznicka znamenie znehodnotenia.
Chiadnitka Ak cheete udrzat syr Cerstvy, zabalte ho vakuovo po kazdom pouziti. Vytvorte ovela dihSie vrecko, aby sa mohlo 25 mm
spotrebovat na kazdy novy zvar. Méakké syry NIKDY nebalte vakuovo.
Skladujte vzdy Zeleninu pred zabalenim blansirujte, aby sa uvarila, ale zostala eSte chrumkava. Pred zabalenim ju zmrazte. Zabalenu
v mraznicke zeleninu skladujte v mraznicke oddelene, aby sa nezlepila dokopy. NIKDY nebalte do vakua Eerstvé hriby.
Chladnicka Najprv ich umyte a ususte. Najefektivnejsie je balenie do nadob FoodSaver™.
Mraznicka
o Makké ovocie a bobulovité plody pred balenim zamrazte. Zabalené ovocie skladujte v mraznicke oddelene, aby sa
Chladnicka .
nezlepilo dokopy.
Chladnicka
Mraznicka Odporticame pouzivat nadobu FoodSaver™, aby sa predislo rozdrveniu. Pripadne pecivo vopred zmrazte, aby bolo tvrdé.
Spajza
Spajza
. Aby ste zabranili vniknutiu kiskov potravin do vyvevy, na vrch vrecka alebo nadoby poloZte pred zabalenim do vakua
Paj kavovy filter alebo papierovy obrasok. Potraviny méZzete uskladiovat vo vreckach FoodSaver™ aj v ich povodnom baleni..
Spajza
. Vopred zmrazte vo vhodnej nadobe, aby mali pevnl konzistenciu. Vyberte zamrznutt tekutinu a zabalte vakuovo do
Mraznicka ™
vrecka FoodSaver™.
Spajza
Spajza Na potraviny, ktoré sa mdzu rozdrvit, je najefektivnejsie pouzit nadobu FoodSaver™.
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Starostlivost' a Cistenie

Uskladnenie

Zariadenie ani napajaci kabel a zastréku neponarajte do vody ani
Ziadnej inej tekutiny. Zariadenie pred cistenim vzdy odpojte.
Teleso zariadenia utrite mékkou suchou handrickou.

Po kazdom pouziti vyberte a vyprazdnite odkvapkavaciu nadobku @.

Umyte ju ruéne v teplej vode so saponatom alebo na hornej policke
v umyvacke riadu. Pred vratenim na miesto ju dokladne vysuste.

1. Zatvorte vrchny kryt a presurite zapadku @) do uskladfiovacej
polohy (f). Vrchny kryt sa tym dostatoéne zaisti a zaroven sa
nebude vyvijat nadmerny tlak na tesnenia (o by mohlo viest
k nespravnemu fungovaniu zariadenia).

2. Zdvihnite prednu Cast zariadenia a postavte ho na noZi¢ky do
vzpriamenej polohy.

Zaruka

Doklad o nakupe si uschovajte, bude ho potrebné predlozit v pripade
reklamécie podla tejto zaruky.

Na tento spotrebi¢ sa vztahuje zaruka 2 roky od zakupenia podla
popisu v tomto dokumente.

Ak pocas tejto zaruénej lehoty spotrebi¢ prestane fungovat kvoli
chybe v konstrukcii alebo vyrobe, zaneste ho do predajne, kde ste ho
zakupili, spolu s dokladom o nakupe a kdpiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvajuce z tejto zaruky su rozSirenim vasich
zakonnych prav, ktoré touto zarukou nie st dotknuté. Iba spoloénost
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)*) m& pravo
tieto podmienky menit.

Spolocnost JCS (Europe) sa zavézuje v ramci zérunej lehoty
bezplatne opravit alebo vymenit spotrebi¢ alebo ktorikolvek jeho
Cast, ktora nefunguje spravne, pod podmienkou, Ze:

+ 0 probléme promptne upovedomite predajiu, kde ste vyrobok
zakupili, alebo spolo¢nost JCS (Europe) a

+  spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poskodeniu,
nespravnemu pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu, opravam ani
zmenam vykonanym osobou, ktoré na to nebola opravnena
spolo¢nostou JCS (Europe).

Tato zaruka nepokryva chyby v désledku nespravneho pouzivania,
poSkodenia, zIého zaobchadzania, pouZivania s nespravnym napatim,
prirodnych Zivlov, udalosti mimo kontroly spolo¢nosti JCS (Europe),
oprav ani zmien vykonanych osobou, ktoré na to nebola opravnena
spolo¢nostou JCS (Europe), ani nedodrzania pokynov na pouzivanie.
Okrem toho tato zaruka nepokryva ani beZné opotrebovanie vratane
(okrem iného) drobnej zmeny farby a Skrabancov.

Prava vyplyvajlce z tejto zaruky platia iba pre pdvodného kupujiceho
a nevztahuju sa na komer¢né ani komunalne pouZivanie.

Ak spotrebi¢ obsahuje zaruku Specificki pre danu krajinu alebo
vloZeny zarucny list, smerodajné su podmienky takejto zaruky. Viac
informéacii ziskate od svojho miestneho autorizovaného predajcu.

Elektrické spotrebice by sa nemali likvidovat spolu s beznym
domacim odpadom. Ak na to existuju prislusné zariadenia, pristroj
recyklujte. DalSie informacie o recyklovani a smernici o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) ziskate na e-mailovej
adrese enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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Riesenie problémov

Problém

Riesenie

Indikator Len zvarit blika pri pokuse
0 zvarenie.

Tento jav sa vyskytuje pri intenzivnom pouzivani, aby sa prediSlo prehriatiu zariadenia. Pockajte
20 minat, kym zariadenie vychladne. Pocas pouzivania vzdy pockaijte aspor 20 sekund, nez zacnete
vakuovo balit dalsi vyrobok.

Viyveva pracuje dihSie ako 2 minuty,
ale neodsava sa Ziadny vzduch.

Uistite sa, Ze otvoreny koniec vrecka je viozeny do odkvapkavacej nadobky v oblasti spodného
tesnenia.

Skontrolujte, ¢i obe tesnenia spravne priliehaju a nie st poSkodené.
Skontrolujte, ¢i je aspon jeden koniec vrecka zvareny.

Otvorte zariadenie a skontrolujte, ¢i sa na hornom alebo dolnom tesneni nenachédzaju Ziadne cudzie
telesa, necistoty alebo zvysky.

Uistite sa, Ze na vrchu vrecka zostal dostatok priestoru (75 mm), aby vrecko siahalo do odkvapkavacej
nadobky so zatvorenym vrchnym krytom a zapadkou.

Uistite sa, Ze nie je pripojena hadicka prisluSenstva.
Uistite sa, Ze vrchny kryt je Uplne zatvoreny so zapadkou v zatvorenej polohe.

Vrecko sa nedéa poriadne zvarit.

Vrecko je na mieste zvaru vihké alebo mastné. Vysuste nadbytocn vihkost Eistym, suchym
papierovym obriskom.

Vo vrecku je privela tekutiny. Pred odsavanim vzduchu zmrazte obsah vrecka.

Linia zvaru je pokréend. Po¢as vkladania vrecka do odkvapkavacej nadobky ho jemne natiahnite,

aby bolo vyrovnang, a vrecko drzte v tejto polohe aj pocas spustenia vyvevy. Ak ste tak uz spravili
a vrecko sa stale nezvarilo, zvarte ho na novom mieste nad prvym zvarom.

Po zatvoreni vrchného krytu

a stlaceni tlacidla Odsat vzduch
a zvarit alebo Len zvarit sa ni¢
nestane.

Uistite sa, ze vrchny kryt je Uplne zatvoreny so zapadkou v zatvorenej polohe.

Indikator napajania zhasol po
zatvoreni vrchného krytu a presunuti
zapadky do zatvorenej polohy.

Ak zariadenie nechate v ne€innosti 12 mindt, prejde do pohotovostného rezimu a nebude svietit
ziadny indikator. Stlacenim tlacidla prislusnej funkcie sa zariadenie vrati do pozadovaného rezimu
(napr. Odsat vzduch a zvarit).
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Instructiuni Importante

FoodSaver™ Vacuum Sealing System

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia
ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
privinta utilizarii in siguranta a aparatului i sa
fi inteles pericolele implicate. Copiii nu trebuie
s& se joace cu acest produs. Curatarea

si intretinerea de catre utilizator nu vor fi
efectuate de copii, cu exceptia cazului in care
au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii
cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit
de producator, de personalul autorizat de
service sau de alte persoane calificate.

+  Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, sigura,
uscata si plana.

+  Nu utilizatj niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de
utilizare prevazuta a acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

*  Nuintroduceti niciodata o parte a aparatului sau cablul si fisa de
alimentare in apa sau in alte lichide.

+  Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+  Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza
electrica dupa utilizare si inainte de curatare.

+  Pentru a deconecta aparatul, scoateti cablul de alimentare din
priza electrica. Nu deconectati aparatul trdgand de cablu.

* Nufolositi un cablu prelungitor cu aparatul.

+  Folositi numai accesorii sau dispozitive atasabile recomandate
de producator.

+  Cand reincalziti alimente in pungile FoodSaver™ asigurati-va ca
le puneti in apa la o temperatura de fierbere foarte mica, sub
75°C (170°F).

* ALIMENTELE DIN E’UNGA POT FI DECONGELATE, DAR
NU REINCALZITE INTR-UN CUPTOR CU MICROUNDE.

Cand dezghetarea alimentelor in cuptorul cu microunde la saci
FoodSaver™ asigura- a nu depasi puterea maxima de 180W, timp
maxim de 2 minute si temperatura maxima de 70°C (158°F)

ATENTIE: ACEST SISTEM DE SIGILARE NU ESTE

DESTINAT UZULUI COMERCIAL.

Numai pentru uz casnic

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

De ce ambalarea in vid?

Expunerea la aer face ca alimentele sa-si piarda proprietatile nutritive
si gustul si, de asemenea, produce arsura prin congelare si permite
dezvoltarea a numeroase bacterii, a mucegaiului si a fermentilor.
Sistemul de ambalare in vid FoodSaver™ eliming aerul si conserva
gustul si calitatea. Pentru a va extinde optiunile, va punem la
dispozitie 0 gama completd de pungi si caserole FoodSaver™, astfel
incat sa va puteti bucura de beneficiile unei metode de depozitare

a alimentelor dovedita stiintific, cu ajutorul careia alimentele raman
proaspete un timp de pana la cinci ori mai lung.

Sistemul FoodSaver™ economiseste timp si bani.

¢ Cheltuiti mai putin. Cu sistemul FoodSaver™, puteti cumpara
cantitati mari sau produse la reducere si puteti ambala
alimentele in vid in portiile dorite fara a face risipa.

+  Economisiti timp. Gatiti din timp pentru toatd sdptamana,
preparand alimentele si depozitandu-le in pungi FoodSaver™.

*  Marinati in cateva minute. Prin ambalarea in vid porii
alimentelor se deschid, astfel incat puteti obtine acel minunat
gust de marinat in doar 20 de minute si nu peste noapte.

* Usurati-va munca atunci cand aveti musafiri. Pregatiti din
timp retetele dvs. specializate si bunatatile pentru sarbatori ca
s& puteti petrece mai mult timp cu musafirii.

*  Bucurati-va de alimente de sezon sau specialitati. Pastrati
mai mult timp prospetimea alimentelor foarte perisabile sau rar
folosite.

* Controlati portiile pentru regimuri. Ambalati in vid portii
rezonabile si notati caloriile si/sau gramele de grasimi pe
punga.

*+  Protejati alte articole decét alimente. Pastrati articolele
pentru drumetii in natura si plimbari cu barca uscate si
organizate pentru iesiri. Protejati argintul slefuit impotriva patarii
minimizand expunerea la aer.

Accesorii FoodSaver™

Profitati la maxim de aparatul FoodSaver™ cu pungile, caserolele si
accesoriile FoodSaver™ usor de folosit.

Pungi si folii FoodSaver™

Pungile si foliile FoodSaver™ au canale speciale care permit
eliminarea eficienté a aerului. Datorita structurii in straturi multiple,
sunt o bariera deosebit de eficientd impotriva oxigenului si a
umezelii si ajuta la prevenirea arsurii prin congelare. Pungile si foliile
FoodSaver™ sunt disponibile in diverse dimensiuni.

Caserole FoodSaver™

Caserolele FoodSaver™ sunt usor de folosit si sunt ideale pentru
ambalarea in vid a alimentelor fragile, cum ar fi briose si alte produse
de patiserie, lichide si produse uscate.

Dopul pentru sticle FoodSaver™

Folositi dopuri pentru sticle FoodSaver™ pentru a sigila in vid vinul,
lichidele necarbonatate si uleiurile. Aceasta va prelungi durata de
valabilitate a lichidului si va pastra gustul. Nu utilizati dopul pentru
sticle la sticle din plastic.

Marinator rapid FoodSaver™

Marinatorul rapid infuzeaza alimentele cu aroma in cateva minute
in loc de ore, utilizand puterea vidului pentru a introduce marinatele
adanc in alimente.

88 www.foodsavereurope.com



Comanda
Pentru a comanda pungi, folii si accesorii FoodSaver™, vizitati
www.foodsavereurope.com si selectati regiunea dvs.

Componente

(consultatj figura 1)
@ Gamitura superioara

© Cutitde rola

Buton pentru viteza

LED-uri pentru viteza
(Lent/Normal/Rapid)

@ Bara cutit de rold Buton Canistra/Accesoriu
© Gamitura inferioara

@ Bandi de etansare

@ Tava detasabila pentru picurare
@ Suportderola

@ ncuietoare

© Panoul de control

@ Port pentru accesorii

Buton Tip alimente

LED Alimente uscate
LED Alimente umede
Buton Impulsuri de vidare
Buton Etansare instant
Buton Vidare si etansare

LED de alimentare

(<N N-N-NoN-NoN=J=1}

@ Furtun pentru accesorii

Realizarea unei pungi dintr-o rola
FoodSaver™

Va puteti realiza propriile pungi personalizate dintr-o rold FoodSaver™.
Consultati Fig. 2:

1. Conectati dispozitivul de etansare cu vid la o priza de alimentare.
Deplasatj incuietoarea () in pozitia deschisa () si deschidetj
capacul. Daca nu atj facut deja acest lucru, asezatj rola
FoodSaver™ in zona de depozitare @ apoi ridicatj bara cutjt de
rold @ si introducetj capatul rolei sub bara. Tragetj capatul rolei
pana cand aproximativ 10 mm din rola se suprapun peste banda
de etansare @.

2. Tnchideti capacul si deplasatj incuietoarea ) in poxzitia inchisa
(&>). Apasatj butonul Etangare instant @). Cand LED-ul
pentru etansare se stinge, deschideti capacul. Capatul rolei este
etangat acum.

3. Trageti rola la lungimea necesara pentru articolul care este
ambalat. Adaugati 75 mm suplimentari pentru a permite
etangarea pungii si apoi glisatj transversal cufitul de rola @
pentru a taia rola.

Apoi puteti incepe sa utilizati sistemul de etansare cu vid (consultati

Utilizarea sistemului de etansare cu vid).

Utilizarea sistemului de etansare cu vid

Consultati Fig. 3:

1. Asezatj articolul de ambalat in punga. Puteti utiliza o punga
FoodSaver™ disponibild ca atare sau puteti realiza propria punga
dintr-o rold FoodSaver™.

2. Asezati capatul deschis al pungii in fanta tavii pentru picurare 0
Tnchideti capacul si deplasati incuietoarea @ in poztja
inchisa (&).

4. Daca doriti, apasati butonul pentru viteza o pentru a selecta
setarea de viteza Rapid, Normal sau Lent. Selectati Lent pentru

alimente delicate; Normal pentru pungi, canistre de dimensiune
medie si toate accesoriile; Rapid pentru pungi si canistre de
dimensiune mare.

5. Daca ambalati alimente care sunt umede sau sunt foarte
suculente, apasati o data butonul Tip alimente @ (se aprinde
LED-ul Alimente umede (@). Pentru alimente uscate, asigurati-
vé ca ramane aprins LED-ul Alimente uscate @) (aceasta este
setarea implicita).

6. Apasati butonul Vidare si etansare @). Aparatul FoodSaver™
va incepe sa scoata aerul din punga. Cand LED-ul de progres
al etansarii s-a stins, punga incepe sa fie etansata (LED-ul de
progres al etansarii se aprinde).

7. Procesul este finalizat cand LED-ul de progres al etansarii se
stinge.

Etansarea unei pungi fara a scoate aerul

Pentru a etansa o punga fara a extrage aerul din aceasta, apasati
butonul Etansare instant @) (procesul este finalizat cand LED-ul
pentru etansare se stinge). Puteti etansa tipurile de punga care sunt
utilizate pentru a ambala gustari, cum ar fi chips de cartofi, chips
tortilla etc.

Utilizarea butonului Impulsuri de vidare

Unele articole, cum ar fi produsele de patiserie, painea, biscuitii

etc., se pot strivi la etansare. Pentru a impiedica acest lucru, utilizati

butonul Numai etansare @) dupa cum urmeaza:

1. Urmatj pasii 1, 2 si 3 din Utilizarea sistemului de etansare cu vid.

2. Apasati si mentineti ap&sat butonul Impulsuri de vidare @
dupa cum este necesar. Pompa de vid va functiona atat timp cat
butonul este mentinut apasat. Eliberatj butonul inainte de a se
produce strivirea. Acest lucru va opri imediat extragerea aerului.

3. Apasati butonul Etansare instant @) imediat dupa vidare. LED-ul
de progres al etansérii se va aprinde. Procesul este finalizat cand
LED-ul de progres al etansarii se stinge.

NOTA: Daca pompa de vid se opreste in timpul apasarii butonului

Impulsuri de vid, inseamna ca s-a atins vidul maxim si nu se mai

poate extrage aer.

Utilizarea Accesorii FoodSaver™

1. Introduceti un capét al furtunului pentru accesorii o in portul
pentru accesorii @) de pe aparatul FoodSaver™. Introduceti
celalalt capat al furtunului in portul de pe accesoriu si asigurati-va
ca este bine cuplat. Urmati orice instructiuni specifice care sunt
furnizate cu accesoriul FoodSaver™.

2. Inchidetj gcul si deplasafj incuietoarea @) in poziia
inchisa ().

3. Apasati butonul Canistra/Accesoriu ). Procesul este finalizat
cand LED-ul de progres se stinge.

NOTA: Durata necesari pentru extragerea completa a aerului din
accesoriu depinde de dimensiunea accesoriului.
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Ghid de depozitare, sfaturi si
recomandari

Ambalarea in vid si siguranta alimentelor

Procesul de ambalare in vid prelungeste durata de valabilitate a
alimentelor elimindnd majoritatea aerului din recipientul sigilat si
reducand astfel oxidarea, care afecteaza valoarea nutritiva, gustul

si calitatea generald. De asemenea, eliminarea aerului poate inhiba
dezvoltarea microorganismelor, care pot produce probleme in anumite
conditii:

Pentru a conserva alimentele in siguranta, este esential s& mentineti
temperaturi scazute. Puteti reduce semnificativ dezvoltarea
microorganismelor la temperaturi de 4°C sau mai mici.

Congelarea la -17°C nu distruge microorganismele, dar le opreste
dezvoltarea. Pentru depozitarea pe termen lung, congelati
intotdeauna alimentele perisabile care au fost ambalate in vid si
pastrati-le la frigider dupa decongelare.

Este important sa retineti c& ambalarea in vid NU inlocuieste
pastrarea in conserve si nu poate anula alterarea alimentelor. Poate
doar sd incetineasca schimbarile de calitate. Este dificil de estimat
cét timp isi vor pastra alimentele gustul, aspectul si textura de cea
mai bund calitate, deoarece depinde de durata si starea alimentelor in
ziua cand au fost ambalate n vid.

Alimente Durata de depozitare
Qaie, porc, miel, pasare 2-3 ani

Carne tocata 1an

Peste 2 ani
Branzeturi tari (Cheddar, parmezan, Edam, Gouda etc.) 4-8 uni
Sparanghel, broccoli, conopida, varza, varza de Bruxelles, fasole verde, mazare, porumb etc. 2-3 ani
Salata, spanac etc. 2 saptamani
Caise, prune, piersici, nectarine etc. 1-3 ani

Fructe de padure moi (zmeura, mure, capsuni etc.)

1 saptamana

Fructe de padure tari (afine, merisoare etc.) 2 saptamani
Paine, chifle, produse de patiserie 1-3 ani
Nuci, alune si seminte 2 ani
Cafea boabe 1an
Cafea macinata 5-6 luni
Produse in forma de pudra (zahar, faina etc.) 1-2 ani
Sosuri, supe, tocane etc. 1-2 ani
Produse uscate (fasole, paste, orez, cereale etc.) 1-2 ani

Chipsuri, biscuiti, sératele etc.

3-6 saptamani
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IMPORTANT: Ambalarea in vid NU inlocuieste refrigerarea sau Decongelarea — Decongelati intotdeauna alimentele in frigider sau
congelarea. Orice alimente perisabile care necesita refrigerare trebuie  in cuptorul cu microunde — nu decongelati alimente perisabile la

s fie refrigerate sau congelate dupa ambalarea in vid. Pentru a evita  temperatura camerei. Asigurati-va ca taiati un colt al pungii inainte de
posibilitatea de imbolnavire, nu refolositi pungile in care ati depozitat a o introduce in cuptorul cu microunde. Va recomandam sa puneti
carne cruda, peste crud sau alimente grase. Nu refolositi pungile care  punga intr-un vas rezistent la microunde pentru a evita varsarea

au fost introduse n cuptorul cu microunde sau fierte. lichidelor.

Decongelarea si reincilzirea alimentelor ambalate in vid Reincalzirea — Pentru a reincalzi alimentele in cuptorul cu microunde,
ALIMENTELE DIN PUNGA POT FI DECONGELATE, DAR NU scoate-ti-le din punga si puneti-le intr-un vas rezistent la microunde.
REINCALZITE INTR-UN CUPTOR CU MICROUNDE. De asemenea, puteti reincalzi alimente in pungile FoodSaver™

punandu-le in apa la o temperatura de fierbere foarte mica, sub 75°C
(170°F). Asigurati-va ca alimentele sunt incalzite complet si uniform.

Loc de depozitare | Observatii
Congelator Congelati in prealabil alimentele umede inainte de ambalarea in vid. Alternativ, puneti un servet de hartie impaturit intre
aliment si capatul pungii pentru a absorbi lichidul in exces. Nu uitati sa lasati un spatiu de 75 mm dupa servet pentru a
Congelator - J B = ) g R p D
lasa loc pentru crearea sigilarii. Nota: Carnea de oaie poate parea mai inchisa la culoare dupa ambalarea in vid din cauza
Congelator eliminarii oxigenului. Acesta nu este un semn de alterare.
Fricider Pentru a mentine branza proaspata, ambalati-o in vid dupa fiecare utilizare. Folositi pungi foarte lungi pentru a lasa
g 25 mm la fiecare sigilare noua. Nu ambalati NICIODATA in vid branzeturile moi.
Depozitati A% ) . - A
. " Opariti legumele pana cand sunt fierte, dar nu moi inainte de ambalare. Congelati inainte de ambalare. Separati-le in
intotdeauna in o . . R . O, L
saEekT timpul congelarii pentru a evita lipirea legumelor cand sunt ambalate. Nu ambalati NICIODATA in vid ciuperci proaspete.
Frigider Spalati, apoi uscati alimentele. Pentru rezultate optime, ambalati-le intr-o caserold FoodSaver™.
Congelator
Friaider Congelati in prealabil fructele obisnuite si fructele de padure moi inainte de ambalare. Separati-le in timpul congelarii
g pentru a evita lipirea fructelor cand sunt ambalate.
Frigider
Congelator Va recomandam sa folositi 0 caserola FoodSaver™ pentru a evita strivirea. Alternativ, congelati in prealabil produsele pana
i se intaresc.
Camara
Camara
Pentru a evita aspirarea particulelor de alimente in pompa de vid, puneti un filtru de cafea sau un servet de hartie in
Camara partea superioara a pungii sau caserolei inainte de ambalarea in vid. De asemenea, puteti pune alimentele in punga
originala intr-o punga FoodSaver™.
Camara
Congelati in prealabil intr-un recipient potrivit pana la intarire. Eliminati lichidul congelat si ambalati in vid intr-o punga
Congelator o ’ ’ ’
FoodSaver™.
Camara
Camara Pentru rezultate optime, folositi o caserola FoodSaver™ pentru alimente fragile, cum ar fi saratele.
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ingrijirea si curatarea

Depozitarea

Nu scufundati niciodata unitatea sau cablul de alimentare si
stecherul in apa sau in orice alt lichid. Deconectati intotdeauna
unitatea inainte de curatare.

Stergeti corpul aparatului cu o laveta moale, uscata.

Indepértatj si goliti tava pentru picurare @ dups fiecare utilizare.
Spalati-o cu apa calda cu sapun sau asezatj-o pe raftul de sus al
unei masini de spalat vase. Uscatj-o riguros inainte de a o remonta.

1. Inchidetj capacul si deplasati incuietoarea () in pozitia de
depozitare (f))). Acest lucru este suficient pentru a fixa capacul si
evita comprimarea garniturilor (ceea ce poate cauza funcionarea
incorecta a unitatii).

2. Ridicati partea din fata a aparatului si asezati-| pe piciorusele de
depozitare in pozitie verticala.

Garantie

Va rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantje.

Garantia acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform
informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantie, in cazul putin probabil in care aparatul

nu mai functioneaza din cauza unei defectiuni de design sau de

fabricatie, inapoiatj-l magazinului de unde I-atj achizitionat, impreuna

cu bonul de casa si o copie a acestei garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt

suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de

aceasta garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS

(Europe)”) Tsi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a repara

sau de a nlocui gratuit aparatul sau orice componenta a aparatului

care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditji:

+  sd anuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemei; si

+ aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o altd persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructiunilor de utilizare nu sunt acoperite
de aceasti garantie. In plus, uzura normald, incluzand, faré a se
limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt acoperite de
aceasta garantje.

Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai primului
cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusé o garantie specifica tarii de utilizare
sau 0 garantie suplimentara, va rugam sa consultati, pentru informatji
suplimentare, termenii si conditiile respectivei garantii si nu ale
acesteia sau sa contactatj distribuitorul local autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca avetj
aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice si electronice,
contactatj-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK —
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Depanarea

Problem

Solution

LED-ul Etansare instant se aprinde
intermitent cand incercati sa
etansati.

Tn cazul utilizérii foarte intense, acest lucru se intamplé pentru a impiedica supraincdlzirea. Daca se
intampla acest lucru, asteptati 20 de minute pentru a permite racirea aparatului. In timpul utilizarii,
asteptati intotdeauna cel putin 20 de secunde inainte de a incepe ambalarea cu vid a altui articol.

Pompa functioneazé mai mult de 2
minute fara ca aerul sa fie eliminat.

Asigurati-va ca ati introdus capatul deschis al pungii in tava pentru picurare din zona garniturii
inferioare.

Verificati daca ambele garnituri sunt montate corespunzator si nu sunt deteriorate.

Verificati daca cel putin un capat al pungii este sigilat.

Deschideti unitatea si verificati daca nu sunt corpuri straine, murdarie sau reziduuri pe garnitura
superioara sau inferioara.

Asigurati-va ca este spatiu suficient in partea superioara a pungii (75 mm) astfel incat sa incapa in
tava pentru picurare avand capacul inchis si blocat.

Asigurati-va ca nu este montat furtunul accesoriu.

Verificati daca este complet inchis capacul (banda verde este vizibila in jurul incuietorii si LED-ul
verde de alimentare este aprins).

Punga nu se sigileaza
corespunzator.

Este umezeald sau grasime in punga la punctul de etansare. Stergeti umezeala in exces cu un
servet de hértie curat si uscat.

Este prea mult lichid in punga. Congelati continutul pungii inainte de vidare.

Este o cuta pe linia de etansare. intindeti usor punga pana cand este neted in timp ce o introducei
in tava pentru picurare si continuati sa tineti de punga pana cand porneste pompa de vid. Daca ati
facut deja acest lucru si punga tot nu este etansatd, creati o a doua etansare peste prima.

Nu se intdmpla nimic atunci cand
capacul este inchis si este apasat
butonul Vidare si etansare sau
butonul Etansare instant.

Asigurati-va ca este complet inchis capacul cu incuietoarea in pozitia inchisa.

LED-ul de alimentare se stinge cand
capacul este inchis si incuietoarea
este in pozitia inchisa.

Daca aparatul nu este utilizat timp de 12 minute, va intra in modul de asteptare si toate LED-urile
indicatoare vor ramane stinse. Apasati butonul functiei corespunzatoare pentru a reveni la modul
dorit (de ex., Vidare si etansare).

www.foodsavereurope.com 93




BaxHu npegnasHu Mepku

To3u ypea MOXe Aa ce u3non3ea ot gela Ha
Bb3PACT Hag 8 roanHu v 0T Nnua C HamarneHu
(U3NYECKI, CETUBHU UMW MCUXNYECKM
BB3MOXHOCTH, UNn €3 ONUT M NO3HaHMS,
aKo ca nop HabntoaeHne unu ca ounu
WHCTPYKTUpaHK 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha
ypena v pasbupat onacHoCTUTe, CBbp3aHm C
HerosaTa ekcnnoatauusTa. [leyata He Tpsibea
[a cu urpasiT ¢ ypepa. MouncreaHeTo u
noAapbXKaTa He TpsibBa fa ce M3BbpLUBAT OT
[eLa, KoUTOo He ca NnoA Habnogexue.

Ako 3axpaHBalLys kaben e noBpe/eH, Tpsibea
[a Ob/ie 3aMeHeH OT NPOM3BOANTENS, OT
HEroB CepBu3eH NpeacTaBuTen Unm ot
nogoGHN KBanuduLMpaH NuLa, 3a fa Hama
3annaxa 3a 6e3onacHocTTa.

. BuHaru nocrassinte ypeaa Bbpxy crabunHa, HagexaHa, cyxan
paBHa NOBBPXHOCT.

*  Hwukora He nanonsgaiTe ypeaa 3a Lenu, pasnnyHin oT HeroBoto
npeaHasHadenne. To3n ypeq e camo 3a jomaluHa ynotpeba. He
13nonsBaiiTe ypeaa Ha oTKpuTo.

*  Hukora He noTansiTe kakeaTo W a e 4acT oT ypeaa unu
3axpaHBaLLus kaben u Lencena BbB BOAA UMW HskakBa pyra
TEYHOCT.

*  He n3nonsgaiite ypeaa, ako e 6un nanyckaH unu ako uma
BMAOMMM CRieau OT NoBpesa.

+  [lpeav pa npuCTLNUTE KbM MOYNCTBAHE, YBEPETE CE, Ye YpeabT
€ U3KIIOYEH 1 Ye LEenCenbT e M3BaAeH OT MPEXOBUS KOHTAKT
cnep ynotpeba.

+  3a [ja usKmioumTe, U3BaZETe 3axpaHBaLys kaben ot
€NeKTPUYECKUs KOHTaKT. He Abpnalite kabena, 3a fa ro
W3KITOYMTE.

. He u3nonssaite yabnxuTen ¢ ypeaa.

*  M3non3BaiiTe e4NHCTBEHO akcecoapy UnW NpUCTaBKky,
npenopbYaHn OT NPOU3BOANUTENS.

+  [lpu npetonnsHe Ha xpaHa B nnukose FoodSaver™ ce yseperTe,
Ye v nocTaBsTe B 3arpsTa BOAA Ha HUcka TemnepaTypa nog
75°C.

¢« XPAHWUTENHWTE NPOOYKTW B NMNIMKA MOTAT A BBbIAT
PASMPASEHW, HO HE 1 MPETOMNJIEHX B MUKPOBBITHOBA
OYPHA. KoraTo pa3mpassBate XpaHUTENHU NPOLYKTU B
nnukose FoodSaver™ B MMKpOBBIHOBA (ypHa, Ce YBEPETE, Ye
MakcumanHata moluHoct ot 180 BaTa, MakcUManHoTo Bpeme ot
2 MUHYTV 1 MakcumanHaTta Temnepatypa ot 70°C (158°F) He ce
HafBWLLaBaT.

BHUMAHWE: TO3M YPE[] 3A 3ANEYATBAHE HA MIIMKOBE HE E
MPEJHA3HAYEH 3A TbPTOBCKM LIENN.

Camo 3a gomMaluHa ynotpe6a
3ANA3ETE HACTOALWMUTE UHCTPYKLUUUN

Cuctema 3a BaKkyymupaHe u
3aneyaTtBaHe FoodSaver™

3auwo fa nakeTupame ¢ Bakyym?

V3naraHeTo Ha XpaHuUTenHuTe NPOAYKTY Ha Bb3ayX BOAM A0 3aryba
Ha TEXHUTE XPaHWTENH W BKYCOBM CBOICTBA, NPUYMHSIBA XMafuiHO
u3rapsiHe 1 yrecHsiBa pasBUTMETO Ha MHOrO GakTepu, NneceH n
apoxan. Cuctemara 3a BakyymHo nakeTupaHe FoodSaver™ uscmyksa
Bb3Jyxa M 3aneyaTBa xpaHaTa 3aefHo C HeilHus BKyC 1 kayecTBo. C
6oraTta rama nnvkoBe W kKoHTeHepu FoodSaver™, npefocTaBsLLm Bu
rnoBeye Bb3MOXHOCTM, CEra MoXeTe [ja Ce HacnaauTe Ha nonaute

OT Hay4HO fJ0Ka3aH MeTOf 3a CbXpaHeHue, C KOlTo Aa 3anasute
XpaHarta cBexa [0 NeT MbTW Mo-AbNro BPEME.

Cucrtemara FoodSaver™ Bu cnectsiBa Bpeme 1 napu.

+ CnecreTe napu. Cbc cuctemata FoodSaver™ moxeTe aa
3akynuTe Ha efpo Uiv oT pasnpopaxba 1 fa Bakyymupate u
3aneyaTBaTe XpaHaTa Ha xenawuTe nopuuu, 6e3 octaTbu.

+ Cnecrete Bpeme. CroTBeTe XxpaHa 3a Lsnata cemuua,
npuUroTBeTE NOPLUNTE 1 M CbXpaHeTe B NNMKOBETe
FoodSaver™.

*  MapuHoBaitTe 3a MuHyTH. [TpoLeChT Ha BakyyMHO nakeTupaHe
0TBaps NMopuTe Ha XpaHaTa Taka, Ye nofyyaBaTe CTPaxoTeH
MapuHOBaH BKyC camo 3a 20 MUHYTW, BMECTO 3a Liffa HoL.

+ HanpaBeTe cb6MpaHusTa NO-NecHN U NpUATHU. MpuroteeTe
BalLNS CNELManiTeT 1 ACTUATA 3a NpasHYHaTa Tpanesa
npefBapuTeriHo, 3a Aa MOXETE fia OTAENUTE NoBeYe Bpeme Ha
roCTUTE CI.

+  HacnapgeTe ce Ha Ce30HHM XpaHU UMW HA CNELMANNTETH.
3anaseTe GbpaopassanawumTe ce UK psaKko ynoTpedsieaHuTe
MPOAYKTI CBEXM 38 MO-ObO.

*  PerynupaHe Ha nopuuuTe 3a gueta. Bakyymupaiite u
3anevaTsaiiTe cbobpaseru NopLuy 1 3anucBaiTe kanopuute u/
UK KOMUYECTBOTO MA3HWHN Ha NNnKa.

+  3anasete HexpaHUTENHM NPOAYKTU. 3anaseTe Cyxu
11 MOAPELIEHN 3@ EKCKYP3NS NPOAYKTY 32 KbMMVHT UNK
BeTpoxoAcTBO. [peanaseTe oT NOTbMHSIBaHE NONMPaHO
cpebpo, kaTo CBEAETE 10 MUHUMYM HEFOBOTO OKUCTISIBaHE.

Akcecoapu FoodSaver™

Bb3nonsgaitte ce MakcumanHo ot Balwws ypea FoodSaver™
C NOMOLLTa Ha NecHUTe 3a ynotpeba Nn1koBe, KOHTENHEPH 1
akcecoapy FoodSaver™.

Mnukose n ponku FoodSaver™

MnukoseTe 1 ponkute FoodSaver™ nputexasatcneuyuantu
kaHanueTa, KOUTO M0O3BONABAT eHUKACHOTO M3CMYKBAHE Ha Bb3AyXa.
MHorocnoitHata um CTpyKTypa v npasw ocobeHo edukacHa bapuepa
3a KMCNOPOA, W NNeceH 1 cnomara 3a npeanassaHe oT XnagunHo

usrapsiHe. LLle HamepuTe nnukoseTe u ponkute FoodSaver™ B ronsmo
pa3Hoobpasite oT pasmepu.

KoHTeiiHepu FoodSaver™

KoHTeliHepute FoodSaver™ ca necHu 3a ynotpe6a v uaeantm 3a
BaKyyMHO MakeTupaHe Ha Aen1KaTHW NPOAYKTY KaTo MbGUHM 1 [pyriA
neKapcky M3AENNsl, TEYHOCTU U CyXW XpaHU.
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Tana 3a BakyymupaHe Ha 6yTunku FoodSaver™
W3nonsgaiite Tanata 3a 6ytunku FoodSaver™ 3a BakyymupaHe

11 3aneyaTBaHe Ha BUHO, HEraaupaHu HanuTku 1 onvo. Tosa Lie
YBENW4YM CPOKa Ha CbXPaHEHWe Ha TEYHOCTUTE U LUe 3anasu TexHus
BKyC. He n3nonseaiTe Tanata 3a 6yTunku 3a nnactmMacosi OyTuUnku.

Ypep 3a 6bp3o mapuHoBaHe FoodSaver™

YpeabT 3a 6bP30 MapKHOBaHe NpugaBa apomaT Ha XpaHaTa 3a
MUWHYTW BMECTO 3a 4YacoBe, KaTo 6narop|apeHme Ha cunara Ha
Bakyyma mapuHatarta npoHuKBa ,Cl'bJ'I6OK0 B XpaHaTa.

3a nopbuka
3a f1a nopbyaTe NnMKoBe, porku 1 akcecoapu FoodSaver™, mons,
nocetete www.foodsavereurope.com v u3bepeTe BalMs PErMoH.

Yactu

(Buxte ur. 1)

TOpHO yNIbTHeHNe ByToH 3a ckopocT

PeseLL HOX 3 DONKATA VHarkaTopw 3a ckopocTTa
gl p (BasHo/HopmanHo/Bbbp3o)

Pexelya neHa 3a ponkara ByToH 3a koHTelHep/akcecoap

[onHo ynnbTHeHve ByToH 3a u3bop Ha xpaHa
JlenTa 3a 3anevatBaHe WHavkaTop 3a cyxa xpaHa
MopBwxkHa BaHu4Ka WHavkaTop 3a Meka xpaHa
OtpeneHve 3a ponkata ByTOH 3a MMNYrCHO BakyymupaHe
Jloctye ByToH 3a He3abaBHO 3aneyaTBaHe

KOHTpOJ‘IeH naxen EVTOH 3a BaKyymupaHe 1 3anevyatBaHe

(<N NN NN Mo N= 1=

Mopr 3a akcecoapy CBET/MHEH MHAMKATOP 3a 3axpaHBaHe

Q000 OOO®OO

MpucTaska Mapkyy

Kak pa HanpaBum nnuk oT ponka
FoodSaver™

MoxeTe fia HanpaBsuTe NNMKOBE C NEPCOHANN3MpaHn pasmepu oT
ponka FoodSaver™. BuxTe ur. 2:

1. BkmioyeTe ypeaa 3a BakyyMUpaHe B MPEXOBIS KOHTAKT.
Mpemecrere noctueto () Ko nosuums oTeopeHo (S
) v oTBOpeTE Kanaka. AKo BCE OLLie He CTe ro HanpasuIy,
nocraseTe ponkata FoodSaver™ B oTaeneHneTo @ cnep KoeTo
NoBAMTHETE pexellata nexHTa 3a pornkara (@ v skapaiite kpas
Ha porkaTa nog netara. Msgbpnaiite kpas Ha ponkata, AoKkaTo
okoro 10 mm ot pornkara nokpusT 3anensalyara nexta @.

2. 3atsopere Kariaka dokpait v npemectete noctyeto () Ha
no3nLMs 3aTBOPEHO (S). HatucHeTe byToHa 3a HesabaBHO
sanedatsate . Korato uHoukaTopbT 3a 3aneyarsake uaracHe,
OTBOpETE Kanaka. Kpasit Ha ponkaTa Beye Lie e 3aneyataH.

3. Mapbpnaiite ponkara 4o HeobxoaumaTta AbmkiHA 3a NPOAYKTa,
KoMTO Le nakeTupate. [lobaBeTte AOMbAHMTENHM 75 mm, 3a
[a No3BONUTE Ha NNWKa fia Ce 3aneni, cnes KoeTo NiTb3HeTe
pexellara nexta 3a ponkata @) no-gbmkvHa, 3a fa oTpexete
pornkara.

Beue MoxeTe fia U3non3gate ypesa 3a BakyymupaHe v 3anevarsaHe
(BX. M3non3eaHe Ha ypeda 3a 8aKyyMupaHe U 3ane4ameaHe).

WU3nonsBaHe Ha ypena 3a
BaKyymupaHe 1 3aneyaTBaHe

Buxre our. 3:

1. TocTaseTe npogykTa 3a onakoBaHe B nivka. Moxete fa
u3nonaeate rotoB nnnk FoodSaver™ unn camn fa cv HanpasuTe
nnvk ot ponka FoodSaver™.

2. TlocTaBeTe OTBOPEHNs Kpaii Ha Nnuka B OTBOPA Ha BaHWYKaTa 3a
cbbupaHe Ha TeuHocTy F.

3. 3arBopere Kanaka fokpaii n npemecterte nocryeto (Y Ha
Mo3nLMs 3aTBOPEHO (S).

4. Axo xenaere, HatucHeTe GyTona 3a ckopocT ), 3a ga usbepete
Bbp3o, HopmanHo nnu basHo 3a HacTpolika Ha CKopocTTa.
/36epeTe baBHo 3a AenukaTtHM XpaHu; HopmanHo 3a cpeaHo
ronemu NnuKoBe, KOHTEHepY W BCUYKY akcecoapy; bbp3o 3a
NAVKOBE 11 KOHTEHEPH C ronemn pasmepu.

5. Ako nakeTuMpaTe MeKM N MHOTO COYHU XpaHu HaTWCHETe
BeaHbX ByToHa 3a M360p Ha xpaHa (@) (CBETNMHHUAT MHAVKATOP
3a Mexa xpaHa (@) wwe cseTHe). 3a Cyxi xpaHu nposepeTe fanu
CBETIIMHHVST MHZMKATOP 3a cyxa xpara @) octasa BKioueH
(HacTpoitka no nogpasbuparxe).

6. HatvcHere GyToHa 3a Bakyymupare v 3anevarsare @. Ypeast
3a BakyymupaHe 1 3anevatsaHe FoodSaver™ we 3anouHe 3a
N3CMyKBa Bb3dyXa OT Mnuka. Korato CBETIMHHIAT MHAMKATOp 3a
X04a Ha BakyymupaHe 1aracHe, NuKbLT 3ano4ysa Aa ce 3anevarsa
(cBETBa MHAMKATOPDT 3a 3aneyatsaHe).

7. TpouechT e 3aBbPLLEH, KOraTo MHAMKATOPBT 3a 3aneyaTaHe
n3racHe.

3aneyartBaHe Ha nnuk 6e3 OTCTpaHsiBaHe Ha Bb3ayxa

3a fa 3anevatarte nnuk, 6e3 ja OTCTpaHsBaTE Bb3AyXa, HATUCHETE
ByToHa 3a HesabasHo 3anevarsare @ (MPoLecT e 3aBbplueH,
KoraTo MHAMKATOPBT 3a 3aneyaTBaHe nracHe). Moxete aa
3aneyaTeaTe BUIOBETE MMKOBE, KOUTO Ce W3MOoN3BaT 3a NakeTupaHe
Ha 3aKyCKM KaTo YMnc, TOPTUNa 41nc u ap.

W3non3BaHe Ha OyTOHa 3a MMNYNCHO BaKyyMupaHe

Hsikom NPOAYKTU KaTo CrnafkapCku n3aenus, Xnsi6, GUCKBIATM 1

Op. morat fja ce CMadkat npu OTCTpaHABaHe Ha Bb3ayxa. 3a na
uaberHete ToBa, uanonasanTe GyToHa 3a umnyncHo sakyymupare @,
KaKTo cnefBa:

1. Cnepgaiite cTbnku 1, 2, 3, 4 n 5 ot M3nonssare Ha ypeda 3a
8aKyymupaHe U 3aneyameaHe.

2. HatucHeTe u 3appbXTe HaTUCHAT ByTOHA 3@ UMMYMCHO
Bakyymupate @) cropea HeobxoaumocTTa. BakyymHata nomna
e paboTu, fokato AbpxuTe ByToHa HaTucHaT. OTnycHeTe
6yToHa, Npeay fa ce CTUrHe [0 cMaykBaHe. ToBa He3abaBHo Lue
NpeKpaTi M3CMYKBAHETO Ha MOBEYE Bb3AyX.

3. HartucHete 6yTOHa 3a He3abaBHO 3aneyaTBaHe 9 Be[Hara
cnep OTCTpaHABaHe Ha Bb3ayXa. MHﬂ,MKaTop'bT 3a 3anevartBaHe
Lie ceeTHe. MpoLechT e 3aBbpLUEH, KOraTo MHANKATOPBT 3a
3arnevartBaHe u13racHe.

3ABEJIEXKA: Ako BakyymHaTa nomna cnpe, Aokato HaTuckare
GyTOHa 3a UMNYNCHO BakyymMupaHe, ToBa 03Ha4aBa, 4Ye e JOCTUrHaT
MaKkcumaneH Bakyym 1 roBeye Bb3dyx He MOxe fa 6bzie N3cMykaH.
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W3non3eaHe Ha akcecoapu FoodSaver™

1.

Bkapalite eauHusi kpait Ha npuctaskata mapkyy (@ B nopra

3a akcecoapu @ Ha ypena FoodSaver™. Bkapaitte apyrus

kpail Ha MapKy4a B NopTa 3a akcecoapy v NpoBepeTe Aanv e
cTabunHo cebp3aaH. CrieasaiiTe BCYKN CELMNYHIA MHCTPYKLMMA,
npegocTaBeru ¢ ypena FoodSaver™.

HatucHete GyTona 3a ckopoct ), 3a na usbepete HacTpoika
Bbp3o.

3. Harucere GyToma 3a konTeiHep/akcecoap (). MpoueckT e
3aBbpLLEH, KOraTo MHAMKATOPBT 3a NPOTPEC W3racHe.

3ABEJIEXKA: BpemeTo 3a oTCTpaHsiBaHe Ha Lienus Bb3ayx OT
akcecoapa 3aBlCH OT pa3Mepa Ha akcecoapa.

PtKkoBOACTBO 3a CbXpaHeHue,
YKa3aHuA U CbBeTH

BakyymHO nakeTupaHe 1 6e3onacHOCT Ha XpaHuUTe
|-|pOL|eC'bT Ha BaKyyMHO nakeTupaHe yBenn4yaea cpoka Ha
CbXpaHeH!e Ha XpaHuTe Ype3 OTCTpaHsABaHE Ha MOBEYETO Bb3AYX
OT 3anevataHuns KOHTeVIHep, KaTo no TO3u Ha4uH ce HamansBea
OKMUCNABAHETO, KOETO OKa3Ba BNUAHWE BbPXY XpaHuTenHara
CTOMHOCT, BKyCa M LANOCTHOTO Ka4€CTBO Ha XpaHuUTe.
OTcTpaHsBaHeTo Ha Bb3fyXa MOXe CbLO Taka fja Bb3npensaTcTsa
PasBUTMETO Ha MUKPOOPraHU3mMK, KOUTO Npu AafeHu yCnosua e
Bb3MOXHO Aa Cb3gagat npobnemu:

3a 6e30nacHOTO CbXpaHeHWe Ha XpaHuTe OT U3KNIUUTENHO
3HaYeHe e NOAAbPKAHETO Ha HUCKK TemnepaTypu. Mpu
Temnepatypu oT 4°C Unm No-HNUCKU MOXeTe fia HamanuTe

XpaHuTenHu npoaykTu Cpok Ha rogHocT
TeneLwuko, CBUHCKO, arHeLLKko, NT14e Meco 2-3 roguHn
Kainma 1 rogvHa
Puba 2 rouHN
TBbpAO CUpeHe (Yembp, NapMesaH, eaam, rayaa v ap.) 4-8 meceua
Acnepxu, 6pokonu, MopkoBH, kapduon, 3ene, Bprokcencko 3ene, 3eneH dacyn, rpax, Lapesuua u ap. 2-3 roguHu
Mapyns, cnaHak 1 ap. 2 cegmuum
Kaiicum, cHu cnvBu, NpackoBu, HEKTapUHK 1 Ip. 1-3 rogukm
Meku yepBeHu NnopfoBe (ManuHK, KbHW, Aroau 1 ap.) 1 ceamnua
TBbpAK YepBEHW NNOLOBE (YePHU U YepBEHU GOPOBUHKN 1 fip.) 2 cegmuum
Xnsi6, reBpewy, cnagkvm 1-3 roanHu
FAnkv n cemera 2 roguHm
Kade Ha 3bpHa 1 roguHa
MnsHo kade 5-6 meceLla
XpaHuTenHn npoayKTH Ha npax (3axap, 6paluHo 1 ap.) 1-2 roguhm
CocoBe, cynu, iXHAW U ap. 1-2 roanHm
Cyxu npopykTy (6060BM XpaHu, cnareTu, opu3 v fip.) 1-2 rogukm
KapTodbeH umnnc, GucksuTi, Conenm BUCKBUTY W Ip. 3-6 cegmuum
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3HAYUTENHO Pa3BUTUETO Ha MUKPOOPTraHU3MN.

3ampassieaqe npu —17°C He y61Ba MUKPOOPraHU3mMuTe, HO Cniupa
TAXHOTO Pa3BUTHE. 3a MO-MLMTOTPANHO CbXPaHEHe BUHArM
3ampassiBaiiTe HeTpaiiHuUTe XpaHu, KOUTO ca BakyyMHO NakeTupaHu, u
T OPBXTE B XNAAUMHUK Crief] Pa3MpassiBaHETo nM.

BaxHo e Aa ce otbenexu, Ye BakyyMHOTO nakeTupare HE 3amectea
KOHCEPBIMPaHETO 1 He MOXE [a MpedoTBpaTv pasBarnsHeTo Ha
XpaHuTe. To MoXe eMHCTBEHO fia 3a6aBN NPOMEHUTE B TAXHOTO
KauecTBOTO. TPY/IHO € f1a Ce MPOrHO31pPa BPEMETO, 3a KOETO XpaHUTe
LLie 3ana3sT Hait-3o6pus c1 BKYC, BUS MK TEKCTYPa, T.K. TOBa 3aBUCH
OT iaTata Ha NPOU3BOACTBO U CCTOSHUETO Ha XPAHUTENHUS MPOAYKT
KbM MOMEHTa Ha HETOBOTO BaKyyMHO NakeTupaHe.

BAXHO: BakyymHoTo nakeTupaHe HE 3amecTBa CbXxpaHeHWeTo B
XNaavnHUK Unu dpusep. Bendku HeTpaiHu XpaHu, KOUTO U3ucKkBaT
CbXpaHeHue B XNaaumHuK, TpsibBa Aa ObaaT CbxpaHsBaHy B
XNagvnHuK Unu aa 6bAat 3ampaseHn 1 cneg BakyyMHOTO UM
nakeTupaHe. 3a aa ce u3berHar Bb3MOXHM 3abonsiBaHus, He
13n0n3BaiiTe MOBTOPHO MMKOBETE, CNef KaTo CTe CbXpaHsBany B
TSX CYpOBO Meco, CypoBa puba unu Ma3Hu xpanu. He uanonssaiite
MOBTOPHO MIMKOBETE, KOUTO Ca 61N 13non3BaH1 B MUKPOBBIHOBA
(hypHa v 3a NpeTonnsHe Ha XxpaHa.

Pa3mpassiBaHe 1 npeTonnsHe Ha BaKyyMHO NaKeTUpaHu
XpaHu

XPAHWTENHUTE NPOOYKTW B NIIUKA MOTAT JA BbIAT
PA3SMPASEHW, HO HE /A NMPETOMNEHN B MMKPOBBJIHOBA
OYPHA.

Pa3mpassiBaHe — BiHar pa3mpassiBaiTe xpaHaTa B XnagunHiuk unu
MUKPOBBIHA (hypHa — He pasmpassiBaliTe HETPaNHN XpaHu Ha CTanHa
Temnepatypa.

YBepeTe ce, Ye CTe OTpSA3any Kpas Ha nnvka, npeau Aa ro nocTasnuTe
B MVKpOBBIHOBaTA. [penopbyBame Aa nocTaBuTe Nivka BbPXy
nopxoAsiLa 3a ynotpeba B MUKPOBBIHOBA PypHa YnHWS, 3a Aa
n3berHeTe pasTuyaHe Ha TeYHOCTU.

MpeTonnsHe — 3a fja NpeTonnuTe XpaHa B MUKPOBBIHOBaTA (hypHa,
u3BageTe s OT NNMKa W 5 NOCTaBeTe BbPXY NoAxoAsLa 3a ynotpeba
B MUKPOBBIHOBA (hypHa YMHHS.

MoxxeTe CblLO Taka fa NPeTonssTe xpaHa B nnukose FoodSaver™,
kaTo r1 NocTaBuTE B 3arpsiTa Bofa Ha HUCKa Temnepatypa nog
75°C (170°F). YBepeTe ce, 4e xpaHaTa e paBHOMEPHO W HaMbIHO
3aTonneHa.

MscTo 3a
3abenexku
CbXpaHeHue
®pusep lpenBapuTenHo 3ampassBaiTe Meka XpaHa, npeau Aa s Bakyymupare 1 3anevarate. MoxeTe CbLUO Taka fa nocTaBuTe
crbHaTa xapTieHa Kbpra Mexay XpaHaTta 1 ppba Ha nnuka, 3a fja nonueTe u3nuiLHaTa TeyHocT. He 3abpassitte Aa
®puzep 0CTaBsATe pascTosHWe OT 75 mm OT KbpraTa, 3a Aa MOXe [a “Ma J0CTaTbYHO MSCTO 3a HanpaBaTa Ha Luesa. 3abenexka:
TenewwkoTo Meco MoXe Aa U3rnexaa No-TbMHO Cnef BakyyMHOTO NakeTipaHe B pe3ynTaTt Ha M3CMyKBaHETO Ha
®pusep kucnopopa. Tosa He e npu3Hak, Ye MecoTo € pasBaneHo.
o 3a f1a 3anasuTe cUpeHeTo CBEXO, ro BakyyMupaiiTe 1 3anevaTsaiTe cnep Besika ynotpeba. HanpaseTe nnukosete
LUMpOKY, 33 Aa OCTaBMTe MO 25 mm 3a BCeku HyxeH HoB LeB. HUKOIA He BakyymupaiiTe 1 3aneyaTBaiiTe Meku CYpeHa.
BuHaru BnaHLwmpaliTe 3eneHyyuuTe, 3a Aa Ce CBAPAT, HO M [a ca BCe OLe XpynkaBuv Npeay naketupaHeTo um. 3ampasere,
CbXpaHsBaiTe BbB | Npeau Aa naketupate. PasfeneTe v, KoraTo rv 3ampassisate, 3a fia M3berHeTe 3anenBaHeTo Ha 3eneHyyLyTe, KoraTo rm
thpusepa nakeTupate. HYKOT'A He BakyymupaiiTe 1 3aneyaTBaiiTe NpecHn rsom.
XnagunHuk W3amuitte 1 noacyweTe. 3a Hait-0obpu pesynTaTi nakeTupaiite, kato nnonaeare koHTerHep FoodSaver™.
®pusep
o— 3ampassBaiTe npeaBapuTENHO MeKUTE MNOAJOBE W YepBEHUTE NMOAOBE NPean nakeTupaHe. Pasaenete rm, korato rm
3ampa3sieate, 3a ja u3berHeTe 3anenBaHeTo Ha NMOAOBETE, KOraTo Ml nakeTupare.
XnagunHuk
Gomse lpenopbyBame aa uanonssarte koHTeitHep FoodSaver™, 3a fa ce u3berHe cmayksaHe. MoxeTe Cbllo Aa 3ampasute
pusep npeABapuTenHo 40 TBbPAO ChCTOSHUE.
LLikadp
Llikadp
3a pa ce n3berHe 3aCMykBaHETO Ha YacTULW XpaHa OT BakyyMHaTa nomna, noctaBeTe (unTbp 3a kade unm xapTueHa
Llkadp Kbpna BbPXy MAMKa UK KOHTeHepa, Npeav Aa Bakyymuparte v 3anevarate. MoxeTe CbLLO Taka Aa NOCTaBUTE XpaHaTa B
OpuriHanHaTta v onakoska B nnuk FoodSaver™.
Llikadp
Ooue 3ampaseTe NpeaBapuTENHO B MOAXOASLL KOHTEIHEP, AoKaTo ce BTBbPAM. OTCTpaHeTe 3aMpb3Hanara TeYHOCT U
pusep 3anevaraiite B nnuk FoodSaver™.
LLikadp
Llkadp 3a Hait-nobpw pesynTaTin n3non3gaiTe KoHTeHep FoodSaver™ 3a poHnMBI NPOAYKTY KaTO CONEHN BUCKBUTH.
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Mogapbkka M noYynMcTBaHe

CbxpaHeHue

Hukora He noTansiite ypeaa unu 3axpaHBsaiums kaGen v wencena
BbB BOAA UMK ApPYTY Te4HocTU. Bunaru uskniousaiite ypega ot
KOHTaKTa npeau No4YncTBaHe.

N36bplueTe TANOTO Ha ypesa ¢ Meka U Cyxa Kbpra.

CeansiTe 1 nanpassaiire BaHuukata @@ cneg csko nonasaxe.
W3muitTe ro ¢ Tonma canyHeHa Bofa UK ro NocTaBeTe B ropHaTa
KOLIHMLA Ha MUsinHaTa MaLwumHa. Mopcywete fobpe, npeau Aa ro
MoCTaBUTE OTHOBO HAa MSICTOTO My.

MapaHuumsa

Monsi, nasete kacoBata benexka, Tbil kaTo Lie 1 6bae Heobxoguma
3a KaKBWTO ¥ [a e peknamauuy no HacToswara rapaHums.

Toan ypen vma rapaHuua ot 2 roAvHK, cneg kato ro 3aKynuTe, KakTo e
OMMCaHO B HACTOALLMA [OKYMEHT.

Mo BpeMe Ha TO31 rapaHLMOHEH CPOK, ako B Marko BEpOSITHUS Cryyait
ypeobT crpe fa (yHKUMOHMPA NOpaay HEM3NPaBHOCT B KOHCTPYKUMSTA
unn B n3paboTkarta, Monsi, BbpHETE ro 06paTHO Ha MACTOTO, OTKLAETO
CTe ro 3akynunu, ¢ BaluaTa kacoBa Gerexka v konve Ha HacTosiata
rapaHuus..

MpaBara 1 nonauTe no HacTosaTa rapaHUusi ca B JOMbIHEHWE KbM
BalLNTe YCTAHOBEHM CbC 3aKOH MPaBa, KOWUTO He ca 3acerHatit ot
HacTosiwara rapaHuus. EguHctaeHo Jarden Consumer Solutions (Europe)
Ltd. (,JCS (Europe)) ma npaBoTO fja MPOMEHS T3 YCMOBUS.

JCS (Europe) noema 3ab/mkeHNETO B paMKUTe Ha rapaHLMOHHUS CPOK Aa
peMoHTUpa Ge3nnaTHo Unn Aa 3aMeHU ypeaa, Uni kakeoTo U fia e yacT oT
ypena, ako ce ycTaHoBY, Ye He paboTu NpaBunHO, Npu YCroBue Ye:

* HaAnexHo yBe[oMUTE MSACTOTO Ha 3akynysaHe unu JCS (Europe)
3a npobnewma; u

* ypeabT He e Bun MoANdULMPaH NO KakbBTO M Aa € HauMH Uik He €
6un npeameT Ha HenpasunHa ynotpe6a, 3noynoTpeba, peMOHT unu
13MEHEHMe OT NnLe, KoeTo He e oTopuanpaHoTo oT JCS (Europe).

1. 3atsoperte kanaka v npemectete noctyeto () Ha nosuums
3a cbxpaHeHue (f7)). Toa e AOCTaTbYHO, 3a Ja NoAcUrypuTe
kanaka, Ho u3bsreaiiTe Aa npuTMckaTe ynimbTHEHUsITA (KOETO
MOXe Aa [10Befe O HeMpaBuIHO (hyHKLMOHMPaHE Ha ypeaa).

2. [osaurHeTe npegHaTa vacT Ha ypena v ro noctasete usnpaseH
Ha KpayeTaTa 3a CbXpaHeHue.

HewusnpaBHocTy, NosBUNY Ce B pe3ynTat oT HenpaBuiHa ynotpe6a,
rnoBpeza, 3NnoynoTpeba, 3non3saHe ¢ HEMpaBUIHO HaMpeXeHWe,
npupoaHmn beacTaus, cvbuTIs M3BBLH KOHTpona Ha JCS (Europe),

PEMOHT Wi MOZU(UKALINS OT fnLE, PA3NNYHO OT OTOPU3UPAHOTO OT
JCS (Europe) nuue, unv B peynTaT oT Hecna3BaHe Ha MHCTPYKLu1Te

3a ynotpeba, He ce MOKpUBAT OT HacTosiaTa rapaHUus. OcBeH ToBa
HOPMarHOTO U3HOCBaHE Ha ypepa, BKMKOUNTENHO, HO He Camo, Neko
obesLBeTsIBaHE 1 APacKOTUHU, HE CE MOKPUBAT OT HACTOSILLATa rapaHLns.

MpaBaTa no HacTosilLaTa rapaHLys ce npunaraT camo 3a MbpBOHaYanHus
KynyBay 1 He NpofbixasaT AeNCTBIUETO W BAaNMAHOCTTA CU MPY ThProBeka
unu obLa ynotpeba.

AKo BaLLWST Ypeq BKIKOYBA NPUTYpKa CbC CneLuduyHa 3a cTpaHaTa
rapaHuusi, MOJSi, BUXTE CPOKOBETE 1 YCIIOBISTA HA Ta3W rapaHLyus BMECTO
HacTosiLyaTa rapaHLus, U ce 0GbpHETE KbM BaLLWs MECTEH OTOpU3NPaH
QNP 3a noseye MHAopMaLKs.

OTnagbLyTe OT eNeKTPUYECKN NPOAYKTY He TpsbBa fAa ce U3XBBLPNAT B
KOHTEHepWTe 3a OTNadbLUM OT AoMakuHcTBaTa. Mons, peuvknupanTe
TakuBa OTnaAblLiy, KbAETO ChLLECTBYBAT CbOPbXEHMS 3a ToBa. V3npateTe
HM UMeiin Ha: enquiriesEurope@jardencs.com 3a nHdopmaLys OTHOCHO
no-HaTaTbLUHO peLuknpare n otHocHo WEEE (aupekTusarta 3a
oTnagbLyTe OT enekTpuyeckn 1 enekTpoHHo obopyasaqe (OEEOQ)).

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HeM3nNpPaBHOCTU

MpoGnem

PewweHue

EyTOH'bT 3a He3abaBHO 3anevaTBaHe
npumunrea, Korato ce onuteate aa
3anevarsare.

Toga e ce cnyyn npyu Yecta ynotpeba, 3a Aa ce NpeaoTBpaTH NperpsisaHe. Ako ToBa Ce CRyuM, U34akaiTe
20 cekyHau, 3a fia Mo3BOMNMTE Ha ypeaa Aa ce oxnagu. Mo Bpeme Ha ynotpeba, BUHar 13yakeaiite noHe
20 cekyHAW, Npeam Aa 3anoyHeTe fia naketuparte C BakyyMm Apyr NpOAyKT.

Momnata paboTi NoBeye OT 2 MUHYTH,
6e3 fia ce M3cMyKBa Bb3ayXx.

YBepeTe ce, Ye OTBOPEHUAT Kpai Ha MAuka e NocTaBeH B AOMHOTO YNITbTHEHWE Ha BaHWYKaTa 3a CbﬁMpaHe
Ha TEYHOCTW.

I'IpOBepeTe, 3a Aia Ce yBepuTe, Ye 1 ABeTe YNiTbTHeHUsS ca NpaBuiTHO NOCTaBEeHU U He Ca MOBPeAeHN.
I'IposepeTe, 3a [la Ce yBepuTe, Ye MNoHe eQnHUAT OT Kpaulliata Ha niuka e 3anevaraH.

OtBopeTe ypeaa 1 NpoBepeTe, 3a Aa ce yBepute, Ye HAMa Yyxau Tena, MpbCcoTUA UK oCTaTbLy No
FOPHOTO UNW AOJTHOTO YMITbTHEHUSA.

YBeperTe ce, Ye MMa JOCTaTbyHO MSICTO Ha ropHaTa CTpaHa Ha nnvka (75 mm), 3a Aa Bnese BbB BaHW4kaTa
3a C'bGMpaHe Ha TEYHOCTW NpY 3aTBOPEH U 3allunaH Kanak.

YBepeTe ce, Ye npucTaBkaTa MapKyy He e nocTaBeHa.
YBepeTe ce, Ye KanakbT e NITbTHO 3aTBOPEH C NOCTHYETO B 3aTBOPEHA NO3NLKS.

MnuKbT He ce 3aneyaTBa NPaBUMHO.

Vma Bnara unu cMaska B NnKa OKOMO MACTOTO Ha 3arnedarsaHe. VaGbplLueTe anuiHaTa Bfiara ¢ YucTa 1
Ccyxa xapTueHa poska.

VmMa npekaneHo MHOTO TEYHOCT B NAMKa. 3amMpaseTe ChAbPKAHUETO Ha NAWKa, NPV Aa BaKyymupare.
Vma HepaBHOCT o NHUSITA Ha 3aneyaTsaHe. BHUMATENHO U3MbHETE Mka, A0KaTO 10 NOCTaBsTe BbB

BaHM4KaTa 3a c1:6MpaHe Ha TEYHOCTK, U APBXKTE NNKKa, A0KaTO BaKyyMHaTa nomna ce BKIYN. Ako ToBa e
BeYe U3MbIIHEHO U NNUKLT NaK He Ce 3aneyaTBa, HanpaBeTe BTOPU LWEB HaA MbpBUS.

KoraTo kanakbT e 0TBOPEH,
HaTuckaHeTo Ha ByToHa 3a
BaKyyMuUpaHe 1 3aneyatsaHe uiu
6yTOHa 3a He3abaBHO 3anevyaTBaHe
HSIMa HUKaKbB eekT.

YBepeTe Ce, Ye kanakbT e NITbTHO 3aTBOPEH C MOCTHYETO B 3aTBOPEHA NO3NLKS.

CBETNMHHUAT MHAMKATOP 3a
3aXPaHBAHETO M3racea, Korato KanakbT
€ 3aTBOPEH 1 I0CTYETO € B No3uLMA
3aTBOPEHO.

AKO ypeqbT He Ce M3Nonasa 3a Nepyuog OT 12 MUHYTH, Ce BKIH0YBA PEXIM HA FOTOBHOCT W BCHYKM
CBETNIMHHM MHAMKATOPU M3racsat. HatucHeTe CbOTBETHUS GyTOH, 3a fia Ce BbPHETE KbM ThPCEHMS! PEXIM
(Hanp. BakyymupaHe v 3anevarsaHe).
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ZnpavTikéS Mpo@uAdgeig

H ouokeun auth Ymmopei va xpnoluotroinoei
a6 maidid 8 eTwv Kal Gvw Kail amé atoua

HE HEIWPEVES CWUATIKES, AITONTAPIES )
diavonTiKES IKavoTnTES 1 EAAEIWN EPTTEIPIAg
KOl YVWanG, EPOCOV ETTITNPOUVTAI ) EXOUV
AGBel 0dnyieg yia ac@ahr xpron g
OUOKEUNG KAl EXOUV ETTIYVWON TwV KIVOUVWV
rou evéxovtal. Mnv a@rvete Ta Taidid va
TTaiCouV e T OUOKEUR. Agv TTpETTEl val yiveTal
KOBAPIoUOG Kal GUVTHPNOT aTTo TTAIdIA XWpig
EmTAENON.

Av 10 KaAwdI0 TTAPOXNS ExEl POapE], TTPETTEN
Va avTIKaTaoTaBel aTé TOV KATAOKEUAATH,
ToV avTITpdowto a€pPIg A TTapoUoIa
KOTOPTIOPEVA ATOHA VI TNV ATTOQUYT)
KIvOUVOU.

*  Na xpnoiporoigite TévTa T guokeur o€ oTaBepr), ao@an,
oTeyVA Kal ETITTEDN ETMIQAVEIQ.

*  Mnv xpnolyoTolgite TOTE QUTA TN GUOKEUR yia OTIBNTIOTE GAAO
€KTOG amo TV TPoPAeTOpEVN Xpnan TnG. H cuakeun auth eival
uévo yia oikiakh XpAon. Mnv xpnoloTTolEiTe T GUOKEUR O
€EWTEPIKO XWPO.

« Mnv BuBiete TOTé KATTOIO PEPOG TNG GUTKEUNG I TO KAAWSIO
peluaTog Kal 1o Buoua aTo vepd 1y ommoiodrmoTe dAAO uypod.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR AV EXEI TIECEI ) AV UTTAPXOUV
eupavn anpadia eBopdg.

+  BeBaiwBeite 6T N GUOKEUR €ival aTmevepyoTToinuévn Kai 6TI T0
Buoua éxel agaipebei amo v Tpida PeTd T XPrHoN, TIPIV ToV
Kabapiapo.

+ T va amoguvoéaeTe T CUCKEUR, AQaipéaTe TO KaAWdIO
Tpogodoaiag amd Tv nAektpik Tpifa. Mnv amoouvdéeTe T
ouokeun] Tpapwvrag 1o KaAwdio.

* Mnv xpnoiyoTrolgite KOAWDIO TTPOEKTAGNG HE Tr) GUOKEUR.

+  Xpnaoidotolgite povo ageaoudp i GapTAPATA TTOU TIPOTEIVOVTAl
QTT6 TOV KOTAOKEUQDTH.

« Orav {avageoTaivete TpoQIa o€ oakoUAeg FoodSaver™
BeBaiwbeire 611 TIG ExeTe TOTOBETAGEI € VEPS TTOU BPioKeTal OF
Bepuokpaaia xapnAol Bpacpol kartw amo Toug 75°C (170°F).

+ TATPOO®IMA MEZA XTH XAKOYAA MMOPOYN
NA ANIOWYXOOYN AAAA AEN ENITPENETAI NA
=ANAZEXTAOOYN ZE @OYPNO MIKPOKYMATQN. Kara v
amoYugn 0TO POUPVO UIKPOKUHATWY TPOYIwY TTou BpiokovTal
o€ oaKoUAeg FoodSaver™ BeBaiwBeite 611 Sev umepBaiveTe Tn
péyion 10U Twv 180 Watt, 10 péyioTo xpdvo Twv 2 AeTITwV kal
TN péyioTn Beppokpaaia Twv 70°C (158°F).

MPOZOXH: AYTH H ZYZKEYH ZOPATIZHZ AEN NMPOOPIZETAITIA

EMMOPIKH XPHZH.

Moévo yia oikiaki XpRon
OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHTIEX
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Z0oTNHO OPPAYIONG OTO KEVO
FoodSaver™”

MaTi va cuokeuddere aTo KEVO;

H éxBean atov aépa kavel Ta TpdQIua va xavouv T Bpemikn atia
Kal T yeUoT) Toug, eV ETITPETEN € TTOMAG €idn BakTnpiwy, poUxAag
kal pukATWY va avartuyBolv. To 0UOTNUA CUCKEUATIOG OTO KEVO
FoodSaver™ agaipei Tov aépa kal appayiler OAn T yevon kar mv
TroI8TNTA TWV TPOYipWV. Me TNV TTARPN GEIPA a6 GakoUAES Kal
doxeia FoodSaver™, yia mepiog6tepeg MAOYEG, PTTOPEITE TIAEOV VI
ammoAapBAveTe Ta TTAEOVEKTAUATA TNG ETTIOTNMOVIKA EVOEEIYHEVNG
peBodou amobrikeuang TPOQiuwy TTou dlaTnpEi Ta TPOPIUA PPETKA
WG Kal TEVTE POPEG TTEPIOTOTEPO.

To ovoTnpa FoodSaver™ oag §oikovopei xpovo kal

XpPnpa.

o Zodéyte Aiyotepa xpApata. Me 1o oUoTnua FoodSaver™
MTTOPEITE VO ayopdoeTe a€ XOVOPIKA 1 LE EKTITWAON KAl val
OUOKEUAOETE OTO KeVO Ta TPOPIUG 0ag OTIG ETTIBUPNTEG EPIDEG,
Xwpig va metdare eaynto.

*  EgoikovopnoTe mepIoooTEPO XPOVO. MayelpéyTe Ao TPIV
yia Tnv €B6opada, mpoetoiuddovTag Ta yelpaTtd oag kai
amoBnkeUovTag Ta oe gakoUAeg FoodSaver™.

*  Moapivdpere o€ Aiya Aemrtd. H ouokeuaaia oTo kevd avoiyel
TOUG TIOPOUG TOU PayYNTOU ME OTTOTEAETUA VAl ETTITUYXAVETE TEAEIO
papivapiopa og PoAig 20 Aemitér o€ avtiBeon pe To papivapioua
ToU d1apkei 0AdKANPO 1O Bpadu.

*  NieukoAlvere T Sl00kESTN Gag. MpoeToIuAaTe TO KAAUTEPO
TTATO 0ag ATTO TPIV, TTPOKEINEVOU Va UTTOPEITE Va TIEPVATE
TIOIOTIKG XPOVO e TOUG KAAETEVOUG 0T,

*  AmoAalaTe eoxiokd @ayntd fj omeaiohiTé. AlotnpeioTe
@péoka Ta 1diaitepa euarhoiwTta TPOQIUA 1 Ta TTPOidVTa TIOU OEV
XPNOIUOTIOIEITE GUXVA YIa UEYAAUTEPO XPOVIKO BIAaTNUA.

o EAéygre Tig pepideg yia Siauta. ZUOKEUAOTE OTO KeVO AOyIKEG
pepideg Kal ypawTe Tavw atn aakoUAa Tig Bepuideg Kal Ty
TIEPIEKTIKOTNTA OE AITTOG.

* [lpooTareloTe pn Qaywoipa €idn. AlatnpAaoTe TIg TpoprBeleg
yIa TO KAUTTIVYK Kal Tr) BapKada OTEYVEG KOl OPYAVWHEVEG yia
TIG €§0pUNOEIG 0ag. ATopUyeTe TO BAUTTIWHA TWV YUANITHEVWY
QONMIKWY PEIWVOVTAG TNV €KBECT OTOV aEPQl.

Ateooudp Tou FoodSaver”

ExueraMeuteite ato émakpo T ouokeury FoodSaver™ pe 0xpnaTeg
oakoUAeg, doxeia kal aggooudip FoodSaver™.

ZakoUAeg kal pohd FoodSaver™

O1 gakoUAeg kai Ta pohd FoodSaver™ Siabétouv €181ka kavaAia
TIOU ETTITPETTOUV TNV OTTOTEAEOHATIKA agaipean aépa. H TTOAUTITUXN
KaTaoKeUn Ta kaBioTd éva 101aiTepa aTToTEAETHATIKO pdyua yia
T0 0§UYOVO Kl TNV UYPAGIa, EVW e AUTOV TOV TPOTTO aTToQEUyovTal
Ta eykavpara karayuéng. O aakoUAeg kai Ta poAd FoodSaver™
diaTiBevTal o€ TTOAAG peyédn.

Aoyeia FoodSaver™

Ta doxeia FoodSaver™ ivar amAd o xpron kai 1Idavikda yia m
OuoKeuaoia 0To Kevo euaiobnTwy Tpodiuwy 6Twg ival Ta muffin kai
GMa apTOOKEUATHATA, UYPA KAl OTTOENPAUEVES TPOPEG.
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Nwpa proukaAiot FoodSaver™

XpnoipoToInaTe Ta mwuara pmroukahiol FoodSaver™ yia va
OUOKEUAOETE OTO Kevo Kpaai, pn avBpakouya uypd kai Addi. Me
autév Tov TpOTIo Ba TTapareivete T didipkeia {whg Tou uypou kal
Ba diatnprioeTe To dpwya kal T yebon Tou. Mnv xpnaidoTolgiTe 10
TIWHA PTTOUKAAIOU € TTAAOTIKG UTTOUKAAIQL.

MtroA ypAyopou papivapioparog FoodSaver™

To U0\ ypriyopou papivapiouaTog yepidel 1o gaynto pe dpwpa
péoa o€ Aiya AeTrTd, o€ avtiBean pe TIG WPEG TToU XPEIAdeTal T
ouvnBIopévo papivapiapa, xapn otn dOvapn Tou xel TO Kevo va
KAavel TIg papivadeg va dieioduouv Babid ato gaynto.

Mapayyehia

la va Tapayyeiere aakoUAeg, poAd kar ateaoudp FoodSaver™,
emokepBeite T S1elBuvan www.foodsavereurope.com Kai, 0Tn
ouvéxela, EMAEETE TV TIEpIOYR TaG.

Mépn

BA. oxfua 1

O Navw To1p0Uxa @ Koupi Taymag
. , | Auyvieg Tay0mTag
© Moghsg rorrfic poho o (apyii/kavovikn/ypriyopn)
@ Mmépa kotmg poAou o Kouprri doxeiou/ateaouap
© Karw 1o1poiya @  Koupi Tdmou TpOGiHWY
. . Auyvia amognpapévwv
@ Kopdéha oppayiopatog (P) To0piLY
@ Apaipotpevog diokog atéhatng @  Auxvia uypdv TpoiHwY
@ Xwpog amoBhkeuang pool 0 Koutri raApoU kevou
@ Maviaro © Koupmi omypiaiag ogpayiong
. . KoupTri agaipeang aépa Kai
Mivakag eAéyyou i
o o EREWX O ypivong
@ oupa aoouap @ Auyvia kermoupyiag

O whvax
Anuioupyia cakouAag atrd éva poAd
FoodSaver™

Mmopeite va dnpioupyroete 1o péyeBog cakoUAag Trou emBUpEITE pe
éva pohd FoodSaver™. Avarpé€re ato Zynua 2:

1. ZuvdéoTe TN OUCKEUN GPPAYIONG OTO KEVO OTNV KEVTPIKA TTAPOXT|
pedpatog. MetakiveiaTe To paviaro @) amv avoikm Béon (S»)
Kal avoigre 1o KaTmékI. Av 8ev T0 EXETE KAvel AON, TOTTOBETAGTE TO
poAG FoodSaver™ amv mepioxr amobikeuang @. m ouvéxeia,
ONKQATE T PTTapa Kotrg Tou pohol (@ kai TomoBeTAaTE
TNV @Kpn Tou poAoU KaTw amd TN pmdpa. TpaBntre Tnv akpn
T0U PoAoU TTPOG Ta EGw péXPI TrepiTrou 10mm Tou poAou va
KaAUTIToUV T Kopdéha agpayiopatog @.

2. KAeioTe TeAeiwg TO KOTTAKI KOl YETAKIVAOTE TO HAVTOAO 0 omv
KAeioTr B€on (<S). MamaTe To KoupTi oTIypIaiag oepayiong
9. MoAig afAoel n Augvia oepdyiong, avoigre To kamdkl. H
akpn Tou pohoU Ba eival TTAEov a@payIGPévn.

3. TpaBngre To poAd Tpog Ta E¢w OTo EMMIBUPNTO WAKOG Yia TO
QVTIKEIUEVO TTOU OUCKEUALETE. AQriaTE EMITTAEOV 75mm yia va
UTTOPEITE VO aQPaYiTETe TN gaKoUAQ Kal GUPETE TO HOXAG KOTIAG
Tou pohol @ pExP! TNV GAAN TIAEUPA Y1a VOl KOWETE TO POAD.

Twpa PTTOPEITE Va XPNOIMOTIOINCETE T GUCKEUR 0YPAYIONG OTO KEVO
(avarpétre otV evéTnTa Xprion mg auakeurs o@pdyiong oTo Kevo).
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XpAon TnG CUOKEUNG TPPAYIONS OTO
KEVO

Avarpére aTo Zynpa 3:

1. TomoBeTAOTE TO QVTIKEIUEVO TTOU BEAETE VA GUOKEUADTETE
péoa atn oakoUAa. MTopeite va xpnaoioToInaeTe pia £To1un
oakoUAa FoodSaver™ iy va dnuioupyraete m diki 0ag pe poAd
FoodSaver™.

2. TomoBETaTE TV QAVOIKTH AKPN TG CAKOUAAG GTNV OTTf| TOU
diokou atahaéng @-

3. KheioTe TeAeiwg To kamak kai perakiviaTe To paviaro @ omy
kAeloTh BEON (S>).

4. Av 1o emBugieite, mamaTe 1o Koupi Taximrag @ yia va
ETMINEEETE ypryopn, Kavovikr 1 apyn puBpian taxuTtntag. EmAEgTe
apyn kivnan yia euaiobnra TpO@INA, KAVOVIKR Kivnon yia
0aKoUAeg peaaiou peyéBoug kal ypryopn Kivnon yia peyaAlTepeg
0aKoUAEG Kal doxeia.

5. Av ouokeudlete TpO@IA TTOU Eival VWTTA A} TTOAU uypd, TrathaTe
pia @opa 1o koupri TUTIoU TPogipwv @ (n Auyvia évdeigng
uyptov Tpogiuwv @) avaper). MNa amognpapéva 1poeIua,
BeBanwBeite o1 N Augvia amognpapévwy Tpogipwy @) Tapayével
avaypévn (au eival n mpoeTiAoyn).

MamoTe 10 KOUPTT apaipeang aépa Kal aepdaylong 0 H
ouokeur) FoodSaver™ Ba gekiviael va agaipei Tov aépa amo Tn
oakoUAa. MONig aBriael n Auyvia Tpoddou kevou, ToTe Eekiva

n 0@pdyion ™G cakoUAag (evepyoTolgital n Auxvia TTpoddou
ogpayiong).

7. Hdiadikaaia éxel ohokAnpweei uoAig afAoel n Augvia mpoddou
aoppayIong.

Lpayion piag oakoUAag Xwpig va a@aipebei o aépag

l'a va ogpayioete pia cakoUAa xwpig va ByaAete Tov aépa, TTATAOTE
TO KOUWTTI OTIYHIaiag ogpdyiong o (n 100 1kaaia ohokAnpwvetal
HOAIg aBnael n Auxvia ogpayiang). Mmopeite va appayioeTe €idn
OOKOUAQG TTOU XPNOT1MOTIOIOUVTAI VIO CUOKEUOTTEG OVaK OTTWG
Trararékia, TopTiyia, YopIdakia K.AT.

XpAon Tou KoupTrIoU TTaApOU KEVOU

Opiopéva Tpoidvta OTTwG ival Ta apTOOKEUAOHATA, TO Wi, Tal

pmiokéTa KA. pmmopolv va BpuppatioTolv Katd Tn guokeuagia

070 Kevd. Ta va amo@uyeTe auTd T0 EVOEXOUEVO, XPNOILOTIOIRCTE TO

koupri aAuod kevou @ wg egig:

1. Akohoubnate Ta Bruara 1, 2, 3, 4 kai 5 g evotntag Xeron e
OUOKEUNS oppdyiong 0To Kevo.

2. iéaTe Kal KPATATTE TIATNHEVO TO KOUPTT TTAAWOU KEVOU
@. omwg amareital. H avihia kevou Ba Aermoupyei yia 6an
Wpa KpataTe TATNUEVO TO KOUUTTI. AQATTE TO KOUWTTT TTpIV
BpuppaTioToUV Ta TPoidvTa. Me autév Tov TpOTTo dev Ba yivel
e¢aywyn Tepaitépw agpa.

3. MarAoTe To KoupTri OTIypIaiag oQpayiong 9 OPEOWG PETA TNV
agaipean Tou aépa. H Auyvia évdeigng e mpoddou appdyiong
Ba evepyotroinBei. H Siadikacia éxel ohokAnpwoei PoAig opriaer n
Auyvia TTpo6dou a@payiong.

YHMEIQZH: Av n avtAia KevoU OTAPATAGE! EVW TTATATE TO KOUWTTI

TraAuoU Kevou, TOTE £xel ETITEUXBET TO PEYIOTO KEVO dev pTTOpET val

yivel epaitépw egaywyn aépa.
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Xpnon ageooudp FoodSaver™
EIUGVGVETE TN pia dkpn amoé 1o UUJ)\I’]VGKI @ om 6ipa
eloaywyng ageaoudp @ om ouokeur) FoodSaver”, Eioayayere
TV GAAR aKpn amoé 1o cwAnvaki ot Bupa Tou aggooudp
Kai BePaiwdeite 611 Exouv auvdeBei kaAd. AkohouBnaTe
OUYKEKPIPEVEG 0dnYieg TTou uvodeUouv To ageaoudp
FoodSaver™.

2. Kheiote 1o kamaki kar perakiviote 1o paviaro @) amv kheiomi

Béon ().

3. Tamate 1o koupri doxeiou/ateaoudp N. H diadikaaia éxel
ohokAnpwBei poAig aPrael n Auyvia Tpobddou.

YHMEIQZH: O xpovog ou Ba xpeiaaTei yia va agaipedei 6Aog o
aépag amo 1o ateaoudp Ba egapTnBei ammd To péyeBog Tou ageooudp.

0dnyog, 16é€¢ Kal GUUPBOUAéG
atoBnkeuong

ZUOKEUATia OTO KEVO KOl aoPAAEIn TPOPiHWY

H diadikacia cuokeuaaiog aTo Kevo ETEKTEIVE Tr) (Wi Twv
TPOPIPWV HE TNV AQAiPEDT) TOU PEYOAUTEPOU PEPOUG TOU aEPa aTTO
T0 0QPAyITPEVo doxeio, EIWVOVTAG €101 TV o&eidwan, n oroia
emnpeddel ™ BpemikA agia, Tn yelon Kai Ty GuVOAIKr TroIdThTa.
Emiong, n agaipean Tou aépa ptmopei va eumodicel TV avaTmTugn
MIKPOOPYQVITUWY TTOU, UTIO OpITHEVEG GUVONKES, uTTopolV va
TpokaAéoouv TTpoBAfuaTa:

l'a va guvinpeite Ta TpoO@IPa pe aopdeia, ivar kaipiag onpaaiag
va diatnpeite xaunAég Bepuokpaacie. Mmopeite va pelwoeTe
GNUAVTIKA TV avaTTugn JIKpoopyaviopwy ae Beppokpaaies kaTw
Twv 4°C.

Tpogiua Aidpkela amodnkeuong
Moaxapt, X01pIvo, apvi, TOUAepIKd 2-3 xpovia
Kipag 1 Xpévo
WYapr 2 ypovia
TkAnpa TupId (Taévtap, Tappedava, Eviay, ykouvTa K.ATT.) 4-8 unveg
Tmapayyia, PmmpokoAo, kapdta, kouvouTridl, Adyavo, Aayxavakia BpuGeMav, eacoAdkia, apakdg, KAAQUTIOKI K.ATT. 2-3 xpovia
MapoUAI, aTravaki K.ATT. 2 efoopadeg
Bepikoka, Sapaoknva, podakiva, VEKTAPIVIO K.ATT. 1-3 xpovia
Mahakd poupa (Batéuoupa, dypia poupa, PAOUAES K.ATT.) 1 ¢Boopada
ZkAnpd poUpa (HUpTIAAG, KPAVUTTEP! K.ATT.) 2 efdopadeg
Wi, kouAoUpia, apTookeudauaTa 1-3 ypdvia
=npoi kapToi kal OTTOPOI 2 xpovia
Kokkol Kagpé 1 xpbvo
ANeapEvOg KapESG 5-6 prjveg
AAeapéva Tpo@Ipa (Caxapn, aAelpr K.ATT.) 1-2 ypdvia
ZaAToEg, O0UTTEG, EVIPADEG K.ATT. 1-2 ypévia
Amognpapéva Tpd@iua (eacodAia, qupapikd, pudl, dnuntpiakd K.ATT.) 1-2 xpévia
Maratékia, YmokaTa, KPAKEP K.ATT. 3-6 eBdopadeg
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To méywya atoug -17°C 8ev OKOTWVEI TOUG MIKPOOPYAVITHOUG, ARG
aTapard v avamugh Toug. MNa amobrikeuan peyaAng didipkeiag, va
KaTayuyete TAvTa uaAAoiwTa TPOPIUA TIOU £X0UV GUOKEUAOTE] OTO
KevO, kal va Ta KpaTare aTn guvtipnan aeol Ta EEmaywaoeTe.

Eival onuaviké va onueiwbei 611 n guokeuaaia aTo kevd AEN
avTikaBIoTa TV KovaePPOTIOiNGN Kal deV PTTOPET VO avacTpEéWel TNV
aMoiwan Twv Tpo@ipwy. Mmopei amAd va emBpadivel Tig aMayég
omv ToiémTa. Eivar duokoho va mpoBAe@bei yia oo kaipd Ba
diamnpnBolv n ApiaTn yeuan, N EPEAvVIaN 1 N uPr Kabwg auta
egapTwvTal amo 1o OGO PPECKA Kal TNV KATACTAGN TwV TPOPIWY
TNV NPEPQ TNG CUCKEUAGTOG OTO KEVO.

ZHMANTIKO: H cuokeuaaia a1o kevd AEN avtikaBioTd
ouvTApnaon 0To Yuyeio 1 v Katdyudn. Evaloiwta 1pé@Iua
e¢akohouBolv va xpeladeTal va ToTroBeTouvTal OTn GUVTRPNAN ToU
Wuyeiou A TNV kaTawugn PETA T GUOKEUATIa TOUg OTO Kevo. lNa va
amo@Uyete mBAVEG aoBEVEIES, Unv XpnalpoTioleite {avé oakoUAeg
YeTa TV amobrikeuan vwmol Kpéatog, vwtrolu wapiol 1 Aimapwv
TPOPWV. Mnv xpnaipotoleite Eava aakoUAeg Trou £xouv ToTroBeTnBei
0T pIKpOKUPATA fi €XOUV XpnaluoTroinBei yia alyoBpdaipo.

Zemdywpa Kol EavadéaTapa TPOQiMwy ToU £X0UV
OUOKEUOOTEI GTO KEVO

TA TPO®IMA MEXA ¥TH ZAKOYAA MMOPOYN NA AMOWYXOOYN
AAANA AEN EMITPEMETAI NA ZANAZEYXTAOGOYN ZE ®OYPNO
MIKPOKYMATQN.

Amowugn - Na Eemaywvete Ta TpOQIMA TTAVTA OE WUYEIO 1) YOUpVO
pIKpokupaTwy. Mnv gemaywvete euahoiwta TpO@INA Ot Beppokpaaia
dwyariou.

BeBaiwBeite 611 ExeTe KOWEI T ywvia NG GakoUAag IV TV
TOTIOBETATETE OTO POUPVO MIKPOKUPATWY. ZUVIGTOULE TNV TOTTOBETNON
NG 0aKOUAAG O€ OKeUOG TTou gival ac®aAég yia xprion o€ oupvo
MIKPOKULATWY YIa va aTroQUYETE TO TEETAYMA UYPWV.

ZavaléaTapa - MNa va {avaleaTavere aynto ae poupvo
MIKpoKupAaTwy, ByGATe TO aTd TN gaKOUAA Kal TOTTOBETATTE TO OF
OKEVOG TTOU Eival AOPAAEG YIa XPrON O€ GOUPVO HIKPOKUUATWY.
Mmopeite emmiong va {avaleaTdvete Tpo@INa o€ oakoUAeg FoodSaver™
TOTOBETWVTAG TIG € VEPS TIou Bpioketal g Beppokpaaia xaunAol
Bpacuou kérw amd Toug 75°C (170°F). BeBaiwBeite 611 TO ayntd
éxel (eataBei kaAd.

Inueio .
amobnkeuong Mopamphoeig
Karawukmng Mpiv cuokeudaeTe aTo kevo uypd TpOPIUA, TTpoKaTawUugre Ta. EvaAAakTikd, TomoBetroTe éva SimAwpévo xapTi koudivag
avapeaa aTo GaynTé kai 1o TEAoG NG 0akoUAAg yia va amroppo®nacl To TAeovalov uypd. Mnv gexvare va agrvete
KarawUktng amoéoTacn 75mm PeTd To XapTi Koudivag yia va UTIAPXE! OPKETOG XWPOG TIPOKEINEVOU va dnuioupynBei n appdyion.
2npeiwon: To pooydp! evOEXETAI VO GaiVETal TTIO OKOUPO WETA TN CUCKEUATia OTO KEVO AGyw TnG apaipeang Tou
Karawuktng o€uydvou. AuTo Oev eival EvBeIEn OTI Exel XOAATEL.
Wuyeio Tra va diatnpeite T TUpi PPEKO, GUOKEUALETE TO OTO KeVO PETG am6 kGBe xprion. KAvTe Tig aakoUAES 101aiTEPA HAKPIES

WaTe va utdpyouv 25mm yia Tnv kabe véa aepayion Tou amaiteital. Mnv ouokeuadete NMOTE oTo Kevo paAaka Tupid.

Amobrikeuan TavTa
aToV KaTawUKT

Mpiv Ta ouoKeuAoETe, CepaTioTe Ta AaxavikG PEXP! va gival payeipepéva aAAa akdua Tpayava. Karawugre ta mpiv
T OUOKEUAOETE. XwpioTe Ta 6a0 KarawiyovTal yia va amo@uyeTe Ta Aaxavikd va koARagouv petatd Toug katd Tn
ouakeuaaia Toug. Mnv ouakeualete MOTE aTo Kevo GPETKA MAVITAPIAL.

MAGvTE T KaI OTN GUVEXEIa oTeyvwaTe Ta. Ma BEATIOTa amoTeAéopaTa, CUOKEUAATE Ta XPNOIUOTIOIVTAG £va BOXEID

Wovei
vyelo FoodSaver™.
Karayuikmng
Wovelo Mpotoul Ta cuokeudaeTe, TTpokaTawugre pakakd @pouTa Kal poUpa. XwpicoTe Ta 600 karawUyovTal yia va amo@UyeTe Ta
¥ @pouTa va KoAaouv peTagy Toug 4Tav Ta GUTKEUACETE.
Yuyeio
n— YuvioToUpe Tn xpnon doxeiou FoodSaver™ yia va amo@uyete ) aUvOAIWN Toug. EvaAAakTika, mpokatawUgre Ta péxpl va
poktng yivouv aTépeal.
NtouAdmi
NrouAdmi
l'a va amo@UyeTe TV EI0XWPNOT CWHATIdIWY TPOPWV 0TV avtAia kevoU, TOTToBETAOTE va GIATPO KaE 1} XapTi koudivag
NrouAdmi 0TO EMAVW PEPOG TNG GAKOUAAG 1) Tou BoxEioU TTPOTOU Ta CUCKEUACETE OTO Kevo. ETriong, umopeite va TommoBetoeTe 10
@aynToé e TV PXIKI TOU CUCKEUATia Péoa o€ pia cakoUAa FoodSaver™.
NrouAdmi
K : Mpokaraylgre 10 o€ katdAAnAo aKeUog LEXP! va aTepeoTroINBE]. AQaIPEDTE TO KATEWUYUEVO UYPO KaI GUCKEUADTE TO OTO
arawikTng . f , ©
Kevo o€ Jia oakoUAa FoodSaver™.
NTouAdmi
NTouAamI Ma RéATIoTa amoTeAéopaTa e TPoidvTa TTou BpuppariCovral, 4Twg Ta Kpdkep, XpnalpotoInaTe éva doxeio FoodSaver™.
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®povrida kai KaBapIoHOS

AtroBAkeuon

Mnv BuBilere Toté Tn povada i} To KaAwdio pedpaTog Kai T0
BUoua aTo vepd N otrolodnTroTe dAAo uypd. Na aroouvdéete
TAvVTa TN povada TpIv TRV KaBapioeTe.

ZKOUTTIOTE TO OWHA TNG GUTKEUNG e Eval atrahd, aTeyvo Travi.
Bydhte kai adeidoTe 1o dioko aTdAagng o YeTA ammd KABE XpARoN.
MAGvere 10 Bioko o€ (£0TO vePO Pe aamouvada fy TOTTOBETATTE Tov
otV Tavw oxdpa Tou TAuVTNpEiou TATWY. ZTEYVWaTe T0 dioKO KAAG
TIPIV TOV ETTAVATOTIOBETATETE.

ErMMYHZH

MapakaAw kpateioTe TNV amodeigf oag kabwg 6a aag {nTnBei yia
otoladnoTe agiwan aTo TAaiglo Tng Tapoloag eyylnang.

H ouokeun auth €xel eyyunan 2 eTwv petd Tnv ayopd oag, 6Tmwg
TEPIYPAPETAI GTO TIAPBY EVIUTTO.

Kard m didipkeia autig g epiddou eyyunang, atnv amidavn
TIEPITITWOT TTOU N CUCKEUN 8ev AciToupyei TTAEoV Adyw OXedIAOTIKOU
1 KATAOKEUAOTIKOU EAQTTWUATOG, TIAPAKAAW ETTICTPEWTE Tr) OTO
onueio ayopdg, ue Tnv amodeIgy oag kai avtiypa®o tng Tapoloag
eyynang.

Ta dikaiwyara kar ogéAn oTo TAQICIO0 AUTAG TNG EyyUnong eival
emTAéov Twv BeapoBeTnpéviy aag SIKalwpaTwY, Ta oTroia dev
emnpeddovral amd mv mapotoa gyyinaon. Mévo n Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) €xel 10 dikaiwpa va aMEEe!
auToUg TOUG GPOUG.

H JCS (Europe) avahappavel eviog Tng Tmepiddou eyyunong va
€MOKEVATEI 1) VO QVTIKATAOTAGEI SWPEAV T GUGKEUN, 1) 0TToI00ATIOTE
PEPOG TNG CUCKEUNG PpioKeTal va pnv AcIToupyei OTTwg Ba ETTPETTE, e
v mpoUTo6ean OTI:

+ Ba e1doToIRoETE gyKaipwg To onueio ayopdg fi T JCS (Europe) yia
70 TTPOPANPA Kal

* ) OUOKeUN Oev £xel TPOTTOTIOINBET e OTTOIOVOATIOTE TPOTIO

£xel uTroaTel BAGPN, eopaAuévn xpron, katdxpnan, ETIOKEUN 1
TpOTIOTIOINGN aTd dTopo Tou dev Exel eGouaiodoTnBei amo T JCS
(Europe).
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1. Kheioe 10 kaméki kar perakiviiaTe 1o paviaro @) ot béan
amoBAkeuang (D). Auté apkei yia T\v ag@aAion Tou Katrakiou
OMNG epTTodilel T GUUTTIEDT TWV TAIPOUXWY (TTOU UTTOPE Val
TpokaAéael GUaAEIToupyia TG povadag).

2. AvaonKwaTe TO UTTPOCTIVE PEPOG TNG GUTKEURAG KAl OKOUUTTAOTE
v 6pBia oTa Todapdkia amobrikeuang.

AuTA ) gyyunon dev KAAUTITEI EAATTWUATA TIOU TIPOKUTITOUV Adyw
eopahyévng xprang, BAGRNG, karaxpnang, xprong pe Aadog tdon,
avwrépag Biag, ouppavTwy ektdg Tou eAéyxou g JCS (Europe),
ETMIOKEUNG ) TPOTTOTTOINGNG a6 AToHO TToU dev EXel EGOUTIOd0TNBET
amé v JCS (Europe) A av dev £xouv akoAoubnBei o1 odnyieg
xpriong. Emiong, n eyylnon auth 8ev KAAUTITEl UOIKEG PBOPEG, TTOU
mepIAapBavouv kal xwpig va mepiopidovTal aTo eAaepl Eebwplaaua
Kal TIG YPOTGOUVIEG.

Ta dikaiwuara aTo TAAICI0 AUTAG TG £yyUnang 10XUOUV Pdvo yia
TOV apXIkO ayopaoT Kai dev ETTeKTEIVOVTAI O EUTTOPIKA 1) dnpoaIa
xpAon.

E&v n ouokeur oag mepiAapBaver eyyunon A ypar eyyunan kaAig
AEITOUpYiaG TUYKEKPIPEVD Yia TN XWPA OaG, TTAPAKAAW avaTpégTe
aToUG OPOUG Kall TIG TIPOUTIOBETEIS TNG €V Adyw ITXU0UTAS £yyUNaNg
1} YpaTTTG €yyunang kaAng Asimoupyiag fi EmMIKOIVWVAGTE pE TOV
TOTTIKO £§0UC1080TNWEVO TTWANTA 0AG YIa TIEPIOTOTEPEG TTANPOPOPIES.
AmoBAnTa nAeKTPIKWY TTPOIGVTWY dev Ba TTPETEI va amoppiTITovTal JE

T0 0IKIOKG amToppippara. MapakaAw Kavie avakukAwan dTav umapyouv
eykaraoTaaoeig. ZTeikte pag e-mail aTn dieuBuvan enquiriesEurope@
jardencs.com yia TepIoTdTEPEG TTANPOPOPIES AVAKUKAWONG Kall
TANpPoopieg yia Ta amméBANTa NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTTAIGHOU.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK —

www.foodsavereurope.com



TEmiAuon mpofAnuaTtwyv

MpoBAnpa

Adon

H Auyvia oTiypiaiag ogpayiong
avaBooprvel kard v TpoaTiéBeia
oppayiong.

Ze TePITTWON €viovng Xprong, auté oupBaiver yio v amouyr urepBéppavong. Av ouppei auTd,
TiepIpévete 20 AETITA yIa VOl aQROETE TN GUCKEUR VO KPUWOEL Kard T xpnaon, TiepIPEVETe TTavTa
ToUAGy10TOV 20 GEUTEPOAETITAl TTPIV EEKIVATETE VA GUOKEUACETE OTO KEVO KATTOI0 GAAO TTPOI6V.

H avtAia Aeitoupyei yia TepioooTepa
amé 2 AeTITél Xwpig va agaipeital
aépag.

BeBaiwbeite 611 El0ayayeTe TNV AVOIKTA AKPN TG 0akoUAag 0To dioKo aTAAagNG TTou BpiokeTal aTnv
TEPIOYN TNG KATW Ta1HOUXAG.

EAéyére yia va BeBaiwbeite 611 kai o1 dUo TOIHOUXES €ival KaAd ToToBeTNPEVES Kal DEV £XOUV UTTOOTE
{nuia.

EAéyére yia va BeBaiwbeite 611 ToUAGyIaTOV N Wia GKpn TNG OaKOUAAG ival oQpayIauévn.

Avoiére T povada kai eAEyEre yia va Befaiwbeite 611 dev UTTAPYOUV EEva avTikeipeva, Bpwpid r) GAAa
UTTOAEIPPaTa 0TV TIAVW 1} TNV KATW TOIHoUXA.

BeBaiwBeite 611 UTAPXEI EMAPKAG XWPOG OTO EMAVW PEPOG TG aakoUAag (75 mm) oUTwg WOTe val
Xwpdel a1o dioko OTAAAENG e TO KATTAKI KAEIGTO Kal JAVTOAWUEVO.

BeBaiwbeite 611 dev eivar GUVOESENEVO TO TWANVAKI.
BeBaiwBeite 61 10 KaTAKI €ival TeAEiwG KAEIOTO pe To pdviaho oTnv kAeloT Béon.

Aev Tipayyarotolital owaTh
0@pdyion TG CaKOUAAG.

Ymapyel uypaaia iy AiTrog aTo anpeio o@payiong NG caKoUAAg. ZKOUTTIOTE ThV Uypacia Trou
TEPIOTEUEI PE OTEYVO Kal kaBapd xapTi koudivag.

Ymapyouv mapa oA uypd oTn oakoUAa. Katawlgre 1o TepIEXOUEVO TNG TAKOUAAG TTPIV
QQAIPETETE TOV AEPQI.

Ymapyel kamola {dpa ot ypauun oepdyiong. TeviwaTe amaAd T gakoUAa kaBwg Tnv TOToBETEITE
070 dioko aTAAagNG Kal oUVEXiOTe va Kpatdare Tn aakoUAa péxpl va EekivAael n avtAia kevol. Av
ExeTe kAver dn auto To Pripa kal n cakoUAa gakoAouBei va pnv a@payidetal, TpaypaToToINaTe
0elTEPN OPPAYION TTAVW OTTO TNV TTPWTN.

Aev oupBaiver TiToTa 1AV KAEIOE!
T0 KATTAKI Kal TTatnBei T0 KoupTi
agaipeang aépa kai aepayiong i 1o
KoupTri oTiypiaiag oepdyiong.

BeBaiwBeite 611 T0 KK €ival TeA€iwg KAEIOTO Pe To pdvtalo atnv kAeioTr Béan.

H Auyvia Aeitoupyiag affvel 6tav
KAgivel TO KaTakI kai T0 Paviaho
Bpioketal o B¢on kAeigiparog.

Av n auokeur 6ev xpnalyotoleital yia 12 Aemrd, 6a pel o€ Asitoupyia avapovhg Kai OAeg ol
eVOEIKTIKEG Auyvieg Ba Trapapeivouv amevepyotroinuéveg. Matiate 1o kataAAnAo koupTri AeiToupyiag
yia v emBupnt Aeitoupyia (Tr.x. Agaipean aépa kai aepdyian).
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited ES/PT/IT: Oster Electrodomesticos Iberica, S.L.
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, C/ Basauri 17, Edificio Valrealty - B
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom Planta Baja Derecha
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com 28023 - La Florida (Aravaca), Madrid, Espafia
Tel: 0161 621 6900 email: iberia@jardencs.com

Tel: 90251 5588
FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

420 Rue D’Estienne D'Orves NL: IT&M BV
92700 Colombes, France Park Forum 1110,
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com 5657 HK Eindhoven
Tel: +33(0)1 49 64 2060 e-mail: info@itmonline.nl

Tel: 0031 40 290 11 30
DE: CPS-Deutschland

Rathausstrasse 44 DK, Fl, NO, SE: Electra Sweden AB
47638 Straelen clo B. Linderholm AB
e-mail: miron@cps-deutschland.de Box 730, 391 27 Kalmar
Tel: +49 (0)2834 - 311 94 11 email: info@linderholms.se

Tel: 0046 54 137660

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.
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